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No-Frost Buzdolabi

BEKO




Bu diriin,

cevreye saygh modern tesislerde
dowxaya zarar vermeden
uretilmifltir.



Dexerli Muflterimiz,

Modern tesislerde Uretilen ve titiz kalite kontrolinden gegirilmifl olan tGrtintnuzin
size en iyi verimi sunmas»n» istiyoruz. Bunun igin, bu klavuzun tamanmny,
drtiniiniizii kullanmadan 6nce dikkatlice okuman>z»

ve bir baflvuru kaynam olarak saklaman»z> rica ederiz.
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« Uriin kalitesini arttirmak icin énceden haber verilmeksizin
teknik Ozelliklerde degisiklik yapilabilir.

e Uriiniin Gizerinde bulunan isaretlemelerde veya iriinle birlikte
verilen diger basil dokiimanlarda beyan edilen degerler, ilgili
standartlara gore laboratuar ortaminda elde edilen degerlerdir.
Bu degerler, trindn kullanim ve ortam sartlarina gére degisebilir.

e Bu kullanim kilavuzunda sekiller sematik olup driinindzle
birebir uyum iginde olmayabilir. Satin almis oldugunuz cihazda
ilgili parcalar yoksa baska modeller igin gecerlidir.

 Tabloda verilen oOlgller Grinin kapisi kapali olarak
yerlestirilebilmesi icin gerekli minimum boslugu tarif etmektedir.



Marka

BEKO

Model

D 9470 NE /D 9472 NE
D 9475 NE

D 9430 NE

D 9472 NEL

Mamul Kategorisi

v tipi buzdolaby/derin dondurucu

Ev tipi buzdolab»/derin dondurucu

Ev tipi buzdolab»/derin dondurucu

Enerji Snh

A

A

A

Yilbk Enerji Tuketimi (KWh/yl)

(Gercek tiketim, cihazin nerede
447 ve nas! kullamldmina bashdr)

(Gercek tiketim, cihazn nerede
492 e nasi kullanidrna basho)

(Gercek tiketim, cihazin nerede
445 ve nas) ullanimna bachdy)

Sooutucu Balme Hacmi (Net-1 355 325 350
Dondurulmufl G:da Saklama Bolmesi

Hacmi (Net-1t) % % %

Yldz Smf * @B * @D
Soautma Sistemi NO-FROST NO-FROST NO-FROST

Sicakbk Artma Sresi (saaf)

8 (Elektrik kesilmesi gavenlii, bu
siireden sonra gdalar kullamlamaz.)

8 (Elektrik kesilmesi gavenlici, bu
siireden sonra gdalar kullamlamaz.)

8 (Elekirik kesilmesi- gavenliai, bu
sireden sonra gdalar kullamlamaz.)

Dondurma Kapasitesi (kg/24 saat) | 5 5 5
Klim Sob T T T
Gurlltd Seviyesi (dB(A)) 3 3 I}
Toplam Brijt Hacim (1) 470 435 470
Toplam Net Hacim (1) 45 415 440
Yilkseklik (cm) 1915 1815 1915
Geniflik (cm) 70 0 70
Derinlik (cm) 68 68 68
Aorbk (kg) 0 8 0
Elekirik Girif (V/Hz) 220/50 20/50 220/50
Toplam Gilg (W) 155 145 155

« Uriin kalitesini artbrmak igin dnceden
haber verilmeksizin teknik 6zelliklerde
derifliklik yap»labilir.

« Uriiniin lizerinde bulunan
iflaretlemelerde veya liriinle birlikte
verilen dizer bas)l» dokiimanlarda
beyan edilen dexerler, ilgili standartlara
gore laboratuar ortam>nda elde edilen
dewerlerdir. Bu dexerler, liriiniin
kullan»m ve ortam flartlarrna gore
dexiflebilir.

* Bu kullan)m klavuzunda flekiller
flematik olup iiriiniiniizle birebir uyum
icinde olmayabilir. Sat>n alm>fl
oldurunuz cihazda ilgili parcalar yoksa
baflka modeller i¢in gegerlidir.

* Tabloda verilen olgiiler uiriiniin kap»s»
kapal> olarak yerlefltirilebilmesi igin
gerekli minimum boflluau tarif
etmektedir.



ICINDEKILER

*

3. Bolim:

Buzdolabinizin
kullanilmasi
4. Bolim:
1. Bolim: 2. Bolim: A;lydl‘;llatma
Buzdolabinizi kullanmadan Genel gérinis . am 9.f’mm .
once yapilmasi gereken egistirilmesi
islemler ve givenlik
uyarilari
8. Bélim: 5”.1_”821:;5;:’::
Tiketici
Hizmetleri bl:;iob:g!:n
dondurucu
[ bilgileri
e 6. Bolim: TIESS
7. Bélim: Buzdolabinizin
Yetkili Servis temizlenmesi
cagirmadan
once
yapilmasi

gerekenler A



Litfen, Buzdolabinizi calisirmadan énce,
yerlestirilmesi, kullanimi ve bakinu gibi
onemli bilgileri iceren kullanma
kilavuzunu dikkatle
okuyunuz.

Buzdolab>nz>n
bulunduau odada s>cakb®n en
az 10°C olmas> gerekir.
Buzdolab>n>z>n bundan daha
soauk ortamlarda ¢abfibnimas
verimliliai ags:ndan tavsiye

220

Volt

Buzdolab>nyz>n
kullanma voltaj>
220 Volt'tur.

1. Bolum:
Buzdolabinizi
kvillanmadan once
yapiimas: gereken
islemler

(Gosterimler karikatirize olup
Urininiz ile birebir benzerlik
gostermeyebilir)

Bu iiriin evlerde Buzdolabnyzon ilk

kullaniimak cabfibrimasnda, ilk
Uzere dizayn alt saat boyunca aflamsdaki

noktalara dikkat ediniz.
[J Buzdolabsn>z elektrik

edilmistir.

kesintisine uaramamabd»r.
U Scakbk ayar diamesi kapal>
konumuna getirilmemelidir.

O Kaps ¢ok 9k apimamabdr.
[ Besinler konulmadan bofl
olarak gabfibrimabdor.
dk alt saat icerisinde elektrik
kesintisi meydana geldi ise;
“Yetkili Servis Camrmadan
Once Yaplmas
Gerekenler”
baflbe altbndaki

Buzdolab>n>z ocak, frn,
kalorifer peteri ve soba gibi
»$» kaynaklarndan en az 30 cm,
elektrikli hrnlardan ise en az 3 cm
uzakta olmal> ve dozrudan ginefl
»fvas albnda tutulmamalbdsr.

Buzdolab>nz>n

sarsnbsz cabflmas> gerekir.

Bunun igin ayarlanabilir 6n ayaklar
saat yoninde ya da tersine

ki sorutucu
yan yana yerlefltiriliyorsa

Buzdolabs>n>z>n

icinin iyi uyanlar
icinin iyice o Lo
t:mizle?]/mifl akl;alfﬁlr;(nga el?laz |2dcm dondurerek zemin lizerinde dikkate abnz.
: offik rarimabdr. buzdolabmzn dengeli durmasn»
olmas>na dikkat

sarlay>nyz. Bu ifllem yiyecekler
dolaba konmadan 6nce
yap>lmabdsr.

ediniz.



Guvenlik vyarilar:

e Kullanma kilavuzunda verilen bilgilerin
dikkate alinmamasi halinde, iretici firmanin
sorumluluk kabul etmeyecegini unutmayin.

En son riin gams igerisinde yer alan bu tiriin 6zellikle cevreye dosttur. Uriiniiniiz CFC ve HFC gazlan icermeyen docal (R600a) sosutma sistemine sahiptir.
Bu gaz yanc>dbr. Bu nedenle, kullansm ve tafbma soras>nda soautma sisteminin ve borulann zarar gérmemesine 6zen gosteriniz. Zarar meydana gelmesi
halinde, Urlinu atefle atmay»n>z; sistemin alev almas>na neden olabilecek potansiyel kaynaklardan triinii uzak tutunuz ve derhal Uriinin bulunduau oday»
havalandspnz. (Yukaridaki uyari D 9470 NE, D 9472 NE,D 9475 NE modelleri icin gecerlidir, diger modelleri kapsamaz.)

= Uriinii cope atmak/hurdaya ays>rmak istedicinizde gerekli bilgileri ve dansflabileceziniz yerleri 6arenmek igin yetkili servis ile irtibata gegmeniz tavsiye
olunur.

e Soautucu devreye zarar vermeyiniz.

= Uretici tarabndan tavsiye olunanlar haricinde, trtiniin yiyecek depolad>@>n>z hacimi igerisinde elektrikli alet kullanmay»n>z.

* Buzdolab» ile ilgili her tirlt soru ve problemleriniz icin yetkili servisinize danfbn>z. Yetkili servislerin bilgisi d>fbnda buzdolabyna miidahale etmeyiniz ve

ettirmeyiniz.

e Kilahl dondurma ve kiip buzlar, dondurucu boélmesinden gkanr gkarmaz hemen yemeyin! (Aaznyzda soruk yansena neden olabilir.)

e fiifle ve kutulardaki sv> igecekleri dondurucu béimesine koymaysn. Patlayabilir.

= Dondurulmufl yiyeceklere >slak elle dokunmay>n yap>flabilir.

= Buzdolab>n>z>n temizleme ve eritme ifllemi icin, kesinlikle buhar veya buharl> temizlik malzemeleri kullanmays>n>z. Boyle bir durumda buhar, buzdolab>n:zda

alom ihtiva eden bolgelere temas ederek kysa devre veya elektrik carpmas)na sebep olabilir.

= Buzdolab>nyzdaki tampon, kap> gibi kxs>mlar hicbir flekilde destek veya basamak arac> olarak kullanmay»n.

= Buzdolab>mzn icinde elekirikli aletler kullanmay»n.

*H uzdolabyn> cabflbrmay>n. Karars>zbk halinde servisinize danstbn.

a soautma gaz> dolafbm>n>n gerceklefitiai kossmlara kesici ve delici aletler kullanarak zarar vermeyin. Evaporatérdeki gaz kanallarnn

blarn> ve st yiizey kaplamalarn> delme durumunda puskiirecek sorutma gaz» cilt tahriflleri ve g6z yaralanmalarna sebep olabilir.

and>rma deliklerinin tizerini 6rtmeyin ve herhangi bir cisimle kapatmay»n.

lar, yalmz ehliyetli kifliler taraf>ndan yapbr. Bilingsizce yap>lan onarmlar kullan>c> igin tehlike oluflturabilir.

a ball(om \ge temizlik yaparken, sigortay> kapatmak veya fifli cekmek suretiyle, buzdolab>n>z>n elektrik bazlants:n> kesin.
ikkat edin.

i topraklama sisteminin standartlara uygun olmas> durumunda garanti edilir. Cocuklann

ilerine ve buzdolabyna zarar verebilecek hareket yapabilirler. Ornerin kapsya tutunup sarkmalarna

larn> k> bir flekilde kapatarak ve dik olarak yerlefitirin. Yan:c> gaz ihtiva eden mamulleri (6rn.

kesinlikle izin ver
sprey) ve patlay>c> m
Elektriksel Givenlik

Bu Urtin i¢ mekanlarda kullan>
Urlini yaemur, kar, gunefl ve riizg

kapatlsa bile d>fl mekanlarda kullamlmas> uygun derildir.
ik ags>ndan tehlikelidir.



Orjinal ambalaj ve aksesuarlar, sebzelik vs. dolap iginde
kopikler cihazinizin tekrar bantlanp sarsnbya karfh
nakliyesi veya fasinmasi  saclamlafibnimabdor.

icin saklanmaldir. 3. Kap> saplan, alt havalandrma
Uriiniin yeniden tasinmasi kapam ve arka havalandsrma
sirasinda dikkat edilmesi kapamna takl plastik takozlar
gereken noktalar: ambalajlamadan once sokulmelidir.

1. Buzdolab>mz tafbmadan 6nce 4. Ambalaj kabn bant veya saslam
boflalbbp temizlenmelidir. iplerle barlanmal> ve ambalaj

2, Tekrar ambalajlanmadan 6nce  Uizerindeki tafbma kurallarna mutlaka
buzdolab>nyz>n icindeki raflar, uyulmabdr.

Hal> dofleli zemin
Uzerine yerlefltirilecekse,

buzdolabsn>z ile hal
aras)na sert bir tabla
konulmabdsr.

Unuimayin...
Geri kazanilan her madde, doga ve
milli servetimiz i¢cin vazgecilmez
bir kaynakiir.

Ambalaj malzemelerinin yeniden
degerlendirilmesine katkida
bulunmak istiyorsamz ¢evreci
kvurvluslardan veya bulundugunuz
belediyelerden bilgi alabilirsiniz.



Plastik takozlarin takilmasi;

Alt havalandirma kapaginin takilmasi;

Buzdolab>mz>n iginde verilen, kap» saplar (2 adet), alt havaland>rma
kapaoy ve arka havaland>rma kapamna takilacak plastik takozlar
(2 adet) servis elemanlarmsz tarafndan ilk ¢abflbrmada tcret
abnmaks>z>n yerlerine takolacakbr. Bu ifllemleri yapmak icin
Yetkili Servisi cagiriniz.

Arka havaland>rma kapamna takjlacak plastik takozlar, buzdolabynyz
ile duvar arassndaki hava dolafbmyny sarlayacak mesafe icindir.




INO=ErOSTics

No-Frost buzdolaplanr,
cabflma 6zellikleri itibariyle diner
buzdolaplarndan ¢ok farkbd>r. Normal
buzdolaplarnda, kap> aglmalarnda
buzdolabsnyn igine giren nem ve grdalarn
getirdiai nem, dondurucu bdlme igerisinde buz

olufimas»na yol acar; Oluflan bu buz,
belirli arabklarla eritilir
ve temizlenir.

No-Frost buzdolaplar»
kullanma kslavuzuna
uygun flekilde kullanld>esnda sorutucu

bdlmede nem ya da su damlaca»
olufimas>na hicbir flekilde imkan vermez.
{lte, bu nedenden dolay» sahip
olduaunuz No-Frost
buzdolaby size kullan-mda buyuk
kolaybk sazlar.

No-Frost buzdolaplarnda
ise buzdolab>non kullan>m alanlarnda
karlanma ve buz olufimaz. No-Frost buzdolaplar,
sorutma sistemi itibariyle de ¢ok farkl> 6zellik
gosterirler. Oyle ki, bir No-Frost buzdolaby,
icerisinde surekli olarak dolaflbrlan soauk
hava sayesinde butiin yiyeceklerin
eflit oranda
soaumasn> saslar.




2. Boluom:
D 9470 NE
D 9472 NE
D 9475 NE

D 9430 NE
buvzdolabinin

genel gorvnvsv

1. Dondurucu bdlme rafs
2, Buzmatik
3. Buz saklama kab»
4. Sonutucu bolme s:cakbk
ayar dirmesi
5. Ayarlanabilir cam raflar
6. Hareketli yatay flifle rafs
7. Aydnlatma cam»
8. Sonuk hava tfleme strgtileri
9. Opsiyonel, ssbr derece bolmeleri
veya ikinci kat sebzelikler
10. Sebzelik nem kontrol
strgileri
11. Sebzelik ortisti
12, Déner sebzelik

Dikkat! Asagidaki gosterim aksesuarlarin tanthm amaci icin cizilmistir.
Satin almis oldugunuz iiriin ile birebir benzerlik géstermeyebilir.
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13. Sebzelik ici hareketli jmmmmmmmam °° o =
saklama kutusu ! ~___~
14. Sebzelik separatorii L4 = O o
15. Alt havalandrma kapam L5 Iz =T
16. Ayarlanabilir ayaklar 1 f =
17. Gosterge paneli Y @' -
i . |
18. Dondurucu bélme kap> raf %5 R
19, Yumurtabklar 1 . : : B \/
20. Sorutucu boime b7 LI [m) .. | |@|
kap> raflan | 5 £ [ EUE[ |
21. Kayar saklama kaplan 23 -- ; 8 ] ™ \
22, Dondurucu bolme ; ﬁ g ‘ E ]
23. sooutucu béime : g = [ L] X N
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¥ isaretli iirinler D 9470 NE ve D 9472 NE bulunmaktadir.
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Dikkat! Asagidaki gosterim aksesuarlarin tanthm amaci icin cizilmistir.
Satin almis oldugunuz iiriin ile birebir benzerlik géstermeyebilir.

D 9472 NEL
buzdolabinin

genel goruvnuvsu

ﬁ_l_\. I 5 oy
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1. Dondurucu bdlme rafs

2, Buzmatik

3. Buz saklama kab»

4, Sorutucu bolme scakbk
ayar diiemesi

5. Ayarlanabilir cam raflar

6. Hareketli yatay flifle raf>

7. Aydnlatma cam»

8. Sonuk hava tfleme strgtleri

9. Opsiyonel, ssbr derece bolmeleri

veya ikinci kat sebzelikler
10. Sebzelik nem kontrol
strgdileri

11. Sebzelik ortisii

12. Déner sebzelik

13. Sebzelik ici hareketli
saklama kutusu

14. Sebzelik separatorii

15. Alt havalandsrma kapam

16. Ayarlanabilir ayaklar

17. Gosterge paneli

18. Dondurucu bélme kap» raf

19. Su pnan

20. Soautucu bolme kap» raflar

21. Yumurtabklar

22, Kayar saklama kaplar

23. Dondurucu bélme

24, Sonutucu bélme



Gosterge paneli
Gosterge paneli,
buzdolab»nyz> kullanrken
gorsel ve iflitsel
fonksiyonlar ile size
kullan>m kolayb=» saslar.
Bu panel buzdolab>n:z>n
dondurucu kap»s> Uizerinde
ve dbflanda olduau igin
buzdolab>n>z>n kapslarns

Iambas> da yanacakbr.

gOsterge lambas> yanar.

Hizli dondurma fonksiyonu
gésterge lambasi : H>zl> dondurma
fonksiyonu cabfibrldyexnda gosterge

Dondurucu bdlme |<;er|smdek| sscakbklar
besinler icin bozulma tehlikesi
oluflturucak deserlere yiikseldizinde

3. Bolum:

.~ Dondurucu bélme sicaklik
" geostergeleri : Dondurucu béime
icerisindeki s>caklay gosterir.
.Dondurucu bélme ayar sicakhigi
-~ gostergesi : Dondurucu bolmeyi
ayarlad>anyz sscakhbay gosterir.

agpp kapatmadan
fonksiyonlarn> cabfibrp
kullanman>z mimkinddr.

-~

.~ Sogutucu bélme sicaklik
- g@stergesi : Soautucu bolme
icerisindeki s>caklay gosterir.

-
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/ /
( Freezer Set @ [min] HHMHH il H HHMmax\ Q M @ Focus Cool(
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, Quick Freeze O | mmm .- i || s stz | @ Eco Fuzzy 3
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e LR— Eco-fuzzy gosterge lambasi :
Ekonomik kullanim gésterge Bu fonksiyon secildizinde, gosterge

lambas> yanar. Kullansm dbfl

: 5 a ionizer "
e s oo W Gasrerge zamanlarda enerji asarrufu saciar.
\ y . lormbay — N Focus cool fonksiyonu gésterge

-

Gosterge lambas»
surekli yanacakbr.
Buzdolabyn>z>n

bolmenin otomatik olarak h»zl>

bakterilere soautulmas ifilemi bafladsnda da
karfl> korunduaunu yamp soner
gOsterir. :

Buzdolabinizin
kullaniimasi

lambasi : Bu fonksiyon secildizinde,
gOsterge lambas»> yanar. Socutucu



Kontrol

Dondurucu bélme sicaklik
ayar butonu: Dondurucu
bdlmenin s>cakbk ayars bu buton ile
yap>br. Butona her basflita
dondurucu bélme ayar s>cakba»
gostergesinde -18 ,-20, -22 ve
-24 rakamlarndan biri yanacakbr.

Kontrol butonlars buzdolabynyz>n ayarlarns kolayca ve kaplarns
acmadan yani »s» kayb>na yol agmadan yapman>z> saclayan
butonlardbr.

butonlars

Focus cool fonksiyon butonu :
Soautucu bdlmenin otomatik olarak
h>zl> soautulmas> icindir.

- -
e 7
l/ v ¥ l/
\ Freezer Set @ [min 00000000000 max] Q @ Focus COOl\
\ 1o @ [ \
\\Quick Freeze © U s mmn | © Eco Fuzzy \\
2 X

1

1

Hizlhh dondurma fonksiyon butonu :
H>zl> dondurma fonksiyonu cabflbrimak istendizinde kullansbr.

1
Eco-fuzzy fonksiyt;n butonu :

Buzdolab>myz>n kullansm dfly zamanlarda enerji tiketiminin
duflirdlmesi icindir.



Buzdolabimizin olarak, bolme sscakbklar

calistirniimasi yaklafbk 24 saat icerisinde ayar,
dk cabflbrmada,fabrika pkofl ayar s>cakbklarna difler.
dexeri olarak, dondurucu Buzdolabiniz bu
bélmenin ayar sscakbas ayardayken ilk 12 saat
-18°Cdir. veya ortam
Buzdolabinizin sicakhgina bagh olarak ilk
kompreséri, fisin 24 saat su énemli
takilmasindan yaklasik  noktalara dikkat ediniz.
olarak 5 dakika sonra > Kapilarini sik sik
_ L calismaya baslayacaktir. acmayiniz.
y - | Kompresoriin ¢abfimaya * Buzdolabinizi asiri
[ : [ bafllamas:ndan sonra, ortam doldurmayiniz.
\ Freezer Set @ DDDDD'D'DD_D‘DDDDD - © Focus Cool SR Ve B E s
\ T @ =1 yiklenme durumuna baal
Quick Freeze @ H ﬂ © EcoFuzzy \

I

Sogutucu bélme sicakhk
ayarimin yapilmasi
Sorutucu bélmenin s>cakbk ayarns derifltirmek istedizinizde,
bu bdlme igerisindeki sorutucu bélme sxcakbk ayar diiemesinin
istenilen konuma dondurilmesi ile saalansr.

Bu konumlar bir sonraki sayfada detayl> olarak anlabimaktadsr.
Soautucu bdlmenin ortalama s>cakb@> °C cinsinden,
gosterge panelinde soautucu bélme sxcakbk gostergesinde
gOrdldr.

Dondurucu béime sicaklik
ayarimin yapilmasi
Buzdolab>n>z>n sxcakbk ayarlarn> derifltirmek istedizinizde,
dondurucu bélme s>cakbk ayarn> yapmak i¢in “Dondurucu
bdlme s>cakbk ayar butonu”na basman>z gereklidir.
Butona her basflta dondurucu bdlme ayar s>cakba gdstergesi
daha socuk dexrerlere ayarlanabilir (-18, -20, -22, -24,
-18, -20,...gibi). Butona her basflta iflem bu déngu icerisinde
devam eder.

12



Sogutucu bélmede
bulunan sicaklik
ayarlayicisi
Buzdolabs>n>z>n soautucu
bolmesinin s>cakbo,
dondurucu bélmeden
gelen hava miktarna
bacl olarak desiflir.

> Sogutucu bélmesinin
ayari ortam sartlarindan ve
dondurucu bélmesinden etkilenir.
* Dondurucu ve sogutucu bélmeler
maksimum sogutmaya ayarlandiginda,
sogutucu bélme sicakhk ayarlayicisinin
hemen altina konan yiyecekler
donabilir.

* Sorutucu bélmenin
s>cakbk ayarn, arka
duvarda bulunan so=utucu
bolme termostat diiemesini
ideal soautma, normal
sorutma veya ¢ok
soautma konumlarna
getirerek yapabilirsiniz.

Sogutucu bélmenin sicaklik
ayari icin onerilen termostaf
ayar araliklar:

ideal Sogutma,

ortam s>cakbomn

15-32 °C aras)nda dexrifltizi
durumlardaki ideal termostat
konumlar.

(@)

Yazin

ve ortam
s>cakbonn
32 °C nin
lzerine

2 okboo
[ durumlardaki

@)

ideal termostat

L konumlar.

ve ortam s>cakba mn

10 °C nin alvna dufltiai
durumlardaki ideal termostat
konumlar>.

> dk cabflbrmadan 24 saat sonra exer soautucu
bolme istedizinizden daha sozuk ise alt kapsy»
agp sorutucu bolme sxcakbk ayar diiemesini 1'e doeru,
istedininizden daha s>cak ise 5’e doeru bir miktar geviriniz.
ilkc 24 saatte su 6nemli noktalara dikkat ediniz.
* Buzdolabinizin kapilarini sik stk acmayiniz.
> Buzdolabinizi asiri doldurmayiniz.

13



Wjum
KOS e ercracey

Hizlh dondurma
(Quick Freeze)
ve buz yapma

fonksiyonu
Dondurucu bdlmeye ilk kez
koyduzunuz besinlerin daha h>zl»
donmas»n» saalamak veya daha hyzl> buz
elde etmek icin, buzdolab>nyz>n bu
fonksiyonunu kullanabilirsiniz. Derin
dondurulmufl olarak uzun stre saklamak
istediziniz besinlerinize, ilk olarak h»zl
dondurma ifllemi uygulay>n>z. Hzl>
dondurma, besinlerin uzun sire saklanmas»

. -~ icin en saabkl yontemdir.

"Hizli dondurma" butonuna basld>esnda

H>zl> dondurma ifllemi tamamland>@nda
buzdolabynz eski ayar dezerlerine geri doner ve
h>zl> dondurma lambas> séner. Bu sire dolmadan
h»zl>» dondurma fonksiyonunu iptal etmek isterseniz
"hizli dondurma" (Quick Freeze) butonuna
bir kez daha basman>z gerekir.

/ /
| _ [\ dondurucu bdlme s>cakbk gostergesinde -27
Freezer Set @ el H} lm i mex] Q 1 @ Focus COO'\ rakam> belirir ve H>zlh dondurma fonksiyonu
\ 1 m - \ lambas> yanar.
() éem D
\\ Quick Freeze @ | mmrem | I=18 e | © Eco Fuzzy H>zl> dondurma fonksiyonu

maksimum 3.5 saat slirer.

1
1
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Eco-fuzzy fonksiyonu :

Buzdolab>n>z>n kullansm dxfls zamanlarnda enerji tasarrufu
sarlanmas> i¢in bu fonksiyonu kullanabilirsiniz. Fonksiyonu
bafllatmak icin “eco-fuzzy” butonuna basnz. Fonksiyon secildikten
sonra buzdolab>nyz tatil, hafta sonu veya geceleri gibi
kullanslmad>=> zamanlarda (kapslars aglmaz ve ayarlar
deanifltirilmez ise) elektronik kontrol sistemi sayesinde daha
ekonomik cabflarak enerji tasarrufu saelar. Kap>lar agld>@nda
veya ayarlar dexifltirildicinde eski ayar decerinde ¢abflmaya
bafllar, tekrar kullan>m d>fl> bir zaman oluflituaunda enerji tasarrufu
moduna geri doner. Fonksiyonun iptali icin tekrar “eco-fuzzy”
butonuna bas’imas> gerekir. Kullan>m d>f> zamanlarda “e”
(ekonomi) lambas> yanar.

/
2 ,
/ /
( Freezer Set @ | mminm H H I H I ] E @ Focus Cool(
)
\ u ' \
\\Quick Freeze © U o U © Eco Fuzzy \\
] ]

1

-
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Focus cool fonksiyonu :

Buzdolabynyz>n soautucu bdlmesinin gerektini zamanlarda (s>cak
besinlerin konulmas> durumunda) otomatik olarak h»>zl
soautulmas>n> sarlar. Fonksiyonu bafllatmak icin “focus cool”
butonuna bas)n>z. Fonksiyon secildicinde gosterge panelindeki
“focus cool” lambas> yanar. Soautucu bdlmeye sxcak besinlerin
konulmas> durumunda bu besinlerin k»sa sirede soautulmas» igin
fonksiyon otomatik olarak aktif olur. Sorutucu bdlme s>cakbk
gosterge dexerleri normal ¢abfimassndan daha farkl> dexerleri
gOsterebilir. Fonksiyonun iptali igin tekrar “focus cool” butonuna
bas)imas> gerekir.

-~ -~
z Ve
/
Freezer Set @ E E @ Focus Cool(
-/ ::: oe - \
\\ Quick Freeze @ (qEkeez) | I==)l @ Eco Fuzzy \\
| ||

1

Kap: acik uyarisi :

Buzdolab»nyz>n kapss> herhangi bir sebeple bir dakikadan fazla
acpk kabrsa buzdolab>ny>z sizi sesli olarak uyarr. Kap»
kapabld>aynda sesli uyan kesilir.

16



Hijyen : Somutucu bélme hava kanabmnn iginde bulunan
koku filtresi, buzdolab icindeki havansn temizlenmesine
yard>me> olur. Filtre, zerindeki kaplama sayesinde koti
koku oluflumunu azalbr.

lon ¢ Sorutucu bolme hava kanab icinde bulunan ionizer
sistemiyle hava ionize edilir. Bu sistem sayesinde hava
kaynakl> bakterilerin ve koku veren molekdillerin giderilmesi
saalanr.

17




Besinlerin buzdolabinda
saklanmasi
> Besinlerin buzdolab>na sanlarak
veya Uzerleri ortlilerek konulmas tercih
edilmelidir.
> Sycak yiyeceklerin buzdolabsna
konulmadan 6nce oda s>caklanda
soautulmas> gerekir.
> Dondurmak istediziniz grda
maddeleri kaliteli ve taze olmabdsr.
* Gyda maddeleri ailenin gunlik veya
orunluk ihtiyacna gore porsiyonlara
aynlmalbdor.

* Gda maddeleri ksa
stre saklanacak olsa dahi
kurumalarn> 6nlemek igin
hava gecirmeyecek flekilde
paketlenmelidir.

= Besinleri
paketlemede
kullanslan malzemeler
socuma, neme, yrbimaya, kokuya,
yaza ve aside karfh dayankl> olup
hava gecirmemelidir. Aynca iyi
kapanmals, kullanflly ve derin
dondurucularda kullamlmaya elverifili
malzemeden olmabdr.

* Dondurulacak g>da maddeleri
dondurucu bélmeye konmalbdyr.
(Daha 6nce dondurulan yiyeceklerin
kysmen ¢ozilmelerini dnlemek igin
onlarla temas ettirilmemelidir.
Mamuliimiiziin dondurma kapasitesi
buzdolabsnyz>n
teknik 6zellikleri bolimunde

verilmifitir.)

> Depolama sireleri igin
5. bolumdeki derin
dondurucu bilgilerinde
belirtilen strelere uyulmabdr.
> Dondurulmufl g>dalar
¢Ozuldikten sonra derhal
kullamlmalbd>r ve kesinlikle
tekrar dondurulmamabdr.

Enerji tasarrufu icin

yapilmasi gerekenler;

1. Buzdolabsnyz>n kaplanny uzun
sure agk tutmay»n>z.

2, Buzdolab» soaukluk ayarlarns mimkin
olan diflik konumda cabflbrnyz.

3. Buzdolab>myza sscak yemekler ya da
icecekler koymay»n>z.

4. Buzdolab>nyz> icerideki hava akomsns
onleyecek flekilde fazla doldurmaysnsz.
5. Buzdolab»nyz> direk gunefl >fha> alabilecek
flekilde veya firn, bulafbk makinesi, kalorifer
gibi »s> yayan cihazlarn yanna
yerlefltirmeyiniz.

6. Yiyeceklerinizi kapal> kaplarda

koymaya dikkat ediniz.




(esuarlarm kullaniimasi

Svu Pinar :
(D 9472 NEL)

Ve

Bu aksesuar buzdolab>nmz>n kap>s>n> agmadan socuk
su elde etmenize yard>mc> olduau gibi buzdolab>nyz>n
kap>sn> 9k agp kapamad>anyz igin soauk havansnn
iceride hapsolmas>na, bdylece enerji tasarrufu
sarlanmas>na da yard>mc> olmaktadbr.

Su pinarinin kullaniimasi

Su prnar mandabna bardakla basbrnyz, pnar aglacak
ve bardamnyza su dolacakbr. Bardamnyz» gektizinizde
su p>nar> mandal> eski konumuna geri donecek ve

suyun akfl duracakbr.

[ Su deposunun doldurvimasi
Kap» igerisinde bulunan su deposunun kapamns, flekildeki gibi actktan
sonra bir stirahi yard>m> ile oda s>cakbonda veya daha soouk igme
suyunu doldurunuz. Kapamn» tekrar kapatnz.
Kazara su aksfhn> 6nlemek icin, su doldururken ¢ocuk kilidini kapatmansz»
Oneririz.
Dikkat!
Su pinani sadace icme suyu kullanmak izere tasarlanmistir.
Su deposunun icine icme suyu haricinde kesinlikle sicak su,
meyve suyu, sit, gazl veya alkolli icecekler koymayiniz.




w:-hﬂn kvllaniimasi

Ve

Su deposunun temizlenmesi

Su deposunu flekilde g6sterildizi gibi yerinden ¢karn>z, yan kenarlarndaki mandallar
agpnz ve Ust kapak mekanizmas ile depoyu birbirinden ay>rn>z. Su deposunu sbk su ile
temizledikten sonra Ust mekanizmay» yerine tak>p mandallar> kapatn>z. Depoyu yerine
takarken deponun arkas:ndaki ¢engellerin buzdolab> kap>s>ndaki askrya tam olarak
oturduaundan emin olunuz. Temizlik esnas’nda soktuaiiniz parcalar varsa yerlerine doeru
olarak taksld>a>sndan emin olunuz. Aksi takdirde su s>z>ntlars meydana gelebilir.
(Bulafbk makinas>nda y>kama su deposunun c¢izilmesine sebep olabilir.)

Damlama tavasi

Su pnarnyz> kullansrken damlayan
sular alt kyssmdaki damlama
tavas>nda birikir. Biriken suyu,
damlama tavas)n> kendinize dozru
cekerek ¢okarbnyz ve boflalbnsz.

—
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wﬂarm kullaniimasi

Kayar Saklama Kaplar:

Kayar Saklama Kab:

Bu aksesuar kap> raflarnsz>n kullansm hacmini

artbrmak icin tasarlanmofibr.
Saoa ve sola hareket etme 6zeliniyle bir alttaki

flifle rahna koyduaunuz yiiksek flifle, kavanoz

veya kutular rahatbkla yerlefltirebilmenizi sazlar.
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Aksesvarlarin kuvllaniimasi

o

Hareketli yatay sise rafi :

/ L

22

Hareketli yatay sise rafinin kvllanilmasis

Bu aksesuar fliflelerin saklanmas> esnas>nda buzdolab>n>z>n
hacmini en verimli flekilde kullanman>z ve yatay olarak
saklaman>z gereken (beyaz flarap gibi) flifleli iceceklerin
konulabilmesi icin tasarlanmfir.

Bu aksesuar sara ve sola kolay bir flekilde kayd>nld>= igin
rabn albndaki bolmeye blyik ve yiksek kaplarn>z>
istediziniz flekilde yuklemenizi de sarclayacakbr.

Yatay flifle rafn> kullanmak istemedizinizde; cam raf
buzdolabynyzdan dxflars gkarnyz, aksesuar sol tarafa
kayd>prak cam rabn k:zamndan gkarnyz. Tekrar kullanmak
icin bu ifllemin tersini yapman>z gerekir.

DIKKAT!

Bu aksesuara yerlestirdiginiz iceceklerin
kapaklarinin iyi kapatilmasina 6nem gésteriniz,
aksi takdirde icecekler yatay oldugu icin
dokdilebilir.




Aksesvarlarin kullaniimasi

Sicakhgi Ayarlanabilir Béimeler :

(———

Bu bélmeler opsiyonel kullansm igin tasarlanmsfibr. Bélmeleri, istedizinizde Sifir Derece Bolmeleri olarak yada pazar
abfiveriflinizden sonra sebzeliklerinizin hacmi yeterli olmadsa> zaman ikinci Kat Sebzelikler olarak kullanabillirsiniz.
(Bir sonraki sayfada Opsiyonel Kullanim igin detayl bilgi verilmektedir.)

ikinci Kat Sebzeligi okartarak buzdolab>nszn ig hacmini geniflletmeniz mimkiindir. Bunun icin sebzelizi kendinize
dooaru cekin, sebzelik stopere dayanarak duracakbr. Yaklafbk 1cm kadar 6n tarabn> yukars kaldsrp, kendinize dozru tekrar
cektininizde bu bélme yerinden aynlacakbr.
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Aksesvarlarin kuvllaniimasi

DIKKAT!

ere kullanacaginiz opsiyona ——
besin yiklemesi yapiniz ve
ava Ufleme Siirgiileri’ni opsiyona
gore ayarlayiniz
ksi takdirde sebze ve meyvelerinizin
asiri sogumasina veya yetersiz sogukluk
nedeniyle besinlerinizin uzun sireli
saklanamamasina neden
olabilirsiniz.

Sicaklign Ayarlanabilir Bolmelerin Kullanin :

-

Sifir Derece Bolmeleri Opsiyonunda Kullanim:

Bu bélmelere gelen soauk havann arbrlmas» resimde gosterildizi gibi
buzdolab»nyz>n sae ve sol dip kéflelerinde bulunan soauk hava ufleme
strgulerinin aflam indirilmesi sayesinde olacakbr. Surgiler aflas> doaru
itildieinde bolmelerin s>cakba> diflecek bdylece dondurucu bdlmesinden
eritmek icin gkard>an>z besinleri bu bélmeye koyup bekletmeniz yada
daha sonra dondurmak istediziniz besinleri bu bdlmelere yikleyerek
dondurulmaya haz>r hale getirmeniz mimkiin olacakbr. Soautucu bélmeden
birka¢ derece daha soouk bir ortamda besinlerinizi saklamak istedizinizde
bu opsiyonu kullanabilirsiniz.

ikinci Kat Sebzelikler Opsiyonunda Kullanim:

Resimde gosterildizi gibi buzdolab>nyz>n saa ve sol dip kéflelerinde
bulunan surglerin yukar> dozru itilmesi sayesinde bu opsiyon kullanslabilir.
Boylece abflverifllerinizden sonra sebzeliklerinizin hacmi yetersiz kabrsa
bu bolmeleri ikinci Kat Sebzelik olarak decerlendirmeniz mimkiin
olacakbr.

Opsiyonel kullanimlarda dikkat edilmesi gereken hususlar:
> Bolmelerden biri ikinci Kat Sebzelik, diceri ise Sifir Derece
Bolmesi olarak kullamlabilir. > Exer saadaki bélmeyi Sifir Derece
Bélmesi olarak kullanacaksanz saga-sola hareket 6zelligini
kullanamazsiniz, hareket ettirdiziniz takdirde soauk hava ufleme
surgiisinden uzaklaflacak ve Sifir Derece Bélmesi Opsiyonu icin
yeterli soaukluk oluflmayacakbr.
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Aksesvarlarin kuvllaniimasi

Sebzelik Nem Kontrol Sirgileri

\

Koku Filtresi

Sebzelik Nem Kontrol Sirgilerinin kullaniimasi
Buzdolab»nyz>n sebzelizi, sebzelerin rutubetlerini kaybetmeden taze
olarak saklanmas> i¢in 6zel olarak dizayn edilmifitir. Bu amagcla soauk
hava dolafbm> genel olarak sebzelik etrafhfndan olmakta, sebzelik
icerisinden gegen soruk hava miktar ise sebzelik drtiisiiniin 6n
k>smynda bulunan siirgiler yard>mpyla kontrol edilebilmektedir.

> Nem kontrol stirgilerini, sebzelikteki besinlerinizin nem ve soauma
durumuna goére uygun konuma ayarlayabilirsiniz. *= Sebzelik
icerisindeki besinlerinizin daha ¢ok soaumas»n istiyorsan>z, nem
kontrol stirgulerinin deliklerini ag’k konuma, daha az soaumasn> ve
nemlerinin uzun siire korunmas»ns istiyorsan>z delikleri kapal> konuma
ayarlay>nz.

Sooutucu bdlmenin tavansnda bulunan
koku filtresi buzdolab>nyz>n
icerisinde kot kokularn oluflmas»ns dnler.
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Aksesvarlarin kullaniimasi

Déner Sebzelik ve Sebzelik ici
Hareketli Saklama Kutusu

Déner Sebzeligin kullanilmasi

Buzdolab»nyz>n donerek aglan sebzeliai, yukli abflverifllerinizde daha fazla
sebze ve meyvenin saklanabilmesi (buylk hacim) ve kolay kullansm>n>z icin
Ozel olarak dizayn edilmifitir. Sebzelizi sol alt tarafndaki sap>ndan tutup

Sebzelik icerisindeki separator (aysrac) sebze ve meyvelerinizi 6zelliklerine
gore ay>rmansza ve ezilmelerini engellemeye yarar.

cektininizde belirli bir ag» ile soldan saca doaru donerek kolayca aglacakbr.

Sebzelik ici
Hareketli Saklama
Kvtusunun
kullamiimasi
Sebzelik igerisinde
saklanacak cilek, kiraz
gibi cabuk ezilebilen
meyve ve sebzelerinizi
bu bdélmeye koyarak
saklayabilirsiniz.
Saklama kutusu
sebzelizin igerisinde
sara ve sola hareket
edebilme ozellizi
sayesinde doner sebzelik
icerisinde saklanan dizer
besinlere kolayca
eriflebilmenizi saalar.
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Aksesvarlarin kullaniimasi

Buzmatik ve Buz Saklama Kabi :

27

Buzmatik'in
kvllaniimasi

== Buzmatizi su ile doldurup
yerine koyunuz. Yaklafbk iki
saat sonunda buzlann>z
haz>rd>r. Buz almak igin
buzmatiai yerinden
okarmay»nz.

> Uzerindeki diiemeleri 90°
saga ceviriniz.
Gozeneklerdeki buzlar
alltaki buz saklama kab>na
dokulecektir.

* Daha sonra buz saklama
kab>n> pkanrp buzlar servis
yapnz.

> Dilerseniz buzlan, buz
saklama kab>nda
bekletebilirsiniz.

Buz saklama kabi
sadece buz
biriktirmek icindir. icinde
su dondurmayiniz.
Aksi takdirde
kirihr.




4. Bolom:
Aydinlatma
lambasinin

degistirilmesi

Kullanim

alani él¢cileri Aydinlatma
Buzdolabsnyz>n kaprsn» lambasinin
agbmmzda, gerekli degistirilmesi

Buzdolab>nyzda ayd>nlatma
icin kullanlan ampul
derifltirileceai zaman lutfen
Yetkili Servisi cagiriniz.

kullarom alann> flemada
gorlyorsunuz.
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5. Bolom:
717 Grubu
buzdolaplar: icin

derin dondurvcu
bilgileri

Gida maddelerinin
tazeligini (derin dondurvcuda
=18°C ve daha disik
sicakliklarda) aylarca
koruyabilirsiniz.

G>da maddelerinin kaliteli
olarak korunabilmeleri igin
buzdolab>na konduklarnda
mimkiin olduau kadar ¢abuk
dondurulmalar> gerekir.
TSE-normu (belirli 6l¢im
flartlarna gore) her 100 litre
dondurucu bélme hacmi igin
buzdolab>nn +32°C oda
sscakbmnda 4,5 kg.'bk gda
maddesini -18°C veya daha
diflik s>cakbklarda 24 saatte
dondurabilmesini gerektirir.
Gida maddelerinin uzun
sire korunmasi

ancak -18°C ve daha
disik sicaklikta
mimkindir.
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Dikkat
edilmesi gerekli
kurallar:
> Dondurmak istediziniz g>da
maddeleri kaliteli olmalbdsr.

* G>da maddeleri ailenin giinlik
veya 6aiinlik ihtiyacsna gore
porsiyonlara aynimabdsr.

* G>da maddeleri kisa siire
saklanacak olsa dahi kurumalarn»
onlemek icin hava gegirmeyecek
flekilde paketlenmelidir.




Ambalajlama

icin gerekli malzemeler:
== Soxuwma dayankl izolebant
* Kendinden yapsflkanl> etiket
> Lastik halkalar

> Kalem

> Paketlemede
kullanslan malzemeler soaura, neme,
yrrblmaya, kokuya, yaca ve aside karfl
dayankl> olup hava gecirmemelidir. Aynca iyi
kapanmaly, paketleme malzemesi kullanflls ve
derin dondurucularda kullansimaya elveriflli
olmabdr.

= Dondurulacak
grda maddeleri 6nce hyzl> dondurma
bdlmesine konmaldsr. (Daha 6nce
dondurulan yiyeceklerin kxsmen
¢oziulmelerini 6nlemek icin onlarla
temas ettirilmemelidir.)

= Buzdolabsn>z>n
dondurma kapasitesini kullanma
klavuzunda bulabilirsiniz.

* Depolama sureleri igin tablodaki
dererlere mutlaka uyunuz.

= Dondurulmufl g>dalar ¢ozuldikten
sonra derhal kullan>imalsdsr

ve kesinlikle tekrar

dondurulmamalbdr.
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Cesitli gida maddelerine gére ambalajlama malzemeleri

Et, kiimes hayvanlan,
hamur iflleri ve flekli
dlzensiz olan yiyecekler.

Plastik folyo

Min. 0.05 mm. kabnbkta tip,
torba veya diiz flekilde.

Altiminyum folyo

“Ekstra kuvvetli"

Sebze, meyve (flekerli
veya flekersiz), kek ve
pastalar, kuflbafl> et.

Plastik torba

Min. 0.05 mm. kabnbkta

fiekerde ¢ozillen
meyveler, macun veya sv»
haldeki yiyecekler (elma

Aliiminyum kap. parflomen kab»,

TG, ST (L Kapal> kaplar i(;u:l:ra dayanxk plastik ve cam
icecekler vs.) Hazr e
meyveler.

Ambalajlama

(paketleme)

* Ambalaj malzemeleri
(plastik veya aliiminyum
folyo) g>da maddelerini
icerde hava kalmayacak
flekilde iyice kapamaldr.
> Kapaks>z kaplarn aoz»
cift kat folyo ile sanlarak
etrafna lastik gecirilmelidir.
> Sw ve macun

halindeki yiyecekler donma

esnassnda 1710
genlefitiklerinden hicbir
zaman kab>n anz>na kadar
doldurulmamalbdbr.

= Dondurulacak g>da
maddeleri 6nce soautucu
boélmesinde sozutulmabdbr.
= Dondurulacak paketler
mutlaka etiketlenmelidir. Bu
amagla kendinden yapsflkanl
etiketler kullanslabilir.
Etiketlere g>da maddelerinin

31

dondurma tarihi, miktar, en
son kullanma tarihi ve
maksimum saklama siresi
yazlmabdsr.

> Paket say»s>, g>da
maddesi ve depoland>a»
glinli gosteren bir dondurucu
listesi yaprld>a» takdirde derin
dondurucu programn»
kontrol etmek daha kolay
olacakbr.




Bazi dondurvimus gida maddelerinin eritme zamanlar:

Oda Buzdolabind Elektrikli brnda Elektrikli Mikrodalga
scakbmnda UZZ° ((;) B)‘?Ca fansz Hrnda Hrnda
20°C i 50°C-75°C 90°C (Eritme ayan)
1000gr. 68s 1215 s 2-25s 90-100 dak. 25-30 dak.
710 s 12-16s 225s 80-90 dak. 23-25 dak.
12s 22s 3s 120 dak. 30-35 dak.
180°C - 200°C'de 90°C'de 10 dak.
20-30 dak. 70-90 dak.
10-15 dak. 10-15 dak. 10 sandvic
1 dak.
1 kek
20-30 dak. 70-90 dak. 1/2 dak.
>stmadan 6-8 dak.
35-40 dak.
8-10 dak.

diniz.

* Oda s>cakbmnda

* Buzdolab»nda

> Elektrikli rnda (fanl
veya fans>z modellerde)

> Mikrodalga frnda

Eritme:

G>da maddesinin cinsine
ve kullanlacan» yere gore
yandaki uygulamalar
secilebilir.
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o
TablIo%s; Et, sosis ve sucuklar
Etler Hazrlanfh Depolama Oda Scakbmnda
Sliresi (Ay) ¢6zulme stiresi (Saat)
Rosto — 4-8 Biylk parca etler iyice
cOzulmelidir.
Koyun eti
Pirzola Et parcalarmn aras>na folyolar 4-8 LS
yerlefitiriniz.
Kuflbafl Parcalar halinde kesiniz. 4-8 2-3
Rosto - 610 Elqparca. eter
iyice ¢cozulmelidir.
Biftek 2 cm. kabnbkta keserek 6-10 1-2
aralanna folyo yerlefltiriniz.
Dana eti -~ ) T
finitzel, Pirzola Kesilmifl dilimlerin aras>na folyo 6-10 1-2
koyunuz.
Kuflbafl Ufak parcalar halinde 6-10 2-3
dorray>n>z.
~ A

Dondurulacak olan sucuk,
sosis ve tum et mamdlleri
mimkinse yaesz olmabdor.
Et yeni kesilmiflse birkag giin
taze g»da bdlmesinde
bs>raklmalbdsr. (Dinlenme
sureleri ile ilgili tabloya
bakyn>z.)

Hazirlanisi: Ailenin
ihtiyac>na gore porsiyonlar
halinde haz>rlanmabdbr.

Paketler 10-11 cm'den daha
az olursa yerlefltirme kolay
olur ve grdalar daha iyi
donar. Kemiklerin torbalars
yrtmamas>na dikkat
edilmelidir, aksi takdirde et
kurur ve tad>n> kaybeder.
Paketleme: Plastik folyo
ve plastik torba ile dikkatlice
paketlenmelidir.
Dondurulacak yiyecekler
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paket icinde hava kalmayacak
flekilde s>k>ca sanimabdsr.
Depolama siresi: Tabloya
baknmz. (Yardh etlerde depolama
stresi yaklafbk olarak yar» yanya
azalmaktadr.)




Kemik

Sucuk, salam
(Hafllama ve
kozartmabk)

Hazrlansfb Depolama Oda s>cakbmnda
stresi (Ay) ¢oztilme stiresi (Saat)
— 8-12 Biyik parca etler iyice ¢oztlmelidir.
2.cm. !(gb_nbkta keserek aralarna folyo 812 1.2
yerlefitiriniz.
Kesilmifl dilimlerin aras>na folyo koyunuz. 8-12
halinde kesiniz. 812 23
812 1-2

Sucuk, salam
(soauk yemek icin)

Zarb olsa da paketlenmelidir.

6-8 (yans:z)

Buytik parca etler iyice ¢cozilmelidir.

Yaklafbk 1 saat

2-3

Cozllene kadar.

Jambon

Kesilmifl dilimlerin aras>na folyo koyunuz.

23

Cozillene kadar.

Bacon, ham

24

Cozilene kadar.
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Hazirlanisi:
Dondurulmufl et
¢Ozlldurainde
aynen taze et gibi
piflirilmelidir.

Dinlendirme:

Taze kesilmifl hayvan
etlerinin daha yumuflak
olmalar icin belirli bir stire

dinlendirilmeleri gerekir.

(Tabloya bak>n>z) Sabn
ald>anyz etlerin ne kadar
dinlendirilmifl olduklarn»
kasab>nmzdan
6arenebilirsiniz.
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Kimes ve av hayvanlar

' ™\ 4

Tum kiimes hayvanlar (tavuk, kaz, 6rdek vb.) ile tiim av Av hayvanlar kesimden 24 saat sonra

hayvanlar (tavflan, geyik, karaca, yaban domuzu vb.) parcalanmabdsr. Ekstra yaa ekleme

dondurulabilir. Kiimes hayvanlar dondurulmadan énce yaplan etler 3 ay, ekstra yaa ekleme
& yapslmayan etler ise 12 ay dondurulmufl

olarak saklanabildizninden, miimkiinse

etlere ¢ozildukten sonra ya= eklenmelidir.
&

iyice temizlenmeli, birkac defa y>kad>ktan sonra bir glin /
sureyle buzdolab>nda b>rak’imabdsr. Kigik olanlar
timuyle, buyik olanlar> parcalar halinde paketlenmelidir.

Coziilmis
efleri kesinlikle
tekrar
dondurmayiniz.

Depolama stiresi (Ay) Oda s,cakbmnda
¢6zillme stiresi (Saat)

7-8 10-12

7-9 7-10

Paketleme:
Plastik folyo ile veya tercihen
aliminyum folyo ile paketlemek mimkindir. Dondurulacak
parcalar paket icinde hava kalmayacak flekilde skxca sanimabdr.
Depolama siresi:
Tabloya bakon>z.
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a4
Baliklar
o o Hazrlanfh Depolama siiresi Oda scakbmnda
(Ay) cozulme ifllemi
Alababk 2-3 Biiyiik babklar kesinlikle
¢ozilmelidir. Kiicik babklar
h Turna bab 2 biraz buzlu olabilir.
Sabn abnan
babklar yeterince Tath su Sazan babws 2
babklar . e Hafif atefite
taze i ve pullar> iyice lozarblmabdr.
Yay>n babm» temizlendikten sonra D
olmayacamndan = - ykay>p kurulanmab, - —
yaIn>z yeni Yaesz babklar Levrek, pisi, kalkan, dil gerektizinde kuyruk 4-8 <yice ¢ozllmelidir.
ve bafl ksm>
tutulan babklar : — -
Yazlh babklar Palamyt, uskumrl_J, ek kesilmelidir. 2-4 «yice cozulmelidir.
taze olarak som, lufer, hamsi
kabul Babk yumurtas Havyar 2-3 yice ¢ozllmelidir.
edilmektedir.
Kabuklular :((enge_g,_karldes, AT 4-6 <yice ¢ozllmelidir.
erevit, istakoz
Hazirlanisi: Depolama

Buaulama ve kzartmabk babklar temizlendikten

sonra iyice y>kanmalbdr.

1 kg.'dan biyuk olan babklar parcalara
aynlmabdsr. Donmaya hazr babklar folyo izerinde
1-2 saat paketlenmeden dondurulur, daha sonra
babklarn Gizerinde buz tabakas> oluflana kadar
bafl aflam buzlu su igine daldsnbr (yaal babklarda
su icine 5 gr. limon asidi damlatimaldsr) ve derhal

paketlenir.
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Paketleme:
Plastik folyo ile veya tercihen
aliminyum folyo ile
paketlenebilir. Dondurulacak
parcalar paket icinde hava
kalmayacak flekilde s>k>ca
sanimabdr.

siresi: Tabloya
bakon>z. Kesinlikle
tablodaki dexzerler dsfbna
eklmamabdr.
Yaal babklann
depolanma sureleri
yansz
babklara nazaran
daha azdr.




Sebzeler

Piflirilen ve hafllanan tim
sebzeler derin dondurulabilir.
Kendi yetifltirdininiz sebzeler,
sabn abnanlara gore daha

Daldirma islemi:

Bu iflemde su kaynar s>cakbkta
olmalbdsr. (Litfen tablodaki dald>rma
strelerine dikkat ediniz.) Daha sonra
sebzeler musluktan akan soauk suya
tutulmal> ve suzilmeye byraklmalbd»r.

iyi depolanvrlar.

Kaynablan suyu bircok defa
kullanabilirsiniz.

Paketleme:
Plastik torbalarla
paketlenebilir. Fazla
yer tutmamas» igin
paketler diizgun bir
flekilde yapsimabdbr.
Ispanak v.b. sebzeler
plastik kutulara da
konabilir. Porsiyonlar
1 kg."» gegcmemelidir.
Depolama
siresi: Tabloya
bakon>z.

Dondurmaya

vygun olmayan sebzeler:

e Kwwrook salata, tere, kormyzy turp, soean

e Ham veya ¢ok olgun sebzeler
Hazirlanisi:

Sebzeler temizlenip y>kandsktan sonra kiigik
parcalar halinde doaramp hafifce hafllanmaldr.
Sok haslama (cok énemlidir)
Sebzelerin rengini, tad>n>, kokusunu ve
C-vitaminini korumalar icin bu ifllem yap>br.
Bunun icin 7-8 litre kaynamyfl su dolu
tencere ve siizgece

ihtiyac vardbr.

Haz>rlanan sebzeler
(her defada max.
0.5 kg.) stizgege
konarak tzeri
kapabbr ve
kaynayan suya (5 It)
dald>nbr. Bir dakika
sonra soguyan

su tekrar
kaynatimabdsr.
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Maydanoz

) fiok
o oot s | D0 || Ok s
stiresi (dak.) V)| @
Karnabahar | Kat, beyaz gicekli 1L “.t re s:cak U 1_g_r._I|mon asidi 3-5 8-10 Donmufl halde kullansbr.
(rengini koruyabilmesi icin) damlatn»z.
Ayfle kachn, Etli, sulu TiEEHEN STilE] suyunu SIFANWIIEL 2 3 Donmufl halde kullanbr.
ufak parcalar halinde doaray>n>z.
yumufl_ak fa_zla kuctk | Cekirdekleri ¢kardktan sonra > 8.12 B (et falni
kirdekli olmayan | y>kayarak flok hafllama yap:n>z.
Temizledikten sonra flok hafllama ; S
yapinz. 1-2 6-8 Eritme slresi 2 s.
bktan sonra 2 cm.'lik parcalar Parcalan polietilen tabakayla
4 10-12 AL
birbirinden ay>rn>z.
Bu ifllem . .
yaplmaz. 6-8 Eritme sresi 1/2 saat
4 6-8 Donmufl halde kullansbr.
4.8 12 Kocanyyla veya tane tane

dondurulabilir.

Donmufl halde kullanbr.

Donmufl halde kullanbr.

halde ve derhal
Mantarlar
saclam m amnimabdr.

Ravendiye Eritme siresi 1 - 2 s.
Briiksel . S Abfbimyfl flekilde hazrlanor,

a5 Yeflil, sert gicekli hafllama yapbr. 3-4 9-12 Donmufl halde kullanbr.
Pancar Yumuflak, saalam krm>z> Y>k§1d>ktan sonra suda hafllarr, dilimler halinde 8-10 Eritme slresi 3 -4 s.

kesilerek somuk suya tutulur.
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Cin sebzeden MEmERD fiok hafllama Depolama Oda scakbmnda
istenen ozellikler stresi (dak.) stresi (Ay) coztilme stiresi (Saat)

Abfbld>a flekilde hazrlanr, dilimler
halinde kesildikten sonra sirkeli s>cak 3 8-10 Donmufl halde kullansbr.
suya dald>nbr.

Yaln»z sazlam

Kormvz> lahana olanlar

Kaburu soyularak dilimler halinde

Tr T, 10-12 Donmufl halde kullanbr.
kesilir, Uzerine limon s>kobr.
Kabuau soyularak dilimler halinde
kesilir. Taze dewilse 1-2 saat soruk su
icinde bekletilir. Daha sonra flok SR §-¢ g el (el
ama yap>br.
2-3 9 Donmufl halde kullansbr.
2 6-9 Eritme stiresi 2 saat

Donmufl halde kullansbr.

onmufl halde kullanbr.

Cozilen sebzelerin hazirlanisi: Donan
sebzeleri kaynar su icinde veya yarda ¢ozmek
gerekir. Pire halindeki sebzeler (»spanak, lahana)
haz>rlanmadan 6nce biraz ¢ozllmeye
bsrakslmalbdsr. Cozllen sebzeler derhal
kullamsImal> ve kesinlikle tekrar
dondurulmamabar.

siiresi taze sebzelere
oranla 1/3 daha k>sadbr.
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Meyveler

Paketleme:

(elma, armut vb.)

edilmelidir.

Sadece olgunlaflmfl (fakat fazla
olgunlaflmamsfl) meyveler
dondurulmabdsr. Rengini
kolayca kaybeden meyveler

dondurulmadan 6nce flok
hafllama yaplmal> veya sterilize

Dondurulmufl meyveler daha

sonralar komposto, jole,

marmelat ve pasta katk>s> olarak

kullanlabilir.

Meyveleri kullanacamnyz yere
gore flekerleyerek veya flekersiz

olarak dondurabilirsiniz.
fierbetlenen meyveler

dondurulduktan sonra da koku

ve tadlarn> korurlar.

fierbetlenmeyen meyveler plastik torbada,
flerbetlenen meyveler ise plastik kapta
paketlenmelidir.

Depolama siresi:
Tabloya baksn»z.
Kullanim amaclarina gére
hazirlanisi:

Ham olarak yemek igin:
fierbetli veya flerbetsiz dondurulabilir. Yeneceri zaman,
paketinden gkanlarak yavaflca

Eriyiain fleker 1 litre suda fieker eridikten sonra
oran fleker miktar flerbetin amrha
% 35 540 gr. 1.3L.
% 40 670 gr. 1.4L.
% 45 820 gr. 1.5L.

Seker eriyigi:
fieker eriyiklerinin (flerbetlerin)
yuzde oranlarna gore yap)bfl: Pasta
yap>mynda kullanlacak Gizim cinsinden
olan meyveler agk flekilde
1-2 saat dondurulduktan sonra
paketlenmelidir.
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Kek, pasta icin: Meyveler flekersiz olarak dondurulmabdbr.
Kullamlacamy zaman oda s>cakbanda ¢ozilmeli, ¢ozildikten

cozllmeye borakobr.

Jole, marmelat ve komposto icin:
Dondurulmufl meyveler ¢oziilerek

normal flekilde kullansbr.

Turta icin:
Meyveler kullansimadan 6nce iyice ¢ozilmelidir.
Ancak ¢ozildikten sonra turta yap>m>nda kullansimalydbr.

sonrapasta hamuru tzerine konmals, Uzerine fleker
serpildikten sonra piflirilmelidir.

icecekler igin:
Meyveler flekerli olarak dondurulmal> ve donmufl haliyle
iceceklerin icine katimaldor.



Ciosebzeden istenen MEmED fieker eriyici Depolama | Oda s:cakbmnda
ozellikler 4 siresi(Ay) | cozilmesiiresi (saat)
. fiok hafllama yaplana kadar tuzlu suda -
Elma KepekgzgQlongiaill(azla (1 It. suya 5 gr. tuz) bekletilir. 2 dak. flok R pasta_lar B0 8-10 5-7
olgunlaflmamsfl) saalam . flekersiz.
hafllamaya tabi tutulur.
Elma Normal flekilde hazrlarr, isteme gore 1 kg. marmelat igin i g
ERiRu el malar flekerlenir. 80-100 gr. fleker. g1z Solky
Normal flekilde hazrlanr, ikiye bolinerek
cekirderi gkanbr, kabuklu olarak fleker i )
veya limon asidi i¢cine dald>nbr veya 1/4- RS @8 @€
1/2 dak. flerbet icinde flok hafllansr.
-3 dak. flok hafllama yapsbr. %35 (cok olgun
erde 1 dak.) flok hafllanana kadar sirkeli % 35 8-10 5.7
500 gr. bozdrtlen icin
100 gr. fleker. -1 87
500 gr. cilek icin 100 gr. i i
fleker. Turtalar icin flekersiz. §-12 2=1
500 gr. ahududu igin 10-12 3.7

fieftali
Ava Taze tam
s olanlar
Meyve jolesi Taze tam olgunlaflmamfl i 2.5
meyveler a flekersiz.
Frenk Uiziim( Fazla olmufl veya Ham olarak flekerli veya flekersiz olarak 500 gr. ein 10.0 gr. fleker. 8-12 3-7
olgunlaflmamfl Pasta icin flekersiz hazrlanr.
.| Ayn flekilde olgunlafimi Gekirdekleri gkarblarak normal flekilde % 35 Donmufl halde kullansbr.
Mirdtm erici sap kosm sert olan hazsrlanr. Pasta icin flekersiz hazrlanr.| 10-12 5-10
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Sit mamulleri,
yumuria

-

krema, kaymak ve mayonez)
dondurulmaya uygun dewildir.
Yumurta: Kabuklu olarak
dondurulmamalbdsr. (Aksi takd

Sut ve yaa mamulleri (ekfli kaymak, dondurulmabd>r. Yumurta sans» ve

korbr. Bu ylzden sans> ve beyaz> ayr  dondurulduktan sonra paketler halinde
ayn veya iyice kanfibrimsfl olarak saklanmaldsr.

kanfbmyna fazla koyulafimamas> igin

bir tutam tuz veya fleker abimabd>r.)

Paketleme: Yumurtann ici plastik
irde kaplarda veya buzlukta

Yumurta beyaz

Yumurta kanfbm
(san+beyaz)

Hazrlanfb

Yukardaki a

Depolama stiresi
(AY)

Apklama

Sadece homojen edilmifl olanlar

Kiictik kaplara konmabdbr.

Yumurta sans

Yukardaki agklamaya baknz.

lara gére daha uygundur. Kssa stireli
prakolabilir. Uzun streli depolamada
ik folyoya sanImabdr.

stireli depolamada

20 gr.» 1 yumurta sans>na eflittir.
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Hamuvr isleri
(ekmek, kek ve
pastalar)

Piflirilmemifl turta, pasta,
kek, hamurlann
dondurulmalar> uygundur.

Tdm hamur iflleriyle yapslan

pastalann taze olarak

dondurulmas> gerekir.

(Hatta hafif s>cak iken)

Artan pastalar tekrar
dondurulabilir. Pastabk
hamurlar haz>rland>ktan
sonra piflirmeden
porsiyonlar halinde
dondurulur. Pastalarn ve
keklerin yumuflamamas» icin

\
jole, marmelat ve meyveler

tamamen ¢ozUldikten sonra
kullan>imabdbr.
Kremalanm»fl, tam olarak
haz>rlanmfl pastalar
dondurulduktan sonra
dikkatlice paketlenmelidir.

Paketleme: Piflirilmifl

paketlenmemelidir. Tabloda verilen s
brrakobr. Keklerin plastik kaplara konmas> daha uygundur. Pasta
hamurlarn plastik folyo icinde muhafaza etmek daha uygundur.

Depolama suiresi
(Ay) Oda scakbmnda

Qoziiime siresi (saat)

Buzdolabynda +2, +4°C

Prnda

190 - 200°C 5 - 8 dak.

200 - 225°C 4 - 5 dak.

Aliiminyum folyo kullanld>asnda hamuru ay>rmak gii¢ olur.
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K>smen ¢ozulmiifl

100°C, 50 - 60 dak.
200°C, 5 - 10 dak.

200°C, 225°C 5 - 10 dak.

astalar (kekler) 5-10 dakika

»cakbkta altiminyum folyo icinde piflirildizi
takdirde oda s>caklb=nda ¢ozilenlere gore daha taze
olurlar, aromalarn> korurlar. Turtalar ve kremalar

Ozellikle oda s>cakbanda ¢ozilmelidir.



Pismis yemekler

baharatlar uzun sire
depoland>klars zaman tadlar
dexiflir ve kuvvetli bir tad

Baz»

kazanr.
Laalo 13
Hazrlanfb Depolama stiresi (Ay) Agklama (Saat)
Hamur taths Ham veya az piflirilmifl olarak folyolara sanbr. 2-3 1 - 2 saat bekletilir.
Etsuyu Suyu kaynablarak konsantre edilir, bir kapta dondurulur ve paketlenir. 3-4 Donmufl olarak >s>tbr.
Giliveg Sert etli olmamabdbr. 2-3 5 -10 saat bekletilir veya
donmufl olarak »s:bbr.
Patates yemekleri Kabuklu-soyulmufl. (Hafllanm:fl tuzlu patatesler dondurulmaya uygun 4 Donmufl halde hafifce >stbr.
dexildir.) Patates kofteleri hafif piflirilerek dondurulmabd»r.
Patates kzartmas «tenilen flekilde hazrlanr. 3 dakika scak yanda kzarbbr. Yam 2-3 Donmufl halde s>cak
stiztilerek agk flekilde dondurulduktan sonra paketlenir. yaada k-zartbr.
Corba Corba icine kavlan katkrlar ayr> olarak paketlenmelidir. 3-6 Donmufl halde kullanbr.
Tatblar Jelatinli, niflastal> veya yumurta beyaz> kanfibnlmsfl olanlar uygun 1-2 1 - 2 saat bekletilir.

dearildir. ermikli, piringli tatblar dondurulmaya daha uygundur.

6rne§in; anason, fesleaen,
dereotu, sirke, baharat kanflm,
zencefil, sarmysak, paprika,
mercankoflk, karabiber,
kormyz>biber, hardal, kekik otu,
vanilya ve sozan.

Bu yiizden dondurulacak olan

sonra ilave edilmelidir.

dana yam, zeytinyam ve

yemekler az baharatlanmaldsr.
Arzu edilen baharat ¢ozildiikten

Yiyeceklerin depolama stresi
kullanlan yana da bagzbdsr.
Uygun olan yasrlar margarin,

yamdr.

Paketleme: S>> flekilde olan
yemekler plastik kablarda dizer
yiyecekler ise plastik folyo veya
torbada paketlenebilir.

tereyaad>r. Uygun olmayan
yaglar, yer Hsbay yam ve domuz
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> Temizlik yapmadan &nce, fifli cekerek veya sigortay> kapatarak
buzdolabynyz>n elektrik barlanbsny kesin.

> Temizlik i¢in, kesinlikle buhar veya buharls temizlik malzemeleri
kullanmay»ny>z. Bdyle bir durumda buhar, buzdolabyn>zda elektrik aksm>
olan bolgelere temas ederek kysa devre veya elektrik carpmas)na sebep
olabilir.

> Buzdolabynyz>n i¢ duvarlarns karbonat (yemek sodasy) eklenmifl >bk su
ile >slabimyfl yumuflak bir bez veya siinger ile temizleyiniz. Bez veya stingeri
iyice sskbktan sonra kullann>z. Kesinlikle gizici ve afbndsres (tiner, camalflr
suyu, toz deterjan gibi) malzemeler kullanmay>n>z.

= Kap> contas>n>n temizlirinde sadece >bk su kullann>z.

= Y>lda bir kere elektrik stipirgesi ile buzdolab>n>z>n arkassndaki tozlar
abnz.

> «sterseniz, kap> raflarn> temizlerken, raflarn énindeki aksesuar parcalar
sokebilirsiniz. Bu aksesuarlar rafn i¢ tarafna plastik trnaklar ile
kilittenmifitir. T>srnaklars esnetip aksesuar> yukar> doaru gekticinizde raftan
aynlacakbr. Temizlikten sonra aksesuarlar, raflara (6nden bakld>anda)
ortalayarak takon>z.

——
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6. Bolom:

Buzdolabinizin
femizlenmesi

Nof:
Temizlik icin gaz,
benzin ve benzeri

maddeleri kesinlikle

kullanmayiniz.




7. Bolom:

Yetkili Servis

cagirmadan once
yapilmasi
gerekenler

Servis cagirmadan énce
asagidaki kontrolleri yapiniz;

47

1. Fifl prize doaru takslmsfl m»>?

2. Buzdolab>mzn baaland
sigorta atmfl m»?



8. Boluom:

Toketici Hizmetleri

Degerli Miisterimiz,
Beko Hizmet Merkezi haftanin 7 giinii 08:00-24:00 saatleri arasinda 444°lii telefon numarasi ile canli olarak hizmet vermektedir.
Dogrudan bu numaray: ¢evirerek Beko Hizmet Merkezine basvurabilir ve arzu ettiginiz hizmeti talep edebilirsiniz.

* Sabit telefonlardan yapilan aramalarda sehir ici arama tarifesi iizerinden, cep telefonu ile yapilan aramalarda ise GSM-GSM
tarifesi iizerinden iicretlendirme yapilmaktadir.

Hizmet Merkezimize ayrica www.beko.com.tr adresindeki Tiiketici Hizmetleri boliimiinde bulunan formu doldurarak ya da
0216423 23 53 nolu telefona faks cekerek de ulasabilirsiniz.

Yazil bagvurular icin adresimiz: Beko Hizmet Merkezi, Arcelik A.S. Ankara Asfalti Yan,34950 Tuzla/ISTANBUL

Beko Hizmet Merkezi

444 1 404

(Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu ¢evirmeden arayiniz*)

Diger Numara

0.216.585 8 404

ile yapilan aramalarda ise GSM-GSM tarifesi iizerinden iicretlendirme yapilmaktadir.

Asagudaki onerilere uymanizi rica ederiz.

1. Uriiniiniizii aldigimizda Garanti belgesini Yetkili Saticiniza onaylattiriniz.

2. Uriiniiniizii kullanma kilavuzu esaslarina gore kullaniniz.

3. Uriiniiniizle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukaridaki telefon numaralarindan Hizmet Merkezimize bagvurunuz.

4. Hizmet icin gelen teknisyene “teknisyen kimlik karti”ni sorunuz.

5. Isiniz bittiginde servis teknisyeninden “HIZMET FISI” istemeyi unutmaywz. Alacagimz Hizmet Figi, ilerde iiriiniiniizde
meydana gelebilecek herhangi bir sorunda size yarar saglayacaktir.

\ 6. Kullamum émrii: 10 yildur. (Uriiniin fonksiyonunu yerine getirebilmesi icin gerekli yedek parca bulundurma siiresi)
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7 YIL GARANTI
Degerli MUsterimiz,

Asagida belirtilen Grtin gruplarindan herhangi birini satin almissaniz, mevcut garanti stresini isterseniz belli bir Ucret karsiiginda
7 ylla cikarabilirsiniz.

EK Garanti uygulamasinin esaslari asagida belirtilmistir.

EK garantiden yararlanabilmeniz icin, satin alma ve montaj yapildigi tarihten itibaren en gec 3 ay icerisinde bu basvuru
formunu doldurarak yetkili servise basvurmaniz yeterli olacaktir. Bu sirenin asilmasi durumunda EK garanti satin alma
basvurusu kabul edilmeyecektir. Yetkili servisimizin, adiniza dizenleyecedi tahsilat makbuzunun tarafinizdan saklanmasi
gerekmektedir.

EK garanti, drintn 3 yillik garanti suresinin bitis tarihinden itibaren baslar ve tercih ettiginiz strenin sonunda biter.

EK garanti uygulamasi Beko markali; buzdolabi (mini ve tezgah seviyesi buzdolaplari hari¢), camasir makinesi, bulasik
makinesi, firin (mini, midi ve mikrodalga firinlar hari¢) satin alan tuketiciler igin gecerli olacaktir.

EK garanti uygulamasinin gtncel tutarini, Beko yetkili saticilarindan, Yetkili servislerinden veya 444 1 404 nolu Beko Hizmet
Merkezinden &grenebilirsiniz.

ONEMLI NOT: Satin aldiginiz ek garantinin gecerli olabilmesi ve gerektiginde ibraz edebilmeniz icin, Arcelik A.S. tarafindan
gdnderilecek Ek Garanti Sertifikasinin elinizde olmasi gerekmektedir. Ek garantiyi satin aldiginiz tarihten itibaren, en geg 2
ay igerisinde ek garanti sertifikaniz, faturaniz ve musteri numaraniz elinize Argelik A.S. tarafindan ulastirlacaktir. S6z konusu
belgeler, bu sure zarfinda elinize ulasmaz ise, lutfen 444 1 404 nolu hattimizdan Hizmet Merkezimizi arayarak bilgi aliniz.

DIKKAT! Ek garanti satisi sadece Beko Yetkili Saticilari, Beko Yetkili Servisleri ve 444 1 404 nolu Beko Hizmet Merkezi
tarafindan yapiimaktadir. Bu birimler disinda herhangi bir sekilde kisi veya kurumlardan Beko markali Grunler icin ek garanti
satin almayiniz. Alinmasi durumunda ise sirketimizin herhangi bir sorumlulugunun bulunmadigini bilgilerinize sunariz.



BEKO re

Ek garanti basvuru formu

Kase / Imza

Musteri Adi Soyad : Cep Tel :

Urintin Kullanildigr Adres

Yatirilan Tutar

Ev[_] Yazik [] Diger [_]  Litfen digeri DEirtiniz:......ov.vveeveeeeeeeeeeeeeeeereeenn,
Telefon : 0 (... )t Diger Telefon : O (............ ettt
(=PRSS
IGESI & v, TP PPPPRPPPPTPPS e-mail .o @..ooovi,
Urlin modeli/kodu & eveeeeeeeeeeeeeeeeeeee e UrlN SEM N0 & vt
AYNVITKOAU 1 Ek garanti suresi : 2 yil D 3l D 4yl D
Servis FiS NO 1o Tarih @ Lo, et




Garanti ile ilgili olarak
Miisterinin dikkat etmesi
gereken hususlar

BEKO tarafindan verilen bu garanti, Buzdolabt’nin normalin disinda kullanilmasindan dogacak arizalarin giderilmesini
kapsamadig gibi, asagidaki durumlar da garanti disidir:

1. Kullanma hatalarindan meydana gelen hasar ve arizalar,

2. Uriiniin miisteriye tesliminden sonraki yiikleme, bosaltma ve taguma sirasinda olusan hasar ve arizalar,

3. Voltaj diisiikliigii veya fazlaligi; hatal elektrik tesisati; iiriiniin etiketinde yazili voltajdan farkli voltajda kullanma nedenlerinden
meydana gelecek hasar ve arizalar,

4. Yangin ve yildirim diigmesi ile meydana gelecek arizalar ve hasarlar.

5. Uriiniin kullanma kilavuzlarinda yer alan hususlara aykurt kullamlmasindan kaynaklanan arizalar.

Yukarida belirtilen arizalarin giderilmesi iicret karsiliginda yapilir.

Uriiniin kullamm yerine montaji ve nakliyesi iiriin fiyatina dahil degildir.

Garanti belgesinin tekemmiil ettirilerek tiiketiciye verilmesi sorumlulugu, tiiketicinin mali satin aldig1 satici, bayi, acenta ya da
temsilciliklere aittir. Garanti belgesi iizerinde tahrifat yapildigi, iiriin iizerindeki orijinal seri numarast kaldirildigt veya tahrif
edildigi takdirde bu garanti gecersizdir.

Uriiniiniiziin CE uygunluk degerlendirmesi Arcelik A.S. tesislerinde yapilmistir.

Uretim yeri: Argelik A.S. Buzdolabt Isletmesi Organize Sanayi Bolgesi 1. Cadde 26110 Eskigehir

Cagn Merkezi Diger Numara

444 1404|0216 585 8 404 | A58 5 e b6 426 20 56 o o




Buzdolabi

BEKO

BEKQO buzdolabumn, kullanma kilavuzunda gosrterildigi sekilde kullanilmast ve Arcelik'in vetkili kildig1 Servis elemanlart disindaki sahislar rarafindan bakim,
onarim veva baska bir nedenle miidahale edilmemis olmasi sarnivla, biitiin pm;'ﬂfm.- dahil olmak iizere tamami malzeme, ng’ui ve iiretim hatalarina karsi

iiriiniin teslim tarihinden itibaren 3 (UC) YIL SURE ILE GARANTI EDILM STIR.

Garanti kapsanu icinde gerek malzeme ve iscilik gerekse montaj haralarindan dolayvi arizalanmasi halinde vapilan islemler icin iscilik masrafi, degistirilen
parca bedeli va da baska bir ad altinda hicbir iicret talep edilmevecektir. Garanti siiresi fg."”df vapilacak onarunlarda gecen siire, garanti siiresine ilave edilir.
Tamir siiresi as'nﬁ:-'.Jn Zﬂ is giiniidiir. Bu siire mamuliin vetkili servis arolvelerimize, verkili servis atélvelerimiz bulunmamas: durumunda Yetkili Sancilarimiza
veva Firmamiza bn’dun"dfgf tarihten itibaren baslar. Uriiniin arizastmn 10 is giinii icinde giderilememesi halinde Arcelik A. S., iiriiniin tamiri tamamlanmcava
kadar, benzer ézelliklere sahip baska bir tiriinti, miisterinin kullannina tahsis edecektir.

Arizamin giderilmesi konusunda uvgulanacak reknik vontemlerin tespiti ile degistirilecek parcalarin sapranmas: tamamen firmanuza aittir. Arizanin giderilmesi
iriiniin bulundugu verde veva Yetkili Servis atolvelerinde vapilabilir. Miisterimizin buna onavi sarttir.

Ancak;

-Tiiketicive teslim edildigi rarihten itibaren, garanti siiresi icinde kalmak kavdivia, bir vil icerisinde en az dort defa veva imalatci-iiretici ve/veva ithalatci
tarafindan belirlenen garanti siiresi icerisinde alti defa arizalanmasimnmin vam sira, bu arizalarin maldan vararlanamamavi siirekli kilmas,

-Tamiri icin gereken azami siirenin astimasi

-Yerkili Servis arglvelerince; mevcut olmamas halinde sirasivla Yetkili sanicimiz, bavi, acente remsilciligimizden birisinin bolgeve en vakin servis vetkilisivle
birlikte veva firmanuz vetkilisince diizenlenecek raporla arizamn tamirinin miimkiin bulunmadigumn belirlenmesi durumunda, iicretsiz olarak degistirme islemi
vapilacaktir.

Garanti belgesi ile ilgili olarak cikabilecek sorunlar icin Sanavi ve Ticarer Bakanlhgi, Tiiketicinin ve Rekabetin Korunmas: Genel Miidiirliigii'ne basvurulabilir.
Bu Garanti Belgesi'nin kullanilmasina 4077 savili Tiiketicinin Korunmasi Hakkinda Kanun ile bu Kanun'a davanilarak viiriirliige konulan Garanti Belgesi
Uvgulama Esaslarina Dair Teblig uvarinca T.C. Sanavi ve Ticaret Bakanlig, Tiiketicinin ve Rekabetin Korunmasi Genel Miidiirliigii tarafindan izin verilmistir.

1. ? ARCELIK A.S.

GENEL MUDUR GENEL MUDUR YRD.
Seri No: Teslim Tarihi, Yeri: Adres:
Tip :D 9472 NE Fatura Tarihi, No:
Sanct Firma Unvant: Tel-Faks:

Satict Firma (Kage ve Imza):

Bu belge. Sanayi ve Ticaret Bakanlifi'mn 89233 no’lu ve 16.08.2010 izin tarihli belgesine gére diizenlenmisti. Bu boliimii, tirtinii aldigimz Yetkili Satici1 imzalayacak ve kaseleyecektir.



