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Please read this user manual first!

Dear Customer,

Thank you for prefering a/an Beko product. We hope that you get the best results from your product
which has been manufactured with high quality and state-of-the-art technology. Therefore, please read
this entire user manual and all other accompanying documents carefully before using the product and
keep it as a reference for future use. If you handover the product to someone else, give the user manual
as well. Follow all warnings and information in the user manual.

Remember that this user manual is also applicable for several other models. Differences between models
will be identified in the manual.

Explanation of symbols
Throughout this user manual the following symbols are used:

Important information or useful hints
about usage.

Warning for hazardous situations with
' regard to life and property.

Warning for electric shock.

Warning for risk of fire.

Warning for hot surfaces.

B B B BB

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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U General information

Overview

1 Front door 7 Burner plate

2 Handle 8 Top lid

3 Lower part 9 Fan motor (behind steel plate)
4 Tray 10  Lamp

5 Wire shelf 11 Grill heating element

6 Control panel 12 Shelf positions

1 2 3 4 5 6 7 8

Normal burner Rear left
Rapid burner Front left
Auxiliary burner Front right
Normal burner Rear right

Function knob
Thermostat lamp
Thermostat knob
lgnition button

MW N =
0 N o O
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Technical specifications

GENERAL

External dimensions (height / width / depth) 850 mm/500 mm/600 mm
Voltage / frequency 220-240V ~ 50 Hz
Total power consumption 2.0 kW

Fuse min. 16 A

Cable type / section HOSW-FG 3x 1 mm°
Cable length max. 2 m

Category of gas product Cat Il 2H3B/P

Gas type / pressure NG G 20/25 mbar
Total gas consumption 7.9 kW

Converting the gas type / pressure® LPG G 30/30 mbar
— optional

HOB

Burners

Rear left Normal burner
Power 2000 W

Front left Rapid burner
Power 2900 W

Front right Auxiliary burner
Power 1000 W

Rear right Normal burner
Power 2000 W
OVEN/GRILL

Main oven Multifunction oven
Energy efficiency class” A

Inner lamp 15-25 W

Grill power consumption 1.6 kKW

*Basics: Information on the energy label of electrical ovens is given in accordance with the EN 50304
standard. Those values are determined under standard load with bottom-top heater or fan assisted heating (if

any) functions.

echnical specifications may be changed
ithout prior notice to improve the quality of
he product.

Package contents

Figures in this manual are schematic and
may not exactly match your product.

ccessories supplied can vary depending on
he product model. Not every accessory
described in the user manual may exist on
your product.

alues stated on the product labels or in the
documentation accompanying it are
obtained in laboratory conditions in
accordance with relevant standards.
Depending on operational and
environmental conditions of the product,
these values may vary.

User manual
Oven tray
Used for pastries, frozen foods and big roasts.
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Deep tray
Used for pastries, large roasts, juicy dishes, and
for collecting the fat while grilling.

Wire Shelf

Used for roasting and for placing the food to be
baked, roasted or cooked in casserole dishes to
the desired rack.

Injector table

Position hob zone [ 2000 W 2900 W 1000 W 2000 W
Gas type / Gas Rear left Front left Front right Rear right
pressure

G 20/25 mbar 97 108 68 97

G 30/28-30 mbar [ 72 87 50 72
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P Important safety instructions

This section contains safety instructions that will
help you avoid risk of injury and damage. Al
warranties will become void if you do not follow
these instructions.

General safety

This product is not intended to be used by
persons with physical, sensory or mental
disorders or unlearned or inexperienced
people (including children) unless they are
attended by a person who will be
responsible for their safety or who will
instruct them accordingly for use of the
product.

Children must be supervised to prevent
them from tampering with the product.
Connect the product to an earthed
outlet/line protected by a fuse of suitable
capacity as stated in the "Technical
specifications" table. Have the earthing
installation made by a qualified electrician
while using the product with or without a
transformer. Our company shall not be
liable for any problems arising due to the
product not being earthed in accordance
with the local regulations.

If the supply cord is damaged, it must be
replaced by the manufacturer, its service
agent or similary qualified persons in order
to avoid a hazard.

Do not operate the product if it is defective
or has any visible damage.

Do not carry out any repairs or modifications
on the product. However, you may remedy
some troubles that do not require any
repairs or modifications. See
Troubleshooting, page 25.

Never wash down the product with water!
There is the risk of electric shock!

Never use the product when your judgment
or coordination is impaired by the use of
alcohol and/or drugs.

Product must be disconnected from the
mains during installation, maintenance,
cleaning and repair procedures.

Be careful when using alcoholic drinks in
your dishes. Alcohol evaporates at high
temperatures and may cause fire since it
can ignite when it comes into contact with
hot surfaces.

Do not heat closed tins and glass jars in the
oven. The pressure that would build-up in
the tin/jar may cause it to burst.

Do not place any flammable materials close
to the product as the sides may become hot
during use.

Do not place baking trays, dishes or
aluminium foil directly onto the bottom of
the oven. The heat accumulation might
damage the bottom of the oven.

Keep all ventilation slots clear of
obstructions.

Product may be hot when it is in use. Never
touch the hot burners, inner sections of the
oven, heaters and etc.

Always use heat resistant oven gloves when
putting in or removing dishes into/from the
hot oven.

Do not use the product with front door glass
removed or cracked.

Rear surface of the oven gets hot when it is
in use. Make sure that the gas/electrical
connection does not contact the rear
surface; otherwise, connections can get
damaged.

Do not trap the mains cable between the
oven door and frame and do not route it
over hot surfaces. Otherwise, cable
insulation may melt and cause fire as a
result of short circuit.

Make sure that the product function knobs
are switched off after every use.

Do not close the top cover before the
hotplates or burners cool down.

Wipe the top cover dry before opening it in
order to avoid water leakage to the rear and
inner sections of the oven.
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Safety when working with electricity

Defective electric equipment is one of the major
causes of house fires.

Any work on electrical equipment and
systems should only be carried out by
authorized and qualified persons.

In case of any damage, switch off the
product and disconnect it from the mains.
To do this, turn off the fuse at home.
Make sure that fuse rating is compatible
with the product.

Safety when working with gas

Any works on gas equipment and systems
may only be carried out by authorised
qualified persons who are Gas Safe
registered.

"Prior to the installation, ensure that the
local distribution conditions (nature of the
gas and gas pressure) and the adjustment
of the appliance are compatible."

“This appliance is not connected to a
combustion products or evacuation device.
It shall be installed and connected in
accordance with current installation
regulations. Particular attention shall be
given to the relevant requirements regarding
ventilation;" See Before installation, page 10
"CAUTION: The use of gas cooking
appliance results in the production of heat
and moisture in the room in which it is
installed. Ensure that the kitchen is well
ventilated: keep natural ventilation holes
open or install a mechanical ventilation
device (mechanical extractor hood).
Prolonged intensive use of the appliance
may call for additional ventilation, for
example increasing the level of the
mechanical ventilation where present."

e (Good combustion is required in gas
appliances. In case of incomplete
combustion, carbon monoxide (CO) might
develop. Carbon monoxide is a colourless,
odourless and very toxic gas, which has a
lethal effect even in very small doses.

e Request information about gas emergency
telephone numbers and safety measures in
case of gas smell from you local gas
provider.

What to do when you smell gas

DANGER:
Do not use open flame or do not

smoke.

Do not operate any electrical buttons (e.g.
lamp button, door bell and etc.)

Do not use fixed or mobile phones.

Risk of explosion and toxication!

—

a confined space or cellar.
Open doors and windows.

w o

If you still smell gas leave the property.
Warn the neighbours.

o~

the house.

5.1 If you have door or gates that are
secured by an electric lock, or entry
phone, please open these manually.

6. Do not re-enter the property until you are told

it is safe to do so.
Intended use

This product is designed for domestic use.
Commercial use will void the guarantee.
"CAUTION: This appliance is for cooking
purposes only. It must not be used for other
purposes, for example room heating."

. Turn off all valves on gas appliances and gas
meter at the main control valve, unless it's in

Check all tubes and connections for tightness.

Call the fire-brigade. Use a telephone outside

e  (as appliances and systems must be
regularly checked for proper functioning.
Regulator, hose and its clamp must be
checked regularly and replaced within the
periods recommended by its manufacturer
or when necessary.

e (lean the gas burners regularly. The flames
should be blue and burn evenly.

This product should not be used for warming the
plates under the grill, drying towels, dish cloths
etc. by hanging them on the oven door handles.
This product should also not be used for room
heating purposes.

The manufacturer shall not be liable for any
damage caused by improper use or handling
errors.

8/EN



The oven can be used for defrosting, baking,
roasting and grilling food.
Safety for children

Packaging materials are dangerous to
children. Keep packaging materials in a safe
place out of reach of children.

Electrical and/or gas products are
dangerous to children. Keep children away
from the product when it is operating and
do not allow them to play with the product.
Accessible parts of the appliance will
become hot whilst the appliance is in use.
Children should be kept away until the
product has cooled down.

"CAUTION: Accessible parts may be hot
when the grill is in use. Young children
should be kept away."

Do not place any items above the appliance
that children may reach for.

When the door is open, do not load any
heavy object on it and do not allow children
to sit on it. It may overturn or door hinges
may get damaged.

The packaging materials will be dangerous
for children. Keep the packaging materials
away from children. Please dispose of all
parts of the packaging according to
environmental standards.

SAVE THESE INSTRUCTIONS
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Kl Installation

Product must be installed by a qualified person in
accordance with the regulations in force. The
manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried out by
unauthorized persons which may also void the
warranty.

Preparation of location and electrical and

gas installation for the product is under
customer’s responsibility.

DANGER:
The product must be installed in

accordance with all local gas and/or
electrical regulations.

DANGER:

Prior to installation, visually check if the
product has any defects on it. If so, do
not have it installed.

Damaged products cause risks for your
safety.

Before installation

To ensure that critical air gaps are maintained
under the appliance, we recommend that this
appliance is mounted on a solid base and that
the feet do not sink into any carpet or soft
flooring.

The kitchen floor must be able to carry the
weight of the appliance plus the additional weight
of cookware and bakeware and food.

=
1=
[ ee— [ —
=k
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e |t can be used with cabinets on either side
but in order to have a minimum distance of
400mm above hotplate level allow a side
clearance of 65mm between the appliance
and any wall, partition or tall cupboard.

e |tcanalso be used in a free standing
position. Allow a minimum distance of 750
mm above the hob surface.

e (" Ifacooker hood is to be installed above
the cooker, refer to cooker hood
manufacturer' instructions regarding
installation height (min 650 mm).

e The appliance corresponds to device class 1,
i.e. it may be placed with the rear and one
side to kitchen walls, kitchen furniture or
equipment of any size. The kitchen furniture
or equipment on the other side may only be
of the same size or smaller.

e Any kitchen furniture next to the appliance
must be heat-resistant (100 °C min.).

Room ventilation

All rooms require an openable window, or
equvalent, and some rooms will require a
permanent vent as well.

The air for combustion is taken from the room air
and the exhaust gases are emitted directly into
the room.

Good room ventilation is essential for safe
operation of your appliance. If there is no window
or door available for room ventilation, an extra
ventilation must be installed.

The appliance may be located in a kitchen,
kitchen/diner or a bed-sitting room, but not in a
room containing a bath or shower. The appliance
must not be installed in a bed-sitting room of
less than 20m?®.,

Do not install this appliance in a room below
ground level unless it is open to ground level on
at least one side.



Room size Ventilation opening
smaller than 5 m° min. 100 cm*
5m°to 10 m° min. 50 cm®
greater than 10 m”'den | not required

In the cellar or min. 65 cm”
basement

Installation and connection

Product can only be installed and connected in

accordance with the statutory installation rules.
Do not install the product next to
refrigerators or freezers. The heat emitted
by the product will increase the energy
consumption of cooling appliances.

Carry the product with at least two persons.
Product must be placed directly on the floor.
[t must not be placed onto a base or a
pedestal.
Do not use the door and/or handle to carry
or move the product. The door, handle or
hinges get damaged.

Electrical connection

Connect the product to a grounded outlet/line
protected by a fuse of suitable capacity as stated
in the "Technical specifications" table. Have the
grounding installation made by a qualified
electrician while using the product with or
without a transformer. Our company shall not be
liable for any damages that will arise due to
using the product without a grounding installation
in accordance with the local regulations.

DANGER:
The product must be connected to the

mains supply only by an authorised and
qualified person. The product's
warranty period starts only after correct
installation.

Manufacturer shall not be held responsible
for damages arising from procedures
carried out by unauthorised persons.

DANGER:

The power cable must not be clamped,
bent or trapped or come into contact
with hot parts of the product.

A damaged power cable must be replaced
by a qualified electrician. Otherwise, there i
risk of electric shock, short circuit or fire!

The mains supply data must correspond to the
data specified on the type label of the product.
The rating plate is either seen when the door or
the lower cover is opened or it is located at the
rear wall of the unit depending on the unit type.
Power cable of your product must comply with
the values in "Technical specifications” table.

Power cable plug must be within easy reach
after installation (do not route it above the
hob).

DANGER:

Before starting any work on the
electrical installation, disconnect the
product from the mains supply.

There is the risk of electric shock!

Plug the power cable into the socket.
Gas connection

DANGER:

Product can be connected to gas
supply system only by an authorised
and qualified person.

Risk of explosion or toxication due to
unprofessional repairs!

Manufacturer shall not be held responsible
for damages arising from procedures
carried out by unauthorised persons.

DANGER:

Before starting any work on the gas
installation, disconnect the gas supply.
There is the risk of explosion!

e (3as adjustment conditions and values are
stated on labels (or ion type label).

Your product is equipped for natural gas
(NG).

e Natural gas installation must be prepared
before installing the product.
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e [f necessary, interchange the sharp hose tip
and the blind plug at the rear of your oven
by selecting a suitable place on basis of the
location of the natural gas valve.

3. Check gas installations for secure fitting and
tightness.

4. lgnite burners and check appearance of the
flame.

» Nlame must be blue and have a regular
shape. If the flame is yellowish, check if the
burner cap is seated securely or clean the
burner.

1 Blind plug
Hose tip

e There must be a flex pipe at the outlet of
the installation for the natural gas
connection of your product and the tip of
this pipe must be closed with a blind plug.
Service Representative will remove the blind
plug during connection and connect your
product by means of a straight connection
device (coupling).

e Make sure that the natural gas valve is
readily accessible.

e Ifyou need to use your product later with a
different type of gas, you must consult the
Authorised Service Agent for the related
conversion procedure.

DANGER:

The gas hose must not be clamped,
bent or trapped or come into contact
with hot parts of the product.

There is the risk of explosion due to
damaged gas hose.

Push the product towards the kitchen wall.
Adjusting the feet of oven

Vibrations during use may cause cooking
vessels to move. This dangerous situation
can be avoided if the product is level and
balanced.

For your own safety please ensure the
product is level by adjusting the four feet at
the bottom by turning left or right and align
level with the work top.

Final check
1. Check electrical functions.
2. QOpen gas supply.
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Gas conversion

DANGER:
Before starting any work on the gas
installation, disconnect the gas supply.

There is the risk of explosion!

In order to change your appliance's gas type,
change all injectors and make flame adjustment
for all valves at reduced flow rate position.

Exchange of injector for the burners
1. Take off burner cap and burner body.
2. Unscrew injectors by turning the counter-
clockwise.
3. Fit new injectors.
4. Check all connections for secure fitting and
tightness.
New injectors have their position
marked on their packing or injector
able on Injector table, page 6 can be
referred to.

Flame failure device (model dependant)
Spark plug

Injector

Burner

S w N =

Unless there is an abnormal condition, do
not attempt to remove the gas burner taps.

ou must call an Authorised service agent if
it is necessary to change the taps.




Reduced gas flow rate setting for hob taps

1. Ignite the burner that is to be adjusted and
turn the knob to the reduced position.

2. Remove the knob from the gas tap.

3. Use an appropriately sized screwdriver to
adjust the flow rate adjustment screw.

For LPG (Butane - Propane) turn the screw

clockwise. For the natural gas, you should turn

the screw counter-clockwiseonce.

» The normal length of a straight flame in the

reduced position should be 6-7 mm.

4. If the flame is higher than the desired
position, turn the screw clockwise. If it is
smaller turn anticlockwise.

5. For the last control, bring the burner both to
high-flame and reduced positions and check
whether the flame is on or off,

Depending on the type of gas tap used in your

appliance the adjustment screw position may

vary.

1 Flow rate adjustment screw

1 Flow rate adjustment screw

If the gas type of the unit is changed, then
he rating plate that shows the gas type of
he unit must also be changed.

Disposal
Package information

e Packaging materials of the product are
manufactured from recyclable materials in
accordance with our National Environment
Regulations. Do not dispose of the
packaging materials together with the
domestic or other wastes. Take them to the
packaging material collection points
designated by the local authorities.

Future Transportation

e Keep the product's original carton and
transport the product in it. Follow the
instructions on the carton. If you do not
have the original carton, pack the product in
bubble wrap or thick cardboard and tape it
securely.

e To prevent the wire grill and tray inside the
oven from damaging the oven door, place a
strip of cardboard onto the inside of the
oven door that lines up with the position of
the trays. Tape the oven door to the side
walls.

e Secure the caps and pan supports with
adhesive tape.

e Do not use the door or handle to lift or move
the product.

@]

Do not place any objects onto the product
and move it in upright position.

Check the general appearance of your
product for any damages that might have
occurred during transportation.
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Disposing of the old product

Dispose of the old product in an environmentally
friendly manner.

This equipment bears the selective sorting
symbol for waste electrical and electronic
equipment (WEEE). This means that this
equipment must be handled pursuant to
European Directive 2002/96/EC in order to be
recycled or dismantled to minimize its impact on
the environment. For further information, please
contact local or regional authorities.
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Refer to your local dealer or solid waste
collection centre in your area to learn how to
dispose of your product.

Before disposing of the product, cut off the
power cable plug and make the door lock (if any)
unusable to avoid dangerous conditions to
children.



[ Preparation

Tips for saving energy

The following information will help you to use

your appliance in an ecological way, and to save

energy:

e Use dark coloured or enamel coated
cookware in the oven since the heat
transmission will be better.

e While cooking your dishes, perform a
preheating operation if it is advised in the
user manual or cooking instructions.

e Do not open the door of the oven frequently
during cooking.

e Try to cook more than one dish in the oven
at the same time whenever possible. You
can cook by placing two cooking vessels
onto the wire shelf.

e Cook more than one dish one after another.
The oven will already be hot.

e You can save energy by switching off your
oven a few minutes before the end of the
cooking time. Do not open the oven door.
Defrost frozen dishes before cooking them.
Use pots/pans with cover for cooking. If
there is no cover, energy consumption may
increase 4 times.

e Select the burner which is suitable for the
bottom size of the pot to be used. Always
select the correct pot size for your dishes.
Larger pots require more energy.

Initial use
First cleaning of the appliance

The surface might get damaged by some
detergents or cleaning materials.

Do not use aggressive detergents, cleaning
powders/creams or any sharp objects
during cleaning.

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which
may result in shattering of the glass.

1.
2.

Remove all packaging materials.
Wipe the surfaces of the appliance with a
damp cloth or sponge and dry with a cloth.

Initial heating

Heat up the product for about 30 minutes and
then switch it off. Thus, any production residues
or layers will be burnt off and removed.

WARNING
Hot surfaces cause burns!

Product may be hot when it is in use. Never
touch the hot burners, inner sections of the
oven, heaters and etc. Keep children away.

Always use heat resistant oven gloves when
putting in or removing dishes into/from the

hot oven.

Electric oven

1.

oo

o o

Take all baking trays and the wire grill out of
the oven.

Close the oven door.

Select Static position.

Select the highest grill power; See How to
operate the electric oven, page 18.

Operate the oven for about 30 minutes.
Turn off your oven; See How to operate the
electric oven, page 18

Grill oven

1.

w o

o~

Take all baking trays and the wire grill out of
the oven.

Close the oven door.

Select the highest grill power; see How to
operate the grill, page 21.

Operate the grill about 30 minutes.

Turn off your grill; see How to operate the
grill, page 21

Smoke and smell may emit for a couple of
hours during the initial operation. This is
quite normal. Ensure that the room is well
ventilated to remove the smoke and smell.
Avoid directly inhaling the smoke and the
smell that emits.
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B How to use the hob

General information about cooking

Never fill the pan with oil more than
one third of it. Do not leave the hob
unattended when heating oil.

Overheated oils bring risk of fire. Never
attempt to extinguish a possible fire
with water! When oil catches fire,
cover it with a fire blanket or damp
cloth. Turn off the hob if it is safe to do
50 and call the fire department.

e Before frying foods, always dry them well
and gently place into the hot oil. Ensure
complete thawing of frozen foods before
frying.

e Do not cover the vessel you use when
heating oil.

e  Place the pans and saucepans in a manner
so that their handles are not over the hob to
prevent heating of the handles. Do not place
unbalanced and easily tilting vessels on the
haob.

e Do not place empty vessels and saucepans
on cooking zones that are switched on.
They might get damaged.

e Operating a cooking zone without a vessel
or saucepan on it will cause damage to the
product. Turn off the cooking zones after
the cooking is complete.

e  Asthe surface of the product can be hot, do
not put plastic and aluminum vessels on it.
Such vessels should not be used to keep
foods either.

Use flat bottomed saucepans or vessels only.

Put appropriate amount of food in
saucepans and pans. Thus, you will not
have to make any unnecessary cleaning by
preventing the dishes from overflowing.

Do not put covers of saucepans or pans on
cooking zones.

Place the saucepans in a manner so that
they are centered on the cooking zone.
When you want to move the saucepan onto
another cooking zone, lift and place it onto
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the cooking zone you want instead of sliding
it.

Gas cooking

e Size of the vessel and the flame must match
each other. Adjust the gas flames so that
they will not extend the bottom of the vessel
and center the vessel on saucepan carrier.

Using the hobs

1 5l

Normal burner 18-20 cm

Rapid burner 22-24 cm

Auxiliary burner 12-18 cm

Normal burner 18-20 cm is list of advised
diameter of pots to be used on related

burners.

Large flame symbol indicates the highest cooking
power and small flame symbol indicates the
lowest cooking symbol. In turned off position
(top), gas is not supplied to the burners.

Igniting the gas burners
»

Keep burner knob pressed.

2. Tumn it counter clockwise to large flame
symbol.

3. Press and release the ignition button. Repeat
the procedure until the released gas is
ignited.

4. Adjust it to the desired cooking power.

Turning off the gas burners

Turn the keep warm zone knob to off (upper)

position.

S w N =

Gas burners are ignited with ignition
buttons.
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Gas shut off safety system (in models with

thermic component)

1

1. Gas shut off
safety

As a counter measure
against blow out due to fluid
overflows at burners, safety
mechanism trips and shuts
off the gas.

e Push the knob inwards and turn it counter
clockwise to ignite.

After the gas ignites, keep the knob pressed
for 3-5 seconds more to engage the safety
system.

If the gas does not ignite after you press
and release the knob, repeat the same
procedure by keeping the knob pressed for
15 seconds.

DANGER:

Release the button if the burner is not
ignited within 15 seconds.

Wait at least 1 minute before trying again.
There is the risk of gas accumulation and
explosion!
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[ How to operate the oven

General information on baking,
roasting and grilling

WARNING

Hot surfaces cause burns!

Product may be hot when it is in use. Never
touch the hot burners, inner sections of the
oven, heaters and etc. Keep children away.

Always use heat resistant oven gloves when
putting in or removing dishes into/from the

hot oven.

l DANGER:

Be careful when opening the oven door
as steam may escape.
Exiting steam can scald your hands, face
and/or eyes.

Tips for baking

e Use non-sticky coated appropriate metal
plates or aluminum vessels or heat-resistant
silicone moulds.

Make best use of the space on the rack.
Place the baking mould in the middle of the
shelf.

e Select the correct rack position before
turning the oven or grill on. Do not change
the rack position when the oven is hot.

e Keep the oven door closed.

Tips for roasting

e Treating whole chicken, turkey and large
piece of meat with dressings such as lemon
juice and black pepper before cooking will
increase the cooking performance.

e |t takes about 15 to 30 minutes longer to
roast meat with bones when compared to
roasting the same size of meat without
bones.

e Each centimeter of meat thickness requires
approximately 4 to 5 minutes of cooking
time.

e |etmeat restin the oven for about
10 minutes after the cooking time is over.
The juice is better distributed all over the
roast and does not run out when the meat is
cut.
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e Fish should be placed on the middle or
lower rack in a heat-resistant plate.

Tips for grilling

When meat, fish and poultry are grilled, they

quickly get brown, have a nice crust and do not

get dry. Flat pieces, meat skewers and sausages
are particularly suited for grilling as are
vegetables with high water content such as
tomatoes and onions.

e Distribute the pieces to be grilled on the
wire shelf or in the baking tray with wire
shelf in such a way that the space covered
does not exceed the size of the heater.

e Slide the wire shelf or baking tray with grill
into the desired level in the oven. If you are
grilling on the wire shelf, slide the baking
tray to the lower rack to collect fats. Add
some water in the tray for easy cleaning.

Foods that are not suitable for grilling
carry the risk of fire. Only grill food
which is suitable for intensive grilling
heat.

Do not place the food too far in the
back of the grill. This is the hottest area
and fatty food may catch fire.

A\

How to operate the electric oven
Select temperature and operating mode

—

Function knob

Thermostat knob

1. Set the Temperature knob to the desired
temperature.

2. Set the Function knob to the desired
operating mode.

» Oven heats up to the adjusted temperature and

maintains it. During heating, temperature lamp

stays on.

no



Switching off the electric oven
Turn the function knob and temperature knob to
off (upper) position.

Rack positions (For models with wire shelf)
It is important to place the wire shelf onto the
side rack correctly. Wire shelf must be inserted

between the side racks as illustrated in the figure.

Do not let the wire shelf stand against the rear
wall of the oven. Slide your wire shelf to the front
section of the rack and settle it with the help of
the door in order to obtain a good grill
performance.

Operating modes

The order of operating modes shown here may
be different from the arrangement on your
product.

Top and bottom heating

Top and bottom heating are in
operation. Food is heated
simultaneously from the top and
bottom. For example, it is suitable for
cakes, pastries, or cakes and
casseroles in baking moulds. Cook
with one tray only.

Fan supported bottom/top heating

= Top heating, bottom heating plus fan
(in the rear wall) are in operation. Hot
air is evenly distributed throughout
the oven rapidly by means of the fan.
Cook with one tray only.

%

Fan assisted top heating

Ex)

Top heating and the fan (in the rear
wall) are in operation. Hot air is
distributed better with fan when
compared to the situation where only
top heating is in operation.

Fan assisted bottom heating

%]

Bottom heating and the fan (in the
rear wall) are in operation. Hot air is
distributed better with fan when
compared to the situation where only
bottom heating is in operation.

Operating with fan

Bl

_n
[<*]

3
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Full grill

L

ing

The oven is not heated. Only the fan
(in the rear wall) is in operation.
Suitable for thawing frozen granular
food slowly at room temperature and
cooling down the cooked food.

Warm air heated by the rear heater is
evenly distributed throughout the
oven rapidly by means of the fan. It is
suitable for cooking your meals in
different rack levels and preheating is
not required in most cases. Suitable
for cooking with multi trays.

Large grill at the ceiling of the oven is
in operation. It is suitable for grilling
large amount of meat.

e Put big or medium-sized
portions in correct rack
position under the grill
heater for grilling.

e Set the temperature to
maximum level.

e Turn the food after half of
the grilling time.
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Cooking times table

he timings in this chart are meant as a
guide. Timings may vary due to temperature
of food, thickness, type and your own
preference of cooking.

Baking and roasting

1st rack of the oven is the bottom rack.

Dish Cooking level number Rack position Temperature (°C) Cooking time
(approx. in min.)

Cakes in tray* One level - 3 175 30...45

Cakes in mould* One level ) 2 175 30...50

Cakes in cooking One level @ 3 160 ...170 25..30

paper*

Sponge cake* One level — 3 180 ... 200 10..20

Cookies* One level - 3 160 ... 170 20...30

Dough pastry* One level - 3 200 20...30

Rich pastry* One level )] 3 190 20...35

Leaven* One level — 3 190 20 ... 40

Lasagna* One level - 2 180 25..45

Pizza* One level - 1 200 10...20

Beef steak (whole) / One level 2 25 min. 220, then 80...100

Roast = 180...190

Leg of Lamb One level 2 25 min. 220, then 70...90

(casserole) == 190

Roasted chicken One level 5 2 15 min. 250/max, 55...65
2 then 190

Turkey (Sliced) One level 3 25 min. 220, then 70..120
== 190

Fish One level 3 200 20...30

When cooking with 2 trays at the same time, place the deeper tray on the upper rack and the other one on the lower rack.

* It is suggested to perform preheating for all foods.

(*) In a cooking that requires preheating, preheat

at the beginning of cooking until the thermostat

lamp
Tips

Tlps

turns off.

for baking cake

If the cake is too dry, increase the
temperature by 10°C and decrease the
cooking time.

If the cake is wet, use less liquid or lower
the temperature by 10°C.

If the cake is too dark on top, place it on a
lower rack, lower the temperature and
increase the cooking time.

If cooked well on the inside but sticky on the
outside use less liquid, lower the
temperature and increase the cooking time.

for baking pastry

If the pastry is too dry, increase the
temperature by 10°C and decrease the
cooking time. Dampen the layers of dough
with a sauce composed of milk, oil, egg and
yoghurt.

If the pastry takes too long to bake, pay
care that the thickness of the pastry you
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have prepared does not exceed the depth of
the tray.

If the upper side of the pastry gets browned,
but the lower part is not cooked, make sure
that the amount of sauce you have used for
the pastry is not too much at the bottom of
the pastry. Try to scatter the sauce equally
between the dough layers and on the top of
pastry for an even browning.

Cook the pastry in accordance with the
mode and temperature given in the cooking
able. If the bottom part is still not browned
enough, place it on one lower rack next
time.

Tips for cooking vegetables

If the vegetable dish runs out of juice and
gets too dry, cook it in a pan with a lid
instead of a tray. Closed vessels will
preserve the juice of the dish.

If a vegetable dish does not get cooked, boil
the vegetables beforehand or prepare them
like canned food and put in the oven.



How to operate the grill

WARNING

Close oven door during grilling.

Hot surfaces may cause burns!

Switching on the grill

1. Turn the Function knob to the desired grill

symbol.

2. Then, select the desired grilling temperature.
3. If required, perform a preheating of about 5

minutes.
» Temperature light turns on.

Switching off the grill

o Y00 not use the top rack for grilling.

1. Turn the Function knob to Off (top) position.

Rack positions

Grill performance will decrease if the wire grill
stands against rear part of the oven. Slide your
wire grill to the front section of the rack and
settle it with the help of the door in order to

obtain the best grill performance.

Cooking times table for grilling
Grilling with electric grill

Foods that are not suitable for grilling
carry the risk of fire. Only grill food
which is suitable for intensive grilling

heat.

Do not place the food too far in the
back of the grill. This is the hottest area
and fatty food may catch fire.

Food Insertion level Grilling time (approx.)
Fish 4.5 20..25 min.
Sliced chicken 4.5 25...35 min.
Lamb chops 4.5 20...25 min.
Roast beef 4.5 25...30 min. *
Veal chops 4.5 25..30 min.
Toast bread 4 1..2.min.

¥ depending on thickness
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Maintenance and care

General information

Service life of the product will extend and the
possibility of problems will decrease if the
product is cleaned at regular intervals.

t DANGER:
Disconnect the product from mains

supply before starting maintenance and
cleaning works.
There is the risk of electric shock!

DANGER:

Allow the product to cool down before
you clean it.

Hot surfaces may cause burns!

e (lean the product thoroughly after each use.

In this way it will be possible to remove
cooking residues more easily, thus avoiding
these from burning the next time the
appliance is used.

e No special cleaning agents are required for
cleaning the product. Use warm water with
washing liquid, a soft cloth or sponge to
clean the product and wipe it with a dry
cloth.

e Always ensure any excess liquid is
thoroughly wiped off after cleaning and any
spillage is immediately wiped dry.

e Do not use cleaning agents that contain
acid or chloride to clean the stainless or
inox surfaces and the handle. Use a soft
cloth with a liquid detergent (not abrasive) to
wipe those parts clean, paying attention to
sweep in one direction.

e Do not use solid metal scrapers or abrasive
cleaning materials to clean the glass cover.
Glass surface can get damaged.

he surface might get damaged by some
detergents or cleaning materials.
Do not use aggressive detergents, cleaning
powders/creams or any sharp objects
during cleaning.
Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which
may result in shattering of the glass.
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Do not use steam cleaners to clean the
appliance as this may cause an electric
shock.

Cleaning the hob
Gas hobs

1.

2.
3.

4.

Remove and clean the saucepan carriers and
burner caps.

Clean the hob.

Install the burner caps and make sure that
they are seated correctly.

When installing the upper grills, pay attention
to place the saucepan carriers so that the
burners are centered.

Cleaning the control panel
Clean the control panel and knobs with a damp
cloth and wipe them dry.

Do not remove the control buttons/knobs to
clean the control panel.

Control panel may get damaged!

Cleaning the oven

Clean oven door

To clean the oven door, use warm water with
washing liquid, a soft cloth or sponge to clean
the product and wipe it with a dry cloth.

Don't use any harsh abrasive cleaners or
sharp metal scrapers for cleaning the oven
door. They could scratch the surface and
destroy the glass.




Removing the oven door

1. Open the front door (1).

2. Open the clips at the hinge housing (2) on
the right and left hand sides of the front door
by pressing them down as illustrated in the
figure.

12
1 Screw
2 Plastic profile
3 Inner glass pane
4 Plastic slot
2. Take out the screw(1) with a screwdriver
3. Take out the profile (2) than hold up to inner
1 Front door glass (3).
2 Hinge 4. Then group the door again, put the glass
3 Qven pane (3) to the plastic slots (4) and group the
profile.
Replacing the oven lamp
DANGER:
Before replacing the oven lamp, make
sure that the product is disconnected
from mains and cooled down in order to
avoid the risk of an electrical shock.
Hot surfaces may cause burns!
12 3
3. Move the front door to half-way.
4. Remove the front door by pulling it upwards he oven lamp is a special electric light bulb
to release it from the right and left hinges. hat can resist up to 300 °C. See Technical
teps carried out during removing process specifications, page 4 for details. Oven
should be performed in reverse order to lamps can be obtained from Authorised
install the door. Do not forget to close the Service Agents.
clips at the hinge housing when reinstalling
the door. " . .
Position of lamp might vary from the figure.
Removing the door inner glass
The inner glass panel of the oven door can be

removed for cleaning.
1. Open the oven door.
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If your oven is equipped with a round lamp:

1. Disconnect the product from mains.

2. Turn the glass cover counter clockwise to
remove it.

3. Remove the oven lamp by turning it counter
clockwise and replace it with the new one.
4. Install the glass cover.
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B Troubleshooting

ven emits steam when it is in use.
> This is not a fault.

| and cause noise. >>> This is not a fault.

e The mains fuse is defective or has tripped. >>> Check fuses in the fuse box. If necessary,

replace or reset them.
i d into the (grounded) socket. >>> Check the plug connection.

e Qvenlampis defecnvg. >>> Replace oven lamp.
e Power is cut. >>> Check if there is power. Check the fuses in the fuse box. If necessary,
replace or reset the fuses.

e Function and/or Temperature are not set. >>> Set the function and the temperature with the
Function and/or Temperature knob/key.

e Power is cut. >>> Check if there is power. Check the fuses in the fuse box. If necessary,
replace or reset the fuses.

No current. >>> Check fuses in the fuse box.

Main gas valve is closed. >>> Open gas valve.
Gas pipe is bent. >>> Install gas pipe properly.

Burners are dirty. >>> Clean burner components.
Burners are wet. >>> Dry the burner components.
Burner cap is not mounted safely. >>> Mount the burner cap properly.
Gas valve is closed. >>> Open gas valve.
Gas cylinder is empty (when using LPG). >>> Replace gas cylinder.
Consult the Authorised Service Agent or the dealer where you have purchased the product if you

can not remedy the trouble although you have implemented the instructions in this section. Never
attempt to repair a defective product yourself.
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A termék haszndlatbavétele el6tt kérjiik, olvassa el alaposan a haszndlati utmutatét!

Kedves Véasarlonk!

Koszonijlik, hogy Beko terméket vasarolt. Bizunk benne, hogy nagyszerii eredményeket érhet el a
cstcsmindségli és modern technoldgidval késziilt termék segitségével. Ezért kérjiik, a késziilék
haszndlatba vétele el6tt olvassa végig a haszndlati itmutatdt és minden hozzakapesolddo dokumentumot.
Ezeket ne dobja ki, mert a jov6ben még szliksége lehet rdjuk. Ha a terméket tovabbadia, kérjlk, a jelen
haszndlati Utmutat6t is adja at a termék Uj tulajdonosanak. Figyeljen oda a haszndlati tmutatdban 1év6
figyelmeztetésekre és informdciokra.

Ne feledje, hogy a haszndlati Gtmutatéban tobb modell leirdsa is szerepelhet. Az egyes modellek kozti
kiiléinbségekre kilon felhivjuk a figyelmet.

Jelmagyarazat
A haszndlati Utmutatdban az alabbi szimbdlumokat hasznaljuk:

Fontos informacid vagy hasznos tipp a
hasznalatra vonatkozdan.

Figyelmeztetés a személyi sériilést vagy
vagyoni kart okozd veszélyes helyzetre.

Aramiités veszélye.

Tliz kialakuldsanak veszélye.

Forrd fellilet.

B B B B E

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlisce/Istanbul /TURKEY

Ce Made in TURKEY
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t Altalanos tajékoztaté
Attekintés

1 Ellils6 ajto 7 F6z6mez6

2 Fogo 8 Fedél

3 Als6rész 9 Ventillator-motor (lemezacél mogott)
4 Télca 10 Lampa

5 Siitéracs 11 Grill melegitd elem

6 Vezéri6panel 12 Polc elhelyezése

1 2 3 4 5 6 7 8

Normél ég6 Bal hatulsé
Gyors ég6 Bal eliils6
Kiegészitd égé Jobb eliilsd
Normél ég6 Jobb hétulsé

Funkcié gomb

Termosztat lampa

Termosztat szabdlyozd kapcsold
Gyujtégomb

MW N =
0 N o O
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Miiszaki adatok

ALTALANOS

Kills6 méretek (magassag/szélesség/mélyseg) 850 mm/500 mm/600 mm
Feszliltség/frekvencia 220-240V ~ 50 Hz
Telies energiafogyasztas 2.0 kW

Biztositék perc 16 A

Vezeték tipus / keresztmetszet HOSW-FG 3x 1 mm°
Kabel hossza max. 2m

A géaztermék kategdridja Cat Il 2H3B/P

Gdz tipusa/nyomas NG G 20/25 mbar
Osszes gazfogyasztas 7.9 KW

Konvertalds géztipusra/nyomasra® LPG G 30/30 mbar
— opciondlis

HOB

Gazrézsék

Bal hatulsé Normél égé
Teljesitmény 2000 Szélesség

Bal ellils¢ Gyors égd
Teljesitmény 2900 Szélesség
Jobb ellilsg Kiegészitd égd
Teljesitmény 1000 Szélesség
Jobh hétulsd Normal égé
Teljesitmény 2000 Szélesség
SUTO/GRILL

Fd s(itd Tobbfunkcids siitd
Energiatakarékos osztély” A

Bels6 ldmpa 15-25 Szélesség
Grill dramfogyasztas 1.6 kW

* Alapvetd tudnivalék: Az elektromos siiték energiacimkéjén kdzolt informécidkat az EN 50304 szabvany
alapjan adtuk meg. Ezeket az értékeket standard terhelés mellett alsé és felsé melegités vagy ventilatoros

melegités (ha van) mellett adtuk meg.

Az energiahatékonysagi besoroldst a kivetkez6 prioritassal hataroztuk meg attél fliggden, hogy az adott
termék rendelkezik-e az adott funkcidval. 1-F6zés gazdasdgos ventilatorral, 2- Turbd lassu siités, 3- Turbd
slités, 4- Ventilatoros alsé/fels6 melegités, 5-Alsd és felsd melegités.

gép miiszaki adatai minGség fejlesztése
Erdekében eldzetes értesités nélkiil
megvaltozhatnak.

jelen hasznalati utasitashan talalhaté
grtékek csak példaadatok, igy elképzelhetd,
hogy nem egyeznek széz szdzalékban az 6n
geépénél megadott értékekkel.

gép cimkein vagy a dokumentumokon
eltlintetett értékek laboratériumi koriilmé-
nyek kozott keriiltek meghatdrozasra, a
vonatkozd szabvanyok szem el6tt tartasa
mellett. A mikodési kériilményektdl fiiggéen
az értékek eltérGek lehetnek.

Tartozékok

tartozékok a modell fiiggvényében valtoz-
hatnak. Az On készlilékében nem talalhatd
meg valamennyi, jelen kézikdnyvben bemu-
tatott tartozék.
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Sit6talca

Siiteményekhez, fagyasztott ételekhez és siiltek-

hez hasznalhato.

Siitéracs

Siitéshez, illetve a siitésre vagy f6zésre ker(il§
ételek kivant szintre torténd helyezéséhez
hasznalhato.

Mély talca

Tésztakhoz, nagyobb siiltekhez, rendkivill szaftos
ételekhez, tovdbbad a grillezés kdzben kiold6dd

z8ir 0sszegy(ijtésehez hasznalhato.

Injektor tablazat

A f6z6lap bedllitdsa | 2000 Szélesség 2900 Szélesség 1000 Szélesség 2000 Szélesség
G4z tipu- Bal hatulsé Bal eliils6 Jobb eliilsd Jobb héatulsé
sa/gaznyomas

G 20/25 mbar 97 108 68 97

G 30/28-30 mbar |72 87 50 72
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P Fontos biztonségi Gtmutatok

A fejezetben taldlhato biztonsagi Utmutatok
segitenek a sériilések és karok elkeriilésében. Ha
ezeket az instrukcidkat nem tartja be, a garancia
érvényét veszti.

Altalanos biztonsagi utasitasok

A késziiléket nem hasznalhatjak olyan
személyek (a gyerekeket is beleértve), akik
csOkkent fizikai, érzékelési vagy mentalis
képességekkel rendelkeznek, vagy hidnyzik
a készilék mkodtetéséhez szilkséges ta-
pasztalatuk és tudasuk, kivéve ha a biz-
tonsagukeért felel6s személyek felligyeletet
biztositanak szamukra, vagy ellatjak 6ket a
megfeleld utasitasokkal.

A gyerekek folyamatos feliigyeletet igényel-
nek, hogy soha ne babraljdk a késziiléket.
A terméket a "Mszaki specifikaciok"
tablazatban leirt biztositékkal védett, foldelt
konnektorhoz csatlakoztassa. A készilléket
képzett villanyszerel6 altal készitett foldelt
konnektorral haszndlja. A terméket trans-
zforméatorral és anélkiil is hasznalhatja. Cé-
gink nem vallal felel6sséget a termék (az
orszagaban érvényes jogszabalyoknak
megfeleld) foldelés nélkiil hasznalatabol
eredd karokeért,

Amennyiben a tapkdbel megsériilt, a veszé-
lyek elkertilése érdekében azt csak a gyarto,
annak szervizkdzpontja vagy hasonldan kép-
zett személyek cserélhetik ki.

Ne miikddtesse a berendezést, ha az meg-
hibasodott, vagy lathatd sérlilés van rajta.
Ne javitsa a berendezést, és ne végezzen
rajta modositdsokat. Ennek ellenére olyan
mUveleteket elvégezhet a terméken, melyek
nem igényelnek javitast, illetve melyek nem
igénylik a termék mddositasat. Lasd Hi-
baelhdritds, oldal 25.

Vizes toml6vel soha ne mossa le a gépet!
Ezzel aramiitésnek teszi ki magat!

Ne haszndlja a terméket, ha alkohol és/vagy
drogok befolydsa alatt all.

A terméket lizembe helyezés, karbantartds,
tisztitas vagy javitdsi munkalatok sordn min-
dig hidzza ki a konnektorbdl.

Ha az ételekben alkoholos italokat hasznal,
legyen dvatos. Az alkohol magas
hémérsékleten elpdrolog, és tiizet okozhat,
forr¢ felliletekkel érintkezve ugyanis meg-
gyullad.

A siit6ben soha ne melegitsen lezart kon-
zervet vagy bef6ttesiiveget. A tartalyban
keletkez6 nyomas azok szétrobbandsat
okozhatja.

Soha ne helyezzen gyulékony anyagokat a
termék kozelébe, mivel haszndlat kdzben a
termék oldala is felmelegedik.

Ne helyezzen kozvetlenil a siit aljara
sUtGtdlcakat, edényeket vagy alufdliat. A
felgytleml@ hé kérosithatja a st6 aljat.
Tartson minden szell6z6nyilast szabadon.
A készillék haszndlat kozben felforrésodhat.
Soha ne érjen hozza a forr f6z6lapokhoz, a
SUt6 belsd részéhez, a flitbelemekhez stb.
Ha a forrd siit6be ételt tesz be, vagy ételt
vesz ki beldle, minden esetben haszndljon
h6allo kesztydit.

Soha ne hasznalja a sitét, ha az eliilsé
Uvegajtd nincs a helyén, vagy torott.
Hasznélat kdzben a siité hatso felllete
felforrosodik. Biztositsa, hogy a
gdz/elektromos kabelek/csovek ne érjenek
hozza a hétso fellilethez, ellenkez6 esetben
ezek megsérilhetnek.

A tapkabelt soha ne csiptesse a sitd ajtaja
és annak haza kozé, illetve soha ne vezesse
el forro fellletek felett. Ellenkez6 esetben a
kébel szigetelése elolvadhat, ez pedig ro-
vidzarlatot és tiizet okozhat.

Hasznalat utan gy6zGdjon meg rdla, hogy
lekapcsolta-e a készliléket.

Soha ne zarja le a fels6 fedelet miel6tt a
f6z6lap vagy az égdfej kihdilne.

A siit6 hatso és belsd részein létrejove
szivargas érdekében felnyitas eldtt mindig
tordlje szdrazra a fels6 fedelet.
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Biztonsagi tudnivalok elektromos arammal
valé munkahoz

A haztartasokban el6forduld tlizeseteket nagy
részét meghibasodott elektromos berendezések
okozzdk.

e Az elektromos berendezéseken csak szak-
képzett és engedéllyel rendelkezd személy
dolgozhat.

e Meghibdsodas esetén kapcsolja ki a készii-
Iéket, és hizza ki a konnektorbdl. Ennek el-
végzéséhez kapcsolja le a biztositékot.

e Gy6z6djon meg rola, hogy a biztositék fes-
zlltsége megfelel-e a termék fesziiltségé-
nek.

Biztonsagi tudnivalék géazzal vald

munkahoz

e A géziizemd berendezéseken csak szakkép-
zett, engedéllyel rendelkez6 személy dol-
gozhat.

e "Beszerelés el6tt ellendrizze, hogy a helyi
szolgaltatas feltételei (nyomds és a gaz tipu-
sa), valamint a berendezés bedllitasa kom-
patibilisek legyenek."

e "Aberendezés nem csatlakozik égéstermé-
ket elvezetd eszkozhoz. A berendezés nem
csatlakozik égésterméket elvezetd eszkoz-
hoz. Beszerelését és csatlakoztatasat az ér-
vényben 1év( beszerelési szabalyozasok
szerint kell elvégezni. Klildndsen figyeljen a
szellozéssel kapcsolatos kdvetelmeényekre,"
lasd Uzembe helyezés elditt, oldal 10

e "FIGYELEM:"A gaziizemd sit6 hasznalatakor
h6, nedvesség és égéstermékek keletkez-
nek az adott helyiségben. Biztositsa a kony-
ha megfelel6 szell6zését, kiildndsen, ha a
készilék haszndlatban van”: tartsa nyitva a
természetes szell6z6 nyilasokat, vagy sze-
relien fel egy mechanikus szell6ztet§ beren-
dezést (mechanikus elszivo). A berendezés
huzamosabb ideig tartd intenziv haszndlata
esetén lehet, hogy nagyobb mértéki
szell6ztetésre van szikség."

e A géziizemi berendezések és rendszerek
megfeleld mlikodését rendszeresen
ellendrizni kell. A szabdlyozdt, a tomiGt és
annak rogzit6it rendszeres id6kozonként kell

8/HU

ellen6rizni és szlikség esetén a gyarto dltal
megadott id6kozonként cserélni kell Gket.

e Agazéglket rendszeresen tisztitsa. A
langnak kéknek kell lennie, és egyenletesen
kell égnie.

e A gdzberendezések esetében szilkséges a
megfelel6 égés. Ha az égés nem megfeleld,
az szénmonoxid (CO) keletkezéséhez veze-
thet. A szénmonoxid szintelen, szagtalan és
rendkivil mérgez6 gdz, amely még kis ada-
gokban is halalos.

e Ahelyi gazszolgdltat6tol kérje el a vészhely-
zetben hivhatd telefonszamokat €s a
gazszag esetén szlikséges biztonsagi intéz-
kedések listajdt.

Mit tegyen, ha gazszagot érez

VESZELY:

Ne haszndljon nyilt tlizet, és ne
dohanyozzon!

Ne haszndljon elektromos gombokat (pl.
lampagombok, ajtécsengd, stb.)

Ne haszndljon telefont (mobiltelefont sem).
Robbanas és gazmérgezés veszély!

1. Zérjon el minden csapot a gdzkészillékeken
€s a gazorakon.

2. Nyissa ki az ajtokat és ablakokat.

3. Ellendrizze a cstveket és csatlakozokat, hogy
megfelelfen szorulnak-e. Ha még mindig érzi
a gazszagot, hagyja el a lakast.

4. Figyelmeztesse a szomszédokat.

5. Hivja ki a tlizoltokat. A lakason kivil talalhato
telefonkésziiléket hasznaljon.

Rendeltetés

Ez a termék kizérdlag otthoni hasznalatra késziilt.
Kereskedelmi haszndlata nem engedélyezett.
“FIGYELEM: A késziilék csak f6zéshez
hasznalhatd. Egyéb célokra, pl. a szoba flitése,
nem haszndlhato.”

A termék nem haszndlhat¢ a tanyérok melegité-
sére a grill alatt, nem akaszthatd toriérongy,
konyharuha stb. a fogantytra szaritas céljabol, és
nem haszndlhato fitésre.

A gyartd nem vallal felel@sséget a nem megfeleld
haszndlatbdl vagy kezelésbdl eredd karokért.

A siit6 élelmiszerek felolvasztasara, stitésére és
grillezésére alkalmas.



Biztonsagi eldirasok gyermekekre nézve

Avillannyal és gdzzal m(ikddd termékek
veszélyesek a gyermekekre Tartsa gyerme-
keit tavol a terméktdl, amikor az lizemel, és
ne hagyja, hogy jatsszanak azzal.

A hasznélatban lévokésziilék elérhetd részei
felforrésodhatnak, mig a sit6 ki nem hil,
nem szabad a kdzelébe engedni a gyerme-
ket.

"VIGYAZAT A hozzéférhetd részek a gl
haszndlata soran felforrdsodhatnak. A kis-
gyermekeket tartsa tavol a berendezéstél!"

Ne tartson olyan targyakat a kész(ilék folott,
amelyeket a gyereket esetleg meg akarnak
érinteni.

ha az ajtd nyitva van, ne ne tegyen rd nehéz
targyat és ne engedie raiilni a gyermeket.
felborulhat vagy elromolhat a zsanér.

A csomagoldanyag gyermekekre nézve
veszélyes lehet. Tartsa tavol a gyermekekt6l
a csomagoldanyagot. Kérjik, a csomagolds
valamennyi részét a kornyezetvédelmi
szabvanyoknak megfelelGen selejtezze le.
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Kl Beszerelés

A termék kizarolag képzett szakember, a hataly-
ban Iévg torvényeknek megfelelGen helyezheti
iizembe. Ellenkezl esetben a garancia érvényét
vesztheti. A gyarto nem véllal felelGsséget azo-
kért a kdrokért, melyek képzetlen személy &ltal
végzett javitasi munkdk kovetkeztében jonnek
I6tre és érvénytelenithetik a garanciat.

A hely biztositasa, valamint az elektromos

és gazcsatlakozasok kialakitdsa az ligyfél

kotelessége.

£
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VESZELY:
Uzembe helyezéshez a készliléket a helyi

gdz és/vagy elektromos szabvanyoknak
megfelel6en kell csatlakoztatni.

VESZELY:

A beszerelés elGtt szemrevételezéssel
ellendrizze a termék sértetlenségét. Ha
a termék sérlilt, ne szerelje azt be.

A sériilt termékek balesetveszélyesek
lehetnek.

Uzembe helyezés eldtt

Gy6z6djon meg rdla, hogy a készlilék alatt a
leveg6nyildsok szabadon vannak, ajanljuk, hogy a
készliléket szilard talajon tarolja, hogy labai ne
slillyedjenek sz6nyeg vagy puha padldzat fellilté-
be.

A konyha padigjanak el kell birnia készulék sulyat
és ezen fellil a f6z6- és sitbedények és az étele-
ket sulyat.
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de a minimum 400 mm siit6lap feletti
tavolsag megtartdsahoz hagyjon 65mm he-
lyet a készilék és a fal, valaszfal vagy ma-
gas konyhaszekrény kozott.

e Szabadondlld helyzetben is hasznalhatd. A
stt6lap felett minimum 750 mm szabad he-
lyet hagyjon.

® (") Haa szagelszivét a siit6 f6lé kell elhe-
lyezni, akkor tekintse meg a szagelszivo
gyartdja altal megadott utasitdsokat a
SUt6tdl vald minimalis tavolsagot illetden
(min. 650 mm).

e Akésziilék els6 osztalyba tartoz6 eszkoz,
tehdt a hatulso, egyetlen alkalmas ol-
dalaval kell elhelyezni a konyhafal, butor va-
gy egyéb berendezés mellett. Butor vagy
egyéh felszerelés, mely a masik oldalan kap
helyet, csak azonos vagy kisebb méret(i le-
het.

e Akésziilék mellett elhelyezett minden kés-
zlléknek h6allénak kell lennie (min. 100 °C).

Szelldztetés

Minden helyiségben legyen nyithaté ablak vagy
szell6zBnyilds, néhany helyiségben pedig llandd
szell6zést kell biztositani.

Az égéshez sziikséges levegl a szobdhdl
szarmazik, és a kibocsétott gazok kozvetlendl a
szobdba tavoznak.



A helyiség jo szell6zése elengedhetetlen késziilé-
ke biztonsagos mikddéséhez. Ha nem &ll rendel-
kezésre ablak a szell6ztetéshez, extra szellfzést
kell biztositani.

A késziiléket konyhaban, ebédlGben vagy egys-
zobds lakasban is el lehet helyezni, kivéve ott,
ahol fird6kad vagy zuhany taldihato. A készUlék
nem helyezhetd lizembe kisebb szobdban, mint
20m°.

Ne szerelje a készliléket a foldszintnél mélyebb
helyiségbe, ha az legaldbb egyik oldalon nem
nyilik a foldszintre.

Helyiség mérete Szellézdnyilas
kisebb, mint5 m® min. 100 cm®
5m°-10m° min. 50 cm®
nagyobb, mint nem sziikséges
10 m*den

Pincében vagy alagsor- | min. 65 cm?
han

Uzembe helyezés és csatlakoztatas
A terméket a beszerelésre vonatkozd jogs-
zabdlyok szerint szerelhet6 be és csatlakozta-
thato.

Ne helyezze a késziiléket hitészekrény vagy
mélyh(ité mellé. A készlilék dltal leadott hé 4
hitékésziilékek esetében fokozott energia-
felhaszndlast eredményez.

Legaldbb két ember vigye a terméket.

A készliléket kozvetleniil a padidra kell

helyezni. Ne dlljon semmiféle talapzaton va-
gy emelvényen.

termék emelésére és/vagy szallitaséara az

ajtdt vagy a foganty(t ne haszndlja. Az ajto,

a fogantyl vagy a pantok megseériilhetnek.

Elektromos csatlakoztatas

A terméket a "M(iszaki specifikaciok" tablazatban
lefrt biztositékkal védett, foldelt konnektorhoz
csatlakoztassa. A késziiléket képzett
villanyszerel@ altal készitett foldelt konnektorral
haszndlja. A terméket transzforméatorral és anél-
kil is hasznalhatja. Céglink nem vallal
felelfsséget a termék (az orszagaban érvényes
jogszabalyoknak megfelel6) foldelés nélkil
haszndlatabdl eredd karokért.

VESZELY:

A terméket csak szakképzett személy
csatlakoztathatja a halézathoz. A ter-
meék garancidlis ideje a helyes beszere-
Iés utan kezdddik csak el.

A gyérté nem vallal felel§sséget azokért a
karokért, melyek egy képzetlen személy
altal végzett javitasi munkak kovetkeztében
jonnek létre.

VESZELY:

A vezetéket nem szabad beszoritani,
meghajlitani, és nem érintkezhet a
termék forro részeivel.

A sériilt vezetéket csak szakképzett szereld
cserélheti ki. Ellenkez esetben aramiités,
rvidzarlat vagy tiiz veszélye dll fenn!

A halézati adatoknak és a terméken talalhato
tipustablazat adatainak meg kell egyeznitik. A
tipustablazat a késziilék tipusatol fiiggden az ajtd
vagy az also boritas kinyitasaval lathatd vagy a
késziilék hatoldalan taldlhato.

A vezetéknek meg kell felelnie a "M(iszaki ada-
tok" tabldzatban feltliintetett értékeknek.

A beszerelgst kovetéen a dugd legyen
kénnyen elérhetd (ne legyen a f6z6lap
fO16tt).

VESZELY:

Miel6tt barmilyen elektromos beszere-
Iési munkat végezne, csatlakoztassa le
a terméket a f6 dramforrasral.

Ezzel dramiitésnek teszi ki magat!

Csatlakoztassa a kabelt az konnektorba.
Raccordement au gaz

VESZELY:

A terméket csak hivatalos vagy szak-
képzett személy csatlakoztathatja a
gazforrasra.

A nem megfelel6 javitdsok robbands vagy
gdzmérgezés veszélyét hordozhatjak ma-
gukban!

A gyérté nem vallal felel§sséget azokért a
karokért, melyek egy képzetlen személy
altal végzett javitdsi munkak kdvetkeztében
jonnek Iétre.
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VESZELY:
Miel6tt barmilyen beszerelési munkat
végezne a gazkésziiléken, zdrja le a
gdzt.
Robbandsveszély all fenn!
e Acimkék (vagy ion tipust cimkék) a
gazbedllitas feltételeit és értékeit is tartal-
mazzak.

mA termék féldgazzal hasznalhatd.

A termék Uzembe helyezése el6tt végezze el
a foldgdz csatlakoztatasdt.

o Afdlgéz szelep elhelyezkedésének
megfelelGen cserélje le a suté hatuljan
talalhatd helyes tomlGvéget és a dugaszt.

lyzetek a termék kiegyensulyozasaval és
vizszintes helyezésével elkeriilhetok.

A sajat biztonsaga érdekében kérjlk, a
ldbak dljan talalhat6 csavarok jobbra és bal-
ra torténd forgatasaval szintezze be a kés-
zUléket, és a szintet a munkalap szintjébe
allitsa be.

Utolso ellenérzés

1. Ellendrizze az elektromos funkciokat.

2. Zarja el a gazellatast.

3. Ellendrizze a gdzberendezést, hogy illeszke-
dik-e megfelel6en.

4. Gyujtsa be az égdket és ellendrizze a lango-
kat.

A langnak kéknek és szabdlyos alakiinak
kell lennie. Ha a lang sargas szind,
ellendrizze, hogy a gazégd fedblapja

megfelel6en van-e elhelyezve, vagy tisztitsa

meg az égct.
Gaziizem atallitasa

1 VESZELY:
Miel6tt barmilyen beszerelési munkét

1 E; 2
W
W
1 Dugasz
2 Tomlbvég

e Aféldgaz kivezetd nyildsanak rugalmas
cs6hoz kell csatlakoznia, a cs6 végének pe-
dig dugasszal kell zarddnia. A szerel§ a du-
gaszt a csatlakoztatds sordn eltavolitja, és
terméket egyenes csatlakozo eszkozzel
(csBkatés) latja el.

e Gy6z6djon meg rola, hogy a foldgdz szelep
hozzéférhetd.

e Haterméket a késébbiekben mas tipusu
gazzal kivanja hasznalni, keresse fel a hiva-
talos szervizt az atalakitds miatt.

VESZELY:

A gazcsovet nem szabad beszoritani,
meghajlitani, és nem érintkezhet a
termék forro részeivel.

A sériilt gazcsG robbanasveszélyes lehet.

e Tolja a késziiléket a konyha faldhoz.

e Asiitd labainak bedllitasa
A haszndlat soran fellép6 rezgések az edé-
nyek mozgasat okozhatjak. A veszélyes he-
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végezne a gazkésziiléken, zarja le a
gazt.
Robbandsveszély &ll fenn!
Ahhoz, hogy a készlilék esetében atdllitsa a gaz
tipusat, cseréljen ki minden injektort, és alacsony
folyasi helyzet mellett végezze el valamennyi
szelep langbedllitasat.
Az égok injektorainak cseréje
1. Vegye ki a gazrozsa fedelét és az égGtestet.
2. Balra forgatva csavarozza ki az injektorokat.
3. lllessze be az Uj injektorokat.
4. Ellendrizze, hogy valamennyi csatlakozds
biztonsagosan, szorosan rogziljon.
(j injektorok csomagoldsan feltlinte-
ik a beszerelési helyet, vagy
hasznalhatja Injektor tdbldzat, oldal 6 az
injektor tablazatot is.




Léangellen6rz6 késziilék (modelltdl fiiggben)
Gyujtgyertya

Injektor

Egbfej

S o =

Hacsak nem |&p fel valami rendkiviili koriil-
mény, ne prébalja meg eltavolitani a
gazégBk csapjait. Ha a csapok cseréjére van
sziikség, hivja a szakszervizt.

A gazcsapok alacsony folyasi helyzetbe

valo allitasa

1. Gyujtsa be a bedllitani kivant égdt, és dllitsa a
gombot kis ldngra.

2. Tévolitsa el a gombot a gazcsaprdl.

3. Egy megfelelé méretii csavarhizo segitségé-
vel dllitsa be az aramlas mértékét szabdlyozd
csavart.

LPG esetén (Butan - Propén) az 6ramutatd

jarasaval megegyez@ iranyba forgassa el a csa-

vart. Foldgaz esetében forgassa el a csavart
egyszer az 6ramutato jardsaval ellentétes irdny-
ba.

» A nyilt 1ang normalis hosszanak takarékon 6-7

mm-nek kell lennie.

4. Haalang a kivantnal magasabb, akkor
forditsa el a csavart az dramutatd iranyanak
megfeleléen. Ha kisebb, forditsa el az éra
mutatd jarasdval ellentétes irdnyba.

5. Az utolso ellendrzéshez dllitsa az ég6t na-
gylangra és kislangra is, és ellenrizze a
ldngot.

6. Akészillék gaztipusanak fliggvényében a
bedllitdcsavar helyzete valtozhat.

1 Gazaramlast allito csavar

1 Gdzaramldst allitd csavar

Ha megvdltozott a készillék gaztipusa, ki kell
cserélni a készlilék géztipusat jelzd lapot is.

Leselejtezés
A csomagoldéanyag kidobasa

e A csomagoléanyagok veszélyt jelentenek a
gyermekek szamara. Ezért a csomagolda-
nyag gyermekektl tavol tartandd. A termék
csomagoldanyaga Ujrahasznositott anya-
gokhol készill. Selejtezze le ezeket ennek
megfeleléen. A csomagol6anyagot ne
héztartasi hulladékként kezelje.
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A régi termék leselejtezése

o (rizze meg a termék eredeti csomagolasat,
¢s abban szdllitsa a terméket. Jarjon el a

csomagolason feltlintetett utasitdsok szerint.

Ha a termék eredeti csomagoldsa mdr nincs
meg, akkor csomagolja a terméket bubo-
rékfolidba vagy vastag kartondobozba, majd
zarja azt le szigszalaggal.

e Annak megelzésére, hogy a siitd grill és a
talcdja ne okozzon kart a siitd ajtajaban, he-
lyezzen egy 1-1,5 cm méret( kartonpapirt a
S(t6 belsd ajtajara, ami a télcakkal egy
szintben van. A sit6 ajtajat ragassza az ol-
dals¢ falaihoz.

o Afejeket és az edénytartokat ragasztdsza-
laggal régzitse.

o Atermék emelésére és szdllitdsara az ajtot
vagy a fogantyut ne hasznalja.

Ne helyezzen semmilyen targyat a termékre,
gs allitsa fliggbleges helyzetbe.

zemrevételezéssel ellendrizze, hogy a
erméken nem keletkeztek-e sérlilések a
szallitas soran.
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A régi termék leselejtezése

A régi terméket kdrnyezetbardt modon selejtezze
le.

A késziiléken az elektromos és elektronikus
berendezések specidlis leselejtezésére (WEEE)
vonatkozd szimbolum lathatd. Ez azt jelenti, hogy
a készilléket leselejtezéshez vagy szétbontdshoz
kornyezetvédelmi okokbdl a 2002/96/EK eurdpai
direktiva értelmében kell kezelni. Tovabbi in-
forméciot a helyi vagy regiondlis hatdsagoktol
kaphat.

A termék leselejtezésével kapcsolatos in-
formaciokeért forduljon a helyi viszonteladdhoz
vagy szemétszallito céghez.

A termék leselejtezése el6tt vagja le a dugot a
tapkabelrdl, és tegye haszndlhatatlannd az
ajtdzarat (ha van) annak érdekében, hogy a
kész(ilék ne jelentsen veszélyt a gyermekek
szdmara.



B Elkészités

Energiatakarékossagi tippek

A kovetkezd informaciok segitenek Onnek készii-

Iéke kornyezetkimél6, energiatakarékos modon

val6 haszndlataban:

e Haszndljon sotét szinli zomancos tepsit,
mert az jobban vezeti a meleget,

e Ha ezt ajanlja a felnasznaldi kézikdnyv vagy
a szakécskonyv, sités el6tt melegitse el6 a
tanyérokat.

S(ités kdzben ne nyitogassa a sitd ajtajat.
Amikor csak lehetséges prabaljon meg
minél tobb ételt egyszerre megsiitni a
stit6ben. A sitést Ugy is elvégezheti, hogy
egyszerre két edenyt helyez a grillracsra.

e Siisson tobb ételt egymds utan. Igy a
kovetkezG étel behelyezésekor a st mar
meleg lesz.

e Azzalis energidt takarithat meg, ha a sitési
id6 letelte el6tt néhany perccel kikapcsolja a
s(it6t. Ne nyissa ki a s(it6 ajtajat.

SUtés el6tt olvassza ki a mirelit ételt.
A siit6edényeket fedével haszndlja. Amen-
nyiben az edénynek nincs fedele, az ener-
giafogyasztas a négyszeresére néhet.

e QOlyan lapot vdlasszon, mely a legjobban
megfelel az edény alsé méretének. Mindig a
megfeleld edényméretet valassza . A na-
gyobb edények t6bb energidt igényelnek.

Elso hasznalat
A késziilék elsd tisztitasa

Egyes tisztitdszerek kérosithatjdk a fellletet.
Ne haszndljon durva tisztitdszereket,
stroléport/-krémet vagy éles targyakat.

1. Tavolitson el minden csomagol6anyagot.
2. Tordlje le a késziiléket egy nedves ruhaval
vagy szivaccsal, majd szdraz ruhdval.

Elsé bekapcsolas

Kapcsolja be a késziiléket korilbeliil 30 percre,
majd kapcsolja ki. Ennek kovetkeztében a
felliletrdl leég minden gyartasi reziduum és réteg.

FIGYELMEZTETES
A forro felliletek égési sériilést okoz-

hatnak!

A készlilék hasznalat kézben felforrésodhat.
Soha ne érjen hozza a forrd f6z6lapokhoz, a
s(itd belsd részéhez, a flitéelemekhez sth. A
gyermekeket tartsa tavol!

Ha a forr¢ siit6be ételt tesz be, vagy ételt
vesz ki bel6le, minden esetben haszndljon

héallg kesztydit.

Elektromos siitd

1. Vegyen ki minden sit6talcat és grillracsot a
stebdl.

Csukja be a sit6 ajtajat.

Valassza ki a Statikus poziciot.

Allitsa a grillt a legmagasabb fokozatra; lasd
Az elektromos stitd haszndlata, oldal 18.
Jérassa a sit6t kb. 30 percig.

Kapcsolja ki a sitét; 1asd Az elektromos stitd
haszndlata, oldal 18

Grillsiité

1. Vegyen ki minden sit6télcat és grillrdcsot a
stebdl.

Csukija be a siitd ajtajat.

Allitsa a grillt a legmagasabb fokozatra; lasd
A grillsiitd mikédtetése, oldal 21.

Jérassa a sit6t kb. 30 percig.

Kapcsolja ki a grillt; 1asd A grillstitd
mikddtetése, oldal 21

> wno
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mikor elsg alkalommal miikddteti, néhany
Oréan 4t flist és szag képzédhet. Ez teljesen
normalis. A fiist és szag eltavolitdsahoz
gy6z6djon meg arrdl, hogy a helyiség
megfelelén szell6zik. Keriilje a kilépd fiist és
szag kdzvetlen belégzését.
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B A féz6lap hasznalata

A fozéssel kapcsolatos altalanos
informaciok

Maximum az edény egyharmadadig
& toltson olajat. Olaj melegitésekor soha
na hagyja azt 6rizetlendl. A tdlme-

legitett olaj tlizveszélyes lehet. Az
esetleges tlizet sose prébalja vizzel
kioltani! Ha az olaj ldngra kapna, fedje
le t(izall6 lepeddvel vagy nedves
ruhdval. Ha biztonsagosan meg tudja
tenni, kapcsolja ki a fozdlapot, majd
azonnal hivja a tiizoltokat.

e Az életek siitése el6tt mindig szaritsa meg
Gket, és mindig dvatosan helyezze Gket az
olajba. A siités el6tt mindig ellendrizze, hogy
a fagyasztott élelmiszerek teljesen felolvad-
tak-e.

e Olaj melegitésekor soha ne fedje le az
edényt.

e Azedényeket és a serpenydket gy helyezze
a f6zBlapra, hogy a fogantyut ne a f6z6lap
felett legyenek, mert a f6z6lap feletti fogan-
tydk felforrésodhatnak. Soha ne helyezzen
instabil vagy kdnnyedén felboruld edényeket
a f6zBlapra.

e Soha ne helyezzen iires edényeket vagy
serpenyGket a bekapcsolt fozési zonakra.
Ezek megsérilhetnek.

e Af6zési zonak edény vagy serpenyG nélkiili
haszndlata a készUlék sérilését okozhatja. A
f6zés befejezése utdn kapcsolja le f6zési
zOnakat.

e Mivel a termék felillete forrd marad, soha ne
helyezzen ra mlianyag vagy aluminium edé-
nyeket.

Az ilyen edények az élelmiszerek
tarolasdhoz sem hasznalhatok.

e Kizarolag lapos fenek(i serpenydket és
edényeket hasznaljon.

e Mindig megfeleld mennyiség(i élelmiszert
helyezzen az edényekbe és a serpenydkbe.
Ezéltal elkeriilhetévé vélik az élelmiszerek
kifutdsa miatt szikséges tisztitas.
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Soha ne fedje le a f6zési zonakon 1év6 edé-
nyeket és serpenydket.
A serpeny6ket mindig a f6zési zona kdzepé-
re helyezze. Ha a serpeny6t egy masik
f6zési zonara kivanja dthelyezni, emelje fel
és helyezze &t egy masik flitési zondra. So-
ha se cslsztassa.

Gazon torténd fozés

e Az edény méretének és a langnak egyforma
méret(inek kell lennie. A gazlangot gy
allitsa be, hogy ne nydljon tll az edény aljan
és a gazrozsa az edény vagy a serpeny6 ko-
zepénél legyen.

e

A fozolapok hasznalata

Normal égd 18-20 cm

Gyors ég6 22-24 cm

Kiegészitd ég6 12-18 cm

Normal égd 18-20 cm megtaldlihaté az
ég6knek megfeleld méretii edények
atmérdjének listdja.

A nagy lang szimb6lum a legmagasabb f6zési
teljesitményt jelzi, mig a kisebb lang szimbdlum a
legkisebb f6zési teljesitményt jelzi. Elzart
pozicidban (fels6), nem dramlik gdz a rézsakhoz.

A gazégok begyujtasa
®

1. Abegyijtds kdzben tartsa lenyomva a gom-
bat.

2. Forgassa el jobbra, a nagy lang szimbdlum
iranyaba.

S I S

A gazégbk a gyujtégombok segitségével
gyujthatok be.




3. Nyomja meg és engedje el a gyujtégombot.

Addig ismételje a folyamatot, amig a gaz

meggyullad.

4. Allitsa be a kivant fézési teljesitményt.
A gazégok kikapcsolasa

Allitsa a melegen tarté zéna gombjat OFF (fels6)

pozicidba.

Gazelzaro biztonsagi rendszer (termikus

komponenssel rendelkezd modellek esetén)

1

1. A géz biztonsagos
elzardsa

Amennyiben folyadék kertil
az égbkre, a biztonsagi
mechanizmus bekapcsol, és
ledllitia a gdzéglk
gdzdramlast.

e Nyomja be a gombot, majd a begyujtashoz
forgass el jobbra a gombot.

e A gdz begyljtasa utan, a biztonsagi rend-
szer bekapcsolasahoz 3-5 méasodpercig
tartsa lenyomva a gombot.

e Amennyiben a gomb megnyomasa és elen-
gedése utdn a gdz nem gyullad be, a gomb
megnyomasaval és 15 masodpercig torténd
lenyomva tartasaval ismételje meg a fenti
miiveletet.

VESZELY:
Ha 15 mésodpercig nem gyullad be az

€906, engedje el a gombot.
Vérjon legaldbb egy percet, miel6tt Ujra
megprobdlja. Gazfelhalmozodas és rob-

bandsveszély!
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[ A siité miikodtetése

Altalanos informacio siitésrél, ros-
ton siitésrél és grillezésrol

FIGYELMEZTETES

A forrd felilletek égési sériilést okoz-
hatnak!

A készlilék hasznalat kozben felforrésodhat.
Soha ne érjen hozza a forrd f6z6lapokhoz, a
sUtd belst részéhez, a flitdelemekhez stb. A
gyermekeket tartsa tavol!

Ha a forr¢ sitdbe ételt tesz be, vagy ételt
vesz ki bel6le, minden esetben hasznaljon
héallg kesztyit.

l VESZELY:

A siit6ajtot Gvatosan nyissa ki, mivel
g6z tavozhat.
A kiaraml6 g6z megégetheti kezét, arcat
gs/vagy szemét.

Tippek siitéshez

e Megfelel6 teflon bevonatd fém-, aluminium
edényt vagy hdall6 szilikon sit6forméat
hasznaljon.
Haszndlja ki megfelel6en a racs feliletét.
Helyezze a siit6format a racs kozepére.
Vélassza ki a megfelel§ sin poziciot a sité
vagy grill bekapcsoldsa elétt. Amig a sité
forrd, ne véltoztassa meg a racs poziciojat.

e  Tartsa csukva a siit6ajtot.

Tippek roston siitéshez

e Haaz egész csirkét/pulykdt vagy nagydarab
hidsokat siités eldtt bekeni (pl. citromlével és
feketeborssal), akkor a javul a sitési tel-
jesitmény.

e Acsontozott hus siitéséhez képest az azo-
nos méret, csontos hus stitése kortlbelll
15-30 perccel tovabb tart.

e A hus vastagsaganak minden centiméterére
korulbellil 3-5 perc sutési id6 szamolandd.

e Hagyja a hist a siit6ben 10 perccel a siitési
id6 lejarta utan. A citromlét egyenletesen
oszlassa el, igy nem folyik ki, amikor elvagja
a hust.
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e Ahalat hédllo talban, a kdzéps6, vagy also
racsra helyezze.

Tippek grillezéshez

Ha halat, szarnyast vagy egyéb hast grillez,

gyorsan megpirul, ropog6ssa valik és nem szdrad

ki. A husszeletek, saslikok és kolbdszok, tovabba

a nagy viztartaimu z6ldségek, mint pl. a paradic-

som és a hagyma kifejezetten jdl grillezhetok.

e Helyezze el a grillezni kivant ételeket a
grillrdcson vagy a grillracsos sitétepsiben
Ugy, hogy az ételek altal elfoglalt hely ne ha-
ladja meg a melegité méretét.

e (Csusztassa a grillrdcsot vagy a tepsit a
sitébe a kivant szintre. Ha a grillezéshez
grillrdcsot haszndl, cstsztassa a sitGtepsit
az also sinre a kicsopdgo zsir felfogdsara. A
konnyebb tisztithatdsag érdekében 6ntson
vizet a slit6tespibe.

A grillezéshez nem alkalmas €élelmisze-
rek grillezése tlizveszélyes lehet. Csak
olyan élelmiszert grillezzen, ami birja a
magas hét.

Ne helyezze az ételt tul hatra a grill
hatsd részebe. Ez a legforrobb felllet,
itt a zsiros étel meggyulladhat.

A\

Az elektromos siitd hasznalata

Valassza ki a homérsékletet és a miikodési
modot

—

Funkcié gomb

Termosztét szabdlyozo kapcsold
. Allitsa a hémérséklet gombot a kivant

hémérsékletre.

2. Allitsa a funkcio gombot a kivant lizemmadra.
» A siit6 felmelegszik a bedllitott hémérsékletre
és megtartja azt. Melegités alatt a
hémérsékletjelz6 lampa ég.
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Az elektromos siitd kikapcsolasa
Forditsa a funkcid szabalyozdgombot és a
hémérséklet gombot kikapcsolt dllasba (felsd).

Sin pozicidk (grillrdcsos modellek esetében)
Fontos, hogy megfelel6en helyezze a grillrdcsot a
sinekbe. A grillrdcsot az illusztrlt mddon helyez-
ze a sinek kozé.

A grillrécs ne fesziiljon a siitd hatso falanak. A
megfeleld grillezési teljesitmény érdekében
prébalja a grillracsot a sin ellils részére
csusztatni.

Miikodési modok

Az itt lathatd mikodési modok sorrendje eltérhet
az On késziilékén I4thato elrendezéstdl.

FelsG és alsé melegités

Als6 és fels6 melegités aktiv. Az ételt
alulrdl és feliilrél egyszerre melegiti.
Alkalmas példdul torték, édes
tésztak, vagy siitemények és raguk
stit6formaban vald siitéséhez. Siités
csak egy talcaval,

Légkeveréses alsd/felsd siités

- FelsG és alsé melegités, valamint

& ventilator (a hatsé falban) be van

— kapcsolva. A ventillatornak
kbszbnhetden a forrd levegd gyorsan
és egyenletesen oszlik el a siit6hen.
Siités csak egy talcaval.

Légkeveréses felsd siités

= Fels6 melegités, valamint ventilator (a
& hatsd falban) be van kapcsolva. A
ventilldtornak kdszonhetéen a forrd
levegd jobban eloszlik, mint ha csak a
felsG stités van bekapcsolva.

Légkeveréses alsd siités

Als6 melegités, valamint ventildtor (a
é% hatsd falban) be van kapcsolva. A
— ventillatornak kdszonhetden a forrd
levegd jobban eloszlik, mint ha csak
az alsé sltés van bekapcsolva.

Ventilatorral mikédik
A siit6 nem meleg. Csak a ventilator
'):%:8 (a hatsé falban) miikodik. Fagyasztott
gtelek lassu, szobah6mérsékleten
torténd kiolvasztasahoz és a megsiilt
étel leh(itéséhez haszndlhatd.

Ventilatoros melegités

A héts6 melegitd dltal felforrésodott
@ levegd a ventilator segitségével

gyorsan eloszlik az egész sutében.
Alkalmas arra, hogy az ételt
kiilonbdz6 magassagban siisse meg,
legtdbbszdr nincs szilkség
elémelegitésre. Tobb talcaval vald
siitésre alkalmas.

Teljes grill

A ] Assiitd tetején taldlhaté nagy grill

miikddésben van. Alkalmas nagyobb

darab hisok grillezésére.

e Grillezéshez tegyen nagyobb
vagy kizepes méret(i adago-
kat megfeleld magassagba a
grill melegitd ala.

e Allitsa maximumra a
hémérsékletet.

e Aqgrillezési idg felénél
forditsa meg az ételt.
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Siitési idotablazat

tablézatban feltlintetett id6zitések Gtmu-
atéként szolgalnak. Az id6 bedllitasa fligg-
het az étel hdmérsékletétdl, vastagsagatdl,
tipusatol és az On f6zési szokasaitl.

Siités és roston siités
elsd sin a siitd alsé sinje.

Etel Siitési szint szdma Rud helyzete Homérséklet (°C) | Siitési idG (kb. érték
percekben)

Talcaban késziilt Egy szint @ 3 175 30..45

slitemények*

Siit6forméban készilt | Egy szint 2 175 30...50

slitemények* v

Siit6papirban készilt | Egy szint @ 3 160 ...170 25..30

siitemények*

Piskdta* Egy szint o 3 180.... 200 10... 20

Aprosiitemény* Egy szint ] 3 160 ... 170 20...30

Sliteménytészta® Egy szint i 3 200 20...30

Gazdag tészta* Egy szint o 3 190 20...35

Kelt tészta* Egy szint - 3 190 20...40

Lasagna* Egy szint 2 180 25 .. 45

Pizza* Egy szint ] 1 200 10...20

Marha steak (egész) / | Egy szint T 2 25 min. 220, majd 80...100

Rostélyos = 180 ... 190

Bdrénycomb (ragu) Egy szint 5 2 25 min.é%O, majd 70...90

Silt csirke Egy szint e 2 15 min. 250/max, 55 ... 65

! majd 190
Pulyka (szeletelt) Egy szint == 3 25 min. 220, majd 70...120
yka ) gy 150 I
Hal Egy szint =] 3 200 20 ... 30

Ha egyszerre két tepsiben siit, a mély tepsit a fels6, mig a lapos tepsit pedig az alsé polcra helyezze.

*Minden élelmiszer esetén javasolt az elémelegités.

(**) Ha el6 kell melegitenie a siit6t, azt a siités
megkezdése el6tt tegye meg, és varja meg, mig
a hdfokszabdlyzo 1ampdja kialszik.

Tippek siitemény siitéshez

e Tl széraz sitemény esetén 10 -kal ndvelje
a hémérsékletet és csokkentse a sitési idét.

e Nedves slitemény esetén kevesebb folyadé-
kot haszndljon és csokkentse a
hémérsékletet 10 -kal.

e Amennyiben a siitemény teteje tul sotét,
helyezze a talcét egy alacsonyabb szintre,
csokkentse a hdmérsékletet és novelje a si-
tési id6t.

e Amennyiben a siitemény kivil megfelel6en
megsiilt, de belil nem teljesen, kevesebb
folyadékot haszndljon, csdkkentse a
hémérsékletet és novelje a siitési id6t.

Tippek tésztasiitéshez
e Tl széraz tészta esetén 10 -kal novelje a
hémérsékletet és csokkentse a stitési id6t.
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Kenje be a tészta rétegeit tejbdl, olajbdl,
tojashal és joghurtbal allo keverékkel.

e Amennyiben a tészta elkészitése tul sokdig
tart, figyeljen oda, hogy a tészta vastagsaga
ne legyen nagyobb, mint a talca mélysége.

e Amennyiben a tészta fels6 oldala megpirul,
de a belsd része nem f6 meg rendesen,
gy6zddjon meg réla, hogy megfelel6
mennyiségl szoszt haszndlt-e a tészta el-
készitéséhez. Egyenletesen oszlassa el a
keveréket a tésztarétegek kozott és a tészta
tetején, hogy egyenletesen piruljon.

tésztat a slitési tablazatban megjelolt mod
és homérséklet szerint siisse. Ha az alsé
rész még mindig nem pirult meg rendesen,
legkdzelebb helyezze egy szinttel lejiebb.




Tippek zoldségsiitéshez

e Amennyiben a z0ldségtal kezd kiszaradni és
megbarnulni, a talca helyett inkdbb fedeles
serpeny6t haszndljon a siitéshez. A lezart
edények jobban megdrzik a leveket.
Amennyiben a zoldségek nem fének meg
rendesen, a siitést megeldzéen f6zze meg
Oket vagy a konzerves termékekhez ha-
sonldan készitse el 6ket, majd utdna tegye
be 6ket a sit6be.

A grillsiito miikodtetése

FIGYELMEZTETES
Grillezés kozben csukja be a slitdajtot.
A forré fellilet égési sériilést okozhat!

A grill bekapcsolasa

1. Allitsa a funkci6 szabélyozét a kivant grill
jelhez.

2. Ezutdn adja meg a kivant grillezési
hémérsékletet.

3. Ha szilkséges, melegitse el6 a stt6t korllbe-
ldl 5 percre.

» A h6mérséklet jelz6 fény kigyullad.

A grill kikapcsolasa
1. Forditsa a funkciégombot Ki alldsba (fels6).

Siitési idd tablazat grillezéshez
Grillezés elektromos grillel

Rid helyzete

A grillezés teljesitménye jelentds mértékben
csokken, amennyiben a grillrdcs hozzaér a siité
hatsd részéhez. A legjobb grillezési teljesitmény
érdekében prébdlja a grillracsot a sin eliilsé
részére csusztatni.

Ne haszndlja a felsg sint grillezéshez.

A grillezéshez nem alkalmas élelmisze-
rek grillezése tlizveszélyes lehet. Csak
olyan élelmiszert grillezzen, ami birja a
magas hét.

Ne helyezze az ételt tul hatra a grill
hatsd részébe. Ez a legforrobb felllet,
itt a zsiros étel meggyulladhat.

Elelmiszer Siitési szint Siitési id8 (kb.)
Hal 4.5 20..25 min.
Szeletelt csirke 4.5 25...35 min,
Baranyborda 4.5 20...25 min,
Marhasiilt 4.5 25...30 min. *
Borjtborda 4.5 25...30 min. *
Toast kenyér 1.2 min.

" vastagsagtol fligg
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Karbantartés és tisztitas

Altalanos tajékoztato

készlilék tisztitdsahoz ne hasznaljon
g6ztisztitdt, mivel az dramiitést okozhat.

A termék rendszeres tisztitdsdval megné a ter-
mek élettartama és csokkennek a gyakran
el6fordul problémak.

VESZELY:

Karbantartas és tisztitds el6tt valassza
le a készliléket a tapellatasrol.

Ezzel aramiitésnek teszi ki magat!

[ VESZELY:
Hagyja hogy a késztilék kihiljon mielétt

hozzékezd a tisztitdsahoz.
Aforré felllet égési sértilést okozhat!

e Minden haszndlat sordn alaposan tisztitsa
meg a terméket. llyen modon kénnyebben
eltavolithatok a f6zési szennyez6dések,
ezaltal elkerilheti, hogy kévetkez§
haszndlatkor réégjenek a feluletre.

e Atermék tisztitdsahoz nincs szilkség spe-
cidlis eszkozokre. A termék tisztitdsahoz
mosdszeres vizbe aztatott puha ruhat vagy
szivacsot hasznaljon, majd torélje szdrazra
terméket.

e Atisztitas utdn minden esetben tordlje le a
felesleges folyadékot, és a nagymennyiség-
ben kiomlott folyadékot pedig azonnal tordlje
le.

e Arozsdamentes acél vagy inox feliletek,
tovabba a fogantyu tisztitdsahoz soha ne
hasznaljon savat vagy klort tartalmazo
tisztitoszereket. Ezen részek tisztitdsahoz
egy mosaészerbe dztatott puha ruhat
haszndljon, és figyelien, hogy mindig egy
iranyba tordlje a felliletet.

e Az iivegfellilet tisztitdsdhoz soha ne
hasznaljon kemény fémbdl készilt ka-
pardeszkozt vagy surolészereket. Ezek meg-
karcolhatjék az Uvegfeliiletet.

Egyes tisztitdszerek kérosithatjdk a fellletet.
Ne haszndljon durva tisztitdszereket,
suroloport/-krémet vagy éles targyakat.
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A fozolap tisztitasa

Gaztiizhelyek

1. Tévolitsa el és tisztitsa meg az edénytartokat
6s a gazrozsakat.

2. Tisztitsa meg a tiizhelyet.

3. Helyezze vissza a gazrozsdkat, és gy6z6djon
meg rdla, hogy megfeleléen vannak-e viss-
zahelyezve.

4. AfelsG racsok felszerelésekor Ugy tegye fel
az edénytartokat, hogy a gazrozsak kizépen
legyenek.

A vezérlopult tisztitasa

A vezérlBpult és a gombok tisztitdsahoz

haszndljon nedves rongyot, majd a tisztitast
kovetden toroljon szérazra minden feliiletet.

vezérlbpanel tisztitdsahoz ne tavolitsa el a
ezérlégombokat.
vezérlbpanel megsériilhet!

A siito tisztitasa

A siitdajto tisztitasa

Az siit6ajtd oldalfal tisztitdsahoz mososzeres
vizbe 4ztatott puha ruhat vagy szivacsot
haszndljon, majd torolje szarazra terméket.

s(it6ajtd tisztitdsahoz ne hasznaljon erds
stroldszereket vagy éles kapardkat, Ezek
megsérthetik a felllletet, és az iveg tonkre-
mehet.




A siito ajtajanak eltavolitasa

1. Nyissa ki az ajtot (1).

2. Nyomja le és nyissa ki az eliils6 ajtd jobb és
bal oldaldn talalhat6 zsanérokat (2), az dbran
ldthato modon.

1 2 3

1 Ellils6 ajto
2 Zsanér

1 2 3
3. Csukja be félig az ellilsé ajtot.
4. Tavolitsa el az ellls6 ajtot felfelé huzva, mig
kienged a jobb és bal oldali zsanérokbdl.

12

Csavar

Manyag profil

Belsd (ivegpanel

Mianyag nyilas
Egy csavarhizoval tavolitsa el a csavart (1)
Tavolitsa el a profilt (2), mely a bels6 lveget
tartja (3).
4. Ezutdn helyezze vissza az ajtot, helyezze az
{ivegpanelt (3) a mdanyag nyilasokra (4) és
helyezze vissza a profilt.

A siitd lampajanak cseréje

VESZELY:
A s(it6 l[dmpajanak cseréje el6tt, az

aramiités elkertilése érdekében
gy6z&djon meg rdla, hogy a termék ki
van-e hizva a konnektorbdl és a
megfeleléen lehdilt-e.

A forr6 fellilet égési sériilést okozhat!

7 ajtd visszaszerelésghez forditott sorrend-
ben végezze el a fenti miveleteket. Ugyelien
rd, hogy visszacsukja a zsanérndl taldlhaté
kapcsokat az ajtd visszahelyezése utan.

Az ajto belso livegének eltavolitasa
Az ajt6 belsG livegpanelje a tisztitds érdekében
eltavolithato.

1. Nyissa ki a sit6 ajtajat.

s(it6 egy specidlis elektromos lampat
hasznal, mely egészen 300 °C-0s
hémérsékletet is kibir. Tovabbi részletekért
tekintse meg a Mdiszaki adatok, oldal 4
cim(i fejezetet. Ldmpét a Hivatalos
Szervizektdl vasarolhat.

ldmpa helyzete eltérhet az abran lathatd
pOZiciotol.

cd
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Amennyiben a siitdje kor alaku lampaval

rendelkezik:

1. Huzza ki a készliléket a konnektorbdl.

2. Az liveg burkolat eltavolitdshoz forgassa az
Oramutato jarasaval ellentétes irdnyba a bur-
kolatot.

3. Asiit6 lampdjanak eltavolitdsdhoz csavarja az
izzGt az Gramutato jarasaval ellenkez6 irdny-
ba, majd cserélje ki egy Ujra.

4. Tegye vissza az (iveg burkolatot.
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B Hibaelharitas

Normalis jelenseg, hogy mkadtetés kozben goz képzddjon. >>> £z nem hiba.

e Haafém alkatreszeg felheviiinek, kitdgulhatnak, és ez zaijt eredmenye%het. >>> Fznem hiba.

Obiztositd |egett"</agy lekapcsolodott. >>> Ellendrizze a biztositékokat a biztositekdobozban.
Sziikség szerint cserélje ki vagy kapesolja vissza a biztositékot,
e Akésziilék nincs bedugva a (foldelt) konnektorba. >>> Ellendrizze a dugasz csatlakozdsat.

.......

e Asitélampa meghibasodott. >>> Cserédlje ki a stitdldmpat.

e Nincs dramellatas. >>> Ellendrizze, hogy van-e dram. Ellendrizze a biztositékokat a biztositék-

~ dobozban. Sziikseg szerint cserélje ki vagy kapcsolja vissza a biztositekot.

A siité nem melegit.

e Nincs bedllitva funkcié és/vagy hémérséklet. >>> Allitson be funkcict és hémeérsékleti értéket a
Funkcio 8s/vagy Homeérséekletbedllito gombbal.

e Nincs dramellatas. >>> Ellendrizze, hogy van-e dram. Ellendrizze a biztositékokat a biztositék-

dobozban. Sziikseg szerint cserélje ki vagy kapcsolja vissza a biztositekot.

® Nincs aram. S>> Ellendrizze a biztositékokat a biztositékdobozban.
Z.

A 16 gézcsap le van zarva. >>> Nyissa meg a gdzcsapot.

A gazcs6 meg van hajolva. >>> Szerelje fel megfelelden a gdzcsivet.

A gézéglk beszennyezbdtek. >>> Tisztitsa meg a gdzegoket.

A gazég6k nedvesek. >>> Szdritsa meg a gazégdket.

A gazég6 feddlapja nincs megfelel6en felrakva. >>> Rakja fel megfelelden a gdzégd feddlapjat.
A gazcsap el van zarva. >>> Nyissa meg a gdzcsapot.

A gazpalack Ures (LPG hasznalata esetén). >>> Cserélje ki a gdzpalackot.

Amennyiben az ebben a fejezetben leirt utasitasokat betartva sem tudja megsziintetni a hibajelenséget,
vegye fel a kapcsolatot a Hivatalos Szervizzel vagy a kereskeddvel, akit6l a terméket vasdrolta. Soha ne
kisérelie meg maga megjavitani a hibas készliléket.
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