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This product was manufactured using the latest technology in environmentally friendly conditions.



WARNING!

In order to ensure a normal operation of your refrigerating appliance, which uses a completely

environmentally friendly refrigerant the R600a (flammable only under certain conditions) you must

observe the following rules:

+ Do not hinder the free circulation of the air around the appliance.

+ Do not use mechanical devices in order to accelerate the defrosting, others than the ones
recommended by the manufacturer.

+ Do not destroy the refrigerating circuit.

+ Do not use electric appliances inside the food keeping compartment, other than those that might
have been recommended by the manufacturer.

WARNUNG!

Ihr Gerét verwendet ein umweltvertragliches Kaltemittel, R600a (nur unter bestimmten Umstanden

brennbar). Um einen einwandfreien Betrieb lhres Gerates sicherzustellen, beachten Sie bitte

folgende Vorschriften:

+ Die Luftzirkulation um das Gerat darf nicht behindert sein.

+ Verwenden Sie aul3er der vom Hersteller empfohlenen, keine mechanischen Hilfsmittel, um den
Abtauprozess zu beschleunigen.

+ Der Kaltemittelkreislauf darf nicht beschadigt werden.

+ Verwenden Sie im Lebensmittelaufbewahrungsbereich Ihres Gerétes keine elektrischen Gerate,
es sei denn, sie sind vom Hersteller empfohlen.

DEMESIO!

Norédami uztikrinti normaly Sio Saldymo prietaiso, kuriame naudojama visiSkai aplinkai Zalos

nedaranti Saldymo medziaga R600a (degi esant tik tam tikroms aplinkos sglygoms), veikima,

privalote vadovautis Siomis taisyklémis:

+ Nesutrikdysite laisvos oro cirkuliacijos aplink prietaisa.

+ Norédami pagreitinti atSildymo procesa, nenaudokite kitokiy, nei gamintojy rekomenduojamy
mechaniniy priemoniy.

+ Nesugadinkite Saldymo linijos.

+ Buitinio prietaiso maisto saugojimo skyriuose nenaudokite elektriniy prietaisy, nebent juos
rekomenduoty gamintojas.

BHUMAHWE

[ns Toro, 4ytobbl 06ecneunTb HopMarnbHyo paboTy Balwero xonogunbHMKa B KOTOPOM

ncnonb3yeTtcsa oxnaxgatowmn peareHT R600a, coBepLueHHO Ge3BpeaHbIN 1151 OKpYXKatoLLen

cpeabl (BocnnaMeHsLWmMINCa TONbKO B onpeaeneHHbIX ycnosusx), Bam cneagyet cobnogatb

crnegyoLwime npasuna.

+ He cosgaBarite npenaTcTBui Ansg cBOOOOHON UMPKYNSLUMM BO3AyXa BOKPYr XONOAWIbHUKA.

+ He nonb3yntecb HUKaKNMN MEXaHNYECKMMMU NPUCTIOCOBNEHNAMN N MHCTPYMEHTaMU Ans
yaaneHus nbaa npv pasMopaXnBaHUn XonoausibH1Ka, KOMe TeX, KOTopble peKOMeHO0BaHbI
N3roToBUTENEM.

+ He ponyckanTe noBpexaeHnsa oxnaxgarLero KoHTypa.

+ He yctaHaBnuBanTe BHYTPb XONOOUSBHOIO OTAENEHWS, rAe XPaHATCS NPoAYKTbl, HUKaKne
3NeKTpMYecKne yCTpoMCTBa, KpOME TeX, KOTOPble PEKOMEHA0BaHbI N3rOTOBUTENEM.
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Congratulations on your choice of a BEKO Quality
Appliance, designed to give you many years of service.

Safety first!

Do not connect your appliance to the electricity supply
until all packing and transit protectors have been
removed.

* Leave to stand for at least 12 hours before switching
on, to allow compressor oil to settle, if transported
horizontally.

* If you are discarding an old appliance with a lock or
latch fitted to the door, ensure that it is left in a safe
condition to prevent the entrapment of children.

» This appliance must only be used for its intended
purpose.

* Do not dispose of the appliance on a fire. Your
appliance contains non CFC substances in the
insulation which are flammable. We suggest you
contact your local authority for information on disposal
and available facilities.

* We do not recommend use of this appliance in an
unheated, cold room. (e.g. garage, conservatory,
annex, shed, out-house etc.)

To obtain the best possible performance and trouble
free operation from your appliance it is very important to
read these instructions carefully. Failure to observe
these instructions may invalidate your right to free
service during the guarantee period.

Please keep these instructions in a safe place for easy
reference.

This appliance is not intended for use by person with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge unless they have been
given supervision or instruction concerning use of the appliance by a person
responsible for their safety. Children should be supervised to ensure that they do
not play with the appliance.




Electrical requirements

Before inserting the plug into the wall socket
make sure that the voltage and the frequency
shown in the rating plate inside the appliance
corresponds to your electricity supply.

We recommend that this appliance is
connected to the mains supply via a suitably
switched and fused socket in a readily
accessible position.

Warning! This appliance must be earthed.
Repairs to electrical equipment should only be
performed by a qualified technician. Incorrect
repairs carried out by an unqualified person
are carry risks that may have critical
consequences for the user of the appliance.
ATTENTION!

This appliance operates with R600a which is
an environmental friendly but flammable gas.
During the transportation and fixing of the
product, care must be taken not to damage
the cooling system. If the cooling system is
damaged and there is a gas leakage from the
system, keep the product away from open
flame sources and ventilate the room for a
while.

WARNING - Do not use mechanical devices
or other means to accelerate the defrosting
process, others than those recommended by
the manufacturer.

WARNING - Do not damage the refrigerant
circuit.

WARNING - Do not use electrical appliances
inside the food storage compartments of the
appliance, unless they are of the type
recommended by the manufacturer.
WARNING - If the supply cord is damaged, it
must be replaced by the manufacturer, its
service agent or similarly qualified persons in
order to avoid a hazard.

Transportation instructions

1. The appliance should be transported only in
an upright position. The packing as supplied
must be intact during transportation.

2. If during the transport the appliance, has
been positioned horizontally, it must not be
operated for at least 12 hours, to allow the
system to settle.

Instruction for use

3. Failure to comply with the above
instructions could result in damage to the
appliance, for which the manufacturer will not
be held liable.

4. The appliance must be protected against
rain, moisture and other atmospheric
influences.

Important!

» Care must be taken while cleaning/carrying
the appliance not to touch the bottom of the
condenser metal wires at the back of the
appliance, as this could cause injury to fingers
and hands.

* Do not attempt to sit or stand on top of your
appliance as it is not designed for such use.
You could injure yourself or damage the
appliance.

* Make sure that the mains cable is not caught
under the appliance during and after moving,
as this could damage the cable.

* Do not allow children to play with the
appliance or tamper with the controls.

Installation instructions

1. Do not keep your appliance in a room
where the temperature is likely to fall below 10
degrees C (50 degrees F) at night and/or
especially in winter, as it is designed to
operate in ambient temperatures between +10
and +38 degrees C (50 and 100 degrees F).
At lower temperatures the appliance may not
operate, resulting in a reduction in the storage
life of the food.

2. Do not place the appliance near cookers or
radiators or in direct sunlight, as this will
cause extra strain on the appliance's
functions. If installed next to a source of heat
or freezer, maintain the following minimum
side clearances:

From Cookers 30 mm

From Radiators 300 mm

From Freezers 25 mm

3. Make sure that sufficient room is provided
around the appliance to ensure free air
circulation (Item 2).

* Put the back airing lid to the back of your
refrigerator to set the distance between the
refrigerator and the wall (Item 3).



4. The appliance should be positioned on a
smooth surface. The two front feet can be
adjusted as required.To ensure that your
appliance is standing upright adjust the two
front feet by turning clockwise or anti-
clockwise, until firm contact is secured with
the floor. Correct adjustment of feet prevents
excessive vibration and noise (Iltem 4).

5. Refer to "Cleaning and Care" section to
prepare your appliance for use.

Getting to know your appliance
(Item 1)

1 - Thermostat and lamp housing
2 - Adjustable Cabinet shelves
3 - Wine bottles support
4 - Water collector
5 - Crisper cover
6 - Crispers
7 - Ice tray support & ice tray
8 - Compartment for quickly freezing
9 - Compartments for frozen froods keeping
10 - Adjustable foot
11 - Dairy Compartment
12 - Shelf for jars
13 - Egg tray
14 - Shelf for bottles

Suggested arrangement of food in
the appliance

Guidelines for obtaining optimum storage and
hygiene:

1. The fridge compartment is for the short-
term storage of fresh food and drinks.

2. The freezer compartment is
rated and suitable for the freezing and
storage of pre-frozen food.

The recommendation for | ¥ storage as
stated on the food packaging should be
observed at all times.

3. Dairy products should be stored in the
special compartment provided in the door
liner.

Instruction for use

4. Cooked dishes should be stored in airtight
containers.

5. Fresh wrapped produce can be kept on
the shelf. Fresh fruit and vegetables should be
cleaned and stored in the crispers.

6. Bottles can be kept in the door section.

7. To store raw meat, wrap in polythene
bags and place on the lowest shelf. Do not
allow to come into contact with cooked food,
to avoid contamination. For safety, only store
raw meat for two to three days.

8. For maximum efficiency, the removable
shelves should not be covered with paper or
other materials to allow free circulation of cool
air.

9. Do not keep vegetable oil on door
shelves. Keep the food packed, wrapped or
covered. Allow hot food and beverages to cool
before refrigerating. Leftover canned food
should not be stored in the can.

10. Fizzy drinks should not be frozen and
products such as flavoured water ices should
not be consumed too cold.

11. Some fruit and vegetables suffer damage
if kept at temperatures near 0°C. Therefore
wrap pineapples, melons, cucumbers,
tomatoes and similar produce in polythene
bags.

12. High-proof alcohol must be stored upright
in tightly closed containers. Never store
products that contain an inflammable
propellant gas (e.g. cream dispensers, spray
cans, etc.) or explosive substances. These
are an explosion hazard.

13. To take out the baskets from the freezer
compartment please proceed as in Item 9.



Temperature control and adjustment

Operating temperatures are controlled by the
thermostat knob (Item 5) and may be set at
any position between MIN and MAX (the
coldest position).

The average temperature inside the fridge
should be around +5°C (+41°F).

Therefore adjust the thermostat to obtain the
desired temperature. Some sections of the
fridge may be cooler or warmer (such as
salad crisper and top part of the cabinet)
which is quite normal. We recommend that
you check the temperature periodically with a
thermometer to ensure that the cabinet is kept
to this temperature. Frequent door openings
cause internal temperatures to rise, so it is
advisable to close the door as soon as
possible after use.

Before operating

Final Check

Before you start using the appliance check
that:

1. The feet have been adjusted for perfect
levelling.

2. The interior is dry and air can circulate
freely at the rear.

3. The interior is clean as recommended
under "Cleaning and care.”

4. The plug has been inserted into the wall
socket and the electricity is switched on.
When the door is open the interior light will
come on.

And note that:

5. You will hear a noise as the compressor
starts up. The liquid and gases sealed within
the refrigeration system may also make some
(noise), whether the compressor is running or
not. This is quite normal.

6. Slight undulation of the top of the cabinet is
guite normal due to the manufacturing
process used; itis not a defect.

7. We recommend setting the thermostat knob
midway and monitor the temperature to
ensure the appliance maintains desired
storage temperatures (See section
Temperature Control and Adjustment).

Instruction for use

8. Do not load the appliance immediately it is
switched on. Wait until the correct storage
temperature has been reached. We
recommend checking the temperature with an
accurate thermometer (see; Temperature
Control and Adjustment).

Storing frozen food

Your freezer is suitable for the long-term
storage of commercially frozen foods and also
can be used to freeze and store fresh food.

If there is a power failure, do not open the
door. Frozen food should not be affected if the
failure lasts for less than 18 hrs. If the failure
is longer, then the food should be checked
and either eaten immediately or cooked and
then re-frozen.

Freezing fresh food

Please observe the following instructions to
obtain the best results.

Do not freeze too large a quantity at any one
time. The quality of the food is best preserved
when it is frozen right through to the core as
quickly as possible.

Do not exceed the freezing capacity of your
appliance in 24 h.

Placing warm food into the freezer
compartment causes the refrigeration
machine to operate continously until the food
is frozen solid. This can temporarily lead to
excessive cooling of the refrigeration
compartment.

When freezing fresh food, keep the
thermostat knob at medium position. Small
quantities of food up to 1/2 kg. (1 Ib) can be
frozen without adjusting the temperature
control knob.

Take special care not to mix already frozen
food and fresh food.

Making ice cubes

Fill the ice - cube tray 3/4 full with water and
place it in the freezer. Loosen frozen trays
with a spoon handle or a similar implement;
never use sharp-edged objects such as
knives or forks.



Defrosting

A) Fridge compartment

The fridge compartment defrosts
automatically. The defrost water runs to the
drain tube via a collection container at the
back of the appliance (Item 6).

During defrosting, water droplets may form at
the back of the fridge compartment where a
concealed evaporator is located. Some
droplets may remain on the liner and refreeze
when defrosting is completed. Do not use
pointed or sharp-edged objects such as
knives or forks to remove the droplets which
have refrozen.

If, at any time, the defrost water does not
drain from the collection channel, check that
no food particles have blocked the drain tube.
The drain tube can be cleared with a pipe-
cleaner or similar implement.

Check that the tube is permanently placed with
its end in the collecting tray on the compressor
to prevent the water spilling on the electric
installation or on the floor (Item 7).

B) Freezer compartment

Defrosting is very straightforward and without
mess, thanks to a special defrost collection
basin.

Defrost twice a year or when a frost layer of
around 7 (1/4") mm has formed. To start the
defrosting procedure, switch off the appliance
at the socket outlet and pull out the mains
plug.

All food should be wrapped in several layers
of newspaper and stored in a cool place (e.g.
fridge or larder).

Containers of warm water may be placed
carefully in the freezer to speed up the
defrosting.

Do not use pointed or sharp-edged
objects, such as knives or forks to remove
the frost.

Never use hairdryers, electrical heaters or
other such electrical appliances for defrosting.
Sponge out the defrost water collected in the
bottom of the freezer compartment. After
defrosting, dry the interior thoroughly (Item 8).
Insert the plug into the wall socket and switch
on the electricity supply.

Instruction for use

Replacing the interior light bulb
(Item 10)

In case that the light bulb is out of function it is
easily to replace. First make sure that the
refrigerator / freezer is disconnected from the
power supply by removing the plug. Take a
flat screwdriver and keep it carefully without
force into the left gap between lamp cover and
internal cabinet. Then press the handle of the
screwdriver carefully to the left side until you
notice that the left pin of the cover is
disengaged . Repeat this procedure on the
right gap, however now press the handle of
the screwdriver carefully to the right side. If
both sides are loosened the cover can be
removed easily.

Ensure that bulb is screwed securely in the
bulb holder. Plug the appliance into the power
supply. If the light still fails, replace E14
screw-cap type 15 Watt (Max) bulb from your
local electrical store and then fit it. Carefully
dispose of the burnt-out light bulb
immediately.

If you have changed the light bulb please fix
the cover again in it's former position. Take
care that the cover snaps-in correctly.

Cleaning and care

1. We recommend that you switch off the
appliance at the socket outlet and pull out the
mains plug before cleaning.

2. Never use any sharp instruments or
abrasive substances, soap, household
cleaner, detergent or wax polish for cleaning.

3. Use luke warm water to clean the cabinet
of the appliance and wipe it dry.

4. Use a damp cloth wrung out in a solution
of one teaspoon of bicarbonate of soda to one
pint of water to clean the interior and wipe it
dry.

5. Make sure that no water enters the
temperature control box.

6. If the appliance is not going to be used for
a long period of time, switch it off, remove all
food, clean it and leave the door ajar.

7. We recommend that you polish the metal
parts of the product (i.e. door exterior, cabinet
sides) with a silicone wax (car polish) to
protect the high quality paint finish.



8. Any dust that gathers on the condenser,
which is located at the back of the appliance,
should be removed once a year with a
vacuum cleaner.

9. Check door seals regularly to ensure they
areclean and free from food particles.

10. Never:

* Clean the appliance with unsuitable material;
eg petroleum based products.

* Subject it to high temperatures in any way,
 Scour, rub etc., with abrasive material.

11. Removal of dairy cover and door tray :

» To remove the dairy cover, first lift the cover
up by about an inch and pull it off from the
side where there is an opening on the cover.
* To remove a door tray, remove all the
contents and then simply push the door tray
upwards from the base.

12. Make sure that the special plastic
container at the back of the appliance which
collects defrost water is clean at all times. If
you want to remove the tray to clean it, follow
the instructions below:

» Switch off at the socket outlet and pull out
the mains plug

» Gently uncrimp the stud on the compressor,
using a pair of pliers, so that the tray can be
removed

« Lift it up.

* Clean and wipe it dry

* Reassemble, reversing the sequence and
operations

13. To remove a drawer, pull it as far as
possible, tilt it upwards and then pull it out
completely.

Repositioning the door

Proceed in numerical order (Item 11).

Instruction for use

Do’s and don’ts

Do- Clean and defrost your appliance
regularly (See "Defrosting")

Do- Keep raw meat and poultry below
cooked food and dairy products.

Do- Take off any unusable leaves on
vegetables and wipe off any soil.

Do- Leave lettuce, cabbage, parsley and
cauliflower on the stem.

Do- Wrap cheese firstly in greaseproof paper
and then in a polythene bag, excluding
as much air as possible. For best results,
take out of the fridge compartment an
hour before eating.

Do- Wrap raw meat and poultry loosely in
polythene or aluminium foil. This
prevents drying.

Do- Wrap fish and offal in polythene bags.

Do- Wrap food with a strong odour or which
may dry out, in polythene bags, or
aluminium foil or place in airtight
container.

Do- Wrap bread well to keep it fresh.

Do- Chill white wines, beer, lager and mineral
water before serving.

Do- Check contents of the freezer every so
often.

Do- Keep food for as short a time as possible
and adhere to "Best Before" and "Use
by" etc. dates.

Do- Store commercially frozen food in
accordance with the instructions given on
the packets.

Do- Always choose high quality fresh food
and be sure it is thoroughly clean before
you freeze it.

Do- Prepare fresh food for freezing in small
portions to ensure rapid freezing.

Do- Wrap all food in aluminium foil or freezer
quality polythene bags and make sure
any air is excluded.

Do- Wrap frozen food immediately after
purchasing and put it in to the freezer as
soon as possible.

Do- Defrost food in the fridge compartment.



Don’t-

Don’t-

Don’t-

Don’t-

Don’t-

Don’t-

Don’t-

Don’t-

Don’t-

Don’t-

Don’t-

Don’t-

Don’t-

Don’t-
Don’t-

Don’t-

Store bananas in your fridge
compartment.

Store melon in your fridge. It can be
chilled for short periods as long as it
is wrapped to prevent it flavouring
other food.

Cover the shelves with any protective
materials which may obstruct air
circulation.

Store poisonous or any dangerous
substances in your appliance. It has
been designed for the storage of
edible foodstuffs only.

Consume food which has been
refrigerated for an excessive length of
time.

Store cooked and fresh food together
in the same container. They should
be packaged and stored separately.
Let defrosting food or food juices drip
onto food.

Leave the door open for long periods,
as this will make the appliance more
costly to run and cause excessive ice
formation.

Use sharp edged objects such as
knives or forks to remove the ice.

Put hot food into the appliance. Let it
cool down first.

Put liquid-filled bottles or sealed cans
containing carbonated liquids into the
freezer, as they may burst.

Exceed the maximum freezing loads
when freezing fresh food.

Give children ice-cream and water
ices direct from the freezer. The low
temperature may cause 'freezer
burns' on lips.

Freeze fizzy drinks.

Try to keep frozen food which has
thawed; it should be eaten within 24
hours or cooked and refrozen.
Remove items from the freezer with
wet hands.

Instruction for use

Energy Consumption

Maximum frozen food storage volume is
achieved without using the middle and upper
drawer provided in the freezer compartment.
Energy consumption of your appliance is
declared while the freezer compartment is
fully loaded without using the middle and
upper drawer.

Practical advice concerning the reduction
of the electricity consumption

1. Make sure that the appliance is located in
well-ventilated areas, far from any source of
heat (cooker, radiator etc.). At the same time,
the location of the appliance must be done in
such a way that it prevents it to be under the
direct incidence of the sunbeams.

2. Make sure that the food purchased in
refrigerated/frozen condition is placed into the
appliance as soon as possible, especially
during summertime. It is recommended to use
thermal insulated bags to transport the food
home.

3. We recommend the thawing of the packets
taken out from the freezer compartment be
done in the refrigerator compartment. For this
purpose, the packet which is going to be
thawed will be placed in a vessel so that the
water resulting from the thawing does not leak
in the refrigerator compartment. We
recommend you to start the thawing at least
24 hours before the use of the frozen food.

4. We recommend reducing the number of
door openings to the minimum.

5. Do not keep the door of the appliance open
more than necessary and make sure that after
each opening the door is well closed.



Information concerning the noise
and the vibrations which might
appear during the operation of the
appliance

1. The operation noise can increase during
the operation.

- In order to keep the temperatures at the
adjusted temperatures, the compressor of the
appliance starts periodically. The noise
produced by the compressor becomes
stronger when it starts and a click can be
heard when it stops.

- The performance and operation features of
the appliance can change according to the
modifications of the temperature of the
ambient environment. They must be
considered as normal.

2. Noises like liquids flowing or as being
sprayed

- These noises are caused by the flow of the
refrigerant in the circuit of the appliance and
comply with the operation principle of the
appliance.

3. Other vibrations and noises.

- The level of noise and vibrations can be
caused by the type and the aspect of the floor
on which the appliance is placed. Make sure
that the floor does not have significant level
distortions or if it can yield to the weight of the
appliance (it is flexible).

- Another source of noise and vibrations is
represented by the objects placed on the
appliance. These objects must be removed
from the appliance

- The bottles and the vessels placed in the
refrigerator touching each other. In such
cases move the bottles and the vessels so
that there is a small distance between them.

Troubleshooting

If the appliance does not operate when

switched on, check;

» That the plug is inserted properly in the
socket and that the power supply is on. (To
check the power supply to the socket, plug
in another appliance)

* Whether the fuse has blown/circuit breaker
has tripped/main distribution switch has
been turned off.

» That the temperature control has been set
correctly.

* That the new plug is wired correctly, if you
have changed the fitted, moulded plug.

If the appliance is still not operating at all after

above checks, contact the dealer from whom

you purchased the unit.

Please ensure that above checks have been

done, as a charge will be made if no fault is

found.



Technical data

Brand BEKO
Appliance type REFRIGERATOR-FREEZER type | L%
CS 234020
Total gross volume (1.) 321
Total usable volume (1.) 295
Freezer - usable volume (l.) 90
Refrigerator - useful volume 205
Freezing capacity (kg/24 h) 5
Energy class (1) A+
Power consumption (kWh/year) (2) 267
Autonomy (h) 18
Noise [dB(A) re 1 pW] 39
Ecological refrigerating agent R600a
(1) Energy class: A+++ ... D (A+++ = economical . . . D = less economical)
(2) The real power consumption depends on using conditions and appliance location.

The symbol mmm on the product or on packaging indicates that this product may not be treated as
household waste. Instead it shall be handed over to the applicable collection point for the recycling
of electrical and electronic equipment. By ensuring this product is disposed of correctly, you will
help prevent potential negatyve consequences for the environment and humann health, which
could otherwise be otherwise be caused by inappropriate waste handling of this product. For more
detailed information about recycling of this product, please contact your local city office, you
household waste disposal service or the shop where you purchased the product.




Gebrauchsanweisung

Wir danken Ihnen , dass Sie sich fur den Kauf eines
BEKO Produkte entschieden haben. Ihr Geréat
genugt hohen Ansprichen und wurde fur eine
langjahrige Benutzung entworfen.

Wichtige Hinweise fir Ihre Sicherheit !

e Entfernen Sie das gesamte Verpackungsmaterial,
bevor Sie das Gerat einschalten

¢ Nachdem Sie das Gerat aufgestellt haben, sollten Sie
mit dem Anschliessen und Einschalten mindestens 12
Stunden warten, damit sich das Kaltemittel im Kreislauf
setzen kann.

e Schnapp-oder Riegelverschluss vom ausgedienten
Gerat entfernen oder unbrauchbar machen, damit sich
spielende Kinder nicht selbst im alten Geréat
einschliessen konnen.

e Das Gerat ist nur fur den Gebrauch im Haushalt
bestimmt.

e Werfen Sie das Gerat nicht ins Feuer. Fur das in dem
Gerat verwendete Kuhlmittel und die Gase in der
Isolierung  sind  spezielle  Entsorgungsverfahren
vorgeschrieben .

Befolgen Sie die Mullverordnungen in lhrer Region, um
das Gerat sicher zu entsorgen.

e Nicht zu empfehlen ist die Verwendung des Gerates in
sehr kalten, unbehitzten Raumen (Garage, Keller,
Lagerrdume, usw.)

Damit Sie den gré3tmoglichen Nutzen aus lhrem Gerét
ziehen und es optimal und stérungsfrei benutzen
benutzen koénnen, lesen Sie bitte die
Bedienungsanleitung aufmerksam durch. Bewahren Sie
sie fur den Bedarfsfall sorgfaltig auf. Die Nichtachtung
dieser Hinweise koénnen zu Sachschaden und zum
Verlust der Garantie fuhren.

Dieses Gerat ist nicht dafir bestimmt durch Personen (einschlieBlich Kinder) mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder mangels
Erfahrung und/oder mangels Wissen benutzt zu werden, es sei denn, sie werden durch eine fir
ihre Sicherheit zustandige Person beaufsichtigt oder erhielten von ihr Anweisungen, wie das
Gerat zu benutzen ist.
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Elektrischer Anschluss

Bevor Sie das Gerat anschliessen, prifen Sie
unbedingt, ob die auf dem Typenschild
angegebene Wechselspannung mit der
Netzspannung Ubereinstimmt. Die
elektrischen Anschlisse missen den
gesetzlichen Vorschriften entsprechen.
Schliel3en Sie das Geréat an eine leicht
zugangliche Steckdose an.

Warnung !

Dieses Gerat muss richtig geerdet werden.
Reparatur- und Wa rtungsarbeiten sollten nur
von Fachkréaften durchgefuhrt werden.
Reparaturen, die von nicht qualifizierten
Personen ausgefuhrt werden, sind eine
Gefahrenquelle und kénnen gefahrliche
Konsequenzen fir den Benutzer des
Gerates haben.

Achtung!

Dieses Geréat verwendet das Kuhlmittel
R600a, ein Gas mit hoher
Umweltvertraglichkeit, das aber brennbar ist.
Achten Sie beim Transportieren und
Aufstellen des Geréts darauf, dal3 keine Teile
des Kuhlmittelkreislaufs beschadigt werden.
Vermeiden Sie bei Beschadigungen offenes
Feuer oder Zindquellen, und liften Sie den
Raum, in dem sich das Gerét befindet,
mehrere Minuten lang.

Warnung !

Verwenden Sie zur Beschleunigung des
Abtauprozesses keine mechanischen oder
anderen Hilfsmittel als die vom Hersteller
empfohlenen Mittel.

Warnung !

Achten Sie darauf, dass der
KahImittelkreislauf nicht beschadigt wird.
Warnung !

Keine elektrische Gerate benutzen um den
Abtauprozess zu beschleunigen.
Verwenden Sie in der Kuhl-Gefrier -
Kombination keine anderen als die vom
Hersteller empfohlenen elektrischen Gerdate.
Warnung !

Wenn die Netzanschlussleitung dieses
Gerates beschadigt wird, muss sie durch den
Hersteller oder seinen Kundendienst oder
eine &hnlich qualifizierte Person ersetzt
werden, um Gefdhrdungen zu vermeiden.
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Transporthinweise

1. Wahrend des Transports sollte das Geréat
stets aufrecht stehend und in
Originalverpackung transportiert werden.

2. Wurde das Gerat waagerecht
transportiert, so muld es zur Beruhigung des
Kéltekreislaufes wenigstens 12 Stunden ruhig
lassen, bevor der Inbetriebnahme.

3. Fur Schaden infolge Nichtbeachtung haftet
der Hersteller nicht.

4. Das Gerat muss vor Regen, Feuchtigkeit
oder anderen Witterungsbedingungen
geschuitzt werden

Wichtig !

e Greifen Sie nicht mit der Hand unter das
Gerat wahrend der Reinigung oder des
Transportes. Sie kdnnten sich an scharfen
Kanten oder an die Rohre auf der
Geraterlckseite verletzen.

e Setzen Sie sich nicht auf das Gerat. Sie
kénnten sich verletzen oder Beschadigungen
am Gerat bewirken.

e Keine schweren Gegenstande bzw. das
Gerat selbst auf das Netzkabel stellen. Das
konnte zur Beschadigung des Netzkabels
fUhren.

¢ Lassen Sie Kinder nicht mit dem Gerat
spielen.

Aufstellen

1. Die Umgebungstemperatur hat eine
Auswirkung auf den Energieverbrauch und
die anwandfreie Funktion des Kihlgerates.
Bei der Standortwahl sollten Sie darauf
achten, das Geréat in einem Raum mit einer
konstanten Umgebungstemperatur in Betrieb
zu setzen die seiner Klimaklasse entspricht,
dh. + 10...+38° C. (50...100° F ) .

Ein Raum mit schwankenden Temperaturen
(insbesonders nachts oder im Winter unter
10° C) ist zu vermeiden.

2. Bei niedrigen Temperaturen ist es moglich,
dass das Gerat nicht funktioniert. Das bewirkt
eine Verminderung der Lagerungsdauer von
Lebensmitteln, mindert unnétig den Nahrwert
und im schlechtesten Fall kbnnen
Lebensmittel frihzeitig verderben

Vermeiden Sie direkte Sonneneinstrahlung,
und stellen Sie das Geréat nie in der Nahe
einer direkten Warmequelle auf. (Heizkorper,
Herd, Ofen).



Die Mindestabstande zu solchen Geraten
betragen :

zu Gasherden 300 mm

zu Heizkorper 300 mm

zu Gefriergeraten 25 mm
3. Halten Sie einen Raum um das Gerét,
damit die Luft frei zirkulieren kann. (Abb.2)
Laftungsgitter auf der Geratrickseite
einsetzen (Abb.3)
4. Das Gerat muss auf einem festen, ebenen
Untergrund stehen. Bodenunebenheiten
durch Ein-oder Herausdrehen der beiden
StellfuRen vorne ausgleichen. Vermeiden Sie
starke Gerdusche durch richtige Ausrichtung
(Abb 4).
5. Lesen Sie Kap. ,, Reinigung und
Instandehaltung “ bevor der Inbetriebnahme.

GeratelUbersicht
( Abb. 1)

1 - Thermostat und Beleuchtungsarmatur
2 - Hohenverstellbare Ablagen
3 - Weinflaschengestell
4 - Tauwasserablauf
5 - Deckel fir Gemuseschubladen
6 - Gemuseschubladen
7 - Eiswirfelfach
8 - Schnellgefrierabteil
9 - Gefrierschubladen zur Aufbewahrung
von tiefgefrorenen Lebensmitteln
10 - Hohenverstellbare Fuf3en
11 - Fach fur Milchprodukte
12 - Glaserfach
13 - Eierbehalter
14 - Flaschenfach

Allgemeine
Einlagerungsempfehlungen

1. Im Kuhlteil werden frische Lebensmittel und
Getranke fir kurze Zeit aufbewahrt

2. Im Gefrierfach sind im Handel erhaltliche
tiefgefrorene Produkte fur einen langen
Zeitraum aufzubewahren, und auRerdem
besteht die Moéglichkeit frische Lebensmittel
einzufrieren und zu lagern. Bei abgepackten
Waren auf Haltbarkeits- bzw.
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Verbrauchsdatum achten und die
angegebenen Lagerbedingungen unbedingt
einhalten.

3. Bewahren Sie Milchprodukte im
speziellen Turfach auf.

4. Gekochte Speisen in dicht schliessenden
GefalRen aufbewahren.

5. Frische Lebensmittel, gut verpackt,
kénnen auf den Ablagengittern aufbewahrt
werden.Gemuse und Obst werden in den
Gemiseschubladen aufbewahrt.

6. Bewahren Sie Flaschen im Turfach auf.

7. Frisches Fleisch, in Polyathylenbeutel gut
verpackt, kann nur fur einige Tagen auf die
unterste Ablage im Kuhlabteil gelagert werden
Vermeiden Sie , dass das Fleisch in
Bertihrung mit den gekochten Speisen
kommt.

8. Decken Sie die Ablagegitter nicht mit
Papier ab , damit die Luft zirkulieren kann.

9. Kein Pflanzél im Tarafch aufbewahren.
Vergewissern Sie sich, dal3 die Lebensmittel
gut verpackt bzw. abgedeckt sind, bevor Sie
sie einlagern .Lassen Sie warme
Lebensmittel und Getranke abkuhlen, bevor
Sie sie im Gerét einlagern .

Keine Konserven nach dem Offnen im
Kuhlschrank aufbewahren.

10. Glasflaschen mit kohlensaurehaltigen
Sodawasser dirfen nicht im Gefrierabteil
aufbewahrt werden.

11. Kalteempfindliche Gemusearten
(Paradeiser, Gurken) und Obst (Ananas,
Wassermelonen) mit luftdichter Verpackung
aufbewahren.

12. Hochprozentiger Alkohol darf nur aufrecht
in fest versiegelten Behaltern aufbewahrt
werden. Lagern Sie im Kuhlschrank keine
flichtigen, explosiven oder brennbaren Stoffe.
13. Um die Korbe aus dem Tiefkuhlfach zu
nehmen, gehen Sie wie in Abschnitt 9 vor.



Temperaturregelung.
Einstellung der Temperatur

Mit den Thermostat kann die die gewinschte
Lagertemperatur eingestellt werden (Abb. 5).
Wenn das Gerat die eingestellte Temperatur
erreicht hat, schaltet sich der Thermostat
automatisch aus, steigt die Temperatur
wieder, so schaltet es sich wieder ein.
Stellung ,, MAX “ bedeutet die niedrigste
Innentemperatur (kalteste Einstellung).

Wird der Temperaturregler auf Stufe Mitte
zwischen Min.und Max.eingestellt, so wird im
Kihlbereich automatisch +5°C (+41°F)
erreicht.

Im Kihlschrank gibt es kaltere und wérmere
Zonen (Gemiuseschublade, oberes Teil des
Kuhlschranks). Jedes Lebensmittel sollte den
richtigen Platz bekommen, damit es lange
frisch bleibt.

Wir empfehlen, die Temperatur der
Raumtemeperatur, der Haufigkeit mit der der
Kihlschrank gedffnet wird, sowie der Menge
der eingelagerten Lebensmittel entsprechend
einzustellen.

Die Temperatur im Kihlschrank regelmafig
an verschiedenen Stellen mit einem
Thermometer messen. Vermeiden Sie
unnotiges und zu langes Offnen der Tir.

Bevor der Inbetriebnahme

Bevor der Innbetriebnahme prifen Sie ob :

3. Die StellfuR3en vorne ausgeglichen wurden.
4. Der Innenraum gereinigt wurde und die
Luft frei zirkulieren kann

5. Der Innenraum sauber ist ( gem. den
Empfehlungen im Kap. ,,Reinigung “)

6. Der Netzstecker richtig eingesteckt ist.

Achtung :

7. Immer wenn das Gerét einschaltet,
werden Sie ein Summen héren, das von dem
Kompressor des Kihlschranks erzeugt wird
Gerausche werden auch vom Kihlmittel der
Kihl-Gefrier-Kombination erzeugt. Diese sind
normale Betriebsgerausche.

8. Die leicht gewdlbte Form des
Kuhlschranks, fabrikationsbedingt, ist kein
Defekt.
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1. Um den korrekten Betrieb des Gerats zu
erhalten, den Thermostat auf eine mittlere
Position einstellen.

2. Sie kbnnen Lebensmittel in das Gerat
einrfAumen, wenn eine geeignete
Kuhltemperatur erreicht ist. Prifen Sie die
Temperatur im Kuhlabteil mit einem
Thermometer.

Lagern von tiefgefrorenen
Lebensmitteln

Im Gefrierschrank sind im Handel erhéltliche
tiefgefrorene Produkte fur einen langen
Zeitraum aufzubewahren. Aul3erdem besteht
die Mdglichkeit frische Lebensmittel
einzufrieren und zu lagern.

Sollte der Strom ausfallen, 6ffnen Sie die Tur
nicht. Falls die Unterbrechung nicht mehr als
18 Stunden dauert, werden die Lebensmittel
im Gefrierfach nicht beeintrachtigt.

Einmal aufgetaute oder angetaute Produkte
sollten sobald wie moglich verzehrt werden
und nicht wieder einfrieren, aul3er sie werden
zu einem Fertiggericht weiter verarbeitet.

Einfrieren von frischen
Lebensmitteln

Einige Regeln sollten beachtet werden, um
Qualitatsverluste zu vermeiden und die
Erhaltung von Konsistenz, Geschmack,
Nahrwert, Vitamineninhalt und Aussehen der
TiefkUihlkost zu garantieren:

Frieren Sie nie eine zu grol3e Menge frische
Ware auf einmal ein, sonst kann die Ware
nicht schnell genug bis zum Kern
durchgefroren werden und so kdnnen, nach
dem Auftauen, Qualitat- und
Geschmacksverluste auftreten.

Das Gefriervermogen des Gerates nicht zu
Uberschreiten.

Mdoglichst schnell einfrieren!

Die einzulegenden Lebensmittel nicht mit den
bereits im Fach befindlichen in Berlhrung zu
kommen .

Lassen Sie warme Lebensmittel abkiihlen,
bevor Sie sie im Gerét einlagern.



Abtauen des Gerates

Kuhlabteil

Das Abtauen erfolgt vollautomatisch wahrend
der Kompressor von dem Thermostat
unterbrochen wird. Keine Eingriffe sind
erforderlich.

Das Abtauwasser lauft durch den
Tauwasserablauf in die Auffangschale auf
dem Kompressor und verdunstet dort durch
die Warme des Kompressors. (Abb. 6).

Das Auftreten von Wassertropfen auf der
inneren Ruckwand des Kihlraums zeigt die
automatische Abtauphase an. Nach dem
Abtauen sind Reif- bzw. Eisschichtflecken auf
der Rickseite des Kuhlschrankes nicht
unublich. Verwenden Sie keine spitzen
Gegenstande wie Messer oder Gabeln, um
diese zu entfernen. Die AbfluRR6ffnung
regelmafig mit einem Reinigungsstabchen
reinigen, damit das Tauwasser stetig und zligig
abflieRen kann.

Halten Sie die Auffangrinne und die
Ablaufoffnung sauber. Ist diese verstopft, dann
lassen sich die Verschmutzungen mit dem
gelieferten Werkstick beseitigen (Abb.7).

Gefrierteil

Durch den eingebauten Tauwassersammelbehalter
gestaltet sich das Abtauen sehr einfach und
unkompliziert.

Sie sollten etwa zweimal pro Jahr abtauen,
bzw. wenn sich eine Eisschicht von etwa 7
mm (1/4”) Starke gebildet hat. Schalten Sie
zum Abtauen das Gerat ggf. an der
Steckdose ab und ziehen Sie den
Netzstecker.

Wickeln Sie die Lebensmittel in mehrere
Lagen Zeitungspapier und verstauen Sie dann
alles an einem kihlen Ort (z.B. Kuhlschrank
oder Speisekammer).

Um das Abtauen zu beschleunigen, kénnen
Sie vorsichtig Behalter mit warmem Wasser in
das Gefrierabteil stellen.

Verwenden Sie zum Entfernen des Eises
niemals einen spitzen oder scharfen
Gegenstand, wie etwa ein Messer oder eine
Gabel.

Verwenden Sie zum Abtauen niemals einen
Haartrockner, ein elektrisches Heizgerat oder
ahnliche Elektroapparate.
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Wischen Sie das Tauwasser auf, das sich am
Boden des Gefrierabteils angesammelt hat,
und trocknen Sie den Innenraum nach dem
Abtauen grindlich ab (Abb. 8).

Verbinden Sie den Netzstecker mit der
Steckdose und schalten Sie den Strom wieder
an.

Wechseln des tiranschlags

Befolgen Sie nacheinander die einzelnen
Schritte entsprechend der Numerierung
(Abb. 11).

Wechsel der Glihlampe
(Abb. 10)

Falls die Innenbeleuchtung einmal ausfallen
sollte, kann das Leuchtmittel leicht ersetzt
werden. Trennen Sie das Kuhlgerat zunachst
von der Stromversorgung, indem Sie den
Netzstecker ziehen. Nehmen Sie einen
Schlitzschraubendreher zur Hand, setzen Sie
die Klinge vorsichtig in den linken Spalt
zwischen Lampenabdeckung und Innenwand.
Bewegen Sie den Griff des Schraubendrehers
vorsichtig nach links, bis sich der linke Stift
der Abdeckung I6st. Dies wiederholen Sie mit
dem rechten Spalt, hier bewegen Sie den Griff
des Schraubendrehers entsprechend
vorsichtig nach rechts. Wenn beide Seiten
geldst sind, lasst sich die Abdeckung leicht
abnehmen.

Kontrollieren Sie dann, ob das Leuchtmittel
richtig eingeschraubt ist. Verbinden Sie das
Gerat mit der Stromversorgung. Sollte das
Licht noch immer nicht aufleuchten, erwerben
Sie ein neues Leuchtmittel (E14-Gewinde,
maximal 15 Watt) im Elektrofachhandel und
schrauben dieses ein. Entsorgen Sie das
ausgebrannte Leuchtmittel sofort und mit
Vorsicht.

Nach dem Austausch des Leuchtmittels
setzen Sie die Abdeckung wieder wie zuvor
auf. Achten Sie darauf, dass die Abdeckung
richtig einrastet.



Reinigung und Pflege

1. Vor der Reinigung empfiehlt es sich, das
Gerat ggf. an der Steckdose abzuschalten
und den Netzstecker zu ziehen.

2. Verwenden Sie zum Reinigen weder
scharfe Gegenstande noch Scheuermittel,
Seife, Haushaltsreiniger, andere Putzmittel
oder Wachspolitur.

3. Reinigen Sie den Innenraum des Geréts
mit lauwarmem Wasser und reiben Sie ihn
dann trocken.
4. Befeuchten Sie zum Reinigen ein Tuch in
einer Losung aus einem Teeloffel
Natriumbikarbonat (doppeltkohlensaures
Natron) und einem halben Liter Wasser, und
wischen Sie den Innenraum damit aus.
5. Achten Sie darauf, dal3 kein Wasser in die
Thermostateinheit gelangt.
6. Wenn das Gerét flr eine langere Zeit nicht
verwendet werden soll, dann schalten Sie es
ab, nehmen Sie sédmtliche Lebensmittel
heraus, reinigen Sie es, und lassen Sie die
Tar leicht gedffnet.
7. Zum Polieren der Metallteile des Geréats
(d.h. die TurauRRenseite und die seitlichen
AulRenwande) empfehlen wir die Verwendung
eines Wachses auf Silikonbasis (Autopolitur).
Auf diese Weise wird die hochwertige
Aul3enlackierung geschutzt.

8. Staub, der sich auf dem Kondensator

hinter dem Geréat ansammelt, sollte einmal pro

Jahr mit einem Staubsauger entfernt werden.
9. Uberpriifen Sie die Turdichtung

regelmafig auf Sauberkeit und achten Sie

darauf, daR3 sich keine Reste von

Lebensmitteln 0.a. darauf befinden.

10.Vermeiden Sie es in jedem Fall,

 das Gerat mit ungeeigneten Substanzen zu

reinigen, wie etwa mit benzinhaltigen Mitteln,

* es allzu hohen Temperaturen auszusetzen,

* es mit scheuernden Substanzen zu putzen,

abzureiben o0.4.

11. Ausbau des Deckels des

Milchproduktefachs und der Turablage:

» Zum Ausbau den Deckel zunachst 2-3 cm

anheben und dann an der Seite abziehen, an

der sich im Deckel eine Offnung befindet.
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* Um eine Turablage zu entfernen, zunachst
den gesamten Inhalt der Ablage entfernen
und dann einfach vom Boden her nach oben
dricken.

12. Achten Sie darauf, daf3 die Plastikschale
an der Ruckseite des Geréts, die zum
Sammeln von Tauwasser dient, immer sauber
bleibt. Wenn Sie die Schale zum Reinigen
ausbauen wollen, dann gehen Sie wie folgt
vor:

» Das Gerat ggf. an der Steckdose abschalten
und den Netzstecker ziehen.

*Den Stift am Kompressor vorsichtig mit einer
Zange zuriickbiegen, so dal3 die Schale freiliegt.
* Die Schale abnehmen.

» Die Schale reinigen und trockenreiben.
«Zum Wiedereinbauen die gleichen Schritte in
umgekehrter Reihenfolge ausfuhren.

13. Starkere Eisablagerungen sollten
regelmafig mittels ein Eisschabers aus
Plastik entfernt werden. Massive
Eisablagerungen vermindern die Kuhlleistung
Ihres Gerats.



Was Sie tun sollten und was auf
keinen fall-einige Hinweise

Richtig: Das Gerat regelmaRig reinigen und
abtauen (siehe Abschnitt ,Abtauen”).

Richtig: Rohes Fleisch und Geflugel tiefer lagern
als gekochte Speisen und Molkereiprodukte.

Richtig: Bei Gemuse alles unbrauchbare
Blattwerk entfernen und etwaigen Schmutz
abwischen.

Richtig: Blattsalat, Kohl, Petersilie und
Blumenkohl am Stiel belassen.

Richtig: Kase fest in Butterbrotpapier und dann in
einen Beutel aus Polyethylen wickeln, und die Luft
soweit als moglich herausdriicken. Kéase
schmeckt am besten, wenn er eine Stunde vor

dem Verzehr aus dem Kuhlabteil genommen wird.

Richtig: Rohes Fleisch und Gefliigel nicht zu fest
in Polyethylen- oder Aluminiumfolie einwickeln,
um ein Austrocknen zu verhindern.

Richtig: Fisch und Innereien in
Polyethylenbeutel wickeln.

Richtig: Lebensmittel, die einen starken Geruch
haben oder nicht austrocknen sollen, in
Polyethylenbeutel oder Aluminiumfolie wickeln
oder in luftdichten Behéaltern lagern.

Richtig: Brot gut einwickeln, damit es frisch bleibt.

Richtig: Weil3wein, Bier und Mineralwasser vor
dem Servieren gut kiihlen.

Richtig: Von Zeit zu Zeit den Inhalt des
Gefrierabteils Uberprifen.

Richtig: Lebensmittel so kurz wie moglich
aufbewahren und die Angaben ,Mindestens
haltbar bis:” bzw.

Richtig: Handelsubliche Tiefkihlware
entsprechend der Hinweise auf der jeweiligen
Verkaufsverpackung lagern.

Richtig: Zum Einfrieren nur frische
Lebensmittel bester Qualitat verwenden und
diese vorher grundlich sdubern.

Richtig: Einzufrierende Lebensmittel vorher in
kleine Portionen zerlegen, damit sie rasch
durchfrieren.

Richtig: Lebensmittel zum Einfrieren in
Aluminiumfolie oder Gefrierbeutel aus
einwandfreiem Polyethylen packen und darauf
achten, daf3 die Luft vollstéandig herausgedrickt
wurde.

Richtig: Tiefkiihlware gleich nach dem
Einkaufen einwickeln und sobald als méglich
in das Gefrierabteil legen.

Richtig: Tiefkiihlware zum Auftauen ins
Kahlabteil legen.
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Falsch: Bananen im Kihlabteil lagern.

Falsch: Melonen im Kihlabteil lagern. -
Melonen kénnen allerdings fur kurze Zeit
gekuhlt werden, solange sie eingewickelt
werden, so dal’ sich ihr Aroma nicht auf
andere Lebensmittel Ubertragt.

Falsch: Die Ablagen mit einem schonenden
Material bedecken. - Dies wirde die
Kaltluftzirkulation behindern.

Falsch: Gifte oder Gefahrenstoffe im Gerat
lagern. - Das Gerét ist ausschlieRlich fur die
Lagerung von Lebensmitteln bestimmt.

Falsch: Lebensmittel verzehren, die zu lange
im Gerat gelagert wurden.

Falsch: Gekochte Speisen und frische
Lebensmittel zusammen in einen Behélter
tun. - Beides sollte getrennt verpackt und
gelagert werden.

Falsch: Beim Auftauen Wasser oder Flussigkeit
von Lebensmitteln auf andere Lebensmittel
tropfen lassen.

Falsch: Die Tir lAngere Zeit offenstehen
lassen. - Hierdurch wird der Betrieb des
Gerats teurer, und die Eisbildung verstarkt
sich.

Falsch: Zum Entfernen des Eises spitze oder
scharfe Gegenstande verwenden, wie etwa
ein Messer oder eine Gabel.

Falsch: Warme Speisen ins Gerat stellen. -
Besser zuerst abkihlen lassen.

Falsch: Mit Flussigkeit gefullte Flaschen oder
ungedffnete Konserven mit
kohlensaurehaltigen Getranken in das
Gefrierabtell stellen. - Diese kbnnen
zerplatzen.

Falsch: Beim Einfrieren frischer Lebensmittel
das maximale Gefriervermdgen
Uberschreiten.

Falsch: Kindern Speiseeis oder Eissorbetts
unmittelbar nach dem Herausnehmen aus
dem Gefrierabteil geben. - Die sehr niedrige
Temperatur kann zu ‘kalten Verbrennungen’
an den Lippen fihren.

Falsch: Kohlensaurehaltige Getranke
einfrieren.

Falsch: Aufgetaute Tiefkiihlware weiter
aufbewahren. - Statt dessen innerhalb von
24 Stunden verzehren oder kochen und
wiedereinfrieren.

Falsch: Mit feuchten Handen etwas aus dem
Gefrierabteil herausnehmen.



Energieverbrauch

Das maximale TK-Stauvolumen wird ohne
mittlere und obere Schublade im Tiefkihlfach
erreicht. Der Energieverbrauch lhres Gerates
wurde bei komplett gefulltem Tiefkihlfach
ohne mittlere und obere Schublade ermittelt.

Praktische Tipps zum Energiesparen

1. Sorgen Sie dafir, dass das Gerat an einer
gut bellfteten Stelle und nicht in der Nahe von
Warmequellen (Herd, Heizung, usw.)
aufgestellt wird. Achten Sie gleichzeitig
darauf, dass das Gerat nicht im prallen
Sonnenlicht steht.

2. Sorgen Sie dafur, dass gekihlte oder
gefrorene Speisen so schnell wie mdglich in
das Gerat gegeben werden; dies gilt nattrlich
insbesondere im Sommer. Wir empfehlen,
Kihltaschen zum Transport von
Lebensmitteln zu verwenden.

3. Geben Sie Speisen zum Auftauen in den
Kihlbereich. Vergessen Sie nicht, die Speisen
in einen Behalter zu geben, damit kein
Tauwasser in den Kihlbereich auslauft.
Beginnen Sie mindestens 24 Stunden im
Voraus mit dem Auftauen.

4. Versuchen Sie, die Tur so selten wie
moglich zu o6ffnen.

5. Offnen Sie die Tur des Gerates nicht
unnotig, achten Sie darauf, dass die Tur
anschlielRend wieder richtig geschlossen wird.
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Hinweise zu Gerauschen und
Vibrationen, die im Betrieb auftreten
kdnnen

1. Das Betriebsgerausch kann im laufenden
Betrieb zunehmen.

- Um die vorgegebenen Temperaturen zu
halten, springt der Kompressor des Gerates
von Zeit zu Zeit an. Das Betriebsgerédusch
kann bei laufendem Kompressor zunehmen,
beim Anhalten des Kompressors kann ein
Klicken zu héren sein.

- Die Leistung des Gerates kann sich je nach
Temperatureinstellung und unmittelbarer
Umgebung andern. Dies muss als normal
betrachtet werden.

2. Gerausche wie flieRende Flussigkeiten
oder Spritzer

- Diese Gerausche werden durch den
Durchfluss des Kuhlmittels im Gerat
verursacht; dies ist in Anbetracht der
Funktionsweise des Gerates vollig normal.

3. Sonstige Vibrationen und Geréusche.

- Gerausche und Vibrationen kdnnen je nach
Typ und Neigung des Untergrundes, auf dem
das Gerat aufgestellt wurde, starker oder
schwécher ausfallen. Achten Sie darauf, dass
der Boden maoglichst eben ist und das
Gewicht des Gerates mihelos tragen kann.

- Weitere Geréausche und Vibrationen kénnen
durch auf dem Gerat abgestellte
Gegenstande verursacht werden. Nehmen
Sie solche Gegenstande vom Gerét herunter.
- Im Gerat gelagerte Flaschen oder andere
Behalter bertihren einander. Ordnen Sie
Flaschen und Behdlter so an, dass sich diese
nicht berihren kdnnen.



Gebrauchsanweisung

Massnahmen bei Betriebstérunger * (falls der angegossene Stecker ersetzt
wurde) ob der neu angebrachter Stecker

Wenn das Gerat nach dem Einschalten nicht richtig verdrahtet wurde.

funktionieren sollte, dann prifen Sie, ob Sollte das Gerat nach dieser Uberpriifung

« der Netzstecker richtig in der Steckdose immer noch nicht funktionieren, dann setzen
steckt, und daf3 der Strom angeschaltet ist Sie sich bitte mit dem Handler in Verbindung,
(zum Prifen der Stromversorgung kénnen bei dem Sie das Gerat erworben haben.
Sie ein anderes Gerat an die Steckdose
anschlieRen); Denken bitte Sie daran, dal3 eine Gebuhr

« ob evtl. die Sicherung durchgebrannt ist / der fallig wird, wenn am Gerat kein Fehler
Sicherungsautomat ausgelést wurde oder gefunden werden sollte; prifen Sie das Gerat
der Hauptschalter auf Aus steht; daher auf jeden Fall wie oben beschrieben.

* ob der Temperaturwahlschalter richtig
eingestellt wurde;

Technische Daten

Hersteller BEKO
Typ (Sterne — Kennzeichnung) KUHL-GEFRIER-Typ | %
CS 234020
Gesamter Bruttoinhalt (1) 321
Gesamter Nutzinhalt (1) 295
Gefrierteil Nutzinhalt (1) 90
Kihlteil Nutzinhalt (1) 205
Gefriervermdgen in kg /24h 5
Energie-Effizienz-Klasse (1) A+
Energieverbrauch KWh/Jahr (2) 267
Lagerzeit bei Storung (h) 18
Gerausch [dB(A) re 1 pW] 39

Umweltfreundliches Kihimittel R600a

(1) Energie-Effizienz-Klassen A+++ . . . D (die Effizienzklassen flr Elektrogerate reichen von
A+++ = niedrigster Verbrauch bis D = hoher Verbrauch )

(2) Der wirkliche Energieverbrauch hangt von vom Standort der Kiihl-Gefrier-Kkombination und
von den Funktionierungsbedingungen ab.

K Bedeutung des Symbols ,Mulltonne*

_—
Schonen Sie unsere Umwelt, Elektrogerate gehdren nicht in den Hausmiill.

Nutzen Sie die fur die Entsorgung von Elektrogeraten vorgesehenen Sammelstellen und geben dort
Ihre Elektrogeréate ab die Sie nicht mehr benutzen werden.

Sie helfen damit die potenziellen Auswirkungen, durch falsche Entsorgung, auf die Umwelt und die
menschliche Gesundheit zu vermeiden.

Sie leisten damit Ihren Beitrag zur Wiederverwertung, zum Recycling und zu anderen Formen der
Verwertung von Elektro- und Elektronik-Altgeréten.

Informationen, wo die Gerate zu entsorgen sind, erhalten Sie Uber Ihre Kommunen oder die
Gemeindeverwaltungen.

In vielen Landern der EU ist die Entsorgung von Elektro- und Elektronik-Altgerdten tber den Haus-
und/oder Restmiill ab 13.8.2005 verboten.

In Deutschland ab 23.3.2006.
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Naudojimo instrukcija

Sveikiname pasirinkus kokybiskg BEKO buitinj
prietaisg, sukurtg tarnauti Jums daugelj mety.

Pirmiausia- saugumas!

Nejunkite savo buitinio prietaiso j elektros tinklg, kol
nenuémeéte visy pakavimo ir pervezimo apsaugy.

« Jeigu gabenote horizontalioje padétyje, pries
jjlungdami leiskite pastovéti bent 12 valandas, kad
kompresoriaus tepalas nusistovety.

« Jeigu jus iSardote seng buitinj prietaisa, kurio durelése
jtaisytas uZraktas arba automatiné spynelé, jsitikinkite,
kad palikote jg saugioje padétyje, kad jame
neuzsitrenkty vaikai.

« Sj buitinj prietaisg naudokite tik pagal numatyta
paskirtj.

« Buitinio prietaiso nedeginkite. Jusy buitinio prietaiso
izoliacijoje yra degiy ne chlorofluormetano medziagy.
Dél informacijos apie prietaiso iSmetimg ir galimas
paslaugas kreipkités j vietine valdzia.

* Nerekomenduojame naudoti Sio buitinio prietaiso
nesildomoje, Saltoje patalpoje, (t.y., garaze,
oranzerijoje, priestate, pasitréje, ne name ir taip toliau).
Norédami, kad buitinis prietaisas veikty geriausiai ir be
gedimy, labai svarbu jdémiai perskaityti Sias
instrukcijas. Nesilaikydami Siy nurodymy galite prarasti
teise | nemokama aptarnavimag garantinio laikotarpio
metu.

Prasome laikyti Sias instrukcijas saugioje vietoje, kad
galétumeéte bet kada jomis pasinaudoti.

Sio buitinio prietaiso nerekomenduojama naudoti asmenims, turintiems fiziniy, jutimo ar
psichiniy negaliy arba neturintiems pakankamai patirties ir ziniy, kaip naudotis Siuo prietaisu,
nebent juos priziiréty arba su Sio buitinio prietaiso naudojimu supazindinty uz jy sauga
atsakingas asmuo. Priziurékite vaikus, kad jie nezaisty su Siuo buitiniu prietaisu.
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Elektros reikalavimai

Pries jkiSdami kiStuka | sienoje esantj elektros
lizdg jsitikinkite, kad buitinio prietaiso viduje
esancioje kategorijos ploksteléje nurodyta
itampa ir daznis atitinka jusy elektros tiekima.
Mes rekomenduojame $§j buitinj prietaisg
prijungti prie elektros maitinimo per tinkamas
jjlungta lizdg su saugikliu, kuris turi bati lengvai
prieinamoje vietoje.

Démesio! Sj buitinj prietaisa reikia
iZzeminti.

Elektrinio buitinio prietaiso remontg gali atlikti
tik kvalifikuotas specialistas. Netinkamai
nekvalifikuoto asmens atlikti taisymo darbai
gali sukelti pavojy, kurie gali turéti lemtingy,
padariniy buitinio prietaiso vartotojui.
DEMESIO!

Siame buitiniame prietaise naudojama
Saldymo medziaga R600a, kuri nedaro zZalos
aplinkai, taciau tai — degios dujos. Gabenimo
ir gaminio pastatymo metu privalote
pasirtpinti, kad nepazeistuméte Saldymo
sistemos. Jeigu pazeistuméte Saldymo
sistemg ir i$ jos imty tekéti dujos, laikykite
gaminj atokiai nuo liepsnos Saltiniy ir gerai
iSvédinkite patalpa.

DEMESIO - norédami pagreitinti atsildymo
procesa, nenaudokite kitokiy, nei gamintojy
rekomenduojamy mechaniniy arba kity
priemoniy.

DEMESIO - nepazeiskite au$inimo sistemos.
DEMESIO - buitinio prietaiso maisto
saugojimo skyriuose nenaudokite elektriniy
prietaisy, nebent juos rekomenduoty
gamintojas.

DEMESIO - Jeigu maitinimo laidas paZeistas,
ji leidziama keisti tik gamintojui, gamintojo
klienty aptarnavimo atstovui arba panasios
kvalifikacijos asmenims — kitaip gali Kilti
pavojus.

Gabenimo instrukcijos

1. Prietaisg reikia gabenti tik stacig.
Gabenimo metu jpakavimas turi likti
nesugadintas.

2. Jeigu buitinj prietaisg gabenote
horizontalioje padétyje, pries jjungdami
leiskite pastovéti bent 12 valandas, kad
sistema nusistovéty.
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3. Nesilaikant anksciau minéty nurodymu,
buitinis prietaisas gali bati sugadintas, ir
gamintojas uz tai nebus atsakingas.

4. Prietaisg butina saugoti nuo lietaus,
drégmeés ir kitokio atmosferos poveikio.

Démesio!

» Valant/priZiGrint buitinj prietaisa, reikia bati
atsargiems, kad nepaliestuméte
kondensatoriaus metaliniy groteliy pagrindo,
esancio buitinio prietaiso atbulinéje puséje,
nes galite susizeisti pirSus ir rankas.

» Nebandykite ant buitinio prietaiso sédéti
arba stoveéti, nes jis neskirtas tokiam
naudojimui. Galite susizeisti arba sugadinti
buitin| prietaisa.

 Patikrinkite, ar slinkdami ir perstate buitinj
prietaisg neprispaudéte maitinimo kabelio,
nes tai galéty jj pazeisti.

* Neleiskite vaikams Zaisti su buitiniu
prietaisu ar spaudinéti valdymo mygtuky.

Instaliavimo instrukcijos

1. Nelaikykite buitinio prietaiso patalpoje,
kuriame naktj ir /arba Ziemg temperattra gali
nukristi iki minus 10 laipsniy C (50 laipsniy F),
nes jis skirtas dirbti ten, kur aplinkos
temperatira yra tarp +10 ir +38 laipsniy C (50
ir 100 laipsniy F). Zemesnéje temperatiroje
buitinis prietaisas neveiks, todél maisto
saugojimo laikas sutrumpes.

2. Zemoje temperatiroje buitinis prietaisas
gali neveikti ir gali sumazéti jo Saldymo
efektyvumas, o laikant jj tiesioginiuose saulés
spinduliuose ar prie radiatoriy, buitinio
prietaiso funkcijos gali bati papildomai
apkrautos. Statydami Salia Silumos Saltinio
arba Saldiklio, iSlaikykite Siuos minimalius
tarpus i$ Sony:

Nuo virykliy - 30 mm

Nuo radiatoriy - 300 mm

Nuo Saldikliy - 25 mm

3. |sitikinkite, kad aplink buitinj prietaisg
esancios erdvés pakanka laisvai oro
cirkuliacijai uztikrinti (2 pav.).

* Norédami nustatyti atstuma tarp Saldytuvo ir
sienos, pritaisykite galinj védinimo dangtelj
prie Saldytuvo galinés sienos (3 pav.).



4. Buitinj prietaisg reikéty pastatyti ant lygaus
pavirSiaus. Prireikus, galima reguliuoti dvi
priekines kojeles. Norédami uztikrinti, kad
buitinis prietaisas stovéty tiesiai, reguliuokite
dvi priekines kojeles, sukdami jas pagal arba
pries$ laikrodzio rodykle, kol prietaisas tvirtai
stovés ant grindy. Teisingas kojeliy
sureguliavimas panaikina pernelyg didele
vibracijg ir triukdmag (4 pav.).

5. Norédami paruosti buitinj prietaisg
naudojimui, vadovaukités ,Valymo ir
priezidros” skyriaus nurodymais.

SusipazZinkite su buitiniu prietaisu
(1 pav.)

1 - Termostatas ir lemputés korpusas
2 - Pritaikomos Saldytuvo lentynos
3 - Atrama vyno buteliams
4 - Vandens rinktuvas
5 - UZzdengiamos dézutés dangtis
6 - Uzdengiamos dézutés
7 - Atrama ledo surinkimo lentynai ir ledo
surinkimo lentyna
8 - Greito uzSaldymo skyrius
9 - Skyriai uzSaldytiems maisto produktams
laikyti
10 - Reguliuojamos kojelés
11 - Pieno produkty skyrius
12 - Lentynos stiklainiams
13 - Kiausiniy déklas
14 - Lentynos buteliams

Rekomenduojamas maisto produkty
iSdéstymas buitiniame prietaise

Nurodymai optimaliems saugojimo ir higienos
rezultatams gauti:

1. Saldytuvo skyrius skirtas trumpam $vieZio
maisto ir gérimy saugojimui.

2. Saldiklio kamera yra ivertinta ir
tinkama Saldymui ir maisto produkty laikymui
prie uzSaldyma.

Visada reikia prisilaikyti ant maisto produkty
ipakavimy nurodyty maisto laikymo
rekomendacijy.

3. Pieno produktus reikeéty laikyti
specialiuose dureliy jdéklo skyriuose.
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4.Pagamintus patiekalus reikéty laikyti
hermetiSkuose induose.

5. SvieZius suvyniotus produktus galima
laikyti ant lentynos. SvieZius vaisius ir
darzoves reikéty nuvalyti ir laikyti
uzdengiamose déZutése.

6. Butelius galima laikyti dureliy skyriuje.

7. Norédami laikyti SvieZig meésa, suvyniokite
ja | polietileninj maiselj ir padékite ant
Zemiausios lentynos. Neleiskite, kad Sviezia
meésa liestysi su pagamintais maisto
produktais, kad Sie neblty uzkrésti. Saugumo
sumetimais, Zalig mésg laikykite ne ilgiau nei
dvi ar tris dienas.

8. Norint, kad Saldytuvas veikty
veiksmingiausiai, jo iStraukiamy lentyny
nereikéty uzkloti popieriumi arba kitomis
medZiagomis, kurios sutrukdyti laisvg oro
cirkuliacija.

9. Dureliy lentynose nelaikykite augalinio
aliejaus. Maisto produktus laikykite
supakuotus, suvyniotus arba uzdengtus. Prie$
dédami kar$tus maisto produktus ir gérimus |
Saldytuva, leiskite jiems atvésti. Skardinése
likusio maisto nereikéty laikyti skardinéje.

10. Putojanciy gérimy nereikéty uzsaldyti, o
tokius produktus kaip aromatiniai vandens
kubeliai, pries vartojimg reikéty truputj
atSildyti.

11.Kai kurie vaisiai ir darzovés, laikomi beveik
0°C temperatiroje, sugenda. Todél ananasus,
melionus, agurkus, pomidorus ir panasius
produktus susukite | polietileninius maiselius.
12.Labai stiprus alkoholiniai gérimai turi bati
laikomi stacioje padétyje stipriai uzkimstuose
buteliuose. Saldytuve niekada nelaikykite
produkty, kuriuose yra degiy sprogstamuyjy
dujy (pvz., purSkiamos grietinélés flakonuy,
skardiniy su purskalais ir t.t.) arba
sprogstamuyjy medziagy. Jos gali sukelti
sprogima.

13. Noredami istraukti Saldiklio kameroje
esancius stalCiukus, atlikite veiksmus, kaip
nurodyta 9 pav.



Temperatiros kontrolé ir
reguliavimas

Darbiné temperatira valdoma termostato
rankenéle (5 pav.), kuri gali nustatyta | bet
kurig padétj nuo MIN iki MAX (pastaroji-
SalCiausia padeétis).

Vidutiné temperattra Saldytuvo viduje turéty
bati mazdaug +5°C (+41°F).

Nustatykite termostatg taip, kad pasiektuméte
norimag temperatirg. Kai kurie Saldytuvo
skyriai gali bati vésesni arba Siltesni (pvz.,
lentyna salotoms ir virSutiné dézutés dalis),
taciau tai visai normalu. Rekomenduojame
periodiSkai patikrinti temperatirg termometru,
kad jsitikintumeéte, jog skyriuje palaikoma Si
temperatira. Nuolat atidarinéjant dureles,
temperatira Saldytuvo virSuje pakyla, todél
patartina dureles uzdaryti tuoj pat po
naudojimo.

Pries pradedant naudoti

Galutinis patikrinimas

Prie$ pradédami naudoti buitinj prietaisa,
patikrinkite, ar:

1. Sureguliavote kojeles, kad prietaisas
stovéty lygiai.

2. Saldytuvo vidus yra sausas, o gale oras
gali laisvai cirkuliuoti.

3. Vidus yra Svarus, pagal ,Valymo ir
priezitros" skyriaus rekomendacijas.

4. KiStukas [kistas | sienoje esant] lizda, ir
elektra jjungta. Atidarius dureles, uzsidega
vidinis apSvietimas.

Ir atkreipkite démesj, kad:

5. Pradéjus veikti kompresoriui, iSgirsite
nestiprius garsus. Ar kompresorius veikia, ar
ne, Saldytuvo sistemoje hermetiSkai uzdarytas
skystis ir dujos taip pat gali kelti silpnus
garsus (triukS8mag). Tai visiSkai normalu.

6. Saldytuvo skyriaus virdus gali bati trupusj
banguotas dél panaudoto gamybos proceso,
taCiau tai visiSkai normalu ir néra gedimas.
7. Rekomenduojame nustatyti termostato
rankenéle per vidurj ir stebéti temperatira,
kad jsitinkintumeéte, jog buitinis prietaisas
palaiko norimg temperatiirg (Zr. j skyriy
"Temperatdros kontrolé ir reguliavimas").
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8. Neprikaukite buitinio prietaiso tuoj pat po
jjungimo. Palaukite, kol bus pasiekta tinkama
temperattra. Rekomenduojame patikrinti
temperaturag tiksliu termometru (Zr.j skyriy

» 1 emperaturos kontrolé ir reguliavimas®).

Saldyty maisto produkty laikymas

Saldiklis tinkamas ilgam parduotuvése pirkty
maisto produkty laikymui; be to, jis gali bati
naudojamas Svieziems maisto produktams
uzSaldyti ir laikyti.

Dingus elektrai, neatidarykite dureliy. Jeigu
gedimas trunka trumpiau nei 18 val.,
uzSaldytiems produktams tai neturéty padaryti
jokios zalos. Taciau jeigu gedimas trukty
ilgiau, maisto produktus reikéty patikrinti ir
arba nedelsiant suvartoti, arba juos pagaminti,
0 po to vél uzsaldyti.

Svieziy maisto produkty uzsaldymas

Norédami pasiekti geriausiy rezultaty,
laikykités Siy instrukcijy.

Vienu metu neuzSaldykite per didelio maisto
kiekio. Maisto kokybé geriausiai iSsaugojama
tada, kai jis yra visas uzSaldomas kaip
imanoma greiciau.

NevirSykite buitinio prietaiso galingumo,
nustatyto 24 val.

|déjus Siltg maistg | Saldiklio kamera,
Saldytuvo variklis nepertraukiamai veikia tol,
kol maistas kietai uzSaldomas. Tai gali laikinai
padidinti Saldiklio kameros ausinima.
UzSaldant SvieZius maisto produktus,
termostato rankenélé turi bati vidurinéje
padétyje. Mazi maisto kiekiai iki 1/2 kg (1 Ib),
gali bati uzSaldomi nereguliuojant
temperatiros valdymo rankenélés.

Ypac svarbu pasirtpinti, kad
nesumaisytumete Svieziy ir jau uzsaldyty,
maisto produkty.

Ledo gabaliuky gaminimas

Pripilkite | ledo padéklg % vandens ir jdékite jj
| Saldiklj. ISlaisvinkite priSalusius padéklus
Sauksto rankena arba panasius jrankiu;
niekada nenaudokite daikty astriais galais,
pvz., peiliy arba Sakuciy.



Atsildymas

a) Saldytuvo skyrius

Saldytuvo skyrius at$yla automatiskai. Atsiles
vanduo per buitinio prietaiso gale esantj
surinkimo rezervuarg teka | drenazo vamzdelj
(6 pav.).

AtSildymo metu ant Saldytuvo skyriaus galinés
sienos, uz kurios jrengtas pasléptas
garintuvas, gali susidaryti vandens laseliy. Ant
tarpiklio gali likti laSeliy, kurie atSildymui
pasibaigus gali vél uzsalti. UzSalusiems
lasSeliams pasalinti nenaudokite smailiy daikty
arba daikty su astriais galais, pvz., peiliy ar
Sakuciy.

Jeigu atSiles vanduo neisteka i$ surinkimo
kanalo, patikrinkite, ar drenazo vamzdelio
neuzkim3o maisto dalelés. Drenazo vamzdelj
galima atkimsti prietaisu vamzdzZiams atkimsti
arba panasiu jrankiu.

Patikrinkite, kad Sio vamzdelio galas visuomet
bty ant kompresoriaus surinkimo padéklo,
kad vanduo neiSsiliety ant elektros laidy arba
grindy (7 pav.).

b) Saldiklio kamera

AtSaldymo procesas yra labai paprastas:
naudojant ypatingg atSildyto vandens
surinkimo indaq, jis vyksta labai tvarkingai.
AtSildykite Saldytuvg dukart per metus arba
tuomet, kai susidarys mazdaug 7 (1/4") mm
Serksno sluoksnis. Norédami pradéti
atSildymo procesa, iSjunkite buitinio prietaiso
jungiklj ir iStraukite jo kiStukg iS elektros lizdo.
Visus maisto produktus suvyniokite j keletg
laikrascio sluoksniy ir padékite | vésig vietg
(pvz., | Saldytuvg arba sandéliukg).

Norint pagreitinti atSildymo procesa, Saldiklyje
galima atsargiai pastatyti indy su Siltu
vandeniu.

UzSalusiems laseliams pasalinti
nenaudokite smailiy daikty arba daikty su
astriais galais, pvz., peiliy arba Sakuciy.
AtSildymui niekada nenaudokite plauky
dZiovintuvy, elektriniy Sildytuvy arba kitokiy
panasiy elektriniy buitiniy prietaisy.

Saldiklio skyriaus apadioje susikaupusj atsilusj
vandenj sugerkite kempine. Prietaisui atSilus,
kruopscCiai nusausinkite jo vidy (8 pav.).
|kiSkite kiStuka | sienoje esantj elektros lizdqg ir
jjunkite buitinio prietaiso jungikl;.
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Vidinés lemputés pakeitimas
(10 pav.)

Jeigu lemputé neveikty, jg galima lengvai
pakeisti nauja. Pirmiausiai batinai atjukite
Saldytuva / Saldiklj nuo maitinimo tinklo,
iStraukdami kiStuka iS elektros lizdo. Paimkite
atsuktuvg ploks€iu galu ir atsargiai,
nenaudodami jeégos, statykite jj | kairéje esantj
tarpelj tarp lemputés gaubto ir vidinés sienelés.
Tuomet atsargiai spauskite atsuktuvo rankeng
kairén, kol pastebésite, kad kairysis gaubto
kaistis atsikabino. Tuos pacius veiksmus atlikite
ir deSiniajam tarpeliui, tik dabar atsuktuvo
rankeng atsargiai spauskite deSinén. Atlaisvinus
abi puses, gaubtg galima lengvai nuimti.

Iki galo jsukite lempute | lemputés laikikl].
|kiSkite buitinio prietaiso elektros kiStukag |
maitinimo lizdg. Jeigu apSvietimas vis dar
neveikia, vietinéje elektros prekiy parduotuvéje
isigykite E14 tipo 15 W (maks.) lempute su
uzsukamu dangteliu ir jsukite jg. Nedelsdami
atsargiai iSmeskite perdegusiag lempute.
Pakeite lempute, jtaisykite gaubtg j pradine jo
padetj. |sitikinkite, ar gaubtas yra tinkamai
uzfiksuotas.

Valymas ir prieziira

1. Prie$S valymg rekomenduojama istraukti
buitinio prietaiso kistuka i$ lizdo ir atjungti
maitinima.

2. Valymui niekada nenaudokite astriy jrankiy
arba abrazyviniy medziagy, muilo, namy,
ukyje naudojamo valiklio, skalbimo priemoniy
ar vasko poliravimui.

3. Buitinio prietaiso skyriy nuvalykite drungnu
vandeniu, o po to sausai iSSluostykite.

4. Saldytuvo vidui valyti naudokite drégna
nuspaustag skudureélj, sudrekintg tirpale,
pagamintame iStirpinus vieng arbatinj
Saukstelj sodos (bikarbonato) vienoje pintoje
(0,57 litro) vandens; po to sausai iSSluostykite.
5. PasirGpinkite, kad vanduo nepatekty |
temperatiros valdymo dézute.

6. Jeigu ketinate ilgam nenaudoti buitinio
prietaiso, iSjunkite jj ir iSimkite visg maistq,
iSvalykite jj ir palikite dureles pravertas.

7. Norint apsaugoti kokybiSkg dazytg apdaila,
metalines gaminio dalis (pvz., iSorine dureliy
puse, Saldytuvo Sonus) rekomenduojame
nublizginti silikono vasku (automobiliniu
politdra).



8. Kartg per metus bet kokias ant buitinio
prietaiso galinés sienos esancio
kondensatoriaus susikaupusias dulkes reikety
susiurbti siurbliu.

9. Reguliariai patikrinkite, ar dureliy tarpikliai
yra SvarUs ir ant jy néra maisto daleliy.

10. Niekada:

* Nevalykite buitinio prietaiso netinkamomis
medziagomis, pvz., benzino pagrindu
pagamintais produktais.

« Jokiais budais nenaudokite jo aukstoje
temperaturoje.

* NesSveiskite, netrinkite ir t.t. abrazyvinémis
medZiagomis.

11. Pieno produkty skyriaus dangcio ir dureliy
lentynos iSémimas:

* Norint nuimti pieno produkty skyriaus dangtj,
pirmiausia pakelkite dangtj mazdaug vieng
colj ir istraukite jj i$ tos puseés, kurioje dangtyje
yra plysys.

» Norédami iStraukti dureliy lentyng, iSimkite i$
jos visus daiktus ir po to paprasciausiai
patraukite dureliy lentyng | virSy nuo pagrindo.
12. Patikrinkite, ar specialus plastmasinis
rezervuaras, esantis buitinio prietaiso gale,
kuris surenka atSildytg vandenj, visada
Svarus. Jeigu norite nuimti lovelj ir iSvalyti jj,
vadovaukités toliau nurodytomis
instrukcijomis:

« IStraukite kistuka iS lizdo ir atjunkite elektros
maitinima.

* Atsargiai replémis atsukite kompresoriuje
esantj varztg, kad galétumeéte nuimti lovel;.

» Pakelkite jj.

* ISvalykite ir sausai iSSluostykite.

» Sumontuokite atgal, naudodami atbuline
veiksmy tvarka.

13. Noredami iSvalyti stalCiy, iStraukite jj kaip
imanoma labiau, pakelkite jj virSun ir visiSkai
iStraukite.

Dureliy perstatymas

Veiksmus atlikite eilés tvarka (11 pav.).
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Nurodymai
Reikia- Reguliariai atSildyti ir valyti buitinj
prietaisg (zr. | skyriy ,AtSildymas®).
Zalig mésa ir paukstiena laikyti
apacioje, po pagamintais patiekalais
ir pieno produktais.

Nuskinti bereikalingus darZoviy lapus
ir nuvalyti zemes.

Salotas, kopUstus, petrazolés ir
Ziedinius kopustus palikti ant stieby.
Sarj pirmiausia susukti | pergamentinj
popieriy, o po to jdéti | polietileninj
maiselj taip, kad jame likty kuo maziau
oro. Jis bus skaniausias, jei iStrauksite
ji IS Saldytuvo valandg prie$ vartojima.
Zalig mésg ir paukstieng lengvai
susukti | polietileng arba aliuminio
folijg. Taip neleisite jai apdziati.

Zuvj ir plauékepenius déti j
polietileninius maiselius.

Stipraus kvapo maisto produktus arba
tuos produktus, kurie gali iSdziati, déti
i polietileninius maiselius arba susukti
i aliuminio folijg arba déti juos |
hermetiSkus indus.

Gerai jvynioti duong, kad ji likty Sviezia.
Prie$§ pateikdami baltg vyna, aly,
nestipry Sviesy aly ir mineralinj
vandenj, atSaldykite juos.

Retkarciais patikrinti Saldiklio turinj.
Maisto produktus Saldytuve saugoti
kuo trumpiau ir tvirtai laikytis nurodyty,
,2Geriausias iki“ ir ,Suvartoti iki“ terminy.
Gamykliniu blGdu uz3aldytg maistg
laikykite vadovaudamiesi ant
pakuocCiy nurodytomis instrukcijomis.
Rinktis tik kokybiSka Sviezig maista ir,
pries jj uzsaldant, jsitikinti, ar jis
kruopsciai nuvalytas.

UzSaldymui skirtg maistg paruosti
mazomis porcijomis, kad jis uzsalty,
greitai.

Visus maisto produktus jsukti | aliuminio
folijg arba kokybiskus Saldymui skirtus
polietileninius maiselius ir patikrinti, ar
juose neliko oro.

Nusipirkus Saldytus maisto produktus
nedelsiant juos suvynioti ir kuo
greiCiau déti juos | Saldiklj.

Maistg visada atSildyti Saldytuvo skyriuje.

Reikia-

Reikia-

Reikia-

Reikia-

Reikia-

Reikia-

Reikia-

Reikia-
Reikia-

Reikia-

Reikia-

Reikia-

Reikia-

Reikia-

Reikia-

Reikia-



Negalima- Saldytuvo skyriuje laikyti banany.
Negalima- Saldytuvo skyriuje laikyti meliony.
Juos galima trumpam atSaldyti,
taciau reikia | kg nors jvynioti, kad
nesuteikty kvapo kitiems maisto
produktams.

Lentyny uzdengti jokiomis
apsauginémis medziagomis,
kurios galéty sutrukdyti oro
cirkuliacijai.

Buitiniame prietaise laikyti
nuodingy ar kokiy nors pavojingy
medziagy. Jis skirtas tik
valgomiesiems maisto
produktams laikyti.

Vartoti maisto, kuris buvo
laikomas Saldytuve pernelyg ilgai.
Laikyti Sviezio ir pagaminto maisto
tame pacCiame inde. Juos reikéty
supakuoti ir laikyti atskirai.

Leisti, kad atSildomas maistas
arba jo sultys kristy/laséty ant kity
maisto produkty.

Palikti ilgai atidaryty dureliy, nes
tada buitinis prietaisas sunaudos
daugiau energijos ir jame
susidarys per daug ledo.

Ledui pasalinti naudoti astriy
daikty, pvz., peiliy ar Sakuciy.

| Saldytuvg déti karSto maisto.
Pirma leiskite jam atveésti.

| Saldiklj kisti buteliy su skysc€iais
arba sandariy skardiniy su
gazuotais geérimais, nes jie gali
sprogti.

UzSaldant Sviezius maisto
produktus, virSyti didZiausio
leidZziamo uzSaldymo svorio.
Duoti vaikams ledy ir susaldyto
vandens tiesiai i$ $aldiklio. Zemos
temperatiros gali nusaldyti lGpas.
UzSaldyti gazuoty gérimuy.

Laikyti Saldyto maisto, kuris
atitirpo; jj reikéty suvalgyti per 24
valandas arba pagaminti ir vel
uzSaldyti.

Traukti produkty iS Saldiklio
Slapiomis rankomis.

Negalima-

Negalima-

Negalima-

Negalima-

Negalima-

Negalima-

Negalima-

Negalima-

Negalima-

Negalima-

Negalima-

Negalima-
Negalima-

Negalima-
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Energijos sanaudos

Maksimaly Saldyty maisto produkty kiekj
galima sudéti nenaudojant vidurinio ir
virsutinio stal€iy, esanciy Saldiklio kameroje.
Sio prietaiso energijos sgnaudos
apskaiciuotos visiskai prikrovus Saldiklio
kamerg, nenaudojant vidurinio ir virSutinio
stalCiy.

Praktiniai patarimai, kaip mazinti elektros
energijos sanaudas

1. Sj prietaisg batinai statykite gerai
védinamoje vietoje, atokiai nuo Silumos
Saltinio (viryklés, radiatoriaus ir pan.). Tuo pat
metu prietaisg reikia pastatyti taip, kad jis
nebuty veikiamas tiesioginiy saulés spinduliy.
2. Nusipirkus atvésintus/uzsaldytus maisto
produktus, juos batina kuo greic€iau sudéti j
prietaisg, ypac€ vasarg. Produktus namo veZzti
rekomenduojama SaltkrepSiuose.

3. Pakuotes, istrauktas i$ Saldiklio kameros,
rekomenduojama atSildyti Saldytuvo skyriuje.
Pakuote, kurig ketinate atSildyti, dékite j inda,
kad tirpsmo vanduo nenutekéty j Saldytuvo
skyriy. AtSildyti rekomenduojame pradéti bent
24 valandas prie$ panaudojant Saldytus
maisto produktus.

4. Rekomenduojame kuo reciau darinéti
dureles.

5. Nelaikykite prietaiso dureliy atidaryty ilgiau
nei batina, o kiekvieng kartg atidare dureles,
paskui batinai gerai jas uzdarykite.



Informacija apie garsus ir vibracija,
kuriy gali kilti prietaisui veikiant

1. Prietaisui veikiant, keliamas triukSmas gali
padidéti.

- Siekiant palaikyti nustatytas temperattros
nuostatas, reguliariai jjungiamas prietaiso
kompresorius. Kompresoriui jsijungus, jo
keliamas triuk8mas tampa garsesnis; jam
iSsijungiant, gali bati girdimas spragteléjimas.
- Sio prietaiso nasumas ir naudojimo savybés
gali kisti, priklausomai nuo kintanciy aplinkos
temperatiros salygy. Tai normalu.

2. Garsai, lyg tekéty arba baty purskiamas
skystis

- Siuos garsus kelia prietaiso grandinéje
tekancio Saltnesio srautas, kuris atitinka
prietaiso veikimo principa.

3. Kiti garsai ir vibracija.

- Triuk8mo ir vibracijos lygis gali priklausyti
nuo grindy, ant kuriy stovi prietaisas, tipo.
Isitikinkite, ar grindys néra smarkiai
deformuotos ir ar jos gali atlaikyti prietaiso
svorj (kuris gali bati jvairus).

- Kitas triukSmo ir vibracijos Saltinis gali bati
ant prietaiso padéti daiktai. Siuos daiktus
reikia nuimti nuo prietaiso.

- Saldytuve sudéti buteliai ir indai liecia vienas
kitg. Tokiais atvejais tarp buteliy ir indy
palikite nedidelius tarpelius.
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Jeigu jjungtas buitinis prietaisas neveikia,

patikrinkite:

* Ar gerai [kiSote kiStukg j lizdg ir ar jjungéte
elektros maitinima. (Norédami patikrinti
elektros tiekima, jkiskite j lizdg kito buitinio
prietaiso kistukq).

* Ar neperdegé saugiklis/ nejsijungé
grandinés pertraukiklis/ nebuvo iSjungtas
pagrindinis maitinimo paskirstymo jungiklis.

* Ar teisingai nustatyta temperatdros valdymo
rankenélé.

* Ar pakeitus pritaikytg forminj kistuka nauju,
jis buvo prijungtas teisingai.

Jeigu atlikus visus virSuje minétus

patikrinimus buitinis prietaisas vis tiek

neveikia, susisiekite su pardavimo atstovu,
pas kurj nusipirkote prietaisa.

|sitikinkite, ar atlikote visus virSuje minétus

patikrinimus, nes neradus gedimo, jums teks

sumokeéti.



Techniniai duomenys

RaSis BEKO
Buitinio prietaiso tipas SALDYTUVAS-SALDIKLIS I tipo
*
CS 234020
Bendroji talpa (1) 321
Bendroji naudojama talpa (1) 295
Saldiklio naudojama talpa (1) 90
Saldytuvo naudojama talpa (1) 205
Saldymo pajégumas (kg/24 val.) 5
Energijos efektyvumo klasé (1) A+
Energijos sgnaudos (kWh/metus) (2) 267
SavarankiSkas Saldymas dingus elektros tiekimui (h) 18
TriukSmo lygis [dB(A) / 1 pW] 39

EkologiSka Saldymo medziaga R600a

buitinis prietaisas.

(1) Energijos efektyvumo klasé: A+++ ... D (A+++ = ekonomiska . . . D = maziau ekonomiska)
(2) Realios energijos sgnaudos priklauso nuo naudojimo salygy ir vietos, kurioje yra pastatytas

Ant prietaiso arba pakuotés esantis simbolis mmm nurodo, kad su Siuo prietaisu negalima
elgtis kaip su buitinémis Siukslémis. Jj reikia perduoti atitinkam surinkimo punktui, kad
elektros ir elektronikos prietaisas baty perdirbtas. Tinkamai iSmesdami §j gaminj,
prisidésite prie apsaugos nuo galimo neigiamo poveikio aplinkai ir Zmoniy sveikatai, kuris
gali bati padarytas §j gaminj netinkamai iSmetant. Dél iSsamesnés informacijos apie Sio
gaminio perdirbima, prasom kreiptis | savo miesto valdZios institucija, buitiniy atlieky
iSvezimo tarnybg arba parduotuve, kurioje pirkote §j prietaisa.
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MHCcTpyKuMs no akcnnyatauum

MosgpaensieM Bac Cc  MOKYNKOW  BbICOKOKAYECTBEHHOTO
xonoaunbHka BEKO , kKoTopbli byaeT cnyxuTe Bam gonroe
BpPEMS.

Be3onacHocmb npexde ecezo!

He BkntovanTe XonoausbHUK B 9NEKTPOCceTb A0 TeX Nnop, noka He
yoanute BCKO YNaKOBKY N TPAHCMOPTUPOBOYHbLIE KPenSieHNs.

*Ecnn Bbl nepeBo3unu  XONoOAUNbHUK B FOPU3OHTaNbHOM
NONOXEHUN, HEe BKIKOYanUTe ero nocre pacrnakoBKW MO KpanHewn
Mepe 12 yaca ang 1oro, YTobbl BCe CUCTEMBI MPULLIN B HOPMY.

* Ecnn Bbl BbiOpackiBaeTe cTapbli XONOAUSbHUK, U Yy HEro Ha
ABEpU eCcTb 3aMOK WnNu 3aaBwkka, ybeoutecb, 4YTO OHM B
NUCMpPaBHOM COCTOSIHMM, 4TOBbI [eTWn, wurpasi, CryvyamHO He
oKasanucb B HEM 3anepTbiMu.

» XonoaunbHUK SOSMKEH UCMNOSIb30BaTbCA TOSBLKO MO HA3HAYEHMIO.

* MI36aBnsasice OT CTaporo XonoauSibHUKA, He MblTakTeCb €ero
ckeyb. B Tennousonauum  xonogunbHUMKa — UCMOMb3YHOTCHA
roptoune wmatepmansl. Mbl coBeTyem Bam cBssatbcs C
MECTHbIMM OpraHamym BRactu Ans norsyvyeHus MHopmauum
OTHOCUTENbHO TOrO, Kyda MOXHO BbIOpOCUTL  CTapbin
XONOANUNBbHUK.

*Mbl  He pekoMeHOyemM  MOMb30BaTbCA  XOSIOAMSIBHUKOM B
HeoTannMBaeMoM, XOSNIOAHOM MecTe (Hampumep, B rapaxe, Ha
cKnage, B NPUCTPOViKe, NoL, HaBECOM, B HABOPHOW MOCTPONKE U T.1.).

YTtobbl obecneuntb MakcMmanbHO 9 EKTUBHYIO n
OecnepeboriHyto  paboTy  XonoaunbHWKA, OYEeHb  BaXHO
BHMMATENbHO  nNpovuTatb 3Ty  MHCTpykumo.  [lonomka
xonogunbHWKka B pe3ynbTaTe  HecobnoaeHWs  Hawwmx
pekoMeHaaumMn MoXeT nmwuTb Bac npaBa Ha 6GecnnaTtHoe
obcnyxMBaHWe B TeYeHNe rapaHTUHOro nepuoaa.

Moxanyncra, XpaHUTe 3Ty WHCTPYKUMIO B HaOeXHOM MecTe,
4YTOObI €€ Nerko MoXHO 6bINo HaNTK B cny4Yyae HeO6XoaAMMOCTN.

PeMOHT xonoaunbHWKa [OOMMKEH  OCYLECTBMASATb  TOJbKO
KBanuuumpoBaHHbIin  crneunanuct  un3  ABTOPU3OBAHHOIO
CepsucHoro LeHTpa BEKO

Mpn NoBpeXAEHUN INEKTPUYECKOrO NPOBOAA, ero Heobxo-AnUMo
3aMeHNTb, BO u30exaHue nopaxeHuss Tokom. [ns 3ameHa
npoBoda  BbI30BUTE  cneumanucta u3  ABTOPU3OBAHHOIO
CepsucHoro Llentpa BEKO

YCTp0I7ICTBO He npeagHa3Ha4YeHO AnNA ucnonb30oBaHuUA nNroaAbMU CO CHMXEHHbIMU CbVI3VI‘-IeCKVIMVI
unn ymcCTBeHHbIMU CMOCOOHOCTAMM, a TaKxe HapyweHnAMun 4yBCTBUTEINIbHOCTMW. Jlrogn, He
nMmerwwme onbita oﬁpau.l,eva C AAHHbIM YCTpOﬁCTBOM, MOryT Mcnosnb30BaTb €ro TONbKO noag
HabnogeHWeM ONbITHbLIX NUL, OTBETCTBEHHbIX 3a 6e3onacHocTb. Mcnonb3oBaHue YCTpOﬁCTBa
AeTbMU TaKXe AOJIKHO NPOUCXoANTb NoA KOHTPOJ1IEM B3POCHbIX.
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TpeboeaHus K 3sleKmponumaHuro

MNepen TeM, kKak BCTaBUTb LUTENCENb B
3NeKTPUYECKYI0 pPo3eTKy yeeamTech, YTo
HanpshKeHne 1 YactoTa Toka, ykasaHHble Ha
3aBO/CKON MapKe BHYTPU XOMNOAUIbHUKA,
COOTBETCTBYHOT HAMPSHKEHMIO M YacToTe ToKa B
3NeKTpoCceTH BaLlero AoMa.

Mbl pekoMeHayeM NoaknYaTh XONnoaUNbHUK K
3MEKTPOCETU Yepes PO3ETKY, AOIMKHbIM 0Gpa3om
YCTaHOBIEHHYIO B Nerko A0CTYNHOM MecTe.

BHumaHue! XonodunbHuUk 0osmxkeH 6bimb
3a3eMJsieH

PeMOHT anekTpuyeckoro obopynosaHus
OOMMKEH BbINOMHATLCSA TONbKO
KBanMuumMpoBaHHbIM CeunanmncTom.
HenpaBunbHbIN PEMOHT, BbIMNOSTHEHHbIN
HEKBaNMOUUMPOBaHHbLIM YEr0BEKOM,
COMNPSKEH C PUCKOM, N XONOAUINbHUK MOXET
cTaTb OMacHbLIM B 3KCNsyaTauuu.
BHUMAHMUE!

B cucteme oxnaxaeHusa xonogunbHMKa
umpkynupyet raz R600a, koTopbIn He
OKa3blBaeT BPeaHOro BO34ENCTBUS HA
OKpY>KatoLLyo cpefy, HO nerko
BocnnamMmeHsieTca. Bo Bpemsi TpaHCNOPTUPOBKU
N YCTaHOBKM XONOAMUITbHUKA CTapanuTechb He
noBpeauTb CUCTEMY oxnaxaeHus. Ecnu Bce xe
nospexaeHne nponsoLusio n UMeeT MecTo
yTeyka rasa u3 CUcTeMbl OXJaxaeHus, cneaguTe
3a TeM, 4YTObbI pAOOM C XONOAUNBHUKOM He
ObIfI0 NCTOYHMKA OTKPLITOrO OMHS, U XOPOLLIO
npoBeTpuUTE NOMELLEHME.

BHUMAHME — He nonb3yntecb HUKaKnmMm
MEeXaHU4YeCKMMM npucnocobneHnsammn, Kpome
TeX, YTO PEKOMEHYIOTCS B HACTosILEN
WHCTPYKLUMK, O1151 YCKOPEHUST pasMopaXXnBaHus
X0f1I0aUnNbHNKA U OYUCTKM MOPO3UITBEHON
Kamepbl OT Nnbaa.

BHUMAHMWE — He ponyckante noBpexneHuns
CUCTEMbI OXNaXOEHUS.

BHUMAHME — He yctaHaBnnBauTte BHYTpU
X0sfi0aunbHNKa NekTpudeckme
npucnocobreHns Kpome TeX, KoTopble
pekoMeHaoBaHbl N3roToBUTENEM
XONoaurnbHUKAa.

BHUMAHME — Bo n3bexaHne Hec4YacTHbIX
crny4vaeB Npuv NOBPEXOEHUMN LWHYpa NUTaHUS
3aMeHy OOJTKEH OCYLLECTBNATb
npou3BoOaMTESb, €ro NpeacTaBmTeSNb No
CEPBUCY UMK NULIO, UMEIOLLLEE aHANOMYHYH0
KBanudukaumio.
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UHcmpykuyusi no mpaHcnopmupoeke

1. XonoamnbHWK JOMKEH TpaHCNOPTUPOBaTbCA
TOJSIbKO B BEPTUKANIbHOM MOSIOXEHUMN.
3aBojcKkasa ynakoBka npu TpaHCNoOpTUPOBKE He
OOMKHa ObITb NOBPEXaAeHa.

2. Ecnv BO BpeMs TpaHCMOPTUPOBKU
X0NoAUnbHUK Bbin NOMELLEH FOPU30OHTarbHO,
UM He crieayeT Nonb30BaTbCs MO KpanHen
Mepe 4 yaca ansi Toro, 4YTobbl BCe ero
CUCTEMbBI MPULLSIN B HOPMY.

3. N3rotoBUTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTU 3a
noBpeXxaeHne XonoaurbH1Ka, ecrv HapyLLatoTCs
BbILLIEYNOMSIHYTbIE PEKOMEeHLALMN.

4. XonoaunbHUK JOSMKEH ObITb 3alLULLEH OT
OOXAS, BNAXXHOCTU U APYrMX aTMOCKepHbIX
BO3OENCTBUN.

Ba)xHoe 3ame4vaHue!

» Cnegyet cobnogatb OCTOPOXHOCTb Npu
UYNCTKE UK NEPEMELLIEHNN XONOAUNbHUKA U He
KacaTbCsl MeTanNMYEeCKMX YacTen KoHgeHcaTopa
B 3aHEN YacTn XOoNnoannbHMKa, NMOCKOSbKY B
pe3yrbTaTte MOXHO NOBPeaNTb NasbLibl N PYKW.
* He cagutecb 1 He BCTaBanTe Ha XONOAUNbHUK.
OH anga aToro He npegHa3HayeH. Bbl moxeTe
Nony4YnTb TPaBMy U NOBPEaNTb XONOAUNBHUK.
* Y6eanTechb, YTO aNeKTPUYECKN NPOBOA HE
nonan nog XonoAaunbHUK BO BpeEMSsI U Nocne
nepeMeLLEHNS XONoaurbHMKa, MHaYe ero
MO>HO NOBPeanTb.

* He no3sonante getam urpatb €
XONOANIBHUKOM U 6anoBaTbCs C pyvKkamn 1
KHOMKaMW yrnpasneHust.

MHcmpyKuun no ycmaHoOg8kKe

1. He ctaBbTe XONOAUNbHUK B NOMELLIEHME, B
KOTOPOM TemnepaTypa MOXET OMyCKaTbCs
HMKe 10 °C HOYbIO NN, B OCODEHHOCTH,
3MMOW, NOCKOSbKY XONOAUITbHUK paccynTaH
Ha paboTy Nnpu TeMnepaType OKpyXatoLlen
cpenbl B npeagenax ot +10 go +38 °C. Mpun
Gonee HM3KOW TeMnepaTtype XOnoaunbHUK
MOXET He paboTaTb, M CPOK XpaHEHUS
NPOAYKTOB B HEM JOSKEH ObITb COKPaLLEH.
2. He ycTtaHaBnuBanTe xonoannbHuK B6rmsm
KYXOHHbIX NAUT U pagnuaTtopoB OTOMSEHUS
U B NPSIMOM COJTHEYHOM CBETE, NMOCKOJIbKY
5TO BbI30OBET AOMNOJTHUTENBbHYIO HAarpy3Ky Ha
arperarbl



xonoaunbHuka. Ecnu Bl BbIHYXOEHbI
yCTaHaBnNuBaTb XONOAUNBHUK PSO0OM C
WUCTOYHUKOM Tenna uim Mopo3uiibHUKOM,
obecneybTe criegyroliee MUHMMarbHoOe
paccTosHMeE:

OT KyXOHHbIX NAnT 30 MM

oT paguatopos otonsnieHnsa 300 mm

3. MNocTapantecsk, 4TOOLI BOKPYT
XonioaunbHMKa OblNo A4ocTaToyHO CBOBOAHOrO
MecCTa, U BO34yX LUMpKynMpoBan cBo6OAHO
(cm. puc. 2).

* YCTaHOBUTE BEHTUSALMOHHYHIO KPbILLKY Ha
3agHen CTOpPOHe XonoausnbHUKa ansi Toro,
4TOOLI 00ecneunTb HEOBXOOUMOE pacCTosIHNE
MeXay XOnoguribHUKOM 1 CTEHON (CM. puc. 3).
4. XonoaunbHUK AOSKEH CTOATb Ha rNaakomn
NoBepPXHOCTU. [1Be nepeaHne HOXKM AOSKHbI
ObITb COOTBETCTBYHOLLMM 06pa3om
oTperynupoBaHbl. YTobbl 4OBUTLCS CTPOro
BEPTMKarNbHOIo NOSOXEHUsT XonoaurbHMKa,
OTpEerynupymnTe HOXKKW, Bpawas ux rno
4acoBOW MM NPOTUB YaCOBOW CTPESKU, NoKa
OHM He ByayT YCTOMYMBO CTOSATb Ha NOSy.
[MpaBunbHasa perynmpoBKa HOXeK
XonogunbHWKa NpeaoTepaLaeT Ype3MepHyHo
BMGpaumio n Wwym (cm. puc. 4).

5. ObpaTtutech Kk pasgeny “ductka
XonoaunbHWKa 1 yxon 3a HAM”, 4TOobbI
NoAroTOBUTb XONOAMUIBHUK K SKCNyaTauum.

O6uwue ceedeHusi o xo100usibHUKe
(Puc. 1)

1 - Kopobka namnbl 1 TepMmocTaTa
2 - CbeMHble NOMKn
3 - Mornku ansa 6yTbINoK (ropU3oHTasrbHbIE)
4 - YKenob gnsa cToka KoHAeHcaTa
5 - KpbllWwka Awmka ans oBoLlen
6 - Awmkn gns osoLlen
7 - OTaeneHve ons NoTKOB NPUrOTOBIIEHUS
nbga
8 - OTtaeneHmne BbICTPOr 3aMOPO3KH
9 - OTaeneHne xpaHeHUs1 3aMOPOXKEHHbIX
NpPoaYyKTOB
10 - Perynnpyemble HOXKU
11 - OTaeneHune ansa MOMOYHbIX NPOAYKTOB
12 - Nonka gna 6aHok
13 - JloTok ang auvy,
14 - Monka gns OyTbINOK
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PekomeHOyeMbIli crnocob
pa3Mmeuw,eHusi npodyKmoe e
X0J100UsIbHUKE

PekomeHgaumm no onTMmanbHOMY XpaHEHUHO
N coBNIAEHNIO CaAHNTAPHBIX HOPM:

1. XonoguneHoe otaeneHne npegHasHayeHo
AN HENPOAOIPKUTENbHOIO XPaHEHNSA CBEXNX
NPOAYKTOB M HanmTKOB.

2. MoposunbHasa kamepa nmeeT
3aMOpaXMBatoLLyt0 CMOCOBHOCTL B TpU
3BE304KM M NpegHasHavyeHa asisi XxpaHeHus
3aMOpPOXEHHbIX MPOAYKTOB. PekomeHgaumnm
MO XpaHEHM0 3aMOPOXEHHbIX NPOAYKTOB
yKasaHbl Ha UX yNakoBKe 1 ux criegyet
cobnogaTtb BO BCEX Criyyasix.

3. Mono4Hble NPoAYKTbl OOMMKHbI XpaHUTbLCSA
B cneumanbHOM OTAENEHUM HA BHYTPEHHEN
CTOPOHE ABEpMW.

4. MNpurotoBneHHble 6toga JOMKHbI
XPaHUTBLCS B NSIOTHO 3aKPbITOM NOCyAe.

5. CBexve npoayKTbl B yNakoBKe MOXHO
XpaHuUTb Ha nosnke. Ceexue ppyKTbl 1 OBOLLMU
OOJIDKHbI BbITb YNCTLIMU U XPaHUTCSH B ALLNKE
[O519 OBOLLEWN.

6. ByTbINIKM MOXHO XpaHUTb B crnieunanbHOM
oTAeneHun Ha ABepu.

7. Cblpoe MSICO XpaHUTe B MNONUITUNEHOBbIX
nakeTax u Ha camoun HU3Kon norske. He
JonyckanTe KOHTaKTa CbIporo msca ¢
rotoBbIMM ONt0gamMun, YTOObI N3bexaTb
3apaxeHus. B uensx 6e3onacHoCcTn xpaHuTe
CblpO€ MSICO TOSMbKO ABa-TpU OHS.

8. [Ina makcnmanbHO 3 EeKTUBHON paboThl
XONoAuIbHWKA, CbEMHbIE MOSKU He LOMKHbI
ObITb HAKpPbITbl BymMaron unu gpyrmmm
MaTepuanamu, npenaTCTBYOLLNMU
CcBOOOAHOM LIMPKYNALMN XONOLHOIo BO3ayXa.
9. He gepxute pactutenbHoOe Macso Ha
NOSiKax C BHyTPEHHEN CTOPOHbI ABEPMU.
XpaHuTe NpoayKTbl, ynakoBaHHbIMWU,
3aBepHyTbIMU UK nop, Kpblwkon. Oxnagunte
ropsiane NpoayKTbl M HANUTKN Npexae, Yem
CTaBUTb UX B XonoaunbHUK. OTKpbITble
KOHCEPBbI HE JOMKHbl XpaHUTbLCS B
KOHCEpPBHbIX DaHKax.

10. Henb3sa 3amopaxuBaTb rasaupoBaHHble
HanNWTKW1, a neg u3 apomMaTn3anpoBaHHOW BOAbI
He criegyeT ynoTpebnaTb CAULKOM
XONOAOHbIM.



11. HekoTopble PpYyKTbl U OBOLLM NOPTATCSA OT
Temnepatypsbl, 6nmskon k 0° C. MNoaTtomy aepxute
aHaHachl, AblHIO, OrypLibl, TOMUAOPbLI U Apyrve
noaobHble NPOAYKTbI B MONMITUINEHOBBIX NakeTax.
12. Hukorga He xpaHuTe B XONogunbHUKe
NPOAYKThl, coaepKallue nerko
BOCMMaMeHsALWMNCA ras (Hanpumep, CrMBKu
C pacnbinmMTeneM, KOHCEPBbI B a3p030S1bHOM
yrnakoBKe 1 T.M.) Unn B3pbiBYaTble BeLLECTBa.
OTO MOXeT ObITb ONacHo.

13. YUT0ObI BbIHYTH KOP3WHBI U3 MOPO3UIBHOMO
OTAENEeHUs, BbINONTHUTE AENCTBUS,
onucaHHble B puc. 9.

Pez2ynupoeka memnepamypsbl

TemnepaTypa BHYTPU XONoAUNbHUKA
perynmpyeTcs pyykom TepmocTaTta, KoTopast
MOXeT ObITb yCTaHOBMEHa B Ntoboe
nonoxexve mexay MIN n MAX (MakcumarnsHO
HU3Kas Temnepartypa).

CpefHasa Temnepatypa BHYTPU XOSI04UABHOMO
oTaeneHus gormkHa obitb +5 °C.

[MoaTomy, ycTaHOBUTE TEpMOCTAT B
NofoXeHne, KOTopoe 06eCnednT HYXXHYHO
Temnepartypy. B pasHbix Mmectax BHYTpu
XONOANNBbHOIo OTAENeHns (HanpuMep, ALmKa
AJ151 OBOLLIEV UM B BEPXHEWN YaCTN OTAENEHUS)
TemMnepartypa MOXeT ObITb BbiLLUE UMK HUXE,
YTO BMOSIHE HOPMArLHO.

Mbl coBeTyeM nepnoanyeckun nposepsaTb
TOYHbIM TEPMOMETPOM, COXpPaHSeTCs nn
BHYTPW XONoAunbHUKa HyXXHas Temrnepartypa.
[Mpn YacToM OTKpbIBaHUM OBEPU XONOLHbIN
BO34yX BbIXOOAUT N3 XONOAUITbHUKA U
TemnepaTypa BHyTPU HEro nosbIaeTcs,
NnoaTOMYy He OCTaBnsnTe ABEpPb
X0fi0aunbHNKa OTKPbITOW U CTapanTech
3aKpblBaTb €€ Kak MOXHO ObicTpee.

lNeped Ha4yanom pabombi

lMocnedHsisi npoeepka
lMepepn Hayanom akcnnyatauum
XonoawnbHMKa NpoOBEPLTE CreaytoLLee:

1. MNepenHne HOXKM AOIMKHbI ObITb
OTperynmpoBaHbl Tak, 4Tobbl o6ecnevnBaTtb
YCTONYMBOE NOJSIOXKEHNE XONOANUNBbHUKA.

2. BHyTpu xonogunbHMKa AOMKHO BbITb CyXO,
N BO34yX 3@ HUM JOSMKEH LMPKYynMpoBaTb
cBoboaHO.
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3. XonoaunbHUK BHYTPU OOSMKEH ObITb YNCTO
BbIMbIT, KAK peKkOMeHayeTCs B pa3gene
“UncTtka xonoaunbHMKa N yxoa 3a HUM”.

4. lllItencenb AomkeH 6biTb BCTABMEH B
PO3EeTKY M 3NeKTpn4eCcTBO BKoveHo. Korga
OTKpbIBaeTCs ABepua XonoansibHoOro
oTAeneHus, AoMMKHa 3aropaTbCa flaMnoyka
BHYTPEHHEro OCBELLEeHUS.

U o6pamume eHuMaHue Ha mo, Ymo:

5. Bbl 6ygeTe cnblwath WyM NpY BKIAKOYEHUN
komnpeccopa. XUaKocTb U ra3 BHYTpU
CUCTEMbI OXNaXOeHUs Takke MOryT co3gaBaThb
HEKOTOpPbIN LWYyM, HE3aBUCMMO OT TOrO,
paboTaeT KOMNPEeccop UM HeT. ATO BMNOSHE
HOpMarsibHO.

6. BepxHsasa yacTtb bygeT cnerka
BMOpmpoBaTb. ATO HOPMAarbHO N He siIBNAeTCs
nedeKkTom.

7. Mbl coBeTyeM yCTaHOBUTb TEPMOCTaT B
cpeaHee nonoXeHne n HeKOTopoe BpeMs
cneguTb 3a TeMnepaTypon, YTobbl
ybeamTbCcs, YTO XONOANNbHUK NogaepXxneaeT
HYXXHYIO TemnepaTypy XpaHeHus (CM. pasgen
“Perynuposka Temnepatypsbl’).

8. He 3arpyxanTte xonoaunsibHUK cpasy xe
nocne BktoveHns. lNogoxante noka BHYTpU
He YCTaHOBUTCS HY>XHasa TemnepaTtypa. Mol
COBETYEM MNPOBEPATL TEMMNEPATYPY TOYHbIM
TEPMOMETPOM.

XpaHeHue 3aMOPOXKEeHHbIX
npoodyKkmoe

XonoaunbHUK paccynTaH Ha gnurernsHoe
XpaHeHne NULLEBbIX NPOOYKTOB,
3aMOPOXXEHHbIX MPOMBILLIIEHHBIM CNOCOBOM, a
TaKke MOXeT BbITb MCMONb30BaH ANng
3aMOpaXMBaHUSA N XpaHEHUSA CBEXMX
NPOAYKTOB.

B cnyyae nepeboeB ¢ anekTponutaHnem, He
OTKpbIBanTE ABEPb XON0AUMbHUKA.
3aMOopOXXeHHble NPOAYKTbI HE NOCTpaaatoT,
€CIny 3NeKTponMTaHne NpepeaHo MeHee YeM Ha
18 yacoB. Ecnu anekTpuyectsa HeT bonee
AnuTenbHoe BpeMs, TO criegyeT NpoBepUTb
XpaHUMble NPOAYKTbl N HEMEANEHHO
MCNonb30BaTh X UMK NPOBAPUTL U 3aMOPO3UTb
3aHOBO.



3amopakusaHue ceexxux
npodykmoe

He 3amopaxuBanTe NpoayKTbl Cpasy B CIIMLLKOM
GonbLIOM KONMYecTBe 3a oauH pas. MNpoaykTbl
nydLle COXPaHSIIOTCS, €CIN OHN NPOMOPOXKEHDI
HACKBO3b MaKCMMarbHO BbICTPO.

He neperpyxarite MOpO3unbHyro Kamepy boree,
4YeM Ha CyTKM.

Ecnn nomectntb B MOPO3UIbHYO Kamepy
Tensble NPOAYKTbI, TO arperaTbl XONOAMbHUKA
AOMMKHbI ByayT paboTaTb HENPEepPbLIBHO, MOKa
NpoayKTbl He 3amopo3sTcs. Ha kakoe-To Bpems
3TO NpPUBEAET K YPE3MEPHOMY NMOHUKEHNIO
Temneparypbl B XONoaUNbHOM OTAENEHUN.
3amopaxurBas cBexve NpoayKThl,
yCTaHaBNuMBanTe TepMocTaT B cpegHee
nonoxeHue. HebonbLume nopumm NPOAYKTOB (80
0,5 Kr) MOXHO 3amMopaxmBaTb 63 N3MeHeHs
NnonoXkeHusa TepmocraTa.

OcobeHHo TwaTtenbHOo cneguTte 3a TeM, YToObI
He XpPaHUTb BMECTE 3aMOPOXXEHHbIE 1 CBEXMNE
NPOAYKTHI.

3amopaxueaHue nb0a

3anonHuTe NOoToK ANd Nbaa Boaow Ha 3/4 n
NOMEeCTUTE ero B MOPO3nUNbHOE OTAeNeHme.
BbiTacknanTte KyomKku nbaa pyykom NOXKN UK
ApYyrMm NogobHbIM MHCTPYMEHTOM; HUKOrAa He
Nonb3yNTECh OCTPLIMU UITN PEXYLLINMMN
npeameTamm Bpoae HOXen U BUSOK.

Pa3M0pa)KueaHue

A) XonodunbHoe omodeneHue
XonoanneHoe OTAeneHne pasMmopaxxmBaeTcs
aBTOMaTtuyecku. Tanas Boga CTekaert K
ApeHaXKHON TpybKe Yepes3 HaKoNUTENbHbIN
KOHTENHep B 3aiHEN YaCTU XONoAUNbHNKA
(cm. puc. 6).

Mpun pasmopaxusaHum Kannn BOAbl MOryT
cKannuBaTbCA B 3a4HEN YacTn XoNnoausbHOro
oTAeneHus, rae pasmeLLeH CKpbITbIv
ncnaputenb. OHM MOTyT OCTaTbCH Ha CTEHKE
ncnapuTens n NOBTOPHO 3aMep3HYTb, Korga
3aKOH4YMTCSH pasMopaxusaHue. He yoansurte
3amep3Lune Kanmnm OCTPbIMU UITN PEXYLLINMHN
npegmMeTaMmu TUna HOXeun Unn BUIOK.

Ecnn B kakon-To MOMEHT Bbl 0OHapyxuTe, 4to
Tanas Boga He BbiTeKaeT U3 HaKoNUTESbHOro
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KOHTeWHepa, NpoBepbTe, HE 3acopunach fnu
ApeHaxHasa Tpybka B pesynbTaTe nonagaHus
YacTu, NPOLYKTOB.

[peHaxHyo TpyOdKy MOXHO NpoayTb
KakumMnmbo npmucnocobrneHmemM anst NPOYNCTKN.
Y6eantecb, YTO KOHEYHasi YacTb APEHaXKHOWN
TpybKM nomeLLieHa B NOTOK Ans cbopa BoAbl
Ha komnpeccope, BO nsbexaHwne nonagaHus
BOAbl HAa 3NEKTpUYECKME YacTn NN Ha NON
(pnc 7)

B) Mopo3unbHasi kKamepa

Mopo3unbHasa kamepa pa3mopaxmBaeTcs
KpanHe npocTo n 6e3 BCAKMX XJ10MnoT,
Gnarogapsi HaNMUKUKO cneumanbHOro NoaAoHa
ans cbopa Tanon Boabl.

PasmopaxuBainte kamepy gBa pasa B rog unm
TOrga, Korga HakomnuTCA CIon UHes TONLLMHOWN
00 7 MM. YToObl HauYaTb pasMopaxmBaHue,
BbIKITHOUNTE XONOAMMBbHUK N3 CETU, BbiTaLLMB
LuTEencesnb U3 3NEKTPUYECKON PO3ETKM.

Bce npoaykTbl cneayeT 3aBepHyTh B
HECKONbKO cnoes Bymarm n cnoxuTb B
npoxnagHoMm mecTte (Hanpuvep
XONOANNBHUKE UMW KIaZloBKe).

[nsa Toro, 4ToObl YCKOPUTL pasMopaxnBaHue,
Bbl MOXeTe OCTOPOXHO NOCTaBUThL B
MOPO3USIbHYIO KaMepy eMKOCTb C TEMNSIOM
BOOOMN.

He nonb3ylimecbs ocmpbiMu unu
pPexywumu npedMemamu epoode Hoxxel unu
8UJIOK Os1s1 mo20o, Ymobbl yoanumsb uHedl.
Hukorga He nonb3ynTecb heHoM,
3MNEKTPUYECKUM HarpeBaTeriemM Unm Kakmumnmoo
APYMMM aHanorMyHbIM 3N1EKTPUYECKM
NprBopom Ans pa3mMopakKMBaHusl.

Ypaanute rybkon Tanyto Bogy, cobpaBLUyoCs Ha
OHe Mopo3uribHOW kamepsbl. [locne
pa3mMopaXMBaHUS HACyXO BbITPUTE
BHYTPEHHIOK NOBEPXHOCTb Kamepbl. (Puc 8)
BcraBbTe WwTencens B pO3eTKy U BKIYMTE
XONOAOWIBHUK.



3ameHa naMnoYKu eHympu

X0J100UsIbHUKA
(Pwuc 10)

Ecnn namnoyka BHyTpEeHHEro 0CBeLLEeHMS
neperopena, ee nerko 3ameHuTb. lNpexae
BCero, ybeantech, YTO XONOAUNbHUK /
MOPO3UIBbHUK OTCOEUHEH OT CETU NUTaHWS,
BbIHYB LUTENCEeNbHYH BUSTKY U3 PO3ETKM.
BoabmuTe nNnockyro oTBEpPTKY U, HE Npunaras
CUnbl, BCTaBbTE €€ B fEBbIN MPOMEXYTOK
MeXAy KPbILLKOW STaMMOYKN N BHYTPEHHEN
NOBEPXHOCTLIO Kopnyca. 3aTeM OCTOPOXHO
HaXXMMaunTe Ha Py4Ky OTBEPTKM B JIEBYHO
CTOPOHY, NOKa He 3amMeTuTe, YTOo NEBbLIN
BbICTYN KpbILWKK BbicBOGOAMMCS. MoBTOpPUTE
onepauuio ¢ npasbIM NPOMEXYTKOM, HO
Tenepb OCTOPOXKHO HAXUMANTE PYUKY
OTBEPTKM B NpaByto CTOPOHY. Ecnu obe
CTOPOHbI BbICBOBOXAEHDI, KPbILLKY MOXHO
NErko CHATb.

YbeauTecsh, 4TO Namnoyka nioTHO BKpyYeHa B
naTpoH. Bknouunte anekrponpmbop B ceTb.
Ecnu namnoyka Bce e He paboTaer,
3aMeHuTe ee HOBOW NamMno4Koun ¢ LloKonem
E14 mowHocTbo 15 BT (Makcumym),
KynsieHHon B Gnuxanwem marasmHe
3NEeKTpoTOBapOB, 1 BKpyTUTE ee. Cpasy xe
OCTOPOXHO YTUNN3NPYNTE NeperopesLLyio
NaMroyKy.

Ecnv Bbl 3aMeHUNN Nammnoyky ocBeLLeHNs,
YCTaHOBUTE KPbILLKY Ha MECTO B NpexHee
nonoxexuve. Yéeantecb B TOM, YTO KpblLLIKa
BCTaBrieHa npaBusbHO.
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Yucmeka xonodunbHuKa u yxod0 3a
HUM

1. Mbl coBeTyem Bam BbiknoyaTh
XONOAUIbHUK BbIKNOYaTeNeM 1 BblTaCkMBaTb
LUTEencenb U3 3NeKTPUYECKON PO3eTKM nepen,
YMCTKOMN.

2. Hukorga He nonb3ynTech ANst YNCTKK
XOnoausbHMKa OCTPbIMU MHCTPYMEHTaMMN UMK
abpasmBHbIMW MaTepuanamm, MbisioMm,
ObITOBBIMY YNCTALMMM CPeACTBaMM,
MOILLUMM UK MONMPYIOLWMMKN CPEeACTBaMU.

3. [Anst YncTKM Kopnyca xonoaurnbHuKa
Nonb3ynTeChb TENON BOAOW N BblITUpaAWTE ero
HacyXxo.

4. CMounTe TpSnKy B pacTBOpE NULLEBOW
coabl (o4Ha YamHas fnoXka Ha non-nuTpa
BOAbI) 4Nsi TOro, YTOObl BbIMbITb XONOANINbHUK
BHYTPW, N NPOTPUTE BCE NMOBEPXHOCTN HACYXO.

5. Cnegute 3a Tem, 4TOObI BOOA He
nonagana B kKopobKy TepmMocTara.

6. Ecnn Bbl He cobupaeTecb NoONb30BaTbLCA
XONOANNBHUKOM B TEYEHWNE ASNIUTENbHOro
BPEMEHW, BbIKNIOYNTE ero, yéepute U3 Hero
BCe NPOAYKTbl, BLIMOWNTE BHYTPU N OCTaBbTe
aBepLy NPUOTKPbLITON.

7. Mbl coBeTyem Bam nonuposatb
MeTannuyeckme 4actu Kkopryca (T.e. BHELLHIO
NOBEPXHOCTb ABEPU, BOKOBbIE CTEHKW)
CUNTMKOHOBOW MacTunkomn (aBTomobunbHas
NONMPOSb) AN TOro, YTobbl COXPaHUTL
BbICOKOE Ka4yeCTBO OKPaCKW.

8. MNbinb, KoTOpas cobupaeTcs Ha
KOHAEeHcaTope, pacrnofioXXeHHOM B 3aJHeN
4YacTu XonoaunbHUKa, cnegyeT pas B rog
yaanaTb NbIecoCcoM.

9. PerynsapHo npoBepsiiTe ynnoTHeEHNE
aBepu, 4Tobbl Y6eamTbesi, YTO OHO YNCTOE, U
Ha HEM HET OCTaTKOB NPOOYKTOB.



10. Hukorpa:

* HE YNCTUTE XONOAUNBHUK HEe NpeaHas-

HaYeHHbIMX AN 3TOro cpeacTBaMm TakKUMK

Kak, Hanpumep, BeLlecTBamMu, CoaepKaLlummm

OEeH3UH;

* He noaBepranTe XonoaunbHNK BO3AENCTBUIO

BbICOKOM TemnepaTypbl;

* He MOWTe, He NpoTupanTe u T.A4.

XONoAUNbHUK, NCNonb3yst abpasnBHble

mMartepuarnsi.

11. Kak CHATb KpbILLKY OTAEeNneHns ons

MOJTOYHbIX MPOAYKTOB M FNIOTOK Ha ABEpuU?

* [1na TOro, 4To6bl CHATb KPbILLKY OTAENEHNS

AN MOSTOYHbIX MPOAYKTOB, CHavyana

NogHUMUTE ee Ha Napy CaHTUMETPOB U

BbITALLNTE €e C TON CTOPOHbI, FOe Ha KpbiLlke

nMeeTcHd oTBEPCTUE.

* [1nsa TOro, YToObl CHATL JTOTOK,

pacnonoXeHHbI Ha ABEPWU, yaanuTe Bce, 4YTO

Ha HEM NEXUT, N 3aTeM NPOCTO NOAHUMUTE

€ro N CHUMUTE C OCHOBAHWUSI.

12. CneguTte 3a 1eM, 4YTOObI crneymanbHbIN

nacTMaccoBbIN IOTOK, PacnonoXeHHbINn B

3agHen YacTn XonoaunbHUKa N cnyxawum

ans cbopa Tanoun Boabl, Obin Bcerga YnUCTbIn.

Ecnn Bam Hago BbiTawuUTh €ro Ans 1oro,

4YTOObI BbIMbITb, CrieaynTe NpUBESEHHbLIM

HUXE peEKOMEeHAAUNAM:

* BbIKMNIOYMTE BbIKNOYATENb OKOMO NaMmnoYKkm
W BbITalUTe WTENCENb U3 PO3ETKU;

* OCTPOXHO pas3orHuTe nnockorybuamm

3aLlerky Ha KoMmnpeccope, 4YTobbl

13. Insa Toro, 4tobbl BbITAWMTb BbIABUXHOM

AWMK, NOTAHUTE ero Ha cebsa go ynopa,

NPUNOLHMMUTE U BbiTaLLUTE COBCEM.

lNepeHasewusaHue desepu

BbinonHuTe aencrteus B nopagke, ykasaHHOM
Ha cxeme (Puc. 11).

Umo cnedyem u 4ye20 Henb3s
deslamb

CnepyeT - perynspHo YnuCTuTb u
pa3mopaxkmBaTb XONOAWUMbHUK (CM. pa3aen
“‘PasmopaxuaHue”).

CnepyeT - XpaHUTb CbIpOE MSACO U NTULY Ha
HWDKHMX MOMKax, oA nosikaMu, Ha KOTOpbIX
CTOSAT roToBble 6M04a M MOMOYHbIE NPOAYKTHI.
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Cnepyert - ounwaTb OBOLLM OT 3EMIM U
yaansaTb HEUCNONb3yeMble NIUCTbS.

CnepyerT - He OTpe3aTb NIMCTbs canaTa u
NeTPYLLKN OT KOPHEN, a OObIYHYIO U LIBETHYHO
KanycTy OT KOYEepPbIXKKM.

CnepyerT - cbip CHavyana 3aBopaymBaThb B
nepraMmeHTHyo Oymary, a 3aToM KnacTb B
NONMITUIEHOBLIN NakKeT, yaansas 13 naketa
BeCb BO3a4yX. [lNs yny4leHus BKyCOBbIX
Ka4yecTB Cblpa, pekoMeHayeTcsl 4OCTaBaTb ero
N3 XonoaunbHWKa 3a Yac Ao ynotpebneHus.

CnepyerT - KnacTb Cbipoe MSCO U NTULY B
NONN3TU-NEHOBbLIN NakeT UM antoMUHUEBYIO
donbry, He 3aBopaymBas Tyro. 310
NPensaTCTBYET BbICYLLMBAHUIO.

Cnepyer - knacTb pblby 1 Tpebyxy B
NONMMITUIIEHOBbIE NaKeThI.

CnepyerT - 3aBOpaunBaTh CUMbHO NaxHyLLMe
NPOAYKTLI NN NPOAYKTbLI, KOTOPbLIA MOTyT
BbICOXHYTb, B MOSIM3TUIIEHOBbLIE NAKETHI U
antoOMUHNEBYHO PONbry, UM XPaHUTb UX B
NIOTHO 3aKPbLITON NOCyAe.

CnepyerT - TWaTeNbHO ynakoBbIBaTb Xe0,
YTOObI COXpPaHUTb Er0 CBEXMM.

Cnepyert - oxnaxaatb 6enbie BMHa, NMBO U
MUWHeparnbHy BoAy nepep ynotpebneHnem.

CnepyerT - noyalle NpoBepsTb NPOAYKTHI, Xpa-
HSILLMECS B MOPO3UITbHOWM KaMepe.

CnepyeT - XpaHUTb NPOAYKTbI B TEYEHNE KaK
MO>HO MEHbLLETO BPEMEHM U CTPOro
cobnogaTtb CPOKN XpaHEHUS.

CnepyeT - XpaHUTb rOTOBbIE 3aMOPOXKEHHbIE
NPOAYKTbI B COOTBETCTBUMN C MHCTPYKLNSIMU,
yKa3aHHbIMW Ha ynakoBKe.

Cnepyert - Bcerga Bbloupatb CBEXUE NPOaYKThI
BbICOKOI0O Ka4ecTBa W TLaTenbHO MbiTb UX
nepepn 3amopaxuBaHUEM.

CnepyerT - AennTb CBEXME NPOAYKTbI Ha
MareHbKkue nopumm, 4Tobbl OHK GbiCTpee
3aMopaXxMBanmuce.

CnepyerT - 3aBopaunBaThb BCE NPOOYKThI B
antoMUHNEBYHIO honbry Unu cneyunanbHble
NONM3TUNEHOBbIE NaKeTbl AN MOPO3UIbHUKA
N yaansiTb U3 yNakoBK/ BECb BO3AYX.

CnepyerT - kak MOXXHO CKOpee 3aBopayMBaThb
TOJbKO YTO KYMS€HHbIE 3aMOPOXXEHHbIE
NPOAYKTbI M KNacTb B MOPO3UIbHYIO KaMepy.

CnepyeT - pasaMmopaxuBaTb 3aMOPOXKEHHbIE
NPOAYKTbI B XONTOANIbHOM OTOENEHUMN.



He cnepyeT - XxpaHUTb B XONOAUNbHUKE
BGaHaHbl.

He cnepyeT - XpaHuTb B XONOAUNBbHUKE AbIHIO.
Ee MOXHO oxnaguTb B TEYEHME KOPOTKOMO
BPEMEHM, ECNN OHA 3aBEpPHyTa TakK, YTobObI ee
3anaxom He nponaxnu gpyrue nNpoaykTbl.

He cnepyeT - 3akpbiBaTb NONKM NOOLIMK
3aWMTHBIMU MaTepuanamm, KoTopble MoryT
NpenaTcTBOBaTb LUMPKYNALUK BO3ayXa.

He cnepyeT - XxpaHUTb B XONOAUNbHUKE
SA0BUTBLIE UM OMNAaCHbIE BELLIECTBA.
XonogunbHWK NpeaHasHayvyeH ans XpaHeHus
TONbKO NULLEBbLIX NPOAYKTOB.

He cneayeTt - ynoTpebnsaTb B N1LLY NPOAYKTHI,
KOTOpbIE€ XPaHUIUCb B XONOAUMbHUKE CBEPX
AO0MNyCTUMOro BPEMEHWN.

He cnepyeT - xpaHnTb BMecTe B O4HOW 1 TOU
Xe nocyge rotosble 65t0aa n ceexue
npoAyKTbl. OHM JOSMKHbI ObITh YNOXEHbI B
pasHble KOHTEMHEPBI U XPaHUTLCS OTAENbHO.

He cnepyeTt - fonyckaTb, 4TOObI XNOKOCTb M3
pasmopa)kuBaeMblx NPOAYKTOB Kanana Ha
apyrve npoaykTbl, XpaHawmecs B
XOSTOANSTbHUKE.

He cnepyeTt - ocTaBnATb ABEPb XONOAMIbHUKA
OTKPbITOM B TeYeHWe OSIMTENBHOIO BPEMEHWU,
MOCKOJIbKY 3TO NpuBeaeT K AOMOSTHUTESNbHbIM
pacxogam no ero aKcnyarauumu.

He cnepyeT - ncnonb3oBaTtb OCTpble
npegmeTbl, TUMNA HOXEN U BUNOK, ANs
yaaneHus nHes.

He cnepyeT - cTaBuTb B XONOAWIBbHUK ropsidne
npoaykTbl. Hago gatb MM cHavyana ocCTbITh.

He cnepyeT - nomewaTte B MOPO3USbHYHO
Kamepy HamnoNHEHHbIE XXMOKOCTbIO BYThINKM Unm
HepacneyaTtaHHble DaHKN C ra3poBaHHbIMM
HaNMTKaMn, Tak Kak OHU MOryT pa3opBaTbCs.

He cnepyeT - nepenonHATL CBEPX BCAKON
Mepbl MOPO3UITbHYIO KaMepy Npwu
3aMOopaKMBaHUN CBEXNX NPOLYKTOB.

He cnepyeTt - naBaTb AeTSAM MOPOXEHOE UIn
3aMOPOXEHHYI0 (PPYKTOBYHO BOAY NPSIMO U3
MOPO3USIbHOM kKamepbl. OHM MOryT
0BMOpOo3UTL rybbl.

He cnepyeTt - 3amopaxuvBaTb rasupoBaHHble
HanNUTKN.

He cnepyeT - gonroe Bpemsi XxpaHuTb
pPa3MOpPOXXEHHbIe NPOAYKTbI; NX HeobXxoaANnMo
NCnonb30BaTh B TeYEHME CYyTOK, NMBO
npoBapuTb N 3aMOPO3UTbL CHOBA.

He cnepyeT - foctaBaTb NPOAYKTbl U3
XOSTI0ANNBHUKA MOKPbIMU pyKaMu.
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OHepezonompebrneHue

UT06bI B MaKkCMManbHON Mepe UCnosb3oBaThb
NPOCTPaHCTBO MOPO3USTbHOW Kamepbl Ans
XpaHeHus NPOAYKTOB, creayeT BblHYTb U3 Hee
LeHTpanbHbIM U BEPXHUA BbIOBWXHbIE
KOHTeNHepsbl. [JaHHble 06 aHepronoTpebneHuu
X0noannbHWKa NnpuBeaeHbl AN yCrnoBun,
Korga LeHTpanbHbI N BEPXHUWN BbIABUXKHbIE
KOHTENHePbI BbIHYTbI, U MOPO3USibHas Kamepa
MOMHOCTLIO 3arpyxeHa.

MpakTn4yeckue pekomeHaaumm no
CHMXXEHUIO NOTPebrieHUn 3NeKTPoIHeprum
1. BbiTOBbIE 3nNeKkTponpmnbopsbl cnegyeT
yCTaHaBnMBaTb B XOPOLLO NPOBETPMBAEMbIX
MecTax BOanu oT UICTOYHUKOB Tenna, Takux
KaK KyXOHHbl€ NAnTbI, pagnaTopbl OTONNEHNSA
n 1.n. Kpome T0ro, cnegyet nsderatb MecT,
KyZa nonagatoT NpsiMble COSTHEYHbIE JTy4N.

2. KynneHHble oxnaXaeHHble nnm
3aMOpPOXEHHbIE MPOAYKTLI CrefyeT cpasy e
nomellaTb COOTBETCTBEHHO B XONOAUIbHOE
N MOPO3uribHOEe oTAeneHune, B
0CODOEHHOCTH, B NeTHee Bpems. [1ns AoCTaBku
NpPOAYKTOB 13 MarasvHa 4oMOM
pekoMeHayeTCsa UCMOonb30BaTb TEPMOCYMKN.
3. MNpoayKTbl, BbIHYTbIE N3 MOPO3USTbHOW
Kamepbl, pekoMeHayeTca noMmeLwaTtb ansd
pa3MopaxKuBaHus B XonoausibHoe
otaeneHue. Ytobbl He JONYCTUTb
3arpsi3HEHNs XONOANNBHOMO OTAENEHUS,
3aMOpPOXEHHbIE NPOAYKTbI CeayeT KnacTb B
€MKOCTU, Kyaa npu oTtamBaHum byaet
cTekaTb Boga. PekomeHayeTcsa HaumMHaTb
pa3MopaxusaHue NPoayKToB, MO KpanHemn
Mepe, 3a CYyTKM A0 X ynoTpebneHus.

4. PekomeHayeTcsl OTKpbIBaTb ABEPLbI Kak
MOXHO pexe.

5. He octaBnsante asepubl npnbopa
OTKpbITbIMM 6€3 HagoBHOCTK 1 creguTe 3a
TeM, YToObl OHM ObINK Bcerga nnoTHO
3aKpPbIThHI.



Bubpayus u wym, kKomopbie Mmo2ym
803HUKamb 80 epemMsi pabombi
npubopa

1. B npouecce paboTbl xonoannbH1Ka
YPOBEHb LLYyMa MOXET MOBbILWATLCA.

- Ins nogaepxaHns TemnepaTypbl B
OTAENeHusX Ha 3aJaHHOM ypOBHE
nepmoanyeckn BKIIoHaeTcss KOMNpPeccop
npubopa. Wym ycunusaeTcs npu 3anycke
KoMnpeccopa, a Npu BbIKNOYEeHUN
KoMnpeccopa CrblleH LEen4YoK.

- Pabouune xapaktepuctukm npubopa moryT
N3MEHATLCA B 3aBUCUMOCTU OT UBMEHEHUN
TemnepaTypbl OKpy>atoLen cpegbl. TO
HOpMarbHOE SIBMEHKE.

2. lym nblowenca nnu pasépbl3rnBatoLLencs
XWUAOKOCTWN.

- MpuynHoOM Takux LWYMOB ABMSAETCS
LUMPKYNaUMS xnagareHta B cucteme
OXNaXXOeHUd, YTO COOTBETCTBYET MNPUHLMMIaMm
paboTbl npnbopa.

3. dpyrve Bnbpauuun mnm wymbl

- YpoBeHb LWyma 1 BMOpauumn 3aBucuT OT Tuna
N Ka4yecTBa norna, Ha KOTOPOM YCTaHOBIIEH
npubop. Non gomKkeH 6bITb AOCTAaTOYHO
POBHbIM 1 BblaepXXnBaTb Bec npubopa.

- AcTOYHMKOM Lyma MoryT ObITb NpeaMeThl,
nexawue Ha npmbope. Takne npegmeTbl
cnegyet ybpaTtb ¢ npubopa.

- lWym moxeT BO3HMKaTb npu
COMPUKOCHOBEHMM PACMOSIOXEHHbIX PAOOM
OyTbINOK UK apyrnx eMKocTen. B Takmx
cnyyasx cnegyet cnerka oToABUHYTb
OYTbINKN UM EMKOCTM OpYr OT Apyra.
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YcmpaHeHue HeucnpagHocmeli

Ecnu xonogunbHuk He paboTaeT, korga oH

BKITIOYEH, YyOeanTech:

* YTO LUTENCeNb BCTABEH B 3NIEKTPUYECKYHO
PO3€eTKY NPaBUIIbHO N YTO 3NEKTPUYECTBO
He OoTKNtoYeHo. (s NpoBepKM HaNN4us
TOKa B pO3€eTKe, BKIIOYMTE B HEE APYrom
anekTponpudop);

* YTO He cropes NnaBKui NpegoXpaHnUTENb,
He OTKIIYMIICS BbIKIHOYaTeNb UK He
OTKIOYEH rMaBHbIV BbIKMOYaTenb Ha
pacnpeaenuTensHOM LWKUTe;

* YTO perynsatop TemnepaTypbl yCTaHOBIEH
NpaBUNbHO;

* 4YTO HOBBbIV LUTENCENb, UCMOSb3YEeMbIN
BMECTO 3aBO/CKOro, NoCcTaBfieH NpaBuUbHO.

Ecnu xonoamnbHuk Bee elle He paboTtaeT

nocre Toro, kak Bbl BbINOMHUM ONMCaHHbIe

BblLLIE MPOBEPOYHbIE AENCTBUS, ObpaTUTECH 3a

MOMOLLIbIO K cneumanucTy ABTOpM30BaHHOTO

CepsucHoro LlenTpa BEKO.



PYC

TexHu4Yeckue xapakmepucmuku

Mapka BEKO
Twvn xonogunbHUKa XonoguibHUK-
MOPO3WUJIbHUK Ttuna |
* X
CS 234020

O6wmn obvem (n) 321
MonesHbin 06BbEM (1) 295
[MonesHbin 06BbEM MOPO3MNIBLHON Kamepsbl (1) 90
[Mones3Hbi 06BbEM XONOANNBHOro oTAeneHus (1) 205
[Mpon3BOAMTENBHOCTL MOPO3UITLHOM KaMepbl (Kr/CyTKW) 5
Knacc aHepronotpebnenus (1) A+
MoTpebneHne anektpoaHeprum (kBT/roa) (2) 267
[onycTumbin nepepbiB B Nogadve ANeKTPoO3Heprum (4ac) 18
Wym [dB(A) Ha 1 pW] 39

Qkonormnyeckn 6esonacHbl oxnaxgarowmnn peareHT R600a
(1) Knacc aHepronoTtpebneHuna: A+++ ... D (A+++ = 3KOHOMWUYHLIN, D = HaunmeHee

3KOHOMUYHbLIN

(2) PeanbHoe noTpebneHne anekTpo3HEPrnmn 3aBUCUT OT KOHKPETHbIX YCNOBUIA 3KCNITyaTaumm

54

Cumeon NN Ha  U3OenuMn WNM Ha YNakoBKe YyKasblBaeT, YTO M3denve He [OMKHO
yTunuamMpoBatbcsl C ObiToBbIMM OTxogamu. Bmecto aTtoro ero cnegyetr cpaTb  Ha
COOTBETCTBYHOLMIA MNYHKT cOopa OTXOA0B MO YTUNU3aUMM SNEKTPUYECKOTO U 3NEKTPOHHOro
obopynoBaHusa. ObecneunBasl Hagnexallyo yTunu3aumio gaHHOIrO M3denus, Bbl cnocobeTeyeTe
npeaoTBpaLLeHNIo MOTeHUManbHbIX HEeraTMBHbIX MNOCMEACTBMIA ONS OKpyXarowen cpegbl u
3[0pOBbs NOAEN, KOTOPbIE B MPOTMBHOM CIlydae MOryT HacTynuTb BCReacTBME HEMNpPaBWUIIbHOIO
obpaweHns ¢ ero otxogamu. 3a 6onee nogpobHOW WHOpMauMen No yTuIM3auum LaHHOro
n3genua obpaTutecb B MECTHYH TOPOACKYH aAMWHUCTpauMio, Cryx0y yTunm3aumm ObITOBbIX
OTXOAO0B UK B MarasuH, B KOTOPOM Bbl Nprobpenn nsgenue.
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