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Please read this user manual first!

Dear Customer,

Thank you for purchasing this Beko product. We hope that you get the best results from your product
which has been manufactured with high quality and state-of-the-art technology. Therefore, please read
this entire user manual and all other accompanying documents carefully before using the product and
keep it as a reference for future use. If you handover the product to someone else, give the user manual
as well. Follow all warnings and information in the user manual.

Remember that this user manual is also applicable for several other models. Differences between models
will be identified in the manual.

Explanation of symbols
Throughout this user manual the following symbols are used:

Important information or useful hints
about usage.

Warning of hazardous situations with
regard to life and property.

& Warning of electric shock.

0 Warning of risk of fire.
fi Warning of hot surfaces.
Arcelik A.S.

Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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ﬂ Important instructions and warnings for safety and
environment

This section contains safety

instructions that will help protect from

risk of personal injury or property
damage. Failure to follow these
instructions shall void any warranty.

General safety
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This appliance can be used by
children aged from 8 years and
above and persons with reduced
physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been
given supervision or instruction
concerning use of the appliance
in a safe way and understand the
hazards involved.

Children shall not play with the
appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made
by children without supervision.
Installation and repair procedures
must always be performed by
Authorized Service Agents. The
manufacturer shall not be held
responsible for damages arising
from procedures carried out by
unauthorized persons which may
also void the warranty. Before
installation, read the instructions
carefully.

Do not operate the product if it is
defective or has any visible
damage.

Control that the product function
knobs are switched off after every
use.

Electrical safety

If the product has a failure, it
should not be operated unless it
is repaired by the Authorized
Service Agent. There is the risk of
electric shock!

Only connect the product to a
grounded outlet/line with the
voltage and protection as
specified in the “Technical
specifications”. Have the
grounding installation made by a
qualified electrician while using
the product with or without a
transformer. Our company shall
not be liable for any problems
arising due to the product not
being earthed in accordance with
the local regulations.

Never wash the product by
spreading or pouring water onto it!
There is the risk of electric shock!
The product must be unplugged
during installation, maintenance,
cleaning and repairing procedures.
If the power connection cable for
the product is damaged, it must
be replaced by the manufacturer,
its service agent or similary



qualified persons in order to avoid

a hazard.

e The appliance must be installed
so that it can be completely
disconnected from the network.

The separation must be provided

either by a mains plug, or a
switch built into the fixed

electrical installation, according to

construction regulations.

e Rear surface of the oven gets hot
when it is in use. Make sure that
the electrical connection does not

contact the rear surface;
otherwise, connections can get
damaged.

¢ Do not trap the mains cable

between the oven door and frame

and do not route it over hot
surfaces. Otherwise, cable
insulation may melt and cause
fire as a result of short circuit.

e Any work on electrical equipment

and systems should only be
carried out by authorized and
qualified persons.

¢ In case of any damage, switch off

the product and disconnect it
from the mains. To do this, turn
off the fuse at home.

e Make sure that fuse rating is
compatible with the product.

Product safety

e The appliance and its accessible

parts become hot during use.
Care should be taken to avoid

touching heating elements.
Children less than 8 years of age
shall be kept away unless
continuously supervised.

Never use the product when your
judgment or coordination is
impaired by the use of alcohol
and/or drugs.

Be careful when using alcoholic
drinks in your dishes. Alcohol
evaporates at high temperatures
and may cause fire since it can
ignite when it comes into contact
with hot surfaces.

Do not place any flammable
materials close to the product as
the sides may become hot during
use.

During use the appliance
becomes hot. Care should be
taken to avoid touching heating
elements inside the oven.

Keep all ventilation slots clear of
obstructions.

Do not heat closed tins and glass
jars in the oven. The pressure
that would build-up in the tin/jar
may cause it to burst.

Do not place baking trays, dishes
or aluminium foil directly onto the
bottom of the oven. The heat
accumulation might damage the
bottom of the oven.

Do not use harsh abrasive
cleaners or sharp metal scrapers
to clean the oven door glass since
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they can scratch the surface,
which may result in shattering of
the glass.

¢ Do not use steam cleaners to
clean the appliance as this may
cause an electric shock.

e Use the shelves as described in
"How to operate the electric
oven".

e Do not use the product if the front
door glass removed or cracked.

e (Oven handle is not towel dryer.
Do not hang up towel, gloves, or
similar textile products when the
grill function is at open door.

e Always use heat resistant oven
gloves when putting in or
removing dishes into/from the hot
oven,

e Ensure that the appliance is
switched off before replacing the
lamp to avoid the possibility of
electric shock.

e Only use the temperature probe
recommended for this oven.

For the reliability of the fire of the

product;

e Make sure the plug is fitting to
socket as well for not cause to
spark.

e Do not use damaged or cutted or
extension cable except the
original cable.

e Make sure that not whether liquid
or moisture on the socket is
pluged to product .
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Intended use

This product is designed for
domestic use. Commercial use
will void the guarantee.

This appliance is for cooking
purposes only. It must not be
used for other purposes, for
example room heating.

This product should not be used
for warming the plates under the
grill, drying towels, dish cloths etc.
by hanging them on the oven
door handles. This product should
also not be used for room heating
purposes.

The manufacturer shall not be
liable for any damage caused by
improper use or handling errors.
The oven can be used for
defrosting, baking, roasting and
grilling food.

Safety for children

Accessible parts may become hot
during use. Young children should
be kept away.

The packaging materials will be
dangerous for children. Keep the
packaging materials away from
children. Please dispose of all
parts of the packaging according
to environmental standards.
Electrical products are dangerous
to children. Keep children away
from the product when it is
operating and do not allow them
to play with the product.



¢ Do not place any items above the
appliance that children may reach
for.

e When the door is open, do not
load any heavy object on it and do
not allow children to sit on it. It
may overturn or door hinges may
get damaged.

Disposing of the old product

Compliance with the WEEE
Directive and Disposing of the
Waste Product:

This product complies with EU WEEE
Directive (2012/19/EU). This product
bears a classification symbol for
waste electrical and electronic
equipment (WEEE).

This product has been manufactured
with high quality parts and materials
which can be reused and are suitable
for recycling. Do not dispose of the
waste product with normal domestic
and other wastes at the end of its

service life. Take it to the collection
center for the recycling of electrical
and electronic equipment. Please
consult your local authorities to learn
about these collection centers.

Compliance with RoHS Directive:
The product you have purchased
complies with EU RoHS Directive
(2011/65/EU). It does not contain
harmful and prohibited materials
specified in the Directive.

Package information

e Packaging materials of the
product are manufactured from
recyclable materials in
accordance with our National
Environment Regulations. Do not
dispose of the packaging
materials together with the
domestic or other wastes. Take
them to the packaging material
collection points designated by
the local authorities.
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7 General information

Overview

8
9
1 Control panel 6 Shelf positions
2 Wire shelf 7 Top heating element
3 Tray 8  Lamp
4 Handle 9 Fan motor (behind steel plate)
5 Door

0N/OFF1key

Program selection key

Display

Temperature-time increase/decrease key
Menu key

O W N =
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Package contents

ccessories supplied can vary depending on
he product model. Not every accessory
escribed in the user manual may exist on

your product.
1. User manual
2. Deep tray

Used for pastries, large roasts, juicy dishes,
and for collecting the fat while grilling.

3. Cake tray
Used for pastries such as cookies and
biscuits.

4. Wire Shelf
Used for roasting and for placing the food to
be baked, roasted or cooked in casserole
dishes to the desired rack.

5. Placing the wire shelf and tray onto the
telescopic racks properly
Telescopic racks allow you to install and
remove the trays and wire shelf easily.
When using the tray and wire shelf with
telescopic racks, make sure that the pins at
the rear section of the telescopic rack

stands against the edges of the wire shelf
and tray.

Meat probe

When cooking meat dishes, it is used by
stabbing its thin and long end into the meat
and attaching the other end to its slot on the
side wall of the chassis in order to cook the
dish delicately.
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Technical specifications

Main oven v
Energy efficierioy class”
Inner lamp
Grill power consumption
" Basics: Information on the energy label of electrical ovens is given in accordance with the EN 50304
standard. Those values are determined under standard load with bottom-top heater or fan assisted heating
(if any) functions.
Energy efficiency class is determined in accordance with the following prioritization depending on whether
the relevant functions exist on the product or not. 1-Cooking with eco-fan, 2- Turbo slow cooking, 3- Turbo
cooking, 4- Fan assisted bottom/top heating, 5-Top and bottom heating.
** See. Installation, page 11.

echnical specifications may be changed alues stated on the product labels or in the
ithout prior notice to improve the quality of documentation accompanying it are
he product. btained in laboratory conditions in

accordance with relevant standards.
Depending on operational and
environmental conditions of the product,
these values may vary.

Figures in this manual are schematic and
may not exactly match your product.
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K] Installation

Product must be installed by a qualified person in

accordance with the regulations in force. The
manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried out by
unauthorized persons which may also void the
warranty.

Preparation of location and electrical
installation for the product is under
icustomer’s responsibility.

DANGER:

The product must be installed in
accordance with all local electrical
regulations.

the kitchen walls and furniture. See figure (values
in mmy.
e Surfaces, synthetic laminates and adhesives
used must be heat resistant (100 °C
minimum).
Kitchen cabinets must be set level and fixed.
If there is a drawer beneath the oven, a
shelf must be installed between oven and
drawer.
e Carry the appliance with at least two
persons.
Do not install the appliance next to
refrigerators or freezers. The heat emitted
by the appliance will lead to an increased
energy consumption of cooling appliances.

DANGER:

Prior to installation, visually check if the
product has any defects on it. If so, do
not have it installed.

Damaged products cause risks for your

safety.

Before installation
The appliance is intended for installation in

commercially available kitchen cabinets. A safety
distance must be left between the appliance and

he door and/or handle must not be used
or lifting or moving the appliance.

)

If the appliance has wire handles, push the
handles back into the side walls after
moving the appliance.
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Installation and connection

e Product can only be installed and connected
in accordance with the statutory installation
rules.

Electrical connection

Connect the product to a grounded outlet/line
protected by a fuse of suitable capacity as stated
in the "Technical specifications" table. Have the

grounding installation made by a qualified
electrician while using the product with or
without a transformer. Our company shall not be
liable for any damages that will arise due to
using the product without a grounding installation
in accordance with the local regulations.
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l DANGER:
The product must be connected to the

mains supply only by an authorised and
qualified person. The product's
warranty period starts only after correct
installation.

Manufacturer shall not be held responsible
for damages arising from procedures
carried out by unauthorised persons.

DANGER:

The power cable must not be clamped,
bent or trapped or come into contact
with hot parts of the product.

A damaged power cable must be replaced
by a qualified electrician. Otherwise, there is
risk of electric shock, short circuit or fire!

e Connection must comply with national
regulations.

e The mains supply data must correspond to
the data specified on the type label of the
product. Open the front door to see the type
label.

e Power cable of your product must comply
with the values in "Technical specifications"
table.

DANGER:

Before starting any work on the
electrical installation, disconnect the
product from the mains supply.
There is the risk of electric shock!

Connecting the power cable

1. Ifitis not possible to disconnect all poles in
the supply power, a disconnection unit with
at least 3 mm contact clearance (fuses, line
safety switches, contactors) must be
connected and all the poles of this
disconnection unit must be adjacent to (not
above) the product in accordance with IEE
directives. Failure to obey this instruction
may cause operational problems and
invalidate the product warranty.

Additional protection by a residual current circuit

breaker is recommended.

If a cable is supplied with the product;
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BROWN .

GREEN / YELLOW || | SUPPLY CORD

—

N

For single-phase connection, connect the
wires as identified below:

Brown/Black cable = L (Phase)

Blue/Grey cable = N (Neutral)

Green/yellow cable = (E) ":‘ (Ground)
Installing the product
1. Slide the oven into the cabinet, align and

secure it while making sure that the power
cable is not broken and/or trapped.

Secure the oven with 2 screws as illustrated.



For products with cooling fan

1 Cooling fan

2 Control panel

3 Door

The built-in cooling fan cools both the built-in
cabinet and the front of the product.

Final check

1. Plug in the power cable and switch on the
product's fuse.

2. Check the functions.

Future Transportation

e Keep the product's original carton and
transport the product in it. Follow the
instructions on the carton. If you do not
have the original carton, pack the product in
bubble wrap or thick cardboard and tape it
securely.

e To prevent the wire grill and tray inside the
oven from damaging the oven door, place a
strip of cardboard onto the inside of the
oven door that lines up with the position of
the trays. Tape the oven door to the side
walls.

e Do not use the door or handle to lift or move
the product.

Do not place any objects onto the product
nd move it in upright position.

Cooling fan continues to operate for about
0-30 minutes after the oven is switched
f.

Check the general appearance of your
product for any damages that might have
ccurred during transportation.

cdkd
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I Preparation
Tips for saving energy can cook by placing two cooking vessels

The following information will help you to use
your appliance in an ecological way, and to save
energy:

0 N OO W N =

—_ . a a a©
A~ w D = o

onto the wire shelf,

Cook more than one dish one after another.
The oven will already be hot.

Use dark coloured or enamel coated * Youcan save energy by switching off your
cookware in the oven since the heat oven a feyv minutes before the end of the
transmission will be better. cooking time. DQ not open the oven door.
While cooking your dishes, perform a e Defrost frozen dishes before cooking them.

preheating operation if it is advised in the Initial use
user manual or cooking instructions. Time setting
Do not open the door of the oven frequently 1. Clock symbol '17'is activated when the

during cooking. o oven is operated for the first time. Press
Try to cook more than one dish in the oven L+ 0r ,—" (7) keys lightly to set the time.
at the same time whenever possible. You

1 2 3 4 5 6 7 8

o

p .
V] ‘ o]
14 13 12 11 10 9
ON/OFF key . [f the current time is not set, time setting
Program selection key ill start increasing up from 12:00. Clock
Function display icon 77" will remain lit to indicate that the
Current time indicator field current time has not been set. This icon will
Keylock symbol disappear once the time is set.
Temperature indicator field Adjust the time afterwards
Temperature-Time Adjustment key (+ and -) 1. Press Menu key (8) with short intervals until
Menu key Clock symbol (71)is activated.
Booster symbol (rapid pre-heating) 2. Press ,+" or ,—* (7) slightly to set the time.
Oven Inner Temperature symbol Current time settings are cancelled in case
Clock symbol f power failure. It needs to be readjusted.
Alarm symbol Current time can not be changed when any
End of Cooking Time symbol of the oven functions is in use.

Cooking Time symbol
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First cleaning of the appliance

he surface might get damaged by some
etergents or cleaning materials.
Do not use aggressive detergents, cleaning
powders/creams or any sharp objects
during cleaning.
Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which

may result in shattering of the glass.

1. Remove all packaging materials.

2. Wipe the surfaces of the appliance with a
damp cloth or sponge and dry with a cloth.

Initial heating

Heat up the product for about 30 minutes and

then switch it off. Thus, any production residues
or layers will be burnt off and removed.

WARNING

Hot surfaces cause burns!

Product may be hot when it is in use. Never
touch the hot burners, inner sections of the
oven, heaters and etc. Keep children away.

Always use heat resistant oven gloves when
putting in or removing dishes into/from the

hot oven.

Electric oven

1. Take all baking trays and the wire grill out of
the oven.

Close the oven door.

Select Static position.

Select the highest grill power; See How to
operate the electric oven, page 18.

Operate the oven for about 30 minutes.
Turn off your oven; See How to operate the
electric oven, page 18

Grill oven
1. Take all baking trays and the wire grill out of
the oven.
Close the oven door.
Select the highest grill power; see How to
operate the grill, page 28.
Operate the grill about 30 minutes.
Turn off your grill; see How fo operate the
grill, page 28
moke and smell may emit for a couple of
hours during the initial operation. This is
lquite normal. Ensure that the room is well
ventilated to remove the smoke and smell.

Avoid directly inhaling the smoke and the
smell that emits.

H>owno

o o

w N

o~
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E How to operate the oven

General information on baking,
roasting and grilling

WARNING

Hot surfaces cause burns!

Product may be hot when it is in use. Never
touch the hot burners, inner sections of the
oven, heaters and etc. Keep children away.

Always use heat resistant oven gloves when
putting in or removing dishes into/from the

hot oven.

[ DANGER:

Be careful when opening the oven door
as steam may escape.
Exiting steam can scald your hands, face
and/or eyes.

Tips for baking

e Use non-sticky coated appropriate metal
plates or aluminum vessels or heat-resistant
silicone moulds.

Make best use of the space on the rack.
Place the baking mould in the middle of the
shelf,

e Select the correct rack position before
turning the oven or grill on. Do not change
the rack position when the oven is hot.

e Keep the oven door closed.

Tips for roasting

e Treating whole chicken, turkey and large
piece of meat with dressings such as lemon
juice and black pepper before cooking will
increase the cooking performance.

e |t takes about 15 to 30 minutes longer to
roast meat with bones when compared to
roasting the same size of meat without
bones.

e Each centimeter of meat thickness requires
approximately 4 to 5 minutes of cooking
time.

e et meatrestin the oven for about
10 minutes after the cooking time is over.
The juice is better distributed all over the
roast and does not run out when the meat is
cut.
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e Fish should be placed on the middle or
lower rack in a heat-resistant plate.

Tips for grilling

When meat, fish and poultry are grilled, they

quickly get brown, have a nice crust and do not

get dry. Flat pieces, meat skewers and sausages
are particularly suited for grilling as are
vegetables with high water content such as
tomatoes and onions.

e Distribute the pieces to be grilled on the
wire shelf or in the baking tray with wire
shelf in such a way that the space covered
does not exceed the size of the heater.

e Slide the wire shelf or baking tray with grill
into the desired level in the oven. If you are
grilling on the wire shelf, slide the baking
tray to the lower rack to collect fats. Add
some water in the tray for easy cleaning.

Foods that are not suitable for grilling
carry the risk of fire. Only grill food
which is suitable for intensive grilling
heat.

Do not place the food too far in the
back of the grill. This is the hottest area
and fatty food may catch fire.

How to operate the electric oven
How to operate the oven

ON/OFF key

Program selection key

Temperature-time increase/decrease key

Menu key
Press On/Off button (2) for about 1 second to
switch on the oven.
Select temperature and operating mode
Once the oven is switched on, blank function
display appears.

— o ~N N —
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When the display is in this mode, cooking time,
end of cooking time and Booster (quick heating)
function can be set.

Oven will switch off automatically within 10

econds if no oven setting is made on this
creen.

1. Touch A or~~ (2) to select the desired
operating mode.

2. Press ,+% or ,—" keys (7) to set the desired
temperature.

» Your oven will readily start operating in the

desired function and will increase the inner

temperature to the set temperature.

» Active heaters and recommended tray position

appears in the Function display.

» If the temperature is not set before,

recommended temperature for the set function

will be displayed in temperature screen.

Function table:

Function table indicates the functions that can be

used in the oven and their respective maximum

and minimum temperatures.

Boost heater
Operating with fan position
Grill heater
Top heater
0  Keepwarm

— © 00 N O

Functions vary depending on the product
model!

@]

temperature (° range (°
e e

40- 280

Tk 70 .
Plzza 210 A0 280
180

Static + Fan
Fan healing

o Ty
Full grill 12860  ]40-280 |
Gal . ey
Fan heating - slow
Boflombesting . 1380 1 &00
Warm keeping 60 ] 40100

el
et

oele
| Static +Fan |
| Pnfedting |
e
| Rullgil |
o
| Fan heating - slow_|
| Botfom fealing |
| Warm keeping |

utomatic Shut-Off

If you have not changed the settings on your
device for several hours, the automatic
shutoff is activated. The oven stops heating.
This depends on the set temperature. If the
automatic switch-off is activated, a signal
will sound. The display shows ,END". The
oven stops heating.

Turn the function selector to the neutral

Q)

Bottom heater
Function number
Cleaning position
Boost fan

OB~ W NN =

10 position. The oven is turned off.
L hile making any adjustment, related
I | M P =1 o ymbols on the clock will flash.
5P
4P ] 7 . : ;
6 Current time cannot be set while the oven is
3P perating in any function, or if semi-
2P utomatic or full automatic programming is
1P made on the oven.
| I Even if the oven is off, oven lamp lights up
| hen the oven door is opened.
1 2
Shelf positions Switching off the electric oven

Press On/Off key (1) for about 2 second to switch
off the oven.
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Rack positions (For models with wire shelf)
It is important to place the wire shelf onto the
side rack correctly. Wire shelf must be inserted

between the side racks as illustrated in the figure.

Do not let the wire shelf stand against the rear

wall of the oven. Slide your wire shelf to the front

section of the rack and settle it with the help of

the door in order to obtain a good grill

performance.

Using meat probe

1. After setting your oven to a certain function
and temperature, place the meat probe
connection socket (2) into its slot (1) on the
side wall of the chassis

1 2 3

1 Meat probe slot
2 Meat probe connection socket
3 Meat probe sensor end

Oven must be set to a certain function
and temperature in order to allow the
meat probe to operate.
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o QMVeat Probe feature operates with all
1 unctions apart from Eco Fan Heating,
Keep Warm and Defrost functions.

Meat Probe feature operates with all
functions apart from Fan Heating-Slow,
Keep Warm and Defrost functions.

If you have set the oven timer to a
ertain cooking time before using the
meat probe, this time setting will be

cancelled automatically when you
attach the meat probe.

2. Stab the sensor end of your meat probe into
the meat.

» Your oven detects the meat probe
automatically when you attach it and P75
appears on the Temperature Indicator field. Meat
probe sensor automatically detects that the
temperature inside the meat has reached the set
temperature and then switches off the oven.

If P75 does not appear in the Temperature
Indicator field, make sure that the

onnection socket has been securely seated
into its slot.

e Recommended meat probe temperature is
75 °C. Press + or - (7) to set the desired
temperature between 40 and 99 °C.

e |fyou remove the meat probe before
cooking is complete, oven continues to
operate with the function and temperature
you have previously set.

e (lean the meat probe with a damp cloth
and dry with a dry cloth after each time you
use it.




« NI you use the meat probe without stabbing

. he sensor end into the meat, sensor end
detects the temperature inside the oven and
switches the oven off when the set
temperature is attained. However, if the
meat probe is subjected to temperatures at
or above 250 °C, its sensor will be
damaged irreparably.

Operating modes

The order of operating modes shown here may
be different from the arrangement on your
product.

1. Top and bottom heating

Food is heated simultaneously from the top
and bottom. For example, it is suitable for
cakes, pastries, or cakes and casseroles in
baking moulds. Cook with one tray only.
Suitable rack position will be displayed on
screen.

2. Fan supported bottom/top heating

Hot air heated by the bottom and top
heaters is evenly distributed throughout the
oven rapidly by means of the fan. Cook with
one tray.

3. Fan Heating

Warm air heated by the rear heater is evenly
distributed throughout the oven rapidly by

means of the fan. It is suitable for cooking
your meals in different rack levels and
preheating is not required in most cases.
Suitable for cooking with multi trays.

hen the oven door is opened, the fan
motor will not run in order to keep the hot
ir inside.

"3D" function

Top heating, bottom heating and fan
assisted heating are in operation. Food is
cooked evenly and quickly all around. Cook
with one tray only.

Pizza function

The bottom heating and fan assisted
heating are in operation. Suitable for baking
pizza.

Full grill+Fan

[OOSR
B e i e

3
4 |
4

P

Hot air heated by the full grill is distributed
very fast in the oven by means of the fan. It
is suitable for grilling large amount of meat.
e Put big or medium-sized portions in
correct rack position under the grill
heater for grilling.
Set the temperature to maximum level.
e Turn the food after half of the grilling
time.
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Full grill

— ——
e gt et gt

Large grill at the ceiling of the oven is in

operation. It is suitable for grilling large

amount of meat.

e Put big or medium-sized portions in
correct rack position under the grill
heater for grilling.

Set the temperature to maximum level.

Turn the food after half of the grilling
time.
Grill

e P T Pt

Small grill at the ceiling of the oven is in

operation. Suitable for grilling and gratin

dishes.

e Put small or medium-sized portions in
correct shelf position under the grill
heater for grilling.

Set the temperature to maximum level.

Turn the food after half of the grilling
time.
Slow cooking

To save power, you can use this function
instead of the cooking operations that you

would perform by using Fan Heating at 160-

220°C temperature range. But, the cooking
time will increase a little bit.
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10.

11.

12.

Cooking times related to this function are
indicated in "Fan heating - slow" table.
Bottom heating

Only bottom heating is in operation. It is
suitable for pizza and for subsequent
browning of food from the bottom.
Keep warm

1M
Y~ -~
5] ~®¢
-~ -~
3 lard L
I~ -~

Used for keeping food at a temperature
ready for serving for a long period of time.
Operating with fan

The oven is not heated. Only the fan (in the
rear wall) is in operation. Suitable for
thawing frozen granular food slowly at room
temperature and cooling down the cooked
food.



How to operate the oven control unit
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until the end of the cooking time you selected.
The oven lamp is lit during the cooking process.

ON/OFF key

Program selection key

Function display

Current time indicator field
Keylock symbol

Temperature indicator field
Temperature-Time Adjustment key (+ and -)
Menu key

Booster symbol (rapid pre-heating)
Oven Inner Temperature symbol
Clock symbol

Alarm symbol

End of Cooking Time symbol
Cooking Time symbol

Enable semi-automatic operation

In this operation mode, you may adjust the time
period during which the oven will operate (cook
time).

1.
2.

3.

4.

Press On/Off button (1) to switch on the oven.
Press A~ or \ (2) to select the desired
operating mode (function).

When the oven is switched on, press Menu
button (8) with short intervals to activate the
Cooking Time symbol (14).

Press "+" or "-" keys (7) to set the cooking
time.

» Cooking time symbol (14) remains it after
setting the cooking time.

5.
6.

Put your dish into the oven.
Press "+" or "-" keys (7) to set the cooking
temperature.

» The oven will be heated up to the set
temperature and will maintain this temperature

Il segments of the inner oven temperature
ymbol (10) will turn on when your oven
reaches the set temperature.

7. After the cooking process is completed,
"End" appears on the display and the
alarm sounds.

8. Press Menu (8) or On/Off (1) key to silence
the alarm.

» Alarm is silenced, oven is switched off

automatically and the current time is displayed.

Switch on fully automatic operation

In this operation mode you can adjust cooking

time and end of cooking time.

1. Press On/Off key (1) to switch on the oven.

2. Press ~or~ (2) to select the desired
operating mode.

3. Press Menu key (8) with short intervals to
activate the Cooking Time symbol (14).

4. Press"+" or " keys (7) to set the cooking
time.

5. Press Menu key (8) with short intervals to
activate the End of Cooking Time symbol (13).

6. Press"+" or "-" keys (7) to set the end of
cooking time.

» After setting the end of cooking time, End of

Cooking Time symbol (13) remains lit.

7. Putyour dish into the oven.

8. Press"+" or """ keys (7) to set the cooking
temperature.

» Oven timer automatically calculates the startup

time for cooking by deducting the cooking time

from the end of cooking time you have set.
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Selected operation mode is activated when the
startup time of cooking has come and the oven is
heated up to the set temperature. It maintains
this temperature until the end of cooking time.
The oven lamp is lit during the cooking process.
Il segments of the inner oven temperature

ymbol (10) will turn on when your oven
reaches the set temperature.

9. After the cooking process is completed,
"End" appears on the display and the
alarm sounds.

10. Press Menu (8) or On/Off (1) key to silence
the alarm.

» Alarm is silenced, oven is switched off

automatically and the current time is displayed.

Oven lamp turns off,

If you want to cancel the semi-automatic or
utomatic programming after you have set
hem, you need to reset the cooking time.

Setting the booster (Quick Pre-heating)
Use Booster (Rapid Pre-heating) function to make
the oven reach the desired temperature faster.
Booster can be set only when the oven is
perating. Booster cannot be selected in
efrosting and cleaning positions. Booster
settings will be cancelled in case of power
outage.

1. Press Menu key (8) with short intervals until
Booster (Quick pre-heating) symbol (9) is
activated.

» "OFF" will appear on the display.

2. Press "+" (7) to activate the Booster function.

» Once the Booster is activated, 'On' will appear

on the display and the Booster symbol will

remain lit.

» Booster symbol disappears as soon as the

oven reaches the desired temperature and oven

resumes operating in the function it was in
before the Booster function.

3. To deactivate the Booster function, press
Menu key (8) with short intervals until
Booster symbol (9) is activated.
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» "On" will appear on the display.

4, Press"" (7) deactivate the Booster function.
» "OFF" will appear on the display.

Using the keylock

Activating the keylock

You can prevent oven from being used by
activating the Keylock function.

Keylock can be used either when the oven ig

perating or not. Oven can be switched off
by keeping the On/Off key (1) pressed for 2
seconds even when the keylock is activated
while the oven is operating.

1. Press the key (8) with short intervals until the
Keylock symbol (5) is activated.

» "OFF" will appear on the display.

2. Press'+'key (7) to activate the keylock.

» Once the keylock is activated, "On" appears on

the display and the Keylock symbol remains lit.

Deactivate the keylock

1. Press the key (8) to activate the Keylock
symbol (5).

» "On" will appear on the display.

2. Press ™' key (7) to deactivate the keylock.

» Once the keylock is deactivated, “OFF”

appears on the display and Keylock symbol (5)

disappears.

Oven keys are not functional when the
Keylock function is activated. Keylock

ettings will not be cancelled in case of
power outage.

Using the clock as an alarm

You can use the clock of the product for any
warning or reminder apart from the cooking
programme.

The alarm clock has no influence on the

functions of the oven. It is only used as a warning.
For example, this is useful when you want to turn
food in the oven at a certain point of time. Alarm
clock will give a signal once the time you set is
over.
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ON/OFF key

Program selection key

Function display

Current time indicator field
Keylock symbol

Temperature indicator field
Temperature-Time Adjustment key (+ and -)
Menu key

9 Booster symbol (rapid pre-heating)
10 Oven Inner Temperature symbol
11 Clock symbol

12 Alarm symbol

13 End of Cooking Time symbol

14 Cooking Time symbol

Using the clock as an alarm

0 N O WD =

he alarm clock has no influence on the
unctions of the oven. It is only used as a

arning. For example, this is useful when
you want to turn food in the oven at a
certain point of time. Alarm clock will give a
signal once the time you set is over.

Maximum alarm time can be 23 hours and
9 minutes.

)

larm clock can be used either when the
ven is operating or not.

To set the alarm
1. Press Menu key (8) with short intervals until
Alarm symbol (12) is activated.

10 9

2. Press ,+"or,—" keys (7) to set the alarm
time.

» Alarm symbol remains lit after setting the

alarm time.

3. After the alarm time is finished, Alarm
symbol will start flashing and an alarm signal
is heard.

4. Press any key to stop the alarm.

If you want to cancel the alarm:

1. Press Menu key (8) with short intervals until
Alarm symbol (12) is activated.

2. Press "-" key (7) until "0.00" appears on
the display.
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Cooking times table Baking and roasting
1st rack of the oven is the bottom rack.

he timings in this chart are meant as a
guide. Timings may vary due to temperature
of food, thickness, type and your own
preference of cooking.

m Cooking level number _ Rack position Temperature (°C) Cooking time
approx. in min.
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* It is stdoested t nerfarm preheating for all foods.

(™) In a cooking that requires preheating, preheat

at the beginning of cooking until the oven

temperature symbol (8) attains the last level.

26/EN



Slow cooking times table

Do not change the cooking temperature
fter cooking starts in Slow cooking mode.

Do not open the door during cooking in Slow|
ooking mode.

W Cooking level number - Rack position Temperature (°C) Cooking time
a prox. in min.)
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s DPerform a preheating for 6-7 mindies,

» Uhite/red meats have 1o be thoped ovet in the pan orior 1o cooking untl bolled down,

e Haricof beans have to be boiled for 30 niinides prior 1o cooking. You niay directly Use canned
bean.

e Covering the cooking pan will increase

Tips for baking cake

e |fthe cake is too dry, increase the
temperature by 10°C and decrease the

petfarmance of cooking
the pastry is not too much at the bottom of
the pastry. Try to scatter the sauce equally
between the dough layers and on the top of

cooking time. pastry for an even browning.
e [fthe cake is wet, use less liquid or lower « NCook the pastry in accordance with the
the temperature by 10°C. J Jmode and temperature given in the cooking

e |f the cake is too dark on top, place it on a able. If the bottom part is still not browned

lower rack, lower the temperature and
increase the cooking time.

If cooked well on the inside but sticky on the
outside use less liquid, lower the
temperature and increase the cooking time.

enough, place it on one lower rack next
time.

Tips for cooking vegetables
e |f the vegetable dish runs out of juice and
gets too dry, cook it in a pan with a lid

Tlps for baking pastry instead of a tray. Closed vessels will
If the pastry is too dry, increase the preserve the juice of the dish.
temperature by 10°C and decrease the e |favegetable dish does not get cooked, boil

the vegetables beforehand or prepare them
like canned food and put in the oven.

cooking time. Dampen the layers of dough
with a sauce composed of milk, oil, egg and
yoghurt.

e [fthe pastry takes too long to bake, pay
care that the thickness of the pastry you
have prepared does not exceed the depth of
the tray.

e [fthe upper side of the pastry gets browned,
but the lower part is not cooked, make sure
that the amount of sauce you have used for
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How to operate the grill

WARNING
Close oven door during grilling.
Hot surfaces may cause burns!

Switching on the grill

1. Press On/Off key (1) for about 2 second to
switch on the oven.

2. Press ~or~ (2) to set the grill function.

3. Press'+'or ' keys (7) to set the desired
temperature.

Switching off the grill
1. Press On/Off key (1) for about 2 second to
switch off the oven.

Rack positions

Grill performance will decrease if the wire grill
stands against rear part of the oven. Slide your
wire grill to the front section of the rack and
settle it with the help of the door in order to
obtain the best grill performance.

Grilling with electric grill
Eish

Sliced chicken
Lamb chops

Roast beef

Vel chops
Toast bread

depending on thickness
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Foods that are not suitable for grilling
carry the risk of fire. Only grill food
which is suitable for intensive grilling
heat.

Do not place the food too far in the
back of the grill. This is the hottest area
and fatty food may catch fire.

Cooking times table for grilling

2 S min

Insertion level Grilling time (approx.




B Maintenance and care

General information

Service life of the product will extend and the
possibility of problems will decrease if the
product is cleaned at regular intervals.

l DANGER:

Disconnect the product from mains
supply before starting maintenance and
cleaning works.

There is the risk of electric shock!

l DANGER:

Allow the product to cool down before
you clean it.
Hot surfaces may cause burns!

e Clean the product thoroughly after each use.

In this way it will be possible to remove
cooking residues more easily, thus avoiding
these from burning the next time the
appliance is used.

¢ No special cleaning agents are required for
cleaning the product. Use warm water with
washing liquid, a soft cloth or sponge to
clean the product and wipe it with a dry
cloth.

e Always ensure any excess liquid is
thoroughly wiped off after cleaning and any
spillage is immediately wiped dry.

e Do not use cleaning agents that contain
acid or chloride to clean the stainless or
inox surfaces and the handle. Use a soft
cloth with a liquid detergent (not abrasive) to
wipe those parts clean, paying attention to
sweep in one direction.

he surface might get damaged by some
etergents or cleaning materials.
Do not use aggressive detergents, cleaning
powders/creams or any sharp objects
during cleaning.
Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which
may result in shattering of the glass.

Do not use steam cleaners to clean the
ppliance as this may cause an electric
hock.

Cleaning the control panel
Clean the control panel and knobs with a damp
cloth and wipe them dry.

Do not remove the control buttons/knobs to
lean the control panel.

Control panel may get damaged!

Cleaning the oven

To clean the side wall

1. Remove the front section of the side rack by
pulling it in the opposite direction of the side
wall.

2. Remove the side rack completely by pulling
it towards you.

Catalytic walls

Side walls or just back wall of oven interior may
be covered with catalytic enamel.

The catalytic walls of the oven must not be
cleaned. The porous surface of the walls is self-
cleaning by absorbing and converting spitting fat
(steam and carbon dioxide).

Clean oven door

To clean the oven door, use warm water with

washing liquid, a soft cloth or sponge to clean

the product and wipe it with a dry cloth.

o Qoon'tuse any harsh abrasive cleaners or

harp metal scrapers for cleaning the oven
idoor. They could scratch the surface and
destroy the glass.
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Front door inner glass is coated to easy
iclean material. Do not use any harsh
labrasive cleaners, hard metal scrapers,
scouring pads or bleach to clean front door|
inner glass as they may scratch the surface.
This may destroy the coating material.

Removing the oven door

1. Open the front door (1).

2. Open the clips at the hinge housing (2) on
the right and left hand sides of the front door
by pressing them down as illustrated in the
figure.

1 2 3
1 Front door
2 Hinge
3 Oven

1 2 3

3. Move the front door to half-way.

4. Remove the front door by pulling it upwards
to release it from the right and left hinges.

teps carried out during removing process

hould be performed in reverse order to
install the door. Do not forget to close the
clips at the hinge housing when reinstalling
the door.
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Removing the door inner glass
The inner glass panel of the oven door can be
removed for cleaning.

Install the inner glass panel so that the
printed side will face upwards.

en the oven door

1 Frame
2 Plastic part
Pull towards yourself and remove the plastic part

ns er section of the front door.

123

Innermost glass panel

Inner glass panel

QOuter glass panel

Plastic glass panel slot-Lower

As illustrated in figure, raise the innermost glass
panel (1) slightly in direction A and pull it out in
direction B.

Repeat the same procedure to remove the inner
glass panel (2).
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The first step to regroup the door is reinstalling
inner glass panel (2).

As illustrated in figure, place the chamfered
corner of the glass panel so that it will rest in the

Inner glass panel (2) must be installed into the
plastic slot close the innermost glass panel (1).
When installing the innermost glass panel (1),
make sure that the printed side of the panel
faces towards the inner glass panel.

It is important to seat lower corner of inner glass
panel into the lower plastic slot.

Push the plastic part towards the frame until you
hear a "click".

Replacing the oven lamp

DANGER:

Before replacing the oven lamp, make
sure that the product is disconnected
from mains and cooled down in order to|
avoid the risk of an electrical shock.

Hot surfaces may cause burns!

« Y/he oven lamp is a special electric light bulb
1 hat can resist up to 300 °C. See Technical
specifications, page 10 for details. Oven

lamps can be obtained from Authorised
Service Agents.

[i]Position of lamp might vary from the figure.

If your oven is equipped with a round lamp:
1. Disconnect the product from mains.
2. Turn the glass cover counter clockwise to

it

3.
clockwise and replace it with the new one.

4. Install the glass cover.

If your oven is equipped with a square lamp:

1. Disconnect the product from mains.

2. Remove the wire racks as described. See

Cleaning the oven, page 29.

3. Remove the protective glass cover with a
screwdriver.

4. Unscrew oven lamp and replace it with new
one.

5. Install the glass cover and then the wire
racks.
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Troubleshooting

Oven emits steam when it is in use.

e [tis normal that steam escapes during operation. >>> This is not a fault.

Product emits metal noises while heating and cooling.

¢ When the metal parts are heated, they may expand and cause noise. >>> This is not a fault.

Product does not operate.
e The mains fuse is defective or has tripped. >>> Check fuses in the fuse box. If necessary,
replace or reset them.

e Product is not plugged into the (grounded) socket. >>> Check the plug connection.
e Buttons/knobs/keys on the control panel do not function. >>> Keylock may be enabled. Please
disable it. (See. Using the keylock, page 24 )
Oven light does not work.
e (Qven lamp is defective. >>> Replace oven lamp.
e Power is cut. >>> Check if there is power. Check the fuses in the fuse box. If necessary,
replace or reset the fuses.
Oven does not heat.
e Function and/or Temperature are not set. >>> Set the function and the temperature with the
Function and/or Temperature knob/key.
e Power is cut. >>> Check if there is power. Check the fuses in the fuse box. If necessary,
replace or reset the fuses.
Consult the Authorised Service Agent or the
ealer where you have purchased the
product if you can not remedy the trouble
although you have implemented the

instructions in this section. Never attempt to
repair a defective product yourself.
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Prosimy najpierw przeczytaé te instrukcje obstugi!

Drogi Kliencie,

Dzigkujemy za wybor wyrobu firmy Beko. Mamy nadzieje, ze wyrdb ten, wyprodukowany zgodnie z
najwyzszymi wymogami jakosciowymi i wedtug najnowszej technologii, stuzy¢ Ci bedzie jak najlepiej.
Prosimy zatem przed uzyciem tego wyrobu uwaznie przeczyta¢ catg te instrukcje obstugi i wszystkie inne
dostarczone z nim dokumenty i zachowac je do wglgdu w przysztosci. Jesli przekazesz ten wyrob komus
innemu, oddajcie mu takze te instrukcje. Przestrzegaj wszelkich ostrzezen i informacji z tej instrukcji.
Pamietaj, ze ninigjsza instrukcja uzytkowania moze odnosi¢ sie takze do kilku innych modeli. Réznice
pomiedzy modelami wskazano w ninigjszej instrukcji.

Objasnienie symboli

W niniejszej instrukeji uzytkowania stosuje sie nastepujace symbole:

Wazna informacja lub przydatna
wskazéwka dot. uzytkowania

Ostrzezenie przed zagrozeniem dla zycia
i mienia.

Ostrzezenie przed porazeniem
elektrycznym.

Ostrzezenie przed zagrozeniem
pozarem.

Ostrzezenie przed goracymi
powierzchniami,

BB BB

Niniejsze urzgdzenie jest zgodne z nastepujacymi
Dyrektywami Unii Europejskiej:
. - 2006/95/WE LVD (Niskie Napiecia)
- 2004/108/WE EMC (Kompatybilno$¢ Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.
c € ul. Cybernetyki 7, 02-677 Warszawa
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HWaine instrukcje i ostrzezenia dotyczace bezpieczenstwa i
ochrony Srodowiska

W rozdziale tym zawarto instrukcje
zachowania bezpieczenstwa, ktore
pomoga unikng¢ zagrozenia
obrazeniem lub szkoda.
Nieprzestrzeganie tych instrukcji
spowoduje uniewaznienie wszelkich
gwaranciji.

Ogolne zasady bezpieczenstwa

4/PL

Urzadzenie moze by¢ uzywane
przez dzieci w wieku 8 lat i
starsze oraz osoby 0
ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, czuciowych lub
umystowych, lub nieumiejetne i
niedoswiadczone, jesli sg pod
nadzorem lub poinstruowano je w
sprawach uzytkowania tego
urzadzenia w sposob bezpieczny i
rozumiejg zwigzane z tym
zagrozenia.

Dzieci nie powinny bawic sie tym
urzadzeniem. Dzieciom bez
nadzoru nie nalezy powierza¢
czyszczenia ani konserwacii.
Instalacje i naprawy musi zawsze
wykonywac autoryzowany
pracownik serwisowy. Producent
nie odpowiada za szkody wynikte
Z instalacji i napraw
wykonywanych przez osoby
nieupowaznione i moze z tego
powodu uniewazni¢ gwarancje.

Przed instalacjg uwaznie
przeczytaj te instrukcje.

Nie wolno uruchamiac tego
wyrobu, jesli jesli jest niesprawny
lub widocznie uszkodzony.

Po kazdym uzyciu sprawdz, czy
wytgczone zostaty pokretta
funkcjonalne.

Bezpieczenstwo elektryczne

W razie awarii tego urzadzenia nie
nalezy go uzywac do czasu
naprawy przez autoryzowany
serwis. Grozi to porazeniem
elektrycznym!

Piekarnik ten mozna podtaczy¢
tylko do gniazdka z uziemieniem o
napieciu i z zabezpieczeniem jakie
podano w "Danych technicznych.
Zle¢ wykonanie instalacii
uziemienia wykwalifikowanemu
elektrykowi, niezaleznie od tego,
czy uzywasz transformatora do
zasilania. Firma nasza nie ponosi
odpowiedzialnosci za jakiekolwiek
problemy wynikajace z braku
uziemienia tego piekarnika
zgodnie z miejscowymi
przepisami.

Nie wolno myc piekarnika
rozlewajac nan wode! Grozi to
porazeniem elektrycznym!



Piekarnik ten trzeba odtgczyc od
zasilania na czas instalacji,

konserwacji, czyszczenia i napraw.

Aby unikna¢ zagrozenie w
przypadku uszkodzenia przewodu
zasilajgcego, musi go wymienic
producent, punkt serwisowy lub

osoba o podobnych kwalifikacjach.

Piekarnik nalezy tak zainstalowac,
aby mozna byto go catkowicie
odtgczyC od sieci. Odtgczenie to
nalezy zapewnic albo poprzez
wyjecie wtyczki z gniazdka, albo
wytgczenie wytgcznika, w ktory
wyposazona jest domowa
instalacja elektryczna, zgodnie z
przepisami budowlanymi.

Tylna powierzchnia piekarnika

nagrzewa sig w trakcie jego pracy.

Upewnij sig, ze przytacze
elektryczne nie dotyka tej tylnej
powierzchni; w przeciwnym razie
moze ono ulec uszkodzeniu.
Przewod zasilajgcy nie moze sie
zakleszczy¢ migdzy drzwiczkami i
rama piekarnika, a takze nie
mozna go prowadzi¢ przez gorgce
powierzchnie. W przeciwnym
wypadku izolacja przewodow
moze sig topic i w rezultacie moze
nastgpic zwarcie.

Wszelkie prace na uktadach i
urzadzeniach elektrycznych
wykonywac moze tylko
upowazniony i wykwalifikowany
personel.

e W razie jakiejkolwiek awarii
wytgcz wyrob i odtgcz go od sieci
zasilajacej. W tym celu wytgcz
bezpiecznik zabezpieczajgcy
instalacje domowa.

e Upewnij sig, ze prad bezpiecznika
jest odpowiedni dla tego wyrobu.

Zasady zachowania

bezpieczenstwa przy

uzytkowaniu tego wyrobu

e Podczas uzytkowania urzadzenie i
jego czesci s gorace. Nie
dotykac nagrzanych czesci. Dzieci
ponizej 8 lat moga przebywac w
poblizu urzadzenia wytgcznie pod
nadzorem 0sob dorostych.

¢ Nigdy nie wolno uzywac tego
wyrobu w stanie zaktocenia oceny
sytuaciji lub koordynacji przez
konsumpcije alkoholu i/lub innych
Srodkow odmieniajgcych
Swiadomosc.

e Zachowaj ostroznosc, jesli w
potrawach stosuje sie napoje
alkoholowe. W wysokiej
temperaturze alkohol paruije i
moze sie zapali¢ po zetknigciu z
gorgcymi powierzchniami.

¢ Nie umieszczaj zadnych
materiatow tatwopalnych w
poblizu tego wyrobu, poniewaz
jego boki moga bardzo si¢
nagrzewac przy pracy.

e W trakcie uzytkowania piekarnik
nagrzewa si¢. Nalezy zachowac
ostroznosc i nie dotykac
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elementow grzejnych wewnatrz
piekarnika.

Nalezy dbac, aby zaden otwor
wentylacyjny nie byt zakryty.

Nie podgrzewaj w piekarniku
zamknigtych puszek ani szklanych
stoikow. Cisnienie, ktore wytworzy
sie w takiej puszce/stoiku, moze
je rozsadzic.

Nie umieszczaj foremek do
pieczenia, naczyn ani folii
aluminiowej bezposrednio na dnia
piekarnika. Nagromadzenie ciepta

mogtoby zniszczy¢ dno piekarnika.

‘Do czyszczenia szyby w
drzwiczkach piekarnika nie nalezy
uzywac szorstkich srodkow
czyszczacych ani ostrych
skrobakow metalowych, poniewaz
moga one zarysowac
powierzchnie, co moze
doprowadzi¢ do popekania
szyby."

Do czyszczenia tego urzadzenia
nie uzywaj urzadzen parowych,
poniewaz moze to spowodowac
porazenie pradem.

Z potek korzystaj tak, jak opisano
w "Jak uzywac elektrycznego
piekarnika".

Nie uzywaj tego wyrobu z wyjeta
lub popekang szybg w przednich
drzwiczkach.

Uchwyt na drzwiach piekarnika
nie stuzy do suszenia recznikow.
Przy otwartych drzwiczkach i

zatgczonej funkgji grillowania nie
wieszac na niej recznikow,
rekawic, ani podobnych wyrobow
tekstylnych.

Do wktadania i wyjmowania
potraw z gorgcego piekarnika
zawsze zaktadaj odporne na
wysokie temperatury rekawice.
Przed wymiang lampy upewnij sig,
ze piekarnik jest wytgczony, aby
unikngC zagrozenia porazeniem
pradem elektrycznym.

Uzywaj sondy temperatury tylko
zalecanej dla tego piekarnika.

Aby unikng¢ zagrozenia pozarem przy
uzytkowaniu tej kuchenki;

Upewnij sig, ze wtyczka pasuje do
gniazdka i nie powoduije iskrzenia.
Nie nalezy uzywac uszkodzonych
ani ucietych przewodow, ani
przedtuzaczy, a tylko oryginalnego
przewodu zasilajgcego.

Upewnij sig, ze gniazdko, do
ktdrego wigczona jest kuchenka
jest suche.

Zamierzone przeznaczenie

Wyrob ten przeznaczony jest do
uzytku domowego. Nie dopuszcza
sie uzytkowania komercyjnego.
Urzadzenie to stuzy wytgcznie do
pieczenia potraw. Nie wolno
uzywac go do innych celdw, na
przyktad do ogrzewania
pomieszczen."

Urzadzenia tego nie nalezy
uzywac do podgrzewania talerzy



pod grillem, suszenia recznikow,
Scierek do naczyn, itp. na
uchwytach, ani do celéw suszenia
lub ogrzewania.

¢ Producent nie odpowiada za
szkody spowodowane
niewfasciwym uzytkowaniem tego
wyrobu lub obchodzeniem sig z
nim.

e Piekarnik mozna uzywac do
rozmrazania, smazenie, pieczenia
i grillowania potraw.

Bezpieczenstwo dzieci

¢ Dostepne czesci moga sie
nagrzewac podczas uzytkowania.
Mate dzieci nalezy trzymac z dala
od kuchenki.

e Materiaty opakowaniowe mogg
by¢ niebezpieczne dla dzieci.
Trzymac materiaty opakowaniowe
z dala od dzieci. Prosimy pozby¢
sie catego opakowania zgodnie z
normami ochrony Srodowiska.

¢ Urzadzenia elektryczne sa
niebezpieczne dla dzieci. W
trakcie pracy tego produktu nie
dopuszczac do przebywania dzieci
W jego poblizu ani do zabawy.

¢ Nie stawiaj na tym urzadzeniu
zadnych przedmiotow, po ktore
mogtyby siegac dzieci.

e (Gdy drzwiczki s otwartenie
obcigzac ich zadnymi ciezkimi
przedmiotami i nie pozwalac
dzieciom siadac na nich.
Piekarnik moze sig przewrdcic,

lub moga sie uszkodzi¢ zawiasy
drzwiczek.

Stare urzadzenia
Zgodnos¢ z dyrektywa WEEE i
usuwanie odpadow:

Ninigjszy wyrdb jest zgodny z
dyrektywa Parlamentu Europejskiego i
Rady (2012/19/WE). Wyrob ten
oznaczony jest symbolem klasyfikacji
zuzytych urzadzen elektrycznych i
elektronicznych (WEEE).

Wyrob ten wykonano z ¢zesci |
materiatow wysokiej jakosci, ktore
moga byC odzyskane i uzyte jako
surowce wtorne. Po zakonczeniu
uzytkowania nie nalezy pozbywac sie
go razem z innymi odpadkami
domowymi. Nalezy przekazac go do
punktu zbidrki urzadzen elektrycznych
i elektronicznych na surowce wtorne.
Aby dowiedzie¢ sig, gdzie jest
najblizszy taki punkt, prosimy
skonsultowac sie z wtadzami
lokalnymi.

Zgodnos¢ z dyrektywa RoHS:
Niniejszy wyrdb jest zgodny z
dyrektywg Parlamentu Europejskiego i
Rady RoHS (Ograniczenie uzycia
substancji niebezpiecznych)
(2011/65/WE). Nie zawiera
szkodliwych i zakazanych materiatow,
podanych w tej dyrektywie.
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Pozbywanie si¢ materiatow
opakowaniowych

Materiaty opakowaniowe sg
niebezpieczne dla dzieci. Nalezy
trzymac je w bezpiecznym
miejscu, niedostepne dla dzieci.
Opakowanie tego wyrobu
wyprodukowano z surowcow
wtornych. Nalezy odpowiednio sie
ich pozbywac i sortowac je
zgodnie z instrukcjami gospodarki
surowcami wtornymi. Nie nalezy
ich wyrzucac razem ze zwyktymi
odpadkami domowymi.
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7 Informacije ogéine
Opis urzadzenia

1 Panel sterowania 6 Pozycije potki

2 Pétka druciana 7 Gorny element grzejny

3 Tacka 8 Lampka

4 Uchwyt 9 Silnik wentylatora (za ptytg stalowa)
5 Drzwiczki

Klawisz ZAt./WYE.
Klawisz wyboru programu
Wyswietlacz

Klawisz podnoszenia/obnizania temperatury-
czasu

5 Klawisz menu

1
2
3
4
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Zawartosé opakowania dosuniete kotki znajdujace sig z tytu stelaza

— — teleskopowego, przy krawedziach rusztu i
Dostarczane akcesoria réznig sie zaleznie od foremki.

modelu wyrobu. Niektore z akcesoriéw

pisanych w instrukgji obstugi moga nie by¢
dostarczane razem z tym modelem
produktu.

1. Instrukcja uzytkowania

2. Foremka gteboka
Stuzy do pieczenia ciast, duzych porcji
pieczeni, potraw soczystych oraz do
zbierania ttuszczu przy grillowaniu.

3. Foremka do pieczenia ciasta
Stuzy do pieczenia herbatnikdw i kruchych
ciasteczek.

4. Pétka druciana
Stuzy do pieczenia oraz do ustawiania ‘
potraw do smazenia, pieczenia lub 6. Sonda do pieczenia migsa
gotowania w naczyniach do zapiekanek na Uzywa sie jej przy pieczeniu migs, whijajac
wybranej pofce. jej cienki, diugi koniec w migso, drugi zas
koniec wktadajac do szczeliny na bocznej
Sciance obudowy, w celu delikatnego
pieczenia miesa.

5. Wiasciwe umieszczanie pétki druciane; i
foremki na stelazach teleskopowych
Teleskopowe stelaze pozwalajg na tatwe
zaktadanie i zdejmowanie foremek oraz
rusztu.

Podczas uzywania foremki i rusztu ze
stelazem teleskopowym, muszg by¢ do nich
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Dane techniczne

Piekarnik giown ,
Klasa sprawnosc energetycznej”
Oswietlenie wewnetrzne
Zuzycie energii el proez grill
" Informacja podstawowa: Dane na etykietach energetycznych piekamikéw elektrycznych podaje sie zgodnie z
normg PL-EN 50304. Wartosci te okresla sig przy standardowym obcigzeniu z czynnymi funkcjami grzejnika
gornego-dolnego i wspomagania nagrzewania wentylatorem (jesli funkcje takie sg dostgpne).
Klase sprawnosci energetycznej okresla sie zgodnie z nastepujacg priorytetyzacja, zaleznie od wystgpowania
odpowiednich funkcji w danym modelu piekarnika. 1-Pieczenie z wentylatorem eco-fan, 2-Pieczenie turbo
powolne, 3-Pieczenie turbo, 4-Grzatki dolna/gérna wspomagane wentylatorem.
** Patrz: Instalacja, strona 12.

Dane techniczne moga zosta¢ zmienione artosci podane na etykietkach wyrobu lub
bez uprzedzenia w celu poprawy jakosci towarzyszacej mu dokumentacji uzyskano
yrobu. warunkach laboratoryjnych zgodnie z

odno$nymi normami. Warto$ci te moga sie
réznic¢ zaleznie od operacyjnych i
srodowiskowych warunkéw pracy danego
wyrobu.

Rysunki w tej instrukcji sq schematyczne i
mogq sie nieco rézni¢ od danego wyrobu.
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K] Instalacja

Produkt musi zostac¢ zainstalowany przez
wykwalifikowang osobe i zgodnie z
obowigzujgcymi przepisami. W przeciwnym
gwarancja zostanie uniewazniona. Producent nie
odpowiada za szkody wynikte z instalacji i napraw
wykonywanych przez osoby nieupowaznione i
moze z tego powodu uniewazni¢ gwarancie.
Przygotowanie migjsca do instalacii i
ostepu do sieci elekirycznej to obowigzek
klienta.

ZAGROZENIE:

Urzadzenie to nalezy instalowac zgodnie z
miejscowymi przepisami dot. instalacji
gazowych i elektrycznych.

Scianami lub meblami kuchennymi nalezy
pozostawi¢ bezpieczny odstep. Patrz: rysunek
(wymiary w mm)

e Powierzchnie zastosowanych syntetycznych
laminatdw i lepiszczy muszg by¢ odporne na
wysoka temperaturg (minimum 100 °C).

e Szafki kuchenne nalezy ustawic rowno i
przymocowac.

e Jesli pod piekarnikiem jest szuflada, trzeba
pomigdzy nimi zatozy¢ pétke.

e Urzadzenie nosi¢ musza przynajmniej dwie
0soby.

Nie instaluj tego urzadzenia w poblizu
lodéwek lub zamrazarek. Wydzielane z tego
piekarnika ciepto moze zwigkszy¢ zuzycie
energii przez urzadzenia chtodzace.

ZAGROZENIE:

Przed zainstalowaniem sprawdz, czy
wyrdb nie ma widocznych defektow.
elsi ma, nie instaluj go.

Uszkodzone wyroby zagrazaja Twemu

bezpieczenstwu.

Przed zainstalowaniem

Urzadzenie to przeznaczone jest do
zainstalowania w dostepnych w handlu szafkach
kuchennych. Pomigdzy tym urzadzeniem a

12/PL

Nie podnos piekarnika za drzwiczki ani za
Kklamke.

©]

esli wyréb ma uchwyty z drutu, po jego
przesunieciu weisnij je z powrotem w jego
boczne Scianki.
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Instalacja i przytaczenie

e Urzadzenie to mozna instalowac i przytaczac

wytgcznie zgodnie z obowigzujgcymi
zasadmai instalowania.
Przytaczenie elektryczne
Przytacz ten wyréb do uziemionego
gniazdka/obwodu zabezpieczonego

bezpiecznikiem o odpowiedniej specyfikacii

14/PL

podanej w tabeli ,Dane techniczne". Zle¢
wykonanie instalacji uziemienia
wykwalifikowanemu elektrykowi, niezaleznie od
tego, czy uzywasz transformatora do zasilania.
Firma nasza nie odpowiada za zadne szkody
wynikte z uzytkowania tego wyrobu bez
uziemienia, zgodnie z przepisami migjscowymi.




A\

ZAGROZENIE:

Wyrdb ten musi byt przytaczony do sieci
elektrycznej przez osobg upowazniong i
wykwalifikowang. Gwarancja na ten
wyréb obowigzuje dopiero po jego
prawidtowym zainstalowaniu.

Producent nie odpowiada za szkody wynikte
z instalacji i napraw wykonywanych przez
0soby nieupowaznione.

ZAGROZENIE:

Przewodu zasilajgcego nie mozna
klamrowac, zginac i przyciskac, ani
stykac z gorgcymi czesciami
urzadzenia.

Przewody uszkodzone wymienia¢ moze tylko
wykwalifikowany elekiryk. Zagrozenie
porazeniem elektrycznym, zwarciem lub
pozarem z powodu niefachowej instalacii!

Przytaczenie musi by¢ zgodne z przepisami
krajowymi.

Parametry zasilania muszg odpowiada¢
danym podanym na tabliczce znamionowej
urzadzenia. Tabliczkg znamionowa
zobaczysz po otwarciu przednich drzwiczek.
Przewdd zasilajacy ten wyréb musi
odpowiadaé parametrom podanym w tabeli
"Dane techniczne".

ZAGROZENIE:

Przed podjeciem jakichkolwiek prac
przy instalacji elektrycznej, odtacz to
urzadzenie od zasilania.

Grozi to porazeniem elektrycznym!

Przytaczanie kabla zasilania

1.

Jesli nie jest mozliwe odtgczenie od zasilania
we wszystkich biegunach, trzeba
zainstalowac wytgcznik z przerwa stykowa co
najmniej 3 mm (bezpieczniki, liniowy
wytacznik bezpieczenstwa, stycznik), ktdrego
wszystkie bieguny powinny sgsiadowac z
wyrobem (ale nie ponad nig) zgodnie z
przepisami IEE. Nieprzestrzeganie tych
instrukcji moze skutkowac problemami
eksploatacyjnymi i uniewaznieniem gwarancji
na wyrob.

Zaleca sig dodatkowe zabezpieczenie
wytgcznikiem pradu resztkowego.
Jesli razem z tym wyrobem dostarczono kabel:

LACZOWKA

NIEBIESKI

BRAZOWY L

PRZEWOD

zielony/z6ity ZASILAJACY

N

Przy przytaczeniu jednofazowym, potacz
przewody jak wskazano ponizej:
Brazowy/czarny kabel = L (Faza)
Niebieski/szary kabel = N (Zero)
Zielony/ 26ty kabel = (E) 'L__ (uziemiajacy)
Instalowanie wyrobu
1. Wsun piekarnik do szafki, wyrownaj
ustawienie i zabezpiecz, sprawdzajac, czy
przewdd zasilania nie jest uszkodzony ani nie
uwigzt,

Zabezpiecz piekarnik 2 Srubkami, jak na rysunku.
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Piekarniki z wentylatorem chtodzacym

1 Wentylator chtodzacy

2 Panel sterowania

3 Drzwiczki

Whudowany wentylator chtodzacy chtodzi
zaréwno szafke do zabudowy, jak i przéd
urzadzenia.

entylator chtodzacy nadal pracuje przez
0 - 30 minut nawet po wytaczeniu
piekarnika.
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Ostateczne sprawdzenie

1. Whoz wtyczke do gniazdka i zatgcz
bezpiecznik piekarnika.

2. Sprawd? funkcje

Przyszly transport
Zachowaj oryginalne pudto kartonowe na
piekarnik i transportuj go w nim.
Przestrzegaj instrukcji na pudle. Jesli nie
masz oryginalnego pudta, zapakuj piekarnik
w folie babelkowg lub gruba tekturg i
zabezpiecz tasma klgjaca.

e Aby zapobiec uszkodzeniu drzwiczek przez
ruszt druciany i tacke z wnetrza piekarnika
wt6z do jego Srodka pasek tektury, réwno z
pozycja tacek. Drzwiczki piekarnika
zabezpiecz tasma klejgca do Scian bocznych.

e Nie podnos piekarnika za drzwiczki ani za
klamke.

Nie stawiaj na nim zadnych przedmiotow i
Drzemieszczaj go w pozycji pionowej.

prawdzaj, czy piekarik nie ulegt w
ransporcie widocznym uszkodzeniom.




I Przygotowanie

Jak oszczedzaé energie

Nastepujace wskazowki pomogg uzytkowac

urzadzenie w sposab ekologiczny oraz

energooszczedny.

e Uzywaj naczyn w ciemnych barwach lub
emaliowanych, co poprawi przeptyw ciepta.

e (otujac potrawy wykonuj operacje
podgrzewania, jesli zaleca sig jg w instrukcji
obstugi lub przepisie gotowania.

e Nie otwieraj zbyt czesto drzwiczek w trakcie
gotowania.

e 0 ile to mozliwe staraj sie gotowac w
piekarniku wiecej niz jedng potrawe na raz.
Mozna gotowac w dwach naczyniach obok
siebie na ruszcie.

A
@] [v]

14 13 12 11

Klawisz ZAt./WYE.

Klawisz wyboru programu
Wyswietlacz funkcii

Pole wskaznika czasu biezacego
Symbol blokady klawiszy

Pole wskaznika temperatury

Klawisz ustawiania temperatury - czasu. (+
oraz -)

8 Klawisz menu

9 Symbol boostera (szybkie podgrzewanie)
10 Symbol temperatury wewnatrz piekarnika
11 Symbol zegara

12 Symbol alarmu

13 Symbol kofica gotowania

14 Symbol czasu gotowania

~N o O W N =

e Gotuj potrawy po kolei. Piekarnik bedzie juz
gorgcy.

e Mozna oszczedzi¢ energie wytaczajac
piekarnik na kilka minut przed uptywem
czasu gotowania. Nie otwieraj drzwiczek
piekarnika.

Rozmrazaj mrozonki przed gotowaniem.

Pierwszy raz

Poczatkowe ustawianie czasu

1. Symbol zegara '77'zapala sig przy
p;ierwszym uruchomieniu piekarnika. Lekko
naciskaj przyciski "+" lub "-" (7) aby
nastawi¢ godzine.

Minuty biegng szybciej, jesli przytrzyma sig
dpowiedni klawisz wcidnigty.

5 6 7 8

10 9

esli biezacy czas nie jest ustawiony,
nastawienia czasu zaczng rosnac¢/zmieniac

ig od 12:00. Aby wskazad, ze biezaca
godzina nie zostata ustawiona, wyswietli si
kontrolka biezacego czasu (11). Kontrolka ta|
zniknie po ustawieniu godziny.

Nastepnie nastaw zegar.

1. Raz po raz naciskaj przycisk menu (8), az
zapali sig symbol zegara (77).

2. Lekko naciskaj przyciski + lub — (7) aby
nastawic¢ godzine.

przypadku zaniku zasilania nastawienia
biezacej godziny zostajg skasowane. Trzeba
ie ustawi¢ na nowo. Biezgcej godziny nie
mozna nastawi¢, gdy uzytkowana jest
jakakolwiek funkcja piekamika.

17/PL



Pierwsze czyszczenie

Pewne detergenty lub $rodki czyszczace
mogq uszkodzi¢ powierzchnie.

Nie uzywaj agresywnych detergentow,
proszku/mleczka do czyszczenia, ani
zadnych ostrych przedmiotéw.

1. Usun wszystkie materiaty opakowaniowe.

2. Wytrzyj powierzchnie wyrobu wilgotng
Sciereczka lub gabka i wytrzyj do sucha
Sciereczka.

Podgrzewanie wstepne

Nagrzewaj urzadzenie przez ok. 30 minut, a
potem je wytgcz. Przed pierwszym uzyciem
nalezy wypali¢ wszelkie pozostatosci po produkci
i warstwy ochronne.

OSTRZEZENIE
Mozna sig poparzy¢ od gorgcych

powierzchni!

Urzadzenie to nagrzewa sie podczas pracy.
Nie dotykaj gorgcych palnikdw,
wewnetrznych sekcji piekarnika, elementéw
grzejnych itp. Zakaz zblizania sig dzieci!

Do wktadania i wyjmowania potraw z
gorgcego piekarnika zawsze zakladaj
odporne na wysokie temperatury rekawice.
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Piekarnik elektryczny

1.

H>owno

o o

Wyjmij z piekarnika wszystkie foremki do
pieczenia i ruszt.

Zamknij drzwiczki piekarnika.

Wybierz pozycje ,Static" (Statyczne)
Wybierz najwyzszg moc grilla; patrz Jak
obstugiwac piekarnik elektryczny, strona 20.
Niech piekarnik pracuje przez ok. 30 minut.
Wytgcz piekamik; patrz Jak obstugiwac
piekarnik elektryczny, strona 20

Piekarnik z grillem

1.

w N

o~

Wyjmij z piekarnika wszystkie foremki do
pieczenia i ruszt.

Zamknij drzwiczki piekarnika.

Wybierz najwyzszg moc grilla; patrz Jak
obstugiwac grill , strona 29.

Niech piekarnik pracuje przez ok. 30 minut.
Wytgcz grill; patrz Jak obstugiwac grill,
strona 29

trakcie pierwszego uruchomienia przez
parg godzin moga sie wydziela¢ dym i
apach. Jest to catkiem normalne. Zadbaj o
dobrg wentylacje kuchni i pozbadz sig dymu
i zapachu. Nie wdychac¢ bezposrednio
powstajacego dymu i zapachu.




B} Jak obstugiwaé piekarnik

Ogolne informacje o pieczeniu ciast
i mies oraz o grillowaniu.

OSTRZEZENIE

Mozna sig poparzy¢ od gorgcych
powierzchni!

Urzadzenie to nagrzewa si¢ podczas pracy.
Nie dotykaj gorgcych palnikdw,
wewnetrznych sekcji piekamnika, elementow
grzejnych itp. Zakaz zblizania sig dzieci!

Do wktadania i wyjmowania potraw z
goracego piekarnika zawsze zakladaj
odporne na wysokie temperatury rekawice.

l ZAGROZENIE:

Otwierajgc drzwiczki piekarnika
zachowaj ostroznos¢, bo moze ulotnié
sie z niego para.

Taka ulatniajgca sie para moze poparzy¢
dtonie, twarz i oczy.

Wskazowki do pieczenia ciasta

e Uzywaj stosownych naczyn metalowych z
powtokami nieprzylegajgcymi, pojemnikow
aluminiowych, lub zaroodpornych form
silikonowych.

Rdb najlepszy uzytek z miejsca na potce.
Foremke do pieczenia stawiaj w Srodku
potki.

e Prze zafgczeniem piekarnika lub grilla
wybierz wtasciwg pozycje pétki. Nie zmieniaj
pozycji pétki, gdy kuchenka jest goraca.

e Zamknij drzwiczki piekarnika i nie otwieraj
ich.

Wskazowki do pieczenia migsa

e Przyprawienie catych kurczat, indykow i
duzych porcji migsa, np. sokiem z
cytryny ;in czarnym pieprzem przed
pieczeniem podniesie jego wydajnosc.

e Pieczenia migsa z koscig trwa ok. 15 - 30
minut dtuzej niz pieczenie takiego samego
kawatka bez kosci.

e Na upieczenie jednego centymetra grubosci
migsa potrzeba ok. 4 do 5 minut.

Zywnos¢ nie nadajaca sig do
grillowania stwarza zagrozenie
pozarowe. Do grillowania uzywaj

e Po zakonczeniu pieczenia pozostaw pieczen
w piekarniku na ok. 10 minut. Soki lepiej
rozchodza sig po catej pieczeni i nie
wyciekaja przy jej krojeniu.

e Ryby nalezy piec na pétce Srodkowej lub
dolnej na zaroodpornym talerzu.

Wskazowki do grillowania

Migso, ryby i dréb szybciej rumienig sig, gdy sie

je grilluje, zachowujg mitg krucho$c i nie

wysychajg. Do grillowania szczegdinie nadajg sie

ptaskie kawatki, nadziane na szpikulec szasziyki i

kietbaski, a takze warzywa o znacznej zawartosci

wody, takie jak pomidory i cebule.

e Rozt6z kawatki migsa do grillowania na
ruszcie drucianym lub w foremce do
pieczenia z rusztem drucianym w taki
Sposob, aby pokryta nimi powierzchnia nie
wystawata poza grzatke.

e Wsun ten ruszt druciany lub foremke do
pieczenia z rusztem na wybrany poziom w
piekarniku. Jesli grillujesz na ruszcie
drucianym, na dolng pdtke wsun foremke do
pieczenia na kapigcy ttuszcz. Aby tatwiej
oczyscic to naczynie z thuszczu wlej do niego
troche wody.

wylgcznie zywnosci, ktdra nadaje sie do
przyrzadzania w wysokich
temperaturach.

Nie wktadaj zywnosci do grilla zbyt
gteboko. Tam jest najgorecej i ttusta
Zywno$¢ moze sie zapalic.
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Jak obstugiwagé piekarnik
elektryczny
Jak obstugiwaé piekarnik

1 Klawisz ZAt./WYE.
2 Klawisz wyboru programu

7 Klawisz podnoszenia/obnizania temperatury-
czasu

8 Klawisz menu

. Nacisnij przycisk On/Off [Zat/wyt] (1) na ok. 1
sekunde, aby zataczy¢ piekarnik.

Wybieranie temperatury i trybu pracy

Po zataczeniu piekarnika pojawia sie pusty

wyswietlacz funkcii.

—_

VYV YY

Gdy wyswietlacz jest w tym trybie, mozna
nastawic czas pieczenia, godzine zakonczenia,
oraz funkgcje Booster (szybkie pieczenie).
Piekarnik wylaczy sie automatycznie po 10
ekundach jesli na tym ekranie nie nastawi
ie zadnych jego ustawien.
1. Nacisnij A lub \ (2) aby wybrac tryb pracy.
2. Naciskaj przyciski "+" lub "" (7), aby
nastawi¢ wybrang temperature.
Minuty biegng szybciej, jesli przytrzyma
sie odpowiedni klawisz wcisnigty.

» Piekarnik natychmiast uruchomi sie wykonujac

zadang funkcje i bedzie podnosi¢ temperature we

wnetrzu az do zadanej wielkosci.

» Na wyswietlaczu Function [Funkcja] pojawiajg
sie aktywne grzatki i zalecana pozycja tacki.

» Jesli nie nastawiono termperatury, na ekranie
temperatury pojawi sie wartos¢ zalecana dla
wybranej funkcji.
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Tabela funkcji:

Tabela funkcji pokazuje dostepne funkcje
piekarnika i odpowiadajgce im temperatury
maksymalne i minimalne.

10

Pozycje potki
Grzejnik dolny
Numer funkcii
Pozycja czyszczenia
Nawiew boostera
Grzejnik boostera
Praca z wentylatorem.
Grzatka grilla
Grzatka géma

0  Utrzymywanie w cieple

— O 0 N O O B~ w N =

o Qrunkeje réznig sig zaleznie od modelu
1 piekarnika!

obieg
wenlylalorowe

Tabela funkcji Zalecana
temperatura (°C) temperatur (°C

Termoobieg - 180
woln

Grzatka dolna @0

cieple
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Automatic Shut-Off
. If you have not changed the settings on your
device for several hours, the automatic
shutoff is activated. The oven stops heating.
This depends on the set temperature. If the
automatic switch-off is activated, a signal
will sound. The display shows ,END". The
oven stops heating.
Turn the function selector to the neutral
position. The oven is turned off.

Przy kazdej regulacji na zegarze migac beda
dnosne symbole.

]

1 2 3

Biezacej godziny nie mozna nastawic gdy
piekarnik wykonuije jaka$ funkcje, lub jesli
aprogramowano go do pracy w trybie pét-
automatycznym lub w petni automatycznym.

&

Nawet jesli piekarnik jest wytgczony, lampka
jego wnetrzu zapala sie przy otwarciu
rzwiczek.

©)

Wytgczanie piekarnika elektrycznego
Nacisnij przycisk On/Off [Zat/wyf] (1) na ok. 2
sekunde, aby wytaczy¢ piekarnik.

Pozycje stelazu (modele z rusztem drucianym)
Wazne jest, aby prawidtowo umieszczac ruszt
druciany na pétce drucianej. Ruszt druciany
trzeba wsadzi¢ pomiedzy potki druciane jak
pokazano na rysunku.
Ruszt druciany nie moze opierac sie o tylng
Sciane piekarnika. Aby poprawi¢ wydajnos¢
grillowania, przesun ruszt druciany do przednie;
sekgji stelazu i ustal go przy pomocy drzwiczek.
Uzywanie sondy do migsa
1. Po nastawieniu funkgji i temperatury
piekarnika wt6z gniazdo potgczenia sondy (2)
w szczeling(1) na bocznej Sciance obudowy.

—y

Szczelina na sonde do migsa
Gniazdo potaczenia sondy do migsa
Koniec czujnika sondy do migsa

w N

by sonda mogta dziata¢ w piekarniku musi
by¢ nastawiona funkcja i temperatura.

onda do migsa dziata przy wszystkich
unkcjach poza funkcjami termoobiegu Eco
Fan, utrzymywania w cieple i odszraniania.
Sonda do migsa dziata przy wszystkich
funkcjach poza funkcjami wolnego
termoobiegu, utrzymywania w cieple i
odszraniania.

esli czasomierz kuchenki nastawiono na
jakis czas trwania pieczenia przed uzyciem
ondy do migsa, po jej przytaczeniu
ustawienie to zostanie automatycznie
skasowane.

2. Whij w mieso koniec sondy z czujnikiem.

przytaczeniu i w polu wskaznika temperatury
pojawi sigP75. Czujnik sondy automatycznie
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wykryje, ze temperatura wewngtrz miesa
osiggneta warto$¢ nastawiong, po czym wytgczy
piekarnik.

esli w polu wskaZnika temperatury nie
pojawi sieP75, sprawdz, czy gniazdo
potaczenia sondy dobrze wiozono do
szczeliny.

e  7alecana temperatura przy pieczeniu z
sonda wynosi 75 °C. Naci$nij + Iub - (7)
aby nastawi¢ pozadang temperature z
zakresu od 40 do 99 °C.

e Jesli wyjmie sie migso przed ukofczeniem
pieczenia piekarnik bedzie dziatat nadal przy
uprzednio ustawionej funkgiji i temperaturze.

e Pokazdym uzyciu sonde do migsa czysci sie
wilgotng Sciereczkg i wyciera do sucha
Sciereczka sucha.

esli uzyje sie sondy bez whicia w migso jej
korica z czujnikiem, koniec ten wykryje
emperature wewnatrz piekarnika i wylgczy
go po osiagnieciu jej nastawionej wartosci.
Jedli jednak sonde podda sie temperaturze
250 °C lub wyzszej, jej czujnik zniszczy sie
ostatecznie.

Tryby pracy

Podana tutaj kolejnos¢ trybow pracy moze roznic
sie od ich uktadu dla tego urzadzenia.

1. Grzatki gorna i dolna

Zywno$é nagrzewana jest rownoczesnie od
gory i od dotu. Na przyktad, nadaje sig do
ciasta, ciasteczek oraz ciasta i zapiekanek w
foremkach do pieczenia. Piecz w jednej
tylko blasze.

Na ekranie wyswietli sie wtasciwa pozycja
potki.
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Grzanie dolne/gérne z termoobiegiem

Gorgce powietrze nagrzane grzatkami gorng
i dolng jest bardzo szybko réwnomiernie
rozprowadzane w catym piekarniku przez
wentylator. Piecz w jedne;j tylko blasze.
Termoobieg

Gorgce powietrze nagrzane grzatka tylng
jest bardzo szybko réwnomiernie
rozprowadzane w catym piekarniku przez
wentylator. Jest to przydatne do gotowania
potraw na réznych poziomach potek i w
wiekszosci przypadkdw nie potrzeba
wstepnego podgrzewania. Nadaje sie do
pieczenia w Kilku blachach na raz.

Gdy otwarte sg drzwiczki piekarnika, silnik
entylatora nie bedzie dziata, aby gorace
powietrze pozostato we wnetrzu.

Funkcja "3D"

54
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Dziatajg grzatki dolna i gérna oraz
nagrzewanie z termoobiegiem. Potrawy
pieka sie rownomiernie i szybko rumienig.
Piecz w jednej tylko blasze.



5.

Funkcja pizza

Dziatajg grzatka dolna i nagrzewanie z
termoobiegiem. Nadaje sie do pieczenia
pizzy.

Full grill+termoobieg
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Gorgce powietrze nagrzane duzym grillem
jest bardzo szybko réwnomiernie
rozprowadzane w catym piekarniku przez
wentylator. Nadaje sie do grillowania duzych
iloSci migsa.

e Do grillowania potéz duze lub $rednie
porcje na odpowiednio ustawionej
pétce pod grzatka grilla.

e Temperaturg nastaw na poziom
maksymalny.

e Obroc potrawe po uptywie potowy
czasu grillowania.

Full grill

——
e M P Ny

Dziata duzy grill w suficie piekarnika. Nadaje

sie do grillowania duzych ilosci miesa.

e Do grillowania potéz duze lub $rednie
porcje na odpowiednio ustawionej
potce pod grzatka grilla.

e Temperature nastaw na poziom
maksymalny.

10.

e (Qbrdc potrawe po uptywie potowy
czasu grillowania.
Grill

e P P VP

Dziata maty grill w suficie piekarnika. Nadaje

sie do grillowania i potraw gratynowanych.

e Do grillowania pot6z mate lub Srednie
porcje na odpowiednio ustawionej
pofce pod grzatka grilla.

e Temperature nastaw na poziom
maksymalny.

e (Qbrdc potrawe po uptywie potowy
czasu grillowania.

ermoobieg - powolny

Aby oszczedzi¢ energig el. mozna uzy¢ tej
funkcji zamiast pieczenia, ktore wykonatoby
sie stosujac termoobieg w temperaturze z
zakresu 160-220°C. Ale nieco przedtuzy sie
czas gotowania.

Czasy trwania pieczenia w odniesieniu do tej
funkciji przedstawiono w tabeli , Termoobieg
- powolny".

Grzatka dolna

Pracuije tylko grzatka dolna. Nie nadaje sie
do pizzy ani do rumienienie potrawy od
spodu po upieczeniu.
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11. Utrzymywanie w cieple
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Stuzy do utrzymywania potraw gotowych do
podawania przez dtugi okres czasu.

12. Praca z wentylatorem.

Piekarnik nie jest nagrzewany. Pracuje tylko
wentylator (w $cianie tylnej). Nadaje sie od
powolnego odtajania mrozonek ziarnistych
w temperaturze pokojowej lub studzenia
potraw gotowanych.

Jak obstugiwaé urzadzenia sterujgce piekarnika

1 2 3

A
@] [V]

14 1312 N1

1 Klawisz ZAt./WYE.

2 Klawisz wyboru programu

3 Wyswietlacz funkcii

4 Pole wskaznika czasu biezacego

5 Symbol blokady klawiszy

6 Pole wskaznika temperatury

7 Klawisz ustawiania temperatury - czasu. (+

oraz -)

8 Klawisz menu

9 Symbol boostera (szybkie podgrzewanie)

10 Symbol temperatury wewnatrz piekarmnika

11 Symbol zegara

12 Symbol alarmu

13 Symbol kofica gotowania

14 Symbol czasu gotowania

Praca w trybie pot-automatycznym

W tym trybie pracy mozna nastawi¢ okres czasu,

w ktdrym piekarnik bedzie dziata¢ (czas

pieczenia).

1. Nacisnij przycisk On/off (Zat./wyt.) (1) aby
zatgczy¢ piekamnik.

2. Nacisnij A lub ~\ (2) aby wybra¢ tryb pracy
(funkcie).
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3. Gdy piekamnik jest zatgczony, raz po raz
naciskaj przycisk Menu (8), aby zapali¢
symbol Gooking Time [Czas pieczenia] (14).

4. Nacisnij przyciski "+" lub " (7), aby
nastawic czas pieczenia.

» P0 nastawieniu czasu gotowania symbol czasu

pieczenia (14) pozostaje zapalony.

5. Wstaw naczynie z potrawg do piekarnika.

6. Nacisnij przyciski "+" lub "-" (7), aby
nastawi¢ temperature pieczenia.

» Piekarnik bedzie sie nagrzewat az do

nastawionej temperatury i utrzyma jg az do

wybranej godziny zakonczenia gotowania. W

trakcie procesu pieczenia pali sig lampka w

piekarniku.

szystkie segmenty symbolu temperatury
ewngtrz piekamika (10) wiaczg sie, gdy

piekarnik osiggnie nastawiona temperature.

7. Po zakonczeniu procesu gotowania wyswietli
sie "End" [Koniec] i odezwie alarm.



8. Aby uciszy¢ alarm, nacisnij klawisz Menu (8)
lub On/Of [Zak/wyf] (1)

» Alarm cichnie, piekarnik wytgcza sie

automatycznie i wyswietla sie biezgca godzina.

Przetaczanie w tryb catkowicie

automatyczny

W tym trybie pracy mozna nastawia¢ czas

trwania gotowania i godzing jego zakonczenia.

1. Nacisnij przycisk On/off (Zat./wyt.) (1), aby
zatgczy¢ piekamnik.

2. Nacisnij A lub < (2) aby wybra¢ tryb pracy.

3. Raz po raz naciskaj przycisk Menu (8), az
zapali sig symbol Cooking Time [Czas
pieczenia] (14).

4, Nacisnij przyciski "+" lub " (7), aby
nastawic czas pieczenia.

5. Raz po raz naciskaj klawisz Menu (8), az
zapali sig symbol End of Cooking Time
[Godzina zakonczenia pieczenia] (13).

6. Nacisnij przyciski "+" lub " (7), aby
nastawi¢ godzine zakonczenia pieczenia.

» Po nastawieniu godziny zakoriczenia pieczenia

symbol End of Cooking Time [Godzina

zakonczenia pieczenia] (13) pali sie nadal.

7. Wstaw naczynie z potrawg do piekarnika.

8. Nacisnij przyciski "+" lub ™" (7), aby
nastawi¢ temperaturg pieczenia.

» Zegar piekarnika automatycznie wylicza

godzing rozpoczecia pieczenia odejmujac czas

trwania pieczenia od nastawionej godziny jego
zakonczenia. Gdy nadejdzie godzina rozpoczecia

gotowania, aktywuje sie wybrany tryb pracy i

piekarnik nagrzewa sie do nastawione;

temperatury. Utrzymuije te temperature przez caty
czas pieczenia. W trakcie procesu pieczenia pali
sie lampka w piekarniku.
szystkie segmenty symbolu temperatury
ewnatrz piekarnika (10) wiaczg sie, gdy
piekarnik osiggnie nastawiona temperature.

9. Po zakonczeniu procesu gotowania wyswietli
sie "End" [Koniec] i odezwie alarm.

10. Aby uciszy¢ alarm, nacisnij klawisz Menu (8)
lub On/Of [Zat/wyd] (1)

» Alarm cichnie, piekarnik wytgcza sie

automatycznie i wyswietla sie biezaca godzina.

Lampka w piekarniku gasnie.

o Quesli chee sig wytaczy¢ program
pdtautomatyczny lub automatyczny po jego
nastawieniu, trzeba wyzerowac czas
gotowania.

Nastawienia Boostera (Szybkie
podgrzewanie)

Funkciji Booster (szybkie podgrzewanie) uzywa sie,
aby szybciej nagrzac piekarnik do nastawione;
temperatury.

o QBooster nastawia¢ mozna tylko, gdy
piekarnik dziata. Funkcji Booster nie mozna
ybra¢ w pozycjach rozmrazania i

czyszczenia. W razie przerwy w zasilaniu

ustawienia boostera kasujq sig.

1. Raz po raz naciskaj klawisz Menu (8), az
zapali sig symbol Booster (Szybkie
podgrzewanie) (9).

» Na wyswietlaczu pojawi sie "OFF" [WYt].

2. Nacisnij "+" (7), aby uruchomi¢ funkcje
Booster.

» Po uruchomieniu funkcji Booster, "On" [Zat.]

pojawi sig na wyswietlaczu, a Booster pali sig

nadal.

» Symbol Booster znika, gdy tylko piekarnik

osiggnie nastawiona temperature, i piekarnika

wraca do wykonywania funkcji czynnej przed
uruchomieniem funkcji Booster.

3. Aby wytgczy¢ funkcje Booster, raz po raz
naciskaj przycisk Menu (8), az zapali sig
symbol Booster (9).

» Na wyswietlaczu pojawi sig "On" [Zat.].

4. Nacisnij "' (7), aby wytgczy¢ funkcje Booster.

» Na wyswietlaczu pojawi sie "OFF" [WYt].

Blokada przyciskow

Zaktadanie blokady przyciskow

Uruchamiajac funkcje Keylock [Blokada

przyciskéw] mozna zapobiec uzyciu piekarnika.

Blokady przyciskéw mozna uzywac takze
przy wytaczonym piekarniku. Pracujacy
piekarnik mozna wytgczy¢ naciskajac
przycisk On/Off [Zat./wyt.] (1) i
przytrzymujac przez 2 sek. nawet przy
zatgczonej blokadzie przyciskow.

1. Raz po raz naciskaj przycisk (8), az zapali sig
symbol Keylock [Blokada] (5).
» Na wyswietlaczu pojawi sig "OFF" [WYt].
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2. Nacisnij przycisk '+" (7), aby uruchomi¢
blokade.

» Po zatozeniu blokady, "On" [Zat.] pojawi sig na

wyswietlaczu, a symbol Keylock [Blokada] (10)

pali sig nadal.

Wylaczanie blokady przyciskow

1. Nacisnij przycisk (8), aby zapali¢ symbol
Keylock [Blokada] (5).

» Na wySwietlaczu pojawi sie "On" [Zat.].

2. Nacisnij przycisk ™' (7), aby wylgczy¢ blokade.

» Po zdjeciu blokady, "OFF" [WYk] pojawi sig

na wySwietlaczu, a symbol Keylock [Blokada] (5)

zgasnie.

1 2 3
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1 Klawisz ZAt./WYE.

2 Klawisz wyboru programu

3 Wyswietlacz funkcii

4 Pole wskaznika czasu biezacego

5 Symbol blokady klawiszy

6 Pole wskaznika temperatury

7 Klawisz ustawiania temperatury - czasu. (+
oraz -)

8 Klawisz menu

9 Symbol boostera (szybkie podgrzewanie)

10 Symbol temperatury wewnatrz piekarmnika

11 Symbol zegara

12 Symbol alarmu

13 Symbol korica gotowania

14 Symbol czasu gotowania

Zegar jako programator alarmu

larm czasowy nie wptywa na inne funkcje
piekarnika. Uzywa sie go tylko do

strzegania. Na przyktad przydaje sie, gdy
chce sig obroci¢ potrawe w piekarniku o
okreslonej godzinie. Alarm czasowy
sygnalizuje uptynigcie ustawionego czasu.
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piekarnika nie dziatajg. W razie przerwy w
zasilaniu ustawienia blokady przyciskéw nie
kasuijg sie.
Zegar jako programator alarmu
Poza programowaniem pieczenia zegara w
piekarniku mozna uzy¢ do nastawiania
dowolnych ostrzezen lub przypomnien.
Alarm czasowy nie wptywa na inne funkcje
piekarnika. Uzywa sie go tylko do ostrzegania. Na
przyktad przydaje sie, gdy chce sig obrocic
potrawe w piekamiku o okreslonej godzinie.
Alarm czasowy sygnalizuje uptyniecie
ustawionego czasu.
5 6 7 8

Po zataczeniu blokady przyciskow przyciski

14 13 12 11

10 9

Najdtuzszy czas alarmu to 23 godziny i 59
minut.

alarmu dzwiekowego mozna korzysta¢
akze przy wytgczonym piekamiku.

)

Aby nastawi¢ alarm:

1. Raz po raz naciskaj przycisk Menu (8), az
zapali sie symbol Alarm (12).

2. Nacisnij przyciski "+" lub "=" (7), aby
nastawic¢ godzing alarmu.

» Po nastawieniu czasu alarmu nadal pali sie

symbol alarmu.

3. Po uptywie godziny alarmu symbol alarmu
zacznie migac i odezwie sig sygnat alarmu.

4. Aby wytgczy¢ alarm nacisnij dowolny przycisk.

Jesli chcesz skasowaé alarm:

1. Raz po raz naciskaj przycisk Menu (8), az
zapali sie symbol Alarm (12).

2. Naciskaj przycisk "=" (7) az "0.00" pojawi
sig na wyswietlaczu.



Tabela czaséw pieczenia Pieczenie ciast i migs

Podane w tabeli czasy s3 tylko orientacyjne. Pierwsza potka w piekarniku to potka dolna.
Moga sig roznic, zaleznie od rodzaju
7ywnosci, grubosci, rodzaju i preferencii
kulinarnych.

= e
gotowania ok., w min.

lﬂl-— .
 Coouwtwonce | dporon | j@) | 2 | 0 | 0.0
e e e
- 00 = = = = @ =
L e e
| Owtobodopone | ddenpolon . | B f 8 ] @0 ] 5.0 |
... =
e e T
L e
_IEI_
e e L e 2
- 0 = . 0
. . =
emmEa B
B R EEE R e
B = ErlEETEE e T
[OEmEee | W | e e e s
P . < S P
EEs R ossisEs e sl U8B oS
Pz e e

e

Stek wolowy/ Jeden poziom 25 min. 250/maks, 100
pieczen wolowa nastepnie 180...
190
axekanka nast pole 150
nast pnie 190
Placzohe lmrczgta Men poziom 15 min. 260/maks. 55 bh
nasteonie 180
190
Jeden poziom 15 min. 250/maks, 55..65
_ nastepnie 180...
190

ek 5 5 kgt Jaden poziom 1 o5 mtin. gBiifgngks, 150 21
nasteonie 180
1490

Jeden poziom 25 min. 250/maks, 150...210
nastepnie 180...
190
W eewen e e
P -

Py pmzemu réwnoezeéme wdwoch blachach gigbs:q hlache stawna siena pétce gornet a blache pivisza na dolne),

(* )Przy pleczenlu ktore wymaga Wstepnego az wskaznik temperatury (8) podniesie sig do
podgrzania, podgrzewaj na poczatku pieczenia, najwyzszego poziomu..
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Tabela czasu trwania pieczenia powolnego

Po rozpoczeciu pieczenia w trybie pieczenia
powolnego nie nalezy zmieniaC temperatury
pieczenia.

o Qe nalezy otwiera¢ drzwiczek w trakcie
1 pieczenia w trybie pieczenia powolnego.

otowama ok., w min.

BT o i L

kurczaka
R e e

0.
oberyn

Béfsz‘zyk

100 120
160 70 . 100

-ml——

mE T e e e e

Clasta w papierze

—_ A e
K ) W B
e e e e

Ciasto

Podgrzewa) preez 67 minut

35 40
30..35
40 45

Biate/czerwone mieso trzeba obracac na patelni przed pieczeniem a/ sie zagotuje.
Facole nized pieczeniem nalezy golowac przez 30 minul Mozna bezposretnio Ly fasoliz

niiszki

Provkryele palelnl pokrywika poprawia wydajnose smazenia
Wskazowki do pieczenia ciasta

Jegli ciasto jest zbyt suche, zwigksz

temperature o ok. 10 i skro¢ czas pieczenia.

Jegli ciasto jest wilgotne, uzyj mniej ptynu
lub obniz temperaturg o 10°C.

Jesli ciasto jest zbyt ciemne z gory, umiesé
je na dolnej potce, obniz temperature i
przediuz czas pieczenia.

Jesli jest dobrze wypieczone wewnatrz, ale
Klei sie na zewnatrz, uzyj mniej ptynu, obniz
temperature i przedtuz czas pieczenia.

Wskazowki przy pieczeniu ciasta

Jegli ciasto jest zbyt suche, zwigksz

temperature o ok. 10 i skro¢ czas pieczenia.

Nawilz warstwy ciasta sosem ztozonym z
mleka, oleju, jajka i jogurtu.

Jesli pieczenie ciasta trwa zbyt dtugo,
sprawdz czy grubo$¢ przygotowanego ciasta
nie przekracza gtebokosci blachy.

Jesli gora ciasta brazowieje, ale dolna czes¢
nie jest upieczona, sprawdz, czy na dnie
ciasta nie ma zbyt wiele uzytego dom
pieczenia sosu. Aby ciasto brazowiato
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réwnomiernie postaraj sig rozprowadzi¢ sos
réwno pomiedzy warstwami i gora ciasta.

Piecz ciasto zgodnie z trybem i temperaturg

podanymi w tabeli gotowania. Jesli dot
nadal nie dosc sig zabrazowit, nastepnym
razem umies¢ ciasto na dolnej potce.

Wskazowki przy gotowaniu jarzyn

Jesli potrawa warzywna puszcza soki i
zbytnio wysycha, gotuj ja w garmku z
pokrywka zamiast blachy. Zamkniete
naczynia zatrzymuja sok z potrawy.

Jedli potrawa warzywna nie udusita sig,
najpierw ugotuj te warzywa lub przegotuj je
jak potrawe z puszki i wsadz do piekarnika.



Jak obstugiwaé grill

OSTRZEZENIE

Zamykaj drzwiczki na czas grillowania.
Mozna sig poparzy¢ od gorgcych
powierzchni!

Zataczanie grilla

1. Naci$nij przycisk On/Off [Zat/wyt] (1) na ok. 2
sekunde, aby zatgczy¢ piekarnik.

2. Nacisnij A lub \ (2) aby nastawi¢ funkcje
grilla.

3. Naciskaj przyciski "+" lub " (7), aby
nastawic¢ wybrang temperaturg.

Wytgczania grilla

1. Naci$nij przycisk On/Off [Zat/wyt] (1) na ok. 2
sekunde, aby wytgczy¢ piekarnik.

Pozycje stelaza

Wydajnos¢ grillowania zmniejszy sig, jesli ruszt

druciany opiera sig o tyt piekarnika. Aby poprawi¢

wydajnos¢ grillowania, przesun ruszt druciany do

przedniej sekcji potki i ustal go przy pomocy

drzwiczek.

Grillowanie na grillu elektrycznym

Zywnos¢ nie nadajaca sig do
grillowania stwarza zagrozenie

pozarowe. Do grillowania uzywaj

wylgcznie zywnosci, ktéra nadaje sie do

przyrzadzania w wysokich
temperaturach.

Nie wktadaj zywnosci do grilla zbyt
gteboko. Tam jest najgorecej i ttusta
Zywnos¢ moze sie zapalic.

Tabela czasow pieczenia przy grillowaniu

Potrawa [ Poom ] Czas grillowania

v

2 5 min

| Soycleskrcdbe . ] 45} 95%mn
i b 2w

Kotlely jagniece

Pieczen wotowa

Kotlsty eislece

Opiekanie chleba
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B Czyszczenie 1 konserwacja

Informacje ogolne

Okres uzytkowania tego wyrobu przedtuzy sig, a
problemy stana sig rzadsze, jesli wyréb ten czysci
sie w regularnych odstepach czasu.

ZAGROZENIE:

Przed konserwacjg i czyszczeniem,
odtgcz piekarnik od sieci.

Grozi to porazeniem elektrycznym!

ZAGROZENIE:

Przed czyszczeniem piekarnika
odczekaj, az ostygnie.

Mozna sig poparzy¢ od gorgcych
powierzchni!

e Pokazdym uzyciu doktadnie oczySc ten
wyrob. Dzieki temu fatwiej bedzie usuwac
pozostatosci pieczenia, unikajgc tym samym
ich zapalenia sie na nastgpnym uzyciem
piekarnika.

e Do jego czyszczenia nie potrzeba zadnych
specjalnych srodkdw czyszczacych. Wyrdb
ten czysci sig migkkg Sciereczkg lub gabka i
ciepta wodg z mydtem w ptynie, i wyciera
sucha Sciereczka.

e Pamietaj, aby zawsze starannie wyciera¢
nadmiar ptynu po czyszczeniu i natychmiast
wyciera¢ wszystko, co sig rozleje.

e Do czyszczenia powierzchni i klamki ze stali
nierdzewnej nie uzywaj srodkow
czyszczacych zawierajgcych kwas lub
chlorek. Czgsci te wyciera sig do czysta
miekka Sciereczkg z detergentem w ptynie
(nie w proszku), najlepiej ruchami w tym
samym kierunku.

Pewne detergenty lub srodki czyszczace
mogq uszkodzi¢ powierzchnie.

Nie uzywaj agresywnych detergentdw,
proszku/mleczka do czyszczenia, ani
zadnych ostrych przedmiotdw.

Do czyszczenia tego urzadzenia nie uzywaj
urzadzen parowych, poniewaz moze to
powodowac porazenie pradem.

©
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Czyszczenie panelu sterowania
Panel sterowania i pokretta czysci sig wilgotng
$ciereczka i wyciera do sucha.
Nie zdejmuj przyciskow/pokretet do
ZySzczenia panelu sterowania.
Mozesz uszkodzi¢ panel sterowania!

Czyszczenie piekarnika

Aby oczysci¢ $ciang boczng
1. Wyjmij przednig sekcje stelaza bocznego
wyciggajac go w przeciwnym kierunku do
Sciany boczne;j.
afkiem wyjmij

Sciany katalityczne

Sciany bocnze, lub tylko sciana tylne, wnetrza
piekarnika mogg by¢ pokryte emalig katalityczng.
Tych katalitycznych scian piekarnika nie trzeba
czysci¢. Porowata powierzchnia tych scian czysci
sie sama pochtaniajac i przeksztatcajac odpryski
ttuzczu (na pare i dwutlenek wegla).

Czyszczenie drzwiczek piekarnika
Drzwiczki piekarnia czysci sig migkka Sciereczka
lub gabka i ciepta wodg z mydtem w ptynie, i
wyciera suchg sciereczka.
Do czyszczenia drzwiczek piekarnika nie
uzywaj zadnych szorstkich Srodkéw
zyszczgcych ani skrobaczek metalowych.
Mogq porysowac powierzchnie i zniszczy¢
szybe.




jest tatwym do czyszczenia materiatem. Nie
uzywaj ostrych iszorstkich srodkow
czyszczacych, twardych skrobaczek
metalowych, ani myjek czy wybielaczy do
czyszczenia szyby w drzwiczkach przednich,
poniewaz moga porysowac jej powierzchnie.
Moze to uszkodzi¢ powtoke.

Szyba w drzwiczkach przednich powleczona

Przenoszenie drzwiczek piekarnika.

1. Otworz drzwiczki przednie (1).

2. Otworz zacisk w obudowie zawiasu (2) po
prawej i lewej stronach drzwiczek przednich
przyciskajgc je ku dotowi, jak pokazano na
rysunku.

1 2 3
1 Drzwiczki przednie
2 Zawias

3 Piekarnik

1 2 3
3. Przesun drzwiczki przednie w pét drogi.
4, 7Zdejmij drzwiczki przednie ciggnac je ku
gorze aby uwolnic je z prawych i lewych
Zawiasow.

Kroki procesu wyjmowaniu drzwiczek
powtarza sie w odwrotnej kolejnosci przy ich

aktadaniu. Przy zakfadaniu drzwi z
powrotem nie zapomnij zamkngc zacisk w
obudowie zawiasu.

Wyjmowanie szyby w drzwiczkach
Szklang szybe z drzwiczek piekarnika mozna
wyja¢ do czyszczenia.

zybe zakiada sig strong z nadrukiem do
gory.

twérz drzwiczki

1 Rama

2 Czesc¢ plastikowa
Pociggnij ku sobie i wyjmij czes¢ plastikowa
zaloz orna sekcje przednich drzwiczek.

123

Szyba wewnetrzna

Szyba wewngtrzna

Szyba zewnetrzna

Plastikowa szczelina na szybe - Dolna

Jak pokazano na ilustraciji, podnies lekko szybe
wewnetrzng (1) w kierunku A i wyciagnij jg w
kierunku B.

Powtdrz te czynnos¢, aby wyjac szybe
wewnetrzng (2).

M w N =
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Pierwszy krok do przegrupowania drzwiczek
polega na ponownym zatozeniu szyby
wewnetrznej (2).

Jak pokazano na rysunku, wiéz sfazowany
naroznik szyby tak, aby spoczywata w fazowanym

Druga szyba wewngtrzna (2) musi by¢ zatozona w

szczeling plastikowg blisko szyby wewnetrznej (1),

Zakfadajgc szybe wewnetrzna (1), upewnij sie, ze
jej strona z nadrukiem zwrécona jest ku szybie
drugiej.

Wazne jest, aby wsadzi¢ dolne narozniki
wszystkich szyb wewnetrznych w dolne szczeliny
plastikowe.

Nacisnij czes¢ plastikowg ku ramie, az ustyszysz
Klikniecie.

Wymiana lampki w piekarniku

ZAGROZENIE:

Aby unikng¢ zagrozenia porazeniem
elektrycznym, zanim wymienisz lampke
upewnij sie, ze piekarnik jest odtagczony
od sieci zasilajgcej i ze ostygt.

Mozna sig poparzy¢ od gorgcych
powierzchni!
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odporna na temperatury do 300 °C. Patrz
Dane techniczne, strona 11, w ktérych
podano szczegdty. Lampki do piekarnika
mozna naby¢ u autoryzowanego
przedstawiciela serwisu.

.ampka moze by¢ umieszczona gdzie indziej
niz na rysunku.

Jesli w piekarniku jest lampka okragta:

1. Odfgcz piekarnik od sieci zasilajgcej.

2. Odkrec szklang pokrywe, przekrecajgc jg w
| by ja zdjac

L.ampka w piekamiku to specjalna zaréwka

gcajgc jg w

lewo i wymien ja na nowa.
4. Zat6z szklang pokrywe.
Jesli w piekarniku jest lampka kwadratowa:
1. Odfgcz piekarnik od sieci zasilajgcej.
2. Wyjmij stelaze druciane, zgodnie z opisem.
Patrz Czyszczenie piekarnika, strona 30.

Wkretakiem zdejmij szklang pokrywe.
Wykrec lampke z piekarnika i wymien jg na
nowa.

5. Zal6z szklang pokrywe, a nastepnie stelaze
druciane.

~w



Rozwigzywanie problemow

W czasie pracy piekarnik wydziela pare.
e Ulatnianie sie pary w trakcie pracy jest normalnym zjawiskiem. >>> To nie jest awaria.
Przy nagrzewaniu i studzeniu urzadzenia stycha¢ metaliczne odgtosy.
e Podgrzewane czesci metalowe moga sig rozszerzac i wydawac dzwieki. >>> To nie jest
awaria.
Produkt nie dziala.
e Bezpiecznik uszkodzony lub zadziatat. >>> Sprawdz bezpieczniki w skrzynce bezpiecznikowej.
W razie potrzeby wymien je lub zatgcz.
e Piekamnik nie jest przytgczony do (uziemionego) gniazdka. >>> Sprawd? kontakt wityczki,
e Przyciski/pokretta/ klawisze na panelu sterowania nie dziatajg. >>> Byc moze zatozono blokade
przyciskow. Prosimy wylaczyc ja. (Patrz: Blokada przyciskow, strona 25 )
Nie Swieci lampka w piekarniku.
e |ampka w piekarniku jest uszkodzona. >>> Wymieri lampke w piekarniku.
e Brak zasilania. >>> Sprawd?, czy jest prad Sprawdz bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej.
W razie potrzeby wymien je lub zatacz.
Pilecyk nie grzeje.
e Pokretto funkciji i/lub temperatury nie sg ustawione >>> Ustaw funkcje i temperature
pokrettami/klawiszami funkcji i/lub temperatury.
e Brak zasilania. >>> Sprawd?, czy jest prad Sprawdz bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej.
W razie potrzeby wymien je lub zatacz.
esli pomimo postepowania wedtug
instrukcji z tego rozdziatu problem
pozostaje, skonsultuj sie z autoryzowanym
agentem serwisowym lub sprzedawca

piekarnika. Nie probuj samemu naprawia¢
zepsutego piekarnika.
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BEKO S.A., ul. Cybernetyki 7B, 02-677 Warszawa
www.beko.com.pl e-mail: serwis@beko.com.pl, fax 22 321 0 691

INFOLINIA 222 50 14 14

Podpis i piecze¢ instalatora (z numerem uprawnienia) w przypadku montazu urzadzen gazowych
lub ptyt i piekarnikéw elektrycznych

Aby otrzymaé wiecej informacji dotyczacych serwisu np. gdzie kupi¢ czesci
zamienne lub akcesoria nalezy odwiedzi¢ strone internetowa www.beko.com.pl i
wybra¢ zaktadke serwis.

Prosze zarejestruj swoje urzadzenie na www.beko.com.pl, a otrzymasz
dodatkowe korzysci (szczegély na stronie internetowej)

Warunki Gwarancji

1. BEKO S.A. gwarantuje, ze sprzet zakupiony jest wolny od wad fizycznych. Odpowiedzialnos¢é BEKO
S.A. z tytulu gwarancji obejmuje tylko wady sprzgtu powstale z przyczyn tkwiacych w sprzgcie sprzedanym
Klientowi, ktore ujawnia si¢ w ciagu terminu okreslonego w punkcie 2 niniejszych warunkéw (zwanego
dalej ,,Okresem Gwarancyjnym”).

W razie ujawnienia takich wad sprzgtu w Okresie Gwarancyjnym zostang one usunigte na koszt BEKO S.A
w sposob uzalezniony od wiasciwosci wady, na zasadach i w zakresie okreslonym w niniejszych
warunkach.

2. Okres gwarancji wynosi 24 miesigce liczac od daty zakupu.

Udzielona gwarancja nie obejmuje urzadzen zakupionych pdzniej niz 36 miesigcy liczac od daty produkeji
sprzetu zgodnie z numerem seryjnym znajdujacym si¢ na tabliczce znamionowej urzadzenia.

3. Zakres i sposob przeprowadzenia naprawy gwarancyjnej sprzgtu lub jego wymiany w ramach udzielonej
gwarancji okresla BEKO S.A.

4. Udzielona Gwarancja jest wazna na terenie Rzeczypospolitej Polskiej. Uprawnienia wynikajace z
gwarancji mozna zrealizowa¢ wylacznie w Autoryzowanych Punktach Serwisowych BEKO S.A. po
uprzednim zgloszeniu na Infolinii BEKO S.A

5. Wady powstate z przyczyn tkwiacych w sprzedanym sprzgcie ujawnione w Okresie Gwarancyjnym, beda
usuwane na podstawie waznego dowodu zakupu (faktura lub paragon) oraz w wymaganych przypadkach



stempla instalatora z numerami uprawnien do montazu instalacji gazowych lub elektrycznych (w przypadku
podtaczenia elektrycznych plyt grzewczych i piekarnikow) ,

Sprzet o wadze do 10 kg zglaszajacy wade fizyczng Klient powinien dostarczy¢ do Autoryzowanego
Serwisu BEKO S.A. po uprzednim telefonicznym kontakcie z infolinia BEKO S.A wraz z dowodem zakupu
oraz w oryginalnym opakowaniu fabrycznym.

Sprzet do zabudowy powinien by¢ udostgpniony do naprawy przez klienta lub sprzedawce w sposob
umozliwiajacy przystapienie do jego naprawy przez pracownikow Autoryzowanego serwisu BEKO S.A.
Wady fizyczne sprzetu sprzedanego Klientowi beda usuwane w nastgpujacych terminach:

— 14 dni od daty dostarczenia sprzetu do Autoryzowanego Serwisu BEKO S.A. (w przypadku sprzgtu o
wadze do 10 kg),

— 21 dni liczac od daty telefonicznego zgloszenia na infolinic BEKO S.A wady fizycznej sprzetu,
nieobjetego obowiazkiem dostarczenia do Autoryzowanego punktu serwisowego BEKO S.A.

6. Jezeli wymieniona w ramach uprawnien wynikajacych z udzielonej gwarancji czgs$é jest sprowadzana z
zagranicy, termin naprawy nie powinien przekroczy¢ 30 dni liczac od daty zgloszenia. Przekroczenie
terminu 30 dni naprawy dopuszczane jest przez BEKO S.A. jedynie w sytuacji, gdy usterka nie wptywa na
poprawnos¢ funkcjonowania sprzgtu.

7. Sprzet jest przeznaczony wytacznie do eksploatacji w warunkach indywidualnego gospodarstwa
domowego pod rygorem utraty uprawnien wynikajacych z gwarancji. Uzytkowanie sprz¢tu winno odbywac
si¢ zgodnie z instrukcja obstugi.

8. Udzielona przez BEKO S.A. gwarancja nie obejmuje:

a) Czynnosci przewidzianych w instrukcji obstugi do wykonania ktérych zobowiazany jest uzytkownik
urzadzenia we wlasnym zakresie i na swoj koszt m. in. : instruktazu dotyczacego obstugi urzadzenia,
instalacji i podfaczenia sprzetu, konserwacji, wymiany bezpiecznikow, zardwek przygotowania instalacji
elektrycznej oraz regulacji urzadzenia gazowego (w tym ustawienia plomienia oszczgdnos$ciowego
palnikéw) wymiana dysz, itp.

b) usterek powstatych w wyniku nieprawidlowego lub niewlasciwego uzytkowania, niedbalstwa,
przypadkowego uszkodzenia sprzgtu, nicodpowiedniego napigcia pradu lub dokonania jakichkolwiek
zmian, ktére maja wplyw na niewlasciwe dziatanie urzadzenia i ktére naprawiane byly przez osoby
nieupowaznione, uzywania instalacji niezgodnych z Polskimi Normami i innych niz wymienione w
instrukcji obstugi sprzetu.

¢) uszkodzen mechanicznych, termicznych, chemicznych, korozji oraz wszystkich innych spowodowanych
dziataniem uzytkownika lub zaniedbaniem uzytkownika sprzgtu oraz powstatych na skutek dziatania sit
zewngtrznych (w szczegdlnosci wytadowania atmosferyczne, skoki napigeia, wszelkiego rodzaju awarie
domowej instalacji wodno-kanalizacyjnej, uzytkowanie sprz¢tu niezgodnie z instrukcja obstugi itp) a takze
powstatych na skutek przedostania sig¢ zanieczyszczen lub ciat obcych do sprzetu,

d) nie podlegaja gwarancji elementy ze szkta i plastiku oraz odbarwienia,

e) usterek powstatych w wyniku niewlasciwego montazu sprzgtu w zabudowie meblowej.

f) usterek powstatych na skutek przechowywania i uzytkowania urzadzenia w warunkach, ktére sg
niezgodne z normalnymi warunkami domowymi okre$lonymi wymaganiami powszechnie obowiazujacych
przepisow prawa i Polskich Norm.

9.Koszt wezwania serwisu do wykonania czynnosci wymienionych w punkcie 8 ponosi uzytkownik.

10. Gwarancja na sprzedany towar konsumpcyjny nie wylacza, nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien
kupujacego wynikajacych z niezgodnosci towaru z umowa.



Prosim, ¢téte nejprve tento ndvod.

Cher client,

Dékujeme za vybér produktu Beko. Doufame, Ze s timto produktem, ktery byl vyroben s vyuZzitim vysoce
kvalitni a moderni technologie, dosahnete téch nejlepsich wysledki. Proto si pfed pouzitim produktu
Pokud produkt pfeddte dalSi osobé, rovnéZ ji pfedejte ndvod k pouZziti. Dodrzte veSkerd varovani a
informace obsazené v ndvodu k pouziti.

Nezapomeiite, Ze tento navod se milZze vztahovat i k nékolika jinym modellim. Rozdily mezi modely jsou v
navodu vyslovné uvedeny.

Signification des symboles
Tout au long de ce manuel, les symboles suivants sont utilisés:

Diilezité informace o uZiteCnych tipech k
pouZit.

Varovani na nebezpecné situace vici
Zivotu a majetku.

Varovani na zasah elektrickym
& proudem.

Avertissement de risque d'incendie.

ft Avertissement de surfaces chaudes.

Arcelik A.S.
Karaagog caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

Ce€ Made in TURKEY
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ﬂ Dulezité pokyny a upozornéni tykajici se bezpecnosti a
zivotniho prostredi

Tento oddil obsahuje bezpeCnostni
pokyny, které vam pomohou predejit
riziku zranéni a poskozeni.
Nedodrzeni téchto pokyn( zrusf
platnost zaruky.

Obecna bezpec¢nost
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Toto zafizeni mize byt pouzivano
détmi starSimi 8 let a osobami se
snizenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo duSevnimi schopnostmi
nebo s nedostatkem zkuSenosti,
pokud je na né dohlizeno nebo
byly pouceny o pouziti zafizeni
bezpecnym zplisobem a rozumi
zahrmutym rizikdm.

Deti si nesmi se zafizenim hrat.
CiSténi a udrzba uzivatelem nesmi
byt provadéna détmi bez dozoru.
Instalaci a opravy museji vzdy
provadet pracovnici
autorizovaného servisu. Vyrobce
neodpovida za Skody vzniklé pfi
procesech provadénych
neopravnénymi osobami, mlize
dojit i k propadnuti zaruky. Pred
instalaci si peClivé prectéte
pokyny.

NepouZivejte vyrobek, pokud je
vadny nebo vykazuije viditelné
Skody.

Po kazdém poutziti zkontrolujte,
zda jsou vSechna funkeni tlaCitka

vypnuta.

Elektricka bezpecnost

Dojde-li k selhani produktu, nesmi
byt pouzivan az do okamziku
opravy zastupcemm
autorizovaného servisu. Hrozi
riziko zasahu elektrickym
proudem!

Produkt zapojte pouze do
uzemneéneé zasuvky s danym
napétim a ochranou uvedenou v
"Technické udaje". Uzemnéni
musi zajistit kvalifikovany
elektrikar, pokud pouzivate
vyrobek s transformatorem nebo
bez néj. NaSe spoleCnost nenese
Z4dnou zodpovédnost za
problémy vyplyvajici z
neuzemneéni produktu v souladu s
mistnimi smérnicemi.

Produkt nikdy nemyjte nalitim
vody na néj! Hrozi riziko zasahu
elektrickym proudem!

Produkt musi byt béhem instalace,
udrzby, Cisténi nebo oprav
odpojen.

Pokud je napajeci kabel poSkozen,
musi jej vyménit vyrobce, jeho
servisni zastupce nebo obdobné
kvalifikovana osoba, aby se
predeslo riziku.

Spotrebi¢ musi byt nainstalovan
tak, aby byl ze sité zcela odpojen.
Oddéleni musi byt zajisténo bud



zastrCkou nebo spinacem
vestavénym do fixni elektrické
instalace, v souladu se stavebnimi
smeérnicemi.

La surface arriére du four devient
chaude lors de I'utilisation.
Zkontrolujte, zda neni elektrické
napojeni v kontaktu se zadni
sténou; jinak mize dojit k
poSkozeni spojdl.

Nezachycujte napajeci kabel mezi
dvirky trouby a ram a nevedte jej
po horkych plochdch. Jinak miize
dojit k roztaveni izolace kabelu a
nasledkem zkratu dojde k pozaru.
V8echny Cinnosti s elektrickym
zafizenim a systémy mohou
provadet jen autorizované osoby.
V pripadé jakychkoli poskozeni
vypnéte pristroj a odpojte jej od
napajeni. Za timto ucelem
vypnéte domovni pojistku.
Zkontrolujte, zda je hodnota
pojistky kompatibilni s vyrobkem.

Bezpecnost produktu

SpotrebiC a dostupné ¢asti se pfi
pouzivani zahfivaji. Davejte pozor,
abyste se nedotkli topnych prvka.
Déti do 8 let véku udrzujte mimo

dosah nebo pod stalym dohledem.

Nikdy nepouzivejte vyrobek,
pokud vas usudek nebo
koordinaci ovliviuje pouziti
alkoholu a/nebo 1éka.

Soyez prudent lors de I'utilisation
d'alcool dans vos plats. Alkohol

se pfi vysokych teplotach vyparuje
a mlZe zpUsobit pozdr, jelikoz se
vzniti, kdyz se dostane do
kontaktu s horkou plochou.
Nestavte zadné horlavé materidly
vedle vyrobku, jelikoz jeho boky
se pli pouzivani zahreji.

Béhem pouziti se spotiebic
zahfeje. Davejte pozor, abyste se
nedotkli topnych prvka.

V8echny vétraci otvory museji
zUstat bez prekazek.

Neohfivejte uzaviené plechovky a
sklenice v troubg. Tlak, ktery se
nahromadi ve sklenici/plechovce,
mUZe vést K jejimu prasknuti.
Neumistujte pecici plechy,
nadoby Ci alobal pfimo na dno
trouby. Nahromadéné horko mUZe
poSkodit dno trouby.

Nepouzivejte drsné abrazivni
Cistici prostredky nebo ostré
kovové stérky na Cisténi skla
dvifek trouby, protoze mohou
poSkrabat povrch, coz milZe vést
k poniceni skla.

Na Cisténi spotrebice nepouzivejte
parni CistiCe, mohlo by dojit k
zasahu elektrickym proudem.
Pouzijte policky, které jsou
popsané v ¢asti "Jak obsluhovat
elektrickou troubu."

NepouZivejte vyrobek bez
prednich sklenénych dvefi nebo s
prasklymi dvermi.
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e Madlo trouby neni susak pro
utérky. Nevéste na néj utérky,
rukavice nebo podobné textilni
vyrobky, kdyz je v provozu gril s
otevienymi dvirky.

e VZdy pouzivejte tepluvzdorné
rukavice pfi vkladani a vyjimani
nadob z horké trouby.

e Nez zaCnete Zarovku vymériovat,
Ujistéte se, zda je spotrebic
vypnuty, abyste tak predesli
moznosti Urazu elektrickym
proudem.

e Pourzijte pouze teplotni sondu
doporucenou pro tuto troubu.

Pro spolehlivost ohné:

o Ujistéte se, zda zastruCka zapadla
do zdsuvky a nezplisobi vznik
Jiskry.

¢ Nepouzivejte poSkozeny nebo
nalomeny prodluzovaci kabel ani
jiny nez originalni kabel.

e Ujistéte se, zda je pfi zapojeni
neni na zastrcce zadna vihkost
ani kapalina.

Urcené pouziti

e Tento vyrobek je urcen pro
domaci pouziti. Komercni pouziti
neni pripustné.

e Toto zafizeni je urCeno jen pro
vareni. Nesmi se pouzivat na jiné
ucely, napriklad k vytapéni
mistnosti.

e Tento vyrobek nepouzivejte k
ohfivani talifd pod grilem, suseni
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rucniki a utérek atd. na rukojeti a
pro vytapéni.

e \lyrobce nezodpovida za zadné
Skody zplisobené nespravnym
pouZitim nebo manipulaci.

e Troubu Ize pouzit k rozmrazeni,
peceni, roznéni a grilovani
pokrmd.

Mises en garde pour les enfants
e Pristupné ¢asti se mohou béhem
pouzivani rozehrat. Malé déti

udrzujte mimo dosah.

e (balové materialy jsou pro déti
nebezpecné. Udrzujte déti mimo
dosah obalovych materiald.
Veuillez jeter les fournitures
d'emballage en respectant les
normes relatives e
I'environnement.

e FElektrické vyrobky jsou
nebezpecné pro déti. Udrzujte déti
mimo tento vyrobek, pokud je v
provozu, nedovolte jim hrat si s
vyrobkem.

e Nad spotiebiC nestavte 7zadné
pfedméty, na néz by déti mohly
dosahnout.

e Kdy7 jsou oteviena dvirka trouby,
nevkladejte na né zadny tézky
predmét a nedovolte détem, aby
na né sedaly. MiiZe se prevratit
nebo by se poskodily zavésy dvefi.



Likvidace starého vyrobku

Dodrzovani smeérnice WEEE a o
likvidaci odpadu:

Tento produkt spinuje smérnici EU
WEEE (2012/19/EU). Tento vyrobek
nese symbol pro tfidéni, platny pro
elektricky a elektronicky odpad
(WEEE).

Tento produkt byl vyroben z vysoce
kvalitnich soucasti a material(i, které
|lze znovu pouzit a které jsou vhodné
pro recyklaci. Produkt na konci
Zivotnosti nevyhazujte do bézného
doméciho odpadu. Odvezte ho do
sbérného mista pro recyklaci

elektrickych a elektronickych zafizeni.

Informace o téchto shérnych mistech
ziskate na mistnich uradech.

Dodrzovani smérnice RoHS:
Produkt, ktery jste zakoupili splfiuje
smeérnicih EU RoHS (2011/65/EU).
Neobsahuje Zadné Skodlivé ani
zakazané materialy, které jsou
smeérnici zakazané.

Likvidace obalovych materialti

e (balové materialy jsou
nebezpeCné pro déti. Obalové
materidly uschovejte na
bezpecném misté mimo dosah
déti. Obalové materidly vyrobku
jsou vyrobeny z recyklovatelnych
materiald. Zlikvidujte je spravné a
tfidte je v souladu s pokyny pro
likvidaci recyklovaného odpadu.
Nelikvidujte je s b&znym domdcim
odpadem.
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7 Obecné informace
Piehled

1 Ovladaci panel 6 Polohy polic

2 Draténd police 7 Horni topny prvek

3 Plech 8 Svétlo

4 Madlo 9 Pohon ventilatoru (za ocelovym platem)
5 Dvege

Tlagitko zapnout%vypnout

Tlacitko volby programu

Displej

Tlacitko zvySeni/snizeni teploty-Casu
Tladitko nabidky

O W N =
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Obsah baleni

Dodavané prisluSenstvi se maze liit podle
modelu vyrobku. VSechna prisluSenstvi
popisovana v navodu k pouZiti nemuseji byt
soucasti vaseho vyrobku.
1. Manuel d<utilisation
2. Hluboky plech
SlouZi na cukroviny, velké roznéné kusy,
pokrmy s vysokym obsahem tekutin a na
shér tuku pfi grilovani,

3. Plech na kolag
SlouZi na cukroviny, jako jsou kolace a
iSkoty.

4. Draténd police
SlouZi k roznéni a pokladani pecenych,
roznénych nebo v hrnci pecenych pokrmii
na pozadované drovni.

5. Sprdavné umisténi draténé police a plechu
na teleskopické pfihradky
Teleskopickeé prihradky umoziuji snadno
vkladat a vyjimat plechy a draténou polici.
Pfi pouZivani plechu a draténé police s
teleskopickymi pfihradkami, zkontrolujte,
zda jsou koliky v zadni ¢ésti stojan(i na

teleskopické prihradky u okrajil draténé
police a plechu.

Sonda do masa

Pouziva se pfi pripravé masovych pokrmd
tak, Ze se tenkym dlouhym koncem zabodne
do masa a opacny konec se pfipoji do
otvoru na boéni sténé kostry, aby se pokrm
jemné pekl.,
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Technické parametry

Vngjsi rozméry (wyska/Sitka/hloubkal
Bozmen inslalace bwika/Sika/hloubka
Hlavn trouba _
THida energeficke licinnost’
Vnitfni svétlo
Spotfeba energie grili
" Zaklady: Informace na energetickém &titku elektrickych trub jsou uvedeny v souladu s normou EN 50304.
Tyto hodnoty jsou zjiStovany za standardniho zatizeni s hornim-dolnim ohfevem nebo horkovzdu$ném
provozu (pokud existuje).
Trida energetické ucinnosti je stanovena v souladu s nasledujicimi prioritami podle toho, zda na vyrobku
existuji prisluSné funkce nebo ne. 1-Vareni s eko-ventilatorem, 2- Turbo pomalé peCeni, 3- Turbo peceni, 4-
Horni/dolni ohfev s ventilatorem, 5- Horni a dolni ohrev.
** iz . MontdZ, strana 11.

echnické parametry se mohou ménit bez Hodnoty na Stitcich vyrobku nebo v
predchoziho upozomnéni za Gicelem doprovodné dokumentaci jsou zjiStovany v
vySovani kvality vyrobku. laboratornich podminkdch podle prislusnych

norem. Podle provoznich a okolnich
podminek vyrobku se tyto hodnoty mohou
ménit.

Obrazky v tomto ndvodu jsou schematické a
nemuseji se shodovat s vasim vyrobkem.
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K] Montaz

Vyrobek musf nainstalovat kvalifikovand osoba v
souladu s platnymi pfedpisy. Jinak neni mozné
uznat zaruku. Vyrobce neodpovida za Skody
vzniklé pfi procesech provadénych
neopravnénymi osobami, miize dojit i k
propadnuti zaruky.

« /2 plipravu mista a elektricke instalace
1 yrobku odpovida zakaznik.

NEBEZPECI:

\Vlyrobek musi byt instalovan v souladu se
Semi mistnimi a/nebo elektrickymi

vyhlaskami.

NEBEZPECI:

Pred instalaci zkontrolujte pfipadné
vady na vyrobku. Pokud néjaké objevite,
neinstalujte jej.

PoSkozené vyrobky mohou ohrozit vasi
bezpeénost.

Pred montazi

Spotfebi¢ je urcen pro instalaci do bézné

dostupnych kuchyriskych skfini. Mezi pfistrojem

a kuchyriskymi sténami a nabytkem musi zlistat

bezpe¢nostni vzdalenost. Viz obrazek (hodnoty v

mmy.

e Povrchy, syntetické laminaty a lepidla

museji byt tepluvzdorné (100 °C minimum).

e Kuchynské skiingé museji byt nastaveny

rovng.

e Pokud je pod troubou z&suvka, mezi troubou

a zasuvkou musi byt instalovana police.

e Spotfehi¢ prendsejte nejméné ve dvou.
Neinstalujte pfistroj vedle chladnicek €i
mrazniCek. Teplo vyzafované vyrobkem zvysi

potfebu energie chladicich zafizeni.

NepouZzivejte dvitka nebo madlo k prenaSeni
Ci presouvani vyrobku.

)

Pokud ma vyrobek draténa madla, zatlacte
je zpét do stran vyrobku po presunuti.
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Instalace a pripojeni
e Pristroj Ize instalovat a pfipojovat jen v
souladu se zakonnimi predpisy.
Elektrické zapojeni
Zapojte vyrobek do uzemnéné zasuvky/vedeni
chranéné pojistkou 0 vhodné kapacité podle
tabulky "Technické parametry". Uzemnéni musi
zajistit kvalifikovany elekirikar, pokud pouzivate
vyrobek s transformatorem nebo bez néj. Nase
spolecnost neodpovidd za Skody vznikié z divodu
pouZivani vyrobku bez spravného uzemnéni v
souladu s mistnimi predpisy.

NEBEZPECI:
Vyrobek smi pfipojit k napajeni pouze

autorizovany a kvalifikovany pracovnik.
Zaruéni Ihdta vyrobku zacind bézet az
po Fadné instalaci.

Vlyrobce neodpovidd za Skody vzniklé pii
procesech provadénych neopravnénymi
osobami.

NEBEZPECI:
Napdjeci kabel je nutno nepfiskfipnout,

ohnout ¢i zmagknout, nesmi pfijit do
styku s horkymi ¢astmi zafizeni.
PoSkozeny napdjeci kabel musi vyménit
kvalifikovany elektrikar. Jinak je zde
nebezpedi zasahu elektrickym proudem,
zkratu nebo poZaru!

Zapojeni musi spliovat narodni predpisy.

Udaje napajeni museji odpovidat tdajiim na

typovém Stitku pristroje. Otevfete predni

dvitka a uvidite typovy Stitek.

e Napdjeci kabel vaSeho vyrobku musf
odpovidat hodnotam v rabulce "Technické
parametry".

NEBEZPECI:

NeZ zahdjite jakoukoli Cinnost na
elektrické instalaci, odpojte vyrobek od
napdjeni.

Hrozi riziko zasahu elektrickym proudem!

Pripojovani napajeciho kabelu

1. Pokud nelze odpajit vSechny pély v napajeni,
je nutno pfipojit odpojovaci zafizeni s
odstupem kontakt(i nejméné 3 mm (pojistky,
bezpeCnostni spinade, stykace) a vSechny
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poly tohoto odpojovaciho zafizeni museji byt
vedle vyrobku (nikoli nad vyrobkem) v
souladu se smérnicemi IEE. Nedodrzeni
tohoto pokynu mize vést k provoznim
problémim a neplatnosti zaruky na vyrobek.
Doporugujeme provést dalsi ochranu
odpojovacem zbytkového proudu.
Je-li k vyrobku doddn i kabel:

Blok zakonéenti

Modra

Hnéda —|

Napajeci kabel
Zeleno-2luta —H I

_%_

N

Pro jednofézové zapojeni pfipojte kabely
podle nasledujiciho popisu:
Hnédy/Cerny kabel = L (Faze)
Modry/Sedd kabel = N (Nula)
o Zeleno/zluty kabel = () =
Instalace vyrobku
1. Nasunte troubu do skfing, vyrovnejte ji a
zajistéte, pfitom kontrolujte, zda napajeci
kabel neni poSkozeny a/nebo priskfipnuty.

(Uzemnéni)

Troubu zajistéte 2 Srouby podle obrazku.



Viyrobky s chladicim ventilatorem. Posledni kontrola

1. Zapojte napdjeci kabel a zapnéte pojistku
vyrobku.

2. Zkontrolujte funkce.

Likvidace starého vyrobku
2 e Uschovejte si origindini karton od vyrobku a
prepravuijte vyrobek v ném. DodrzZujte
pokyny na kartonu. Pokud neméte originalni
karton, zabalte vyrobek do bublin nebo

3 silného kartonu a pevné oblepte paskou.

e Aby draténd police a plech v troubé
neposkodily dvitka trouby, umistéte pasku
kartonu na vnitfek dvefi trouby v ¢astech,
které odpovidaji poloze plechil. Prilepte
dvitka trouby k boénim sténam.

¢ Nepouzivejte dvitka nebo madlo ke zvedani
¢i presouvani vyrobku.

o Nevkladejte Zadné predméty na vyrobek a

2 Ovladaci panel posouvejte jej ve svislé poloze.

3 Dvege

Vestavny ochlazovaci ventilator chladi vestavnou mkontro|ujte vzhled vrobku, zda neobsahuje

1 Chladici ventilator

skfifl i predni stranu zafizeni. kody, k nimz mohlo dojit pii pfepravé.

Chladici ventilator béZi jesté 20-30 minut, i
kdyZ je trouba vypnuta.
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A Priprava

Tipy pro tsporu energie e Pette vice nez jeden pokrm za druhym.

Ndsledujici informace vdm pomohou pouzivat
zafizeni ekologicky a uSetfit energii:

0 N OO W N =

—_ . a a a©
A~ w D = o

Trouba jiz bude horka.
Energii uSetfite, pokud troubu vypnete par

Pouzivejte tmavé a smaltované nadoby, minuit pred koncem doby pecen

ofenos tepla pak bude lepsi Neotevirejte dvitka trouby.
Kdy? pripravujete pokrmy, provadéite e /mrazene potraviny pred varfenim rozmrazte.

predehfivani, pokud je doporuéuje navodk  Uvodni pouZiti

pouZiti nebo recept. Uvodni nastaveni éasu
Béhgm peceni neotevirejte Casto dvitka 1. Symbol hodin ‘77" se aktivuje, kdy? troubu
trouby.

o L y zapnete poprvé. Stiskem '+' nebo '-' (7)
Zkuste péct vice nez jeden pokrm v troube nastavite as.

soucasné, jakmile je to mozne. Muzete varit [i]Kdyé udrzujete jednotlivé tlagitko stisknuté,

tak, Ze na draténou polici umistite dvé . g ;
,’ minuty se méni rychleji.
nadoby. Y rychie]

1 2 3 4 5 6 7 8

|

P

V] ‘ o]
14 13 12 11 10 9

TlaCitko zapnout/vypnout Pokud nenf nastaven aktuaini as, nastavenf

Tlacitko volby programu ¢asu se zatne zvySovat od 12:00. lkona

Zobrazeni funkce hodin (77) zlistane svitit na znament toho,

Pole ukazatele aktualniho ¢asu Ze neni nastaven aktudini ¢as. Tato ikona

Symbol zémku zmizi, jakmile ¢as nastavite.

Pole ukazatele teploty Nasledné nastaveni éasu

Tlagitko nastaveni teploty - Casu (+a -) 1. Stisknéte tlacitko nabidky (8) v kratkych

Tlacitko nabidky intervalech, dokud neaktivujete symbol hodin

Symbol posileni (rychlé predhati) (11).

Symbol vnitini teploty v troubg 2. Stiskem + nebo — (7) a nastavte ¢as.

Symbol hodin o QAkiuaini nastaveni Gasu se zrusi v piipadé

Symbol Alarm ypadku elektrické energie. Je nutno je

Symb0| konce ¢asu peéem’ znovu nastavit. Aktualni ¢as nelze Zménit,

Symbol doby peceni pokud jsou zapnuté jakékoli funkce trouby.
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Prvni ¢isténi produktu

Povrch se milze poSkodit viivem nékterych
aponatl nebo Cisticich materidld.

Nepouzivejte agresivni saponaty, istici

praSek/mléko ani ostré predméty pfi Cisténi.

1. Sejméte vSechny obaly.

2. Setfete povrch vyrobku vihkym hadfikem
nebo houbiCkou a osuste hadfikem.

Vychozi ohiev

Zahfivejte vyrobek cca 30 minut, pak je vypnéte.

Tim dojde k odpaleni a odstranéni zbytk(i nebo
vrstev z vyroby.

VAROVANI!

Horké povrchy zpisobuji popéleniny!
yrobek mize byt béhem pouzivani horky.

Nikdy se nedotykejte horkych horakd,

vnitnich Casti trouby, topnych prvki atd.

UdrZujte déti mimo dosah.

VZdy pouZivejte tepluvzdorné rukavice pfi

vkladani a vyjimani nadob z horké trouby.

Elektricka trouba
1. Vyjméte vSechny pecici plechy a draténou
polici z trouby.

Zavrete dvitka trouby.

Zvolte statickou pozici.

Zvolte nejvySSi vykon grilu; viz PouZivdni
elektrické trouby, strana 18.

5. Zapnéte troubu asi na 30 minut.

6. Vypnéte troubu; viz PouZivdni elektrické
trouby, strana 18

Trouba s grilem

1. Vyjméte vSechny pecici plechy a draténou

polici z trouby.

Zavrete dvitka trouby.

Zvolte nejvySSi vykon grilu; viz Ovidddni grilu,

strana 28.

Zapnéte troubu asi na 30 minut.

Vypinani grilu; viz Oviddani grilu, strana 28
Pri prvnim pouZiti se mizZe na par hodin
uvoliiovat kouf a zapach. To je normaini.

kontrolujte, zda je mistnost fadné
odvétrana, abyste odstranili kouf i zdpach.
Vyhnéte se primému vdechovani koufe a
zapachu.

> wno

w

o~
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B} Obsluha trouby

Obecné informace pro peceni, Tipy na grilovani o
roznéni a grilovani Kdyz grilujete maso, ryby a drubez, rychle
— zhnédnou, maji péknou kurku a nevysusuii se.
VAROVANI! Ploché Kusy, roznéné maso a klobasy jsou pro
Horké povrchy zpiisobuji popaleniny! grilovani zvI4$té vhodné, co? plati | pro zeleninu s
yrobek miize byt béhem pouzivni hork. vysokym obsahem vody, jako jsou rajtata a

Nikdy se nedotykejte horkych horaki,
vnitnich Casti trouby, topnych prvki atd.
UdrZujte déti mimo dosah.

VZdy pouZivejte tepluvzdorné rukavice pfi

cibule.
e Pokrmy ke grilovani rozmistéte na draténé
mfiZce nebo do plechu s draténou miizkou

vkladani a vyjimani nédob z horké trouby. tak, aby pokryta plocha neprekraCovala
rozmeéry ohrevu.
e Posurite draténou mfizku nebo plech s
NEBEZPECI: grilem na pozadovanou droven v troubg.

Pokud grilujete na draténé mfizce, posunte
dolni pfihradku pedici plech pro

trouby, miZe unikat péra. na doini pri .

Unik péry vam miiZe opafit ruce, oblicej zachytavani tuku. Do tohoto plechu nalijte

a/nebo odi. trochu vody pro snadngjsi Cisténi.

Tlpy pro peceni Potraviny, které nejsou vhodné ke
Pouzivejte nepfilnavé kovové plechy nebo grilovani, predstavujf nebezpeci pozaru.
hlinikové nadoby nebo tepluvzdorné Pouzivejte na grilovani jen ty potraviny,
silikonové formy. které jsou vhodné pro intenzivni Zar
Co nejlépe vyuZijte misto na polici. grilu.

Pecici formu vkladejte doprostfed prihradky. Blg;;&ftg“rﬁﬁ.pﬁr@' '%t%r[')ll'; g,aégz? a

Davejte pozor pii otevirdni dvitek

Zvolte spravnou pozici piihréddky, nez troubu mastné potraviny se mohou vznttit
nebo gril zapnete. Neménte pozici prihradky,
kdyzZ je trouba horka. o L
e UdrZujte dvitka trouby zavfena. Pouzivani elektrické trouby
Tipy na roznéni Ovladani trouby

e Pokud na celé kufe, krocana a velké kusy
masa nanesete napf. citronovou Stavu a
¢erny pepf pred peCenim, zvySite dc¢innost
peceni.

e Roznéni masa s kosti trvd asi 0 15 az 30
minut déle neZ masa stejné velikosti bez

Kosti 1 Tlacitko zapnout/vypnout
e Kady centimetr tloustky masa vyZaduje asi 2 11acitko volby programu .
4 a7 5 minut peceni. 7 Tlacitko zvySeni/snizeni teploty-Casu
e Maso nechte v troubs jests cca 10 minutpo 8 Tiacitko nabidky
dobé peceni. Stavy se pak Iépe rozmisti po 1. Stisknéte tlacitko Zapnout/vypnout (1) asi na
celém kusu masa a nevytékaji pfi nafiznuti. 1 sekundu a troubu zapnéte.
*  Ryby kladte na stfedni nebo dolni prihradku  Zvolte teplotu a provozni rezim
do Zaruvzdorneho plechu. Jakmile je trouba zapnuta, zobrazi se prazdny

funkeni displej.
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KdyZ je displej v tomto rezimu, miZete nastavit
¢as peceni, ¢as konce a zrychleni (rychly ohfev).

rouba se automaticky vypne béhem 10
ekund, pokud na této obrazovce
neprovedete Zadné nastaveni trouby.

1. Stiskem tlaCitka .~ nebo < (2) zvolte
pozadovany provozni rezim.

2. Stiskem '+' nebo '~ (7) nastavte
pozadovanou teplotu.

» VaSe trouba zahdji provoz na pozadované

funkci a vnitfni teplota se zvySi na nastavenou

hodnotu.

» Na funkEnim displeji se zobrazi aktivni ohfev a

navrhovand poloha plechu.

» Pokud teplota dosud nebyla nastavena,

doporucena teplota pro nastavenou funkci se

zobrazi na displeji teploty.

Funkéni tabulka:

Tabulka funkci uvadi funkce, které Ize pouzivat v

troubg, a jejich pfislusné maximalni a minimalni

teploty.

Sl
205
e
| Dolniohfey, |
| Udrzovar feploty |

Polohy polic

Dolni ohfev

Cislo funkce
Poloha Gisténi
Ventilator urychleni
Ohrev urychleni

S O AW N =

Poloha funkce s ventilatorem
Ohrev grilu

Horni ohfev

UdrZovani teploty

— O oo

o

Funkce se liSi podle modelu vyrobku

©]

Tabulka funkei Doporucend Rozsah teploty
teplota (° °C

70

B

W
@5 | 40980
Pirza a0 W
y gii 280 40- 280
] 5
80 =

Slalicke
Statické +
ventilator
Ohtevs
ventilatorem

I
g
ooy

280
-
97
6o [40700 ]

utomatic Shut-Off
If you have not changed the settings on your
device for several hours, the automatic

shutoff is activated. The oven stops heating.
This depends on the set temperature. If the
automatic switch-off is activated, a signal
will sound. The display shows ,END". The
oven stops heating.

Turn the function selector to the neutral
position. The oven is turned off.

Pri nastavovani blikaji prislusné symboly na
hodinach.

ktualni ¢as nelze nastavit, zatimco trouba
pracuje v libovolné funkci nebo pokud na
roubé provedete poloautomatické nebo piné
automatické nastaveni programu.

Hrokovzdu$ny
ohrev - pomaly
Dl ohigy
UdrZovani teplo

7
8

| kdyZ je trouba vypnutd, svétlo v troubé se
rozsviti, jakmile oteviete dvitka trouby.

Vypnéte elektrickou troubu
Stisknéte tlagitko Zapnout/vypnout (1) asi na 2
sekundu a troubu vypnéte.
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Polohy pfihradek (pro modely s dréténou

mfizkou)

Je nezbytné umistit draténou mfizku spravné na

pfihradku. Draténou mfizku je nutné zasunout

mezi prihradky podle obrdzku.

Nenechte draténou miizku stat opfenou o zadni

sténu trouby. Dréaténou miizku posurite do predni

Casti police a vyrovnejte pomoci dvifek, abyste

dosahli idedlniho vykonu grilu.

Pouziti sondy do masa

1. Ponastaveni trouby na uritou funkci a
teplotu zapojte pripojovaci zasuvku sondy do
masa (2) do jejiho otvoru (1) na bocni sténé
kostry.

1 2 3

1 Otvor sondy do masa
2 Pripojovaci zdsuvka sondy do masa
3 Koncovka snimace sondy do masa

by sonda mohla fungovat, musi byt
trouba nastavena na urcitou funkci a
teplotu.

20/CZ

afizeni sondy do masa funguje se
vsemi funkcemi kromé funke
Usporného peCeni s ventilatorem,
UdrZovani teploty a Rozmrazovani.
Zafizeni sondy do masa funguje se
vSemi funkcemi kromé funkci
Horkovzdu$ného ohfevu pomalého,
UdrZovani teploty a Rozmrazovani.

Pokud jste nastavil/a asovac trouby na
urcitou dobu peceni pred pouzitim

ondy do masa, bude toto nastaveni
¢asu po pripojeni sondy do masa
automaticky zruseno.

2. Zabodnéte do masa koncovku snimace

» Va8e trouba sondu do masa automaticky
rozeznd, jakmile ji pfipojite, a v poli ukazatele
teploty se objevi P75. Snimag sondy do masa
automaticky rozezna, Ze teplota v masu dosahla
nastavené teploty, a ndsledné troubu vypne.

Neobjevi-li se P75 v poli ukazatele teploty,
kontrolujte, zda byla pfipojovaci zasuvka
bezpe¢né umisténa ve svém otvoru.

e Doporucena teplota sondy do masa je 75 °C.
Stisknéte + nebo - (7) pro nastaveni
pozadované teploty mezi 40 a 99 °C.

e Viyjmete-li sondu do masa pfed ukongenim
peceni, trouba bude naddle fungovat na
predem nastavenou funkci a teplotu.

e Sondu do masa po kazdém pouZiti otfete
vihkym hadrem a osuste suchym hadrem.



« Nrouzivate-li sondu do masa bez zabodnuti
. koncovky snimade do masa, rozezna
koncovka snimaCe teplotu v troubg a troubu
vypne, jakmile dosahne nastavené teploty.
Pokud je vSak sonda do masa vystavena
teplotam 250 °C a vy$8im, bude jeji snimac
nenapravitelné poskozen.

Provozni rezimy

Poradi provoznich rezim{i uvedené zde se mlize
liSit od vybavy vaSeho pfistroje.

1. Horni a dolni ohfev

34

Potraviny se zahfivaji souCasné shora i zdola.
Vhodné napf. pro kolage, suSenky ¢i
kolacky a rendliky v pegicich formach.
Pouzivejte vZdy jen jeden plech.
Na displeji se zobrazi vhodnd poloha
prihradky.

2. Dolni/horni ohfev s pomoci ventilatoru

Horky vzduch zahfivany hornimi a dolnimi
prvky se rovnomémé rozvadi po celé troubgé
velmi rychle pomoci ventilatoru. Pouzivejte
vZdy jeden plech.

3. Ohfev s ventildtorem

Horky vzduch zahfivany prvkem s
ventildtorem se rovnomérné rozvadi po celé
troubé velmi rychle pomoci ventildtoru. Hodi
se na ohrivani vasich pokrmd na rliznych

trovnich polic, ve vétsiné piipadd neni
nutné troubu predehfivat. Vhodné pro
pouZiti vice plechd,

KdyZ oteviete dvitka trouby, motor
entildtoru se vypne, aby z trouby neunikal

eply vzduch.

4. Funkce "3D"

Horni ohfev, dolni ohfev a ohfev s
ventilatorem jsou zapnuté. Pokrm je
rovnomémeé a rychle upecen ze vSech stran.
PouZzivejte vzdy jen jeden plech.

5. Funkce pizza

Dolni ohfev a ohfev s ventilatorem jsou
zapnuté. Vhodné pro peceni pizzy.
6. Plny gril + ventilator

[OOSR
B e i e

Horky vzduch zahfivany velkym grilem se
rovnomérme rozvadi v troubé velmi rychle
pomoci ventildtoru. Hodi se na grilovani
velkého mnozstvi masa.
e VioZte velké nebo stfedné velké Casti
na spravnou polici pod gril pro grilovani.
Nastavte teplotu na maximum.
V poloviné doby grilovéani potraviny
otoCte.
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7. Plny gril 10. Dolni ohfev

===
44 <4
14
Je zapnuty velky gril ve stropu trouby. Hodi Pracuje jen spodni ohfev. Je to vhodné pro
se na grilovani velkého mnoZstvi masa. pizzu a nasledné opedeni potravin zespodu.
e Viozte velké nebo stfedng velké Casti 11. UdrZovani teploty
na spravnou polici pod gril pro grilovani.
Nastavte teplotu na maximum. {
V poloviné doby grilovani potraviny {~ -
otocte. 39 -®"‘..
8. Gril 1~ e
B e
" Slouzi k dlouhodobému udrZovani pokrmu

pfi teploté pro podavani.
12. Funkce s ventildtorem

e
Je zapnuty maly gril ve stropu trouby. ; “
Vhodné pro grilovani a zapékani. 3 /‘\
e Viozte malé nebo stfedné velké Casti )
na spravnou polici pod gril pro grilovani.
* Nastavte teplotu na maximum. - _
eV poloviné doby grilovéni potraviny Trouba se nezahfiva, Funguje pouze
otocte. ventilator (v zadni sténé). Zmrazené
9. Hrokovzdugny ohiev - pomaly potraviny se rozmrazuje pomalu pfi pokojové

teploté, upedené potraviny se ochladi.

Pro Usporu energie miZete pouZit tuto

funkci namisto vareni, které byste provedli
pomoci ohfevu s ventilatorem pfi teplotach
160-220°C. Cas peceni s¢ vSak mirné zvysi.
Casy peceni souvisejici s touto funkei jsou
uvedeny v tabulce "Pomalé peceni s
ventildtorem"”,
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Ovladani fidici jednotky trouby
1 2 3

|

P

o] [v]

14 13 12 11

Tlacitko zapnout/vypnout
Tlacitko volby programu
Zobrazeni funkce

Pole ukazatele aktudiniho ¢asu
Symbol zdmku

Pole ukazatele teploty

Tlacitko nastaveni teploty - Casu (+ a -)
Tlacitko nabidky

Symbol posileni (rychlé predhrati)
10 Symbol vnitfni teploty v troubé

11 Symbol hodin

12 Symbol Alarm

13 Symbol konce Gasu pedeni

14 Symbol doby peceni

Aktivace poloautomatického provozu

V tomto provoznim rezimu miiZete nastavit dobu,

po niz bude trouba zapnuta (Cas peceni).

1. Pro zapnuti trouby stisknéte tlacitko Zap/Vyp
.

2. Stiskem tlaitka .~ nebo \ (2) zvolte
pozadovany provozni rezim (funkce).

3. Kdy? je trouba zapnutd, stisknéte tlaCitko
nabidky (8) v kratkych intervalech a aktivujte
symbol ¢asu peceni (14).

4, Stiskem "+" nebo "-" (7) nastavte as
peceni.

» Symbol ¢asu peceni (14) ziistane svitit po

nastaveni ¢asu pecent.

5. VloZte pokrm do trouby.

6. Stiskem "+" nebo "—" (7) nastavte teplotu
pedeni.

0 N OO W N =

«©

10 9

» Trouba se zahfeje na prednastavenou teplotu a
zachova tuto teplotu az do konce zvolené doby
peceni. Béhem pedeni sviti lampa v troubs.

Sechny Casti symbol vnitini teploty v troubé
(10) se zapnou, jakmile vaSe trouba
dosahne nastavené teploty.

7. AZ skonCi proces peCeni, na displeji se
zobrazi "End" (Konec) a ozve se zvuk
budiku.

8. Stiskem tlacitka nabidky (8) nebo
zapnout/vypnout (1) budik utiSite.

» Budik je utiSen, trouba se automaticky vypne a

zobrazi se aktualni Cas.

Zapinani plné automatického provozu

V tomto provoznim rezimu miZete nastavit jen

dobu peceni a konec doby pecen.

1. Pro zapnuti trouby stisknéte tlagitko
Zapnout/vypnout (1).

2. Stiskem tlagitka A nebo - (2) zvolte
pozadovany provozni rezim.

3. Stisknéte tladitko nabidky (8) v kratkych
intervalech pro aktivaci symbolu ¢asu peceni
(14).

4, Stiskem "+" nebo ™" (7) nastavte Cas
peceni.

5. Stisknéte tladitko nabidky (8) v kratkych
intervalech pro aktivaci symbolu konce Casu
peceni (13).

6. Stiskem "+" nebo "=" (7) nastavte Cas
konce peceni.

» Po nastaveni ¢asu konce peceni, symbol ¢asu

konce pedeni (13) zlistane svitit.

7. Vlozte pokrm do trouby.
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8. Stiskem "+" nebo " (7) nastavte teplotu
. peceni.

» Casova¢ trouby automaticky vypocita ¢as
spusténi vareni odectenim doby peceni od konce
doby peceni, které jste nastavili. Zvoleny provozni
rezim se aktivuje, jakmile nastane ¢as spusténi
vafeni, trouba se zahfeje na nastavenou teplotu.
UdrZi tuto teplotu az do konce Gasu varen.
Béhem peceni svit lampa v troubg.

Sechny ¢asti symbol vnitfni teploty v troubé

(10) se zapnou, jakmile vaSe trouba
osahne nastavené teploty.

9. AZ skonéi proces peceni, na displeji se
zobrazi "End" (Konec) a ozve se zvuk
budiku.

10. Stiskem tlaCitka nabidky (8) nebo
zapnout/vypnout (1) budik utiSite.

» Budik je utiSen, trouba se automaticky vypne a

zobrazi se aktualni ¢as. Svétlo trouby zhasne.

Pokud chcete zrusit poloautomaticky nebo
utomaticky program po jejich nastaven,

musite obnovit ¢as varen.

Nastaveni zrychleni (rychlé piedehiivani)
Pouzivejte funkci posilovace (rychlé predehiati),
pokud cheete, aby trouba doséhla zvolené teploty
rychleji.
Funkci posilovace Ize nastavit jen tehdy,
kdyz je trouba v provozu. Zrychleni nelze
volit v poloze odmrazovani a ¢isténi.
Nastaveni posilovaGe se zrusi v pripadé
vypadku energie.

1. Stisknéte tlacitko nabidky (8) v kratkych
intervalech, dokud se neaktivuje symbol
zrychleni (rychlé predehrati) (9).

» Na displeji se zobrazi "Vypnout".

2. Stiskem tlaCitka "+" (7) aktivujte funkci
zrychlen,

» Jakmile se zrychleni aktivuje, na displeji se

zobrazi 'Zapnout' a symbol zrychleni zlistane

svitit.

» Symbol zrychleni (8) zmizi, jakmile trouba

dosdhne poZadované teploty a trouba obnovi

provoz na funkci zvolené pred zapnutim zrychleni.
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3. Chcete-li vypnout funkci zrychleni, stisknéte
tlacitko nabidky (8) v kratkych intervalech,
dokud se neaktivuje symbol zrychleni (9).

» Na displeji se zobrazi "Zapnout".

4, Stiskem tlacitka "-" (7) vypnéte funkci
zrychlen.

» Na displeji se zobrazi "Vypnout".

Pouziti zamku

Aktivace zamku

MUzZete zabranit pouzivani trouby aktivaci funkce

zamku.

amek Ize pouZit bez ohledu na to, zda je
rouba funk&ni nebo ne. Troubu Ize vypnout
tisknutim tlaGitka Zapnout/Vypnout na 2
sekundy (1), i kdyZ je zamek aktivovan a
trouba je v provozu.

1, Stisknéte tlacitko (8) v kratkych intervalech,
dokud se symbol z&mku (5) neaktivuje.

» Na displeji se zobrazi "Vypnout".

2. Stiskem tladitka "+ (7) aktivujte zdmek.

» Jakmile je zamek aktivovan, zobrazi se na

displeji "Zapnout" a symbol zdmku zlistane svitit.

Deaktivace zamku

1. Stiskem tlacitka (8) aktivujte symbol zdmku
(5).

» Na displeji se zobrazi "Zapnout".

2. Stiskem tlacitka ' (7) aktivujte zamek.

» Jakmile je zdmek vypnuty, zobrazi se na

displeji "OFF" (VYPNOUT) a symbol zamku (5)

zlistane svitit.

Po aktivaci zamku tladitka trouby nefunguiji.
Nastaveni zamku se nezrusi v pfipadé
ypadku energie.

Pouzivani hodin jako budiku

Hodiny na pfistroji mlZete pouZivat k upozornéni
nebo pfipomenuti i mimo peceni.

Budik nemad zadny vliv na funkce trouby. Pouziva
se jako upozoréni. Napfiklad to mize byt
uZiteCné, chcete-li pokrm v troubé v urcitou chvili
obratit. Budik vyda signal, jakmile uplyne
nastavend doba.
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Tlacitko zapnout/vypnout
Tlacitko volby programu
Zobrazeni funkce

Pole ukazatele aktualniho ¢asu
Symbol zdmku

Pole ukazatele teploty

Tlacitko nastaveni teploty - Casu (+ a -)
Tladitko nabidky

9 Symbol posileni (rychlé predhrati)
10 Symbol vnitfni teploty v troubé

11 Symbol hodin

12 Symbol Alarm

13 Symbol konce Gasu pedeni

14 Symbol doby peceni

Pouzivani hodin jako budiku

0 N O WD =

Budik nema Zadny vliv na funkce trouby.
Pouziva se jako upozoméni. Napfiklad to
miZe byt uZite¢né, cheete-li pokrm v troubé
v ur€itou chvili obratit. Budik vyda signal,
jakmile uplyne nastavena doba.

Maximaini doba budiku mdzZe byt 23 hodin a
59 minut.

©]

Budik Ize pouZit bez ohledu na to, zda je
rouba funk&ni nebo ne.

Nastaveni budiku

1. Stisknéte tladitko nabidky (8) v kratkych
intervalech, dokud neaktivujete symbol
budiku (12).

10 9

2. Stiskem "+" nebo "-" (7) nastavte Cas
budiku.

» Symbol budiku ziistane svitit po nastaveni ¢asu

budiku.

3. KdyZ ¢as budiku skonci, symbol budiku
zacne blikat a ozve se signal budiku.

4. Pro zastaveni budiku stisknéte jakékoli
tlacitko.

Pokud chcete budik zrusit:

1. Stisknéte tlacitko nabidky (8) v kratkych
intervalech, dokud neaktivujete symbol
budiku (12).

2. Stisknéte "—" (7), dokud se na displeji
nezobrazuje"0.00".
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Tabulka casi vareni Peceni a roznéni
1. police v troubé je spodni police.

Casy v této tabulce jsou min&ny jako
privodce. Casy se mohou ligit v zavislosti na
eploté potravin, tloustce, typu a vasich
vlastnich preferencich vareni.

Nadoba islo trovné pedeni - Poloha pfihradky Teplota (°C)
min.,
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Kdyz pecete se 2 plechy najediou. uristete hluboky plach na Horol palich & driby: plech na doln polict
* Doporitiieme provadtt predehtivant veech polrauin.

(*) Pri peCeni, které vyzaduje predehfivani,
predehfivejte na zacdtku peCeni, dokud symbol
teploty (8) nestoupne na nejvySSi droven.
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Tabulka pomalého peceni

Po zahdjeni peeni v rezimu pomalého
peceni nemérite pedici teplotu.

Neotvirejte dvitka béhem peceni v rezimu
pomalého pecent.
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Pledehiivejte 6 7 minut
s Bile/Bervene maso jo niitno v panvi plevidlit. ne’ je tvalite domikka
Fazole | Jo nutno pred varenim dusit 30 minut, MiZete primo pouZit fazole v konzerve

¥

yiiin panve zvysite dCinnost vateni,
Tlpy pro peceni

Petivo pecte v souladu s reZimem a teplotou

pokud je kolag pfilis suchy, zvyste teplotu o
cca 10 a zkratte dobu pecen.

e Pokud je kolac vihky, pouZijte méné tekutiny
a snizte teplotu 0 10°C.

uvedenymi v tabulce peceni. Pokud spodni
¢ast stle neni dostateéné zabarvend,
umistéte je pristé o jednu Urover nize.

Tipy na peceni zeleniny

*  Pokud je kolaC na povrchu prilis tmavy, e Pokud zeleninové jidlo ztréci $tavu a zacing
polozte ho na nizsi polici, snizte teplotu a byt vysusené, varte ho v panvi s poklici

prodiuzte dobu peceni. ) misto na plechu. v uzavienych nédobéch
e Pokud je dobfe pecen uvnitr, ale lepkavy na jidlo ziistane &tavnaté.

povrchu, pouZite méné tekutiny, snizte e Pokud se zeleninové jidio nemiize dovafit,

teplotu a prodiuzte dobu pecent. uvatte zeleninu nebo ji pripravte jako
Tipy pro peceni peciva konzervované jidlo a pak ji dejte do trouby.
e Pokud je pecivo pfilis suché, zvyste teplotu

occa 10 a zkratte dobu peceni. Navihdete

vrstvy tésta omackou z mléka, oleje, vajec a

jogurtu.
e Pokud se pecivo pece prilis diouho, davejte

pozor, aby tloustka tésta nepfeséhla

hloubku plechu.
e Pokud je povrch peciva tmavne, ale spodni

¢ast neni pecend, zkontrolujte, zda mnozZstvi

omacky, kterou jste pouZili, neni na spodni

strané pecCiva piili§ velké. Snazte se

rozprostfit omacku rovnomérné mezi vrstvy

tésta a na né pro rovnomeémé zbarveni.

27/CZ



Ovladani grilu
VAROVANi!
Zavirejte dvitka trouby béhem grilovani.

Horké povrchy mohou zplisobovat
popaleniny!

Zapinani grilu

1. Stisknéte tlacitko Zapnout/vypnout (1) asi na
2 sekundu a troubu zapnéte.

2. Stiskem tlacitka .~ nebo \ (2) zvolte funkci

Nepouzivejte horni polici pro grilovani.

grilu., *
3. Stiskem '+' nebo ' (7) nastavte 1

;')o%ac’iovanou teplotu. Potraviny, které nejsou vhodné ke
Vypinani grilu & grilovani, predstavuji nebezpeci pozaru.
1. Stisknéte tlacitko Zapnout/vypnout (1) asi na PouZivejte na grilovani jen ty potraviny,

2 sekundu a troubu vypnéte. které jsou vhodné pro intenzivni Zar

— grilu.

P?Iohy prlhradky oy g y Neumistujte potraviny pfili§ daleko
Vykqn gnll,va’ok.Iesne, pokug vdratenel,[nrlzka st91| dozadu grilu. Je to nejteplejsi st a
proti zadni ¢asti trouby. Draténou mfizku posuiite mastné potraviny se mohou vzniti.

do pfedni ¢ésti police a vyrovnejte pomoci dvifek,
abyste dosahli idediniho vykonu grilu.

Tabulka casii peceni pro grilovani

Grilovani s elektrickym grilem
20 Bain

Roastbesf ‘
Kausky telecino o5 i ?
Toastowy chiéb . 4 i9mn ]

podie tioustky
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[} Udrzba a péce
Obecné informace
Zivotnost vyrobku se prodlouzi a pfipadné

problémy se omezi, pokud je vyrobek pravidelné
Cisten.

NEBEZPECI:
Odpojte zafizeni od napdjeni, nez

zacnete s udrzbou a Cisténim.
Hrozi riziko zasahu elektrickym proudem!

NEBEZPECI:
Pred ¢iSténim nechte pfistroj

vychladnout.
Horké povrchy mohou zplisobovat
popaleniny!

e \yrobek po kazdém pouziti peclivé vyCistéte.
Takto snadnéji odstranite necistoty z peCeni,
které se takto nebudou pfi pfistim pouZiti
piistroje ddle pfipalovat.

e Pro giténi pistroje nejsou potfeba Zadna
2vlastni Cistidla. Vyrobek omyjte vodou s
mycim piipravkem a hadfikem nebo houbou
a osuste ji suchym hadrem.

e Vzdy zkontrolujte, zda byla jakakoli zbyla
kapalina po CiSténi peclivé otfena a a
pripadna vylita kapaliny vysuSena.

e K {Eisténi nerezovych ploch a rukojeti
nepouZzivejte Gistidla obsahuijici kyselinu
nebo chlorid. K otfeni téchto ¢asti pouZijte
mékky hadfik s tekutym rozpousStédlem (ne
brusnym) a davejte pozor, abyste Cistili
jednim smérem.

Povrch se milZe poSkodit viivem nékterych
apondtl nebo isticich materialli.

Nepouzivejte agresivni saponaty, istici

praSek/mléko ani ostré predméty pfi Gisténi.

Pri ¢iSténi oviadaciho panelu nesnimejte

Na Citéni spotiebice nepouzivejte parni
CistiCe, mohlo by dojit k zasahu elektrickym
proudem.

Cisténi ovladaciho panelu
VyCistéte oviadaci panel a tlagitka vihkym
hadfikem a otfete je do sucha.

laditka/oviadace.
Ovlddaci panel by se mohl poSkodit.

Gisténi trouby
Cisténi boéni stény
1. Sejméte predni stranu bocni police tak, ze ji
zatahnete v opacném sméru od bocni stény.
Vyjméte bo¢ni polici zcela tim, Ze ji
pritdhnete k sobé.

2.

Katalytické stény
BoCni stény nebo jen zadni sténa vnitrku trouby
mohou byt potaZeny katalytickym smaltem.
Katalytické stény trouby se nesméji Cistit. Porézni
povrch stén se Cisti sam tim, Ze pohlcuje a
preméiuje prskajici tuk (para a oxid uhligity).
Cisténi dvirek trouby
Cheeteli vycistit dvifka trouby, pouZijte teplou
vodu se sapondtem, mekky hadfik nebo
houbicku a vyCistéte vyrobek, pak jej otfete
suchym hadfikem.

K CiSténi dvifek trouby nepouzivejte zadna

hruba brusnd Gistidla ani draténky. Mohou

poSkrabat povrch a poskodit sklo.

nitfni sklo prednich dvifek ma specidini
ipravu pro snadné Cisténi. NepouZivejte
74dnd hruba Cistidla, tvrdé kovové stérky,
brusné prostredky ani Skrob vnitfniho skla
prednich dvifek, mohlo by dojit k
poSkrabani. Tim by se povrchova vrstva
znicila.

Odstranéni dvirka trouby.
1. Oteviete predni dvitka (1).
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2. Oteviete svorky v krytu pantu (2) na pravé a
levé strané prednich dvefi tim, Ze zatladite
dle zndzoréni na obra

1 2 3
1 Predni dvefe
2 Zavés
3 trouba

12 3

3. Posurite predni dvere na pl cesty.

4. Demontujte pfedni dvifka tak, Ze je zatlaCite
nahoru, pokud je chcete uvolnit z pravého a
levého zavesu.

Pri instalaci dvifek postupuijte podle stejnych

kroki jako pfi jejich odstranéni, jen v

lobraceném poradi. Nezapomerite zavrit

svorky u krytu zavésu pii opétovné montazi
dveri.

Odstranéni vnitrniho skla dvirek
Vnitfni tabuli skla dvifek trouby Ize demontovat z
divodu vycisténi.
Namontujte panel vnitfniho skla poti§ténou
ttranou nahoru.

Otevfete dvifka trouby.
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1 Ram

2 Plastovy dil

Pritahnéte k sobé a sejméte plastovou Cdst na
horni ¢asti prednich dvirek.

4 123

Vnitni sklenénd tabule

Vnitni sklenénd tabule

Vnéjsi sklenéna tabule

Plastovy otvor sklenéné tabule - dolni

Podle obrazku zvednéte vnitini sklenénou tabuli
(1) ve sméru A a vytahnéte ji ve sméru B.
Tento postup zopakujte pfi demontazi vnitfni
sklenéné tabule (2).
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Prvnim krokem pfi montazi dvifek je nainstalovani
vnitfni sklenéné tabule (2).

Podle obrazku viozte skoseny riizek sklenéné
tabule tak, aby zdstal ve skoseném rohu
plastového otvoru

Vnitrni sklenénou tabuli (2) je nutno instalovat do

plastového otvoru u nejvnitinéjsi sklenéné tabule
M.

Pfi instalaci vnitfni sklenéné tabule (1),
zkontrolujte, zda potiSténa strana tabule sméfuje
k nejvnitngjsi sklenéné tabuli.

Je nutné usadit dolni rohy vSech vnitinich
sklenénych tabuli do dolnich plastovych otvord.
ZatlaCte plastovou ¢ast k ramu, dokud
nezacvakne.

v s w

Vyména vnitrni Zarovky

l NEBEZPEC:
Pred vymeénou Zarovky trouby

zkontrolujte, zda je vyrobek odpojen a
vychladl, aby nedoSlo k trazu
elektrickym proudem.

Horké povrchy mohou zplisobovat
popaleniny!

o NZirovka je 2vIstni typ, ktery odolava
1 eplotdm do 300 °C. Podrobnosti najdete v
Technické parametry, strana 10. Zarovky v

troubé ziskate od autorizovaného servisniho
pracovnika.

Poloha arovky se méiZe lisit oproti obrézku.

Pokud je vase trouba vybavena kulatou

Zarovkou:

1. Odpojte vyrobek na napdjeni.

2. Sejméte sklenény kryt otoCenim proti sméru
hodinovych rucicek

3. Sejméte svétlo trouby proti sméru hodinovych

ruCicek a vymeérite za nové.

4. Nainstalujte sklenény kryt.

Pokud je vase trouba vybavena étvercovou

Zarovkou:

1. Odpojte vyrobek na napdjeni.

2. Sejméte draténé police podle popisu. Viz
Cisténs trouby, strana 29.

3. Sejméte ochranny sklenény kryt pomoci
Sroubovaku.

4. QdSroubujte Zarovku trouby a vymeéite ji za
novou.

5. Nainstalujte sklenény kryt a pak draténé
prihradky.

31/CZ



Odstraiovani potizi

Z trouby za provozu vychazi para.
e Je normdlni, Ze pfi provozu unikéd para. >>> Nejde o zdvadu.
Pri zah¥ivani a ochlazovani vyrobek vydava kovovy zvuk.
e Kdyz se zahisji kovové soucéstky, mohou se rozpinat a zpdsobovat hluk. >>> Nejde o zdvadu.
Vyrabek nehieje.
e Hlavni pojistka je vadna nebo uvolnéna. >>> Zkontrolujte pojistky v pojistkové skfini. Pokud je
to nutné, vymeérite je nebo znovu aktivujte.
e \yrobek neni zapojen do (uzemnéné) zasuvky. >>> Zkontrolujte zapojeni zastrcky.
e Knofliky/otocné regulatory/tlacitka na ovladacim panelu nefunguji. >>> Miize byt zapnuty
zdmek tlacitek. Vypnéte jej prosim. (Viz PouZiti zamku, Strana 24 )
Svétlo trouby nefunguje.
e Jevadnd Zarovka v troubé. >>> Vymerite Zdrovku v troube.
e FElektfina je odpojend. >>> Zkontrolujte, zda je pripojend elektfina. Zkontrolujte pojistky v
pojistkové skfini. Pokud je to nutné, vyménite je nebo znovu aktivujte.
Trouba nehieje.
e Funkce anebo Teplota nejsou nastavené. >>> Nastavte funkci a teplotu tiacitkem Funkce anebo
Teplota.
e FElektfina je odpojend. >>> Zkontrolujte, zda je pripojend elektfina. Zkontrolujte pojistky v
pojistkové skfini. Pokud je to nutné, vyménite je nebo znovu aktivujte.
Pokud nemdiZete odstranit poruchu ani poté,
0 jste postupovali podle pokynii
bsaZenych v této ¢asti, obratte se na
autorizovaného servisniho pracovnika nebo
prodejce, u ného? jste vyrobek zakoupili.
Nikdy se nepokouSejte opravovat vadny
vyrobek sami.
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