Indbygningsovn

Brugsvejledning

BIM25300X

DA | ET | NL

285.4438.88/R AE/14.03.2018/6-3



Laes denne brugervejledning farst!

Keere kunde!

Tak, fordi du har valgt et Beko produkt. Vi héber, at du vil opné de bedste resultater med dette kvalitetsprodukt, som
er blevet fremstillet efter den nyeste teknologi. Laes venligst omhyggeligt hele brugervejledningen og alle andre
medfelgende dokumenter, fgr du tager produktet i brug, og hold dem som en reference til fremtidig benyttelse. Hvis
du overdrager produktet til en anden person, giv ogs& denne brugervejledning. Felg alle advarsler og informationer i
brugervejledningen.

Husk, at denne brugervejledning ogsé geelder for andre modeller. Forskelle mellem modellerne vil blive angivet i
vejledningen.

Forklaring af symboler

| hele brugervejledningen anvendes felgende symboler:

Vigtige oplysninger eller nyttige tips om
o brug.

Advarsel om farlige situationer med
hensyn til liv og ejendom.

Advarsel om elekirisk stad.

Advarsel om brandrisiko.

Advarsel om varme overflader.
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This product was manufactured using the latest technology in environmentally friendly conditions.
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H vigtige sikkerheds- og miljomzssige instruktioner og
advarsler

Dette afsnit indeholder
sikkerhedsanvisninger, der vil medvirke
til at undga risiko for personskade eller
skade pa ejendom. Manglende
overholdelse af disse anvisninger vil
annullere garantien.

Generelle sikkerhedsregler

Dette apparat kan anvendes af
bgrn i alderen 8 &r og derover og
personer med nedsatte fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller
mangel pa erfaring og viden, hvis
de er under opsyn eller instrueres
om brug af apparatet pd en sikker
made, og forstar de farer, der er
involveret.

Barn ma ikke lage med apparatet.
Barn ma ikke udfare rengaring og
vedligeholdelse uden opsyn.
Apparatet er ikke beregnet til at
blive brugt af personer (inklusive
bern) med reducerede fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller
mangel pa erfaring eller viden,
medmindre de er under
overvagning, eller de har faet
instruktion.

Der skal holdes opsyn med, at ikke
leger med apparatet.

Hvis produktet overdrages til en
anden person til personlig brug
eller bruges til anden formal,
brugervejledningen, produkt
etiketter og andre relevante
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dokumenter og dele skal ogsé
gives.

Installationen og reparationer ma
kun udfgres af en autoriseret
serviceagent. Producenterne
fraskriver sig ethvert ansvar for
skader forarsaget af handlinger
udfert af ikke autoriserede
personer, som 0gsa kan
ugyldiggere garantien. Lees
vejledninger omhyggeligt, for du
installerer apparatet.

Tag ikke produktet i brug hvis det
er defekt eller hvis det har synlige
fejl.

Kontrollér, om produktets
funktionsknapper er slukket efter
hver brug.

Elektrisk sikkerhed

Hvis produktet har fejl, bar det ikke
bruges, for det er blevet repareret
af en autoriseret serviceagent. Der
er risiko for elektrisk sted!

Tilslut kun produktet til en jordet
stikkontakt med den spaending og
beskyttelse som angivet i de
"Tekniske specifikationer".
Jordforbindelsen skal udferes af
kvalificeret elektriker til brug af
produktet med eller uden en
transformer. Vores firma kan ikke
stilles til ansvar for eventuelle
skader, der opstdr som fglge af, at
produktet ikke er installeret med
jordforbindelse, der er i



overensstemmelse med lokale
regler.

Vask aldrig produktet ved at sprede
eller heelde vand ud over det! Der
er risiko for elektrisk sted!

Under installation, vedligeholdelse,
renggring og reparation skal
produktets stik veere trukket ud af
strgmkilden.

Hvis ledningen er beskadiget, skal
den udskiftes af producenten,
forhandleren eller lignende
kvalificerede personer for at undgé
farer.

Apparatet skal installeres, sa det
kan kobles helt fra nettet.
Adskillelsen skal leveres enten med
et netstik eller en indbygget
kontakt til den faste elektriske
installation i henhold til bygge-
regulativer.

Bagsiden af ovnen bliver varm nér
apparatet er under benyttelse. Sgrg
for, at netledning ikke rgrer
bagsiden, da det kan medfare
skader pd forbindelser.

Set ikke netledningen mellem
ovndgren og rammen og leeg den
ikke pa varme overflader.
Isoleringen pa netledningen kan
smelte og medfgre kortslutning.

Al arbejde pa elektrisk udstyr mé
kun udfgres af autoriserede
fagpersoner.

| tilfelde af skader skal produktet
slukkes og frakobles strgmmen.
Sla sikringen fra.

Serg for, at sikringen er passende
til apparatet.

Produktsikkerhed

ADVARSEL: Apparatet og dets
tilgaengelige dele bliver varme
under brug. Der bar udvises
forsigtighed for ikke at rare ved
varmeelementer. Bgrn under 8 &r
skal holdes veek, medmindre de er
under konstant opsyn.

Brug aldrig produktet nar din
demmekraft eller
koordinationsevner er pavirkede af
alkohol og/eller stoffer.

Veer forsigtig ndr du bruger
alkoholiske drikke i dine retter.
Alkohol fordamper i hgje
temperaturer og kan forarsage
brand, da den kan selvantende,
nar den kommer i kontakt med
varme overflader.

Stil ikke breendbare materialer i
naerheden af produktet, da siderne
kan blive meget varme.

Apparatet bliver varmt under brug.
Der bar udvises forsigtighed for
ikke at rgre ved varmeelementer
inden i ovnen.

Hold alle ventilationsdbninger frie
for forhindringer.

Sat ikke lukkede daser og glas til
opvarmning i ovnen. Der kan
opstar et tryk inde i ddsen/glasset,
der far den/det til at eksplodere.
Placer ikke bageplader, service
eller aluminiumsfolie direkte pa
bunden af ovnen. Den
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akkumulerede varme kan
beskadige bunden af ovnen.
Undgé at bruge harde skuremidler
eller skarpe metalskrabere til
rengering af ovnens dgrglas, da de
kan ridse overfladen og resultere i,
at glasset splintres.

Undgé at bruge damprensere for at
renggre apparatet, da de kan
medfgre et elektrisk sted.
(Varianter afhangigt af
produktmodel.)

Saet tradhylden og risten fast i
rillerne

Det er vigtigt at placere tradhylden
og/eller bradepanden i rillerne
ordentligt. Skub tradhylden eller
bradepanden mellem to riller og
sgrg for, at den sidder fast inden
du stiller maden oven pa den. Se
billeder nedenfor./Paragraph

e Brug ikke apparatet hvis glasset i
deren er fiernet eller beskadiget.

e QOvnens handtag er ikke en
handklaeedetarrer. Undga at hange
handkleeder, handsker eller lignede
tekstilprodukter, nar grillfunktionen
foregar ved aben lage.

e Brug altid varmebeskyttende
handsker, nar du satter retter ind
eller ud af en varm ovn.

e | &g bagepapiret i gryden eller

ovnstilbeharet (bakke, grillrist, etc.)

sammen med maden, s& satter du
altind i den forvarmede ovnen.

Fjern resterne af bagepapiret, der

straekker sig ud over tilbehgret eller

gryden, for at forhindre at det
kommer i kontakt med ovnens
varmeelementer. Brug aldrig
bagepapiret ved temperaturer
hejere end veerdien, der er angivet
for bagepapiret. Ikke leeg
bagepapiret direkte p& bunden af
ovnen.

ADVARSEL: Sgrg for, at apparatet

er slukket, fgr du udskifter lampen,

for at undga risikoen for elektrisk
sted.

Apparatet ma ikke monteres bag

en dekorationslage, da dette kan

medfgre overophedning.

For produktets palidelighed i tilfeelde af

brand;

e Sgrg for, at stikket passer godt til

stikkontakten, og at der ikke

kommer gnister.

Brug ikke beskadigede eller

kneekkede kabler eller



forleengerledninger; brug kun det
originale kabel.

e Sgrg for, at ingen vaeske eller fugt
kommer i kontakt med stikket.

Brug af ovnen

e Apparatet er fremstillet til brug i
private husholdninger. Brug i
erhvervsmaessigt gjemed er ikke
tilladt.

e Dette apparat er kun til madlavning.

Det kan ikke anvendes til andre
formal, for eksempel til opvarmning
af rummet.

e Apparatet er ikke beregnet til
opvarmning af tallerkener, t@rring
af hindkleeder, opvaskekluder og
lignede ved haengning dem pa
handtag og til opvarmning.

e Producenten fraskriver sig ethvert
ansvar for skader fordrsaget af
forkert brug eller handtering af
maskinen.

e (Ovnen kan bruges til optgning,
bagning, stegning og grilning af
mad.

Sikkerhed for barn

e ADVARSEL: Tilgengelige dele kan
blive varme under brug. Sma bgrn
ber holdes veek.

e Emballagematerialerne kan vaere
farlige for bgrn. Hold
emballagematerialerne vaek fra
bern. Sgrg for at bortskaffe alle

emballagedelene i henhold til
miljgstandarderne.

e Elprodukter produkter er farlige for
bern. Hold barn veek fra produktet,
nar det kerer, og lad dem ikke lege
med produktet.

e Placér ikke noget over apparatet,
som bgrn gerne vil have fat i.

e Narlagen er aben, skal du ikke
legge tunge genstande oven pa
den, og ikke lade b@rn sidde pa
den. Det kan fordrsage veeltning,
eller Idgehangslerne kan blive
beskadigede.

Bortskaffelse af gammelt apparat

Overholdelse af WEEE-direktivet og bortskaffelse
af affald:

Dette produkt er i overensstemmelse med WEEE-
direktiv (2012/19/EU). Dette produkt beerer et symbol
for Klassificering af bortskaffelse af elekirisk og
elektronisk udstyr (WEEE).

Dette produkt er fremstillet af dele og materialer af hgj
kvalitet, der kan bruges igen, og som er egnede for
genbrug. Smid ikke produktet med husholdningsaffald
0g andet affald ved slutningen af dets levetid. Bring
det til et opsamlingssted for genbrug af elektroniske
0g elektriske apparater. Kontakt dine lokale
myndigheder for at finde neermeste opsamlingssted.
Overholdelse af RoHS-direktivet:

Det produkt, du har kebt, er i overensstemmelse med
EU RoHS-direktivet (2011/65/EU). Det indeholder ikke
skadelige og forbudte materialer angivet i direktivet.

Bortskaffelse af transportemballage

e Transportemballagen kan veere farlig for bgrn.
Opbevar emballagen et sikkert sted uden for
barns reekkevidde. Transportemballagen bestar
af materialer, der kan genbruges. Sorter dem i
henhold til genbrugsanvisninger. Bleend dem ikke
sammen med husholdningsaffald.
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F Generelle informationer

Oversigt

1 Betjeningspanel 6 Bleesermotor (bag ved stélplade)
2 Tradhylde 7 Lampe

3 Miniafbryder 8 Overvarmeelement

4 Handtag 9 Hyldeskinnepositioner

5 Lage

1 Funktionsdrejeknap 3 Termostatdrejeknap
2 Digital timer 4 Termostatlampe
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Pakkens indhold

Udvalg af tilbehgrsdele kan variere afheengig af
produktmodellen. Ikke alle beskrevne

ilbeharsdele findes pa dit produkt.

1.
2

Brugsvejledning
Dyb bradepande
Bruges til bagveerk, store stege, saftige retter og
til samling af fedt fra grillen.

Flad bradepande
Bruges til retter som mindre bagveerk og
smakager.

Tréadhylde

Bruges til stegning og il at placere retter til
bagning, stegning og kogning i gryder pé den
gnskede rille.

over kanten af tradhylden og bradepanden

Set trdhylden og risten fast i rillerne
(Denne funktion er valgfri. Den findes
muligvis ikke i dit produkt.)

Rillerne giver mulighed til nem fiemelse af
trédhyldene og bradepander.

N& du bruger bradepande og tradhylde skal du
serge for, at nlene ved bageste del af rillen star
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Tekniske specifikationer

Speending / frekv 220-240V ~ 50/60 H :

Grill strgmforbrug

Grundregler: Information om energimaerkning af elektrisk ovn er givet i henhold til EN 60350-1 / IEC 60350-
1 standarder. Disse veerdier er fastsat i henhold til standard belastning med over- og undervarme eller
varmluft (hvis indbygget) funktioner.

Energiklassen er fastsat i henhold til falgende prioritering afhaengig af, hvorvidt de relevante funktioner
findes i produktet eller ej. 1-Madlavning med eco-varmluft, 2- Turbo langtidsstegning/kogning, 3-
Varmeblsning (varm luft, 4- Over- under varmluft, 5- Over- og undervarme.

**Se. Installation, side 11.

ekniske specifikationer kan blive @ndret uden ®rdier angivet i produktmaerkat eller i
orvarsel med henblik pa forbedring af 6 dokumentationen vedlagt produktet er malt i
produktets kvalitet. laboratorium i overensstemmelse med
relevante standarder. Afhangig af drifts- og

allene i manualen er skematiske og kan miligforhold kan disse vaerdier variere
@Wige fra det aktuelle produkt. : i
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K installation

Produktet skal installeres af en kvalificeret person i

overensstemmelse med geeldende regler. | modsat fald

bortfalder garantien. Producenten fraskriver sig ethvert
ansvar for skader forarsaget af handlinger udfert af
ikke autoriserede personer og ugyldiggere garantien.

Forberedelse af opstilllingsplads og elektrisk
0g gasinstallation er kundens ansvar.

FARE:

Apparatet skal installeres i overensstemmelse
med geeldende regler.

FARE:
Forud for installationen skal apparatet
undersgges 0g beses om det ikke er

beskadiget. Hvis ja, installer ikke apparatet.
Beskadigede produkter kan udggre fare for din
sikkerhed.

Inden installering

Apparatet er beregnet til installation i kakkenkabinetter,

der kan fas i handlen. Der skal efterlades en sikkert

afstand mellem apparatet og kekkenvaeg og mabler.
Se billede (mal angivet i mm.)

Overflader, syntetiske laminater og kleebemidler,
der anvendes, skal veere varmebestandige
(mindst 100 °C)

Kekkenkabinetter skal saettes i vater og fastgares.
Hvis der er en skuffe under ovnen, skal der
installeres en hylde mellem ovnen og skuffen.
Ovnen skal lgftes af mindst to personer.

Installer ikke oven i naerheden af kgleskab eller
fryser. Varmen, ovnen afgiver, kan forgge
energiforbrug af disse keleapparater.

Brug ikke lagen og/eller handtaget til at lgfte
eller flytte apparatet.

Hvis produktet har tradgreb, skub dem tilbage
il sidevaeggene efter flytningen af ovnen.
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. 500

590

* min.

Installation og tilslutning

e Produktet kan kun installeres og tilsluttes i
overensstemmelse med de lovmaessige regler for
installation.

Elektrisk tilslutning

Tilslut produktet til jordforbundet stikkontakt beskyttet
af en miniaforyder med passende kapacitet som
beskrevet i tabellen »Tekniske specifikationer.
Jordforbindelsen skal udfgres af kvalificeret elektriker
til brug af produktet med eller uden en transformer.

Vores firma kan ikke stilles til ansvar for eventuelle

skader, der opstér som fglge af forkert brug af

produktet eller af forkert installeret jordforbindelse.

:

FARE:

Produktet ma kun tilsluttes stramforsyningen

af en autoriseret og kvalificeret person.

Produktets garantiperiode starter kun efter

udfgrelsen af korrekt installation.

Producenten fraskriver sig ethvert ansvar for
skader fordrsaget af handlinger udfert af ikke

autoriserede personer.
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FARE:

Stremforsyningsledningen ma ikke blive
beskadiget, bgjet eller fanget eller komme i
kontakt med varme dele pa produktet.

En beskadiget stramledning skal udskiftes af

en kvalificeret elektriker. Ellers er der risiko for
elekirisk stad, kortslutning eller brand!

e Tilslutningen skal veere i overensstemmelse med
de nationale regulativer.

e Strgmtilferselsdataene skal svare til de data, der
er angivet pa enhedens typeskilt. Abn den
forreste 1age for at se typeskiltet.

e Produktets stramkabel skal overholde veerdierne i
tabellen "Tekniske specifikationer".

FARE:

Inden der startes noget arbejde med den
elektriske installation, skal produktet afbrydes
fra stramforsyningsnettet.

Der er risiko for elektrisk stad!

Tilslutning af stromkabel

Nar du udfgrer kabelfgringen, skal du
overholde de nationale/lokale regulativer
lomkring elektricitet, og du skal bruge en
passende stikkontakt og et passende stik til
ovnen. Hvis produktets strgmbegransninger
ligger uden for stikket/stiokkontaktens aktuelle
kapacitet, skal produktet tilsluttes direkte via
en fastgjort elektrisk installation uden brug af
stik og stikkontakt.

1. Hvis det ikke er muligt at afbryde alle polerne i
forsyningsstreammen, skal der tilsluttes en
afbrydelsesenhed med mindst 3 mm
bergringsfrigang (sikringer,
ledningssikkerhedskontakter, kontaktorer), og alle
polerne til denne afbrydelse skal veere tilstadende
til (ikke over) produktet i overensstemmelse med
IEE direktiverne. Undladelse af at falge denne
instruktion kan forarsage driftsmaessige problemer
0g udgyldiggere produktgarantien.

Der anbefales ekstra beskyttelse ved en

reststromsafbryder.
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Hvis der falger et kabel med produktet:

REKKEKLEMME

FORSYNINGSLE
DNING

GRON / GUL I

A

Ved enkeltfaset tilslutning skal ledningerne
tilsluttes som identificeret nedenfor:

e Brunt/sort kabel = L (fase)
Blat/gré kabel = N (neutralt)
e Gron/gul ledning = (E)

» eller

e grd/sort kabel = L (fase)

e BIat/Brunt kabel = N (neutralt)

e Gron/gul ledning = (E) @ (Jord)
Installation af produktet

1. Lad ovnen glide ind i kabinettet, ret den op og
fastger den, samtidig med at du sikrer dig, at
kraftkablet ikke er knaekket og/eller fanget.

(Jord)

Fastger ovnen med 2 skruer som illustreret.



entilatoren bliver ved med at kgre 20-30
minutter, efter ovnen er slukket.

Hvis du har tilberedt mad ved at indstille
ovnens timer, vil kelebleeseren ogsa blive
slukket ved enden af tilberedningen sammen
med alle andre funktioner

Slutkontrol
2 1. Betjening af produktet.
2. Kontroller funktionerne.

Transport

e Behold original emballage til at transportere
produktet. Folg instruktioner pd emballagen. Hvis
du mangler den originale emballage, pak
apparatet i bobleplast eller tyk pap og tape det
forsvarligt.

e For at sikre, at grillrist og bradepander ikke
gdeleegger ovndgren, placer en stribe pap pé
indersiden af dgren s& det holder riste pa plads.
Tape ovndgren til sideveegge.

1 Ventilator e Brug ikke deren eller handtaget til at lafte eller

2 Betjeningspanel flytte apparatet.

3 Lage Placér ikke nogen genstande pa produktet og

Den indbyggede ventilator kaler bade udstyrets stil det i opret position.
indbyggede kabinet og front.

vis ikke i dit produkt.)

For produkter med ventilator (Den findes mulig- 0

Undersag, om der opstod eventuelle skader pa
apparatet under transporten.
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B Forberedelser

Gode rad om energibesparelser
Brugsanvisningen hjeelper dig med at bruge produktet
pé en energibesparende mode:

e Brug merkfarvet eller emaljebelagt kokkentgj i
ovnen for at forbedre varmeoverferslen.

e Brug opvarmningen af ovnen hvis det er
pékravet i brugermanualen eller kogebogen.

e Undga at &bne dgren under tilberedning af mad.

e Forsgg at tilberede flere retter pd en gang. Du
kan placere to gryder pa grillriste.

e Du kan tilberede flere retter lige efter hinanden
0g udnytte ovnens varme i leengere tid.

e Du kan spare energi ved at slukke ovnen nogle
minutter inden retten er faerdig. Abn ikke
ovndgren.

e Opte frosne retter inden tilberedelsen.

Farste anvendelse
Tidsindstilling

Mens der foretages justeringer, vil de
dertilhgrende symboler pa displayet blinke.

12 Programtast

Hvis tiden ikke indstilles, vil uret starte fra klokken

12:00, og der vil blive vist @—symbol. Symbolet
vil forsvinde, nar tiden er sat.

@]

ktuelle tidsindstillinger annulleres i tilfeelde af
stramsvigt. Den skal genindstilles.

|

Farste rengoring af produkiet

Overfladen kan blive gdelagt af nogle
renggringsmidler eller rengaringsmaterialer.
Brug ikke aggressive rengeringsmidler,
skurepulver/rensemaelk eller nogle skarpe
genstande.

1. Fjern al emballage.

2. Tor produktets overflader med en fugtig kiud eller
svamp og tar med en kiud.

Forste opvarmning

Varm ovnen op i ca. 30 minutter, og sluk s& for det. P&

den méade vil produkter anvendt til beskyttelse blive

breendt og fiernet.

o)

Tryk pa tasterne =/ for at indstille tiden, efter
ovnen er aktiveret fgrste gang.

Pé beraringsbetiente modeller skal du fgrst
rykke pa 328 og derefter bruge i / ™ 1 at
indstille klokkeslettet.

Bekraeft indstillingen ved at bergre () -symbol, og vent
i 4 sekunder uden at bergre nogen taster.
1 23 4 5l 6

gaER

SRR

12 11

Justeringstast

Symbol for tastelas

Symbol for ur

Symbol for alarmvolumen (Den findes muligvis
ikke i dit produkt.)

Symbol for gkonomi-tilstand
Plustast

Minustast

Symbol for tidsskive
Alarmsymbol.

Symbol for slut for madlavningstid
Symbol for koge-/stegetid

109 8 7

S~ o =

— = O oo Ol

— O
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ADVARSEL

Varme overflader kan forarsage forbreendinger!
Apparatet kan veere varmt under brugen. Rer
aldrig de varme kogeplader, ovnens
indersektioner, osv. Hold barn vaek.

Brug altid varmebeskyttende handsker, nar du
satter retter ind eller ud af en varm ovn.

Elektrisk ovn

Tag alle bageplader og riste ud af ovnen.

Luk ovnderen.

Veelg indstillingen "Statisk"

Veelg den hajeste grilltemperatur. Se Brug af den

elektriske ovn, side 17.

Lad ovnen kere i ca. 30 minutter.

Sluk for ovnen; se Brug af den elektriske ovn,

side 17

Grill

1. Tag alle bageplader og riste ud af ovnen.

2. Luk ovnderen.

3. Velg den hgjeste grilltemperatur. Se Betjening af

grillen, side 22.

4. Lad den kgre i ca. 30 minutter.

5. Sluk for grillen; se Betjening af grillen, side 22
Der kan udsendes rgg og lugt et par timer under
grste drift. Dette er ganske normalt. Sgrg for, at

rummet er velventilleret for at fierne régen og
lugten. Undga at indande denne rag og lugt.

b

Hown

o o




B Betjening af ovnen

Generelle informationer om bagning,
stegning og grillning

ADVARSEL
Varme overflader kan forarsage forbreendinger!

Apparatet kan veere varmt under brugen. Rer
aldrig de varme kogeplader, ovnens
indersektioner, osv. Hold b@rn veek.

Brug altid varmebeskyttende handsker, nar du
setter retter ind eller ud af en varm ovn.

FARE:
Veer opmaerksom pa, at der ved &bning af
ovnlagen kan udslippe damp.

Dampen kan skolde dine hander, ansigt
og/eller gjne.

Tips til bagning

e Anvend egnede metalplader eller
aluminiumshbeholdere eller varmebestandige
silikoneforme med slip-let beleegning.

e Udnyt pladsen pé bagepladestativet bedst muligt.

e Placer bageformen i midten af ovnen.

e Velg den rette hyldeposition, inden der teendes
for ovn eller grill. Undlad at &ndre
hyldepositionen, nér ovnen er varm.

¢ Hold ovnlagen lukket.

Tips om stegning

e Huis hel kylling, kalkun og store kadstykker
behandles med dressinger, s& som citronsaft og
sort peber, inden stegningen, vil det forbedre det
feerdige resultat.

e Det tager omkring 15 til 30 minutter leengere tid
at stege ked med ben i forhold til at stege den
samme starrelse kad uden ben.

e Hver centimeter af kadets tykkelse kraever
omkring 4 til 5 minutter stegetid.

e |ad kedet hvile i ovnen i omkring 10 minutter
efter, det er stegt. Saften fordeles bedre over
hele stegen og Igber ikke ud, nér kadet skaeres.

e Fisk ber placeres pa midterste eller nederste
hylde i et ildfast fad.

Tips om grillning

Nar kad, fisk og kylling grilles, bliver de hurtigt brune,

bliver godt sprade uden at blive tgrre. Flade stykker,

kadspyd og pelser er specielt velegnede til grill samt
grentsager med et hgjt vandindhold som f.eks. tomater
og lag.

e Fordel stykkerne, der skal grilles, pa tradgrillen
eller i bagepladen med tradgrill sédan, at det

daekkede omréde ikke overskrider starrelsen af
grillvarmeren.

e Seatristen eller bagepladen i den gnskede rille i
ovnen. Hvis du griller p risten, skal du sestte
den dybe bageplade pé nederste rille for at
samle fedtet. Bagepladen, der skal bruges, skal
deekke hele grilleomradet. Denne plade leveres
muligvis ikke sammen med produktet. Tilfgj
noget vand i bagepladen for nem rengering.

Madvarer, der ikke er egnet til grill,
udger brandrisiko. Brug kun mad til
grill, der er egnet til intensiv grillvarme.
Placér ikke maden alt for langt tilbage i
grillen. Det er det varmeste omréade og
fedtholdig mad kan antendes.

/A

Brug af den elektriske ovn
Valg temperatur og betjeningsmade

1 Funktionsdrejeknap

2 Termostatdrejeknap

1. Indstil funktionsknappen til den gnskede
funktionsméde.

2. Indstil Temperaturknappen pa den gnskede
temperatur.

» Ovnen varmer op til den justerede temperatur og

holder den. Under opvarmning forbliver

temperaturlampen tendt.

Sluk for den elekiriske ovn

Drejt funktions- og temperaturknappen over pa slukket

(@verste) position.

Det er vigtigt at placere tradgrillen korrekt oven pé

tradhylden. Tradgrill skal isesttes mellem tradhylderne

som illustreret i figuren.

Lad ikke tradgrille std mod ovnens bagvaeg. Lad

tradgrillen glide til hyldens forreste afsnit og seenk den

ned vha. lagen for at opné et godt grillresultat.

(Varianter afhaengigt af produktmodel.)
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Betjeningsmodus

Reekkefelgen af betjeningsmodus, der er vist her, kan

afvige fra arrangementet pa dit produkt.

Over-

Undervarme

O

undervarme

Over- og undervarme kerer. Maden
varmes pa samme tid fra oven og fra
neden. For eksempel egner det sig til
kager, mardej, eller kager og
gryderetter i bageforme. Madlavning
med kun en plade.

Kun undervarme karer. Er egnet til

pizza og til efterfelgende bruning af
med fra bunden.

Denne funktion skal ogsa bruges il
nem damprensning.

Ventilator-understgttet over-/undervarme

%

Over- og undervarme plus ventilator (i
bagvaeggen) er teendt. Varm luft
fordeles jeevnt og hurtigt over alt i
ovne vha. ventilatoren. Madlavning
med kun en plade.

Kerer med ventilator

#
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Ovnen er ikke opvarmet. Kun
ventilatoren (i bagvaeggen) karer.
Egnet til at to frossen grynet mad
langsomt op ved rumtemperatur og
nedkeling af den tilberedte mad.

Ventilator opvarmning

-y

Varm luft, der opvarmes af det
bageste varmelegeme, spredes
meget hurtigt jeevnt overalt i ovnen
ved hjeelp af ventilatoren.

Dette er velegnet til at tilberede dine
maltider pé forskellige hyldeniveauer,
0g i de fleste tilfeelde er forvarmning
ikke ngdvendig. Egnet til madlavning
med flere plader.

Denne funktion skal ogsa bruges il
nem damprensning.

"30" funktion

Fuld grill
N

Overvarme, undervarme og ventilator-
understattet opvarmning (i
bagvaeggen) er teendt. Maden
tilberedes jeevnt og hurtigt over alt.
Madlavning med kun en plade.

Stor grill i ovnens loft er teendt. Dette
er velegnet til at grille en stor
maengde kad.

e Put store eller mellemstore
portioner pa korrekt
hyldeposition under
grillvarmeren for grillning.

e St temperaturen pa hgjeste
niveau.

e Drej maden, ndr halvdelen af
grilltiden er gaet.

Grill+ventilator

ww

b

Grilleffekten er ikke sé& steerk som ved

fuld grill

e Put smé eller mellemstore
portioner pa korrekt
hyldeposition under
grillvarmeren for grillning.

e Sat den gnskede temperatur.

e Drej maden, ndr halvdelen af
grilltiden er gaet.



Anvendelse af ovnens ur
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12 11 10 9 8 7
1 Justeringstast
2 Symbol for tastelas
3 Symbol for ur
4 Symbol for alarmvolumen (Den findes muligvis
ikke i dit produkt.)
5 Symbol for gkonomi-tilstand
6 Plustast
7 Minustast
8 Symbol for tidsskive
9 Alarmsymbol.

10 Symbol for slut for madlavningstid
11 Symbol for koge-/stegetid
12 Programtast

Den maksimale tid, der kan indstilles til
slutningen af madlavningen, er 5 timer og 59
minutter.

Programmet bliver annulleret i tilfeelde af
stremudfald. Du skal genprogrammere ovnen.

Mens der foretages indstillinger, vil de
dertilharende symboler pa displayet blinke. Du
skal vente et gjeblik pa, at indstillingerne
treeder i kraft.

Hvis der ikke foretages kogeindstillinger, kan
man ikke indstille tid og dato.

Resterende tid vil blive vist, nar
ilberedningstiden er sat mens tilberedningen
Starter.

Tilberedning ved at indstille tilberedningstid:

Du kan indstille ovnen, sé& den stopper ved slutningen

af den angivne tid, ved at indstille tilberedningstiden

pé timeren.

1. Veelg funktionen til madlavning.

2. Bergr &, indtil |')|-symb0|et vises pa displayet
for tilberedningstid.

3. Indstil tilberedningstid med tasterne i / ==

» » Nar tilberedningstiden er indstillet, vil |-)|-symb0|et
0g tidsskiven lyse konstant.
4. Set retten ind i ovnen og indstil temperaturen
med temperaturvaelgeren. Start p& madlavning
» Tilberedningstiden starter nedteaelling pé displayet,
nér tilberedningen starter, og alle dele af tidsskiven
lyser. Den indstillede tilberedningstid er delt i 4 lige
store dele, og nér tiden i hver del slutter, slukkes
symbolet for denne del. P4 den made kan du nemt se
forholdet mellem resterende tilberedningstid og samlet
tilberedningstid.

Indstille slutningen pa tilberedningstiden til et

senere tidspunkt:

Nar tilberedningstiden er sat pa timeren, kan du

indstille slut pa tilberedningstid til et senere tidspunkt.

1. Velg funktionen til madlavning.

2. Bergr &, indtil |-)|-symb0|et vises pa displayet
for tilberedningstid.

3. Indstil tilberedningstid med tasterne =i / =

» » Nar tilberedningstiden er indstillet, vil |-)|-symb0|et

lyse konstant.

4. Bergr (9, indt ')|-symb0|et vises pa displayet for
slut pa tilberedningstid.

5. Tryk pa tasterne == /== for at indstille slut pa
tilberedningstid.

» Nér tilberedningstiden er indstillet, vil |')|-symb0|et

og = symbolet og tidsskiven lyse konstant., =

symbolet vil forsvinde, nér tidberedningen gér i gang.

6. Set retten ind i ovnen og indstil temperaturen
med temperaturvaelgeren. Start p& madlavning

» Ovntimeren udregner starttiden ved at traekke

tilberedningstiden fra sluttiden, som du har sat.

Valgt funktionsméde aktiveres, nér starttiden for

tilberedningen oprinder, og ovnen varmes op til den

indstillede temperatur. Den bevarer denne temperatur,
indtil tilberedningstiden er ovre.

» Tilberedningstiden starter nedteaelling pé displayet,

nér tilberedningen starter, og alle dele af tidsskiven

lyser. Den indstillede tilberedningstid er delt i 4 lige
store dele, og nér tiden i hver del slutter, slukkes
symbolet for denne del. P4 den made kan du nemt se
forholdet mellem resterende tilberedningstid og samlet
tilberedningstid.

7. Nar tilberedningsprocessen er fuldendt, vil »Ende
fremkomme pa displayet, og timeren vil give et
lydsignal.

8. Alarmsignalet vil lyde i 2 minutter. For at stoppe
alarmen, skal du blot trykke pa en hvilken som
helst tast. Alarmen slukkes, og den aktuelle tid
bliver vist.
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Hvis du trykker pa en hvilken som helst
tast ved slutningen af alarmperioden, vil
ovnen genstarte funktionen. Drej
temperaturknappen og funktionsknappen
til "0" (slukket) position for at slukke
ovnen og dermed forhindre genstart af
ovnen ved slutningen af alarmperioden.

Aktivering af tastelas

Du kan forhindre, at der pilles ved ovnen ved at
aktivere tastelasfunktionen.

1. Bergr 3=, indtil [E’J-symbolet vises pa displayet.
» "OFF" vil fremkomme pa displayet.

2. Tryk pa = for at aktivere tastelasen.

» Nér tastelasen er aktiveret, kommer "On" frem pa
displayet, og [%—symbolet forbliver teendt.

Ovntasterne fungerer ikke, nar tastelasen er
hktiveret. Tastelas bliver ikke annulleret i

ilfeelde af strgmudfald.

For at deaktivere tastelasen

1. Bergr i, indtil ﬁ-symbolet vises pa displayet.
» "0n" vil fremkomme pé displayet.

2. Deaktivér tastelasen ved at trykke pa ™=-tasten.
» "OFF" vil blive vist, ndr tastelasen er deaktiveret.

Indstilling af alarmklokken

Du kan bruge produktets timer til enhver advarsel eller
reminder udover madlavningsprogrammet.
Alarmklokken har ingen indflydelse pa ovnens
funktioner. Den bruges kun som en advarsel. For
eksempel er dette brugbart, hvis du vil vende maden i
ovnen pé et bestemt tidspunkt. Timeren vil give en
lydadvarsel ved slutningen af den indstillede tid.

1. Bergr &, indtil £-symbolet vises pa displayet.

Den maksimale alarmtid er 23 timer og
59 minutter.

2. Indstil alarmens varighed med tasterne == /™.

» L\-symbolet vil forblive taendt, 0g alarmtiden vil

fremkomme pa displayet, nar alarmtiden er sat.

3. Ved slutningen af alarmtiden vil -symbolet
begynde at blinke, og alarmsignalet kan hares.

Slukke alarmen

1. Alarmsignalet vil lyde i 2 minutter. For at stoppe
alarmen, skal du blot trykke pa en hvilken som
helst tast.

» Alarmen slukkes, og den aktuelle tid bliver vist.

Annullering af alarm;

1. Bergr (&, indtil £-symbolet vises pa displayet, for
at annullere alarmen.

2. Tryk og hold ™=-tasten, indtil "00:00" vises.
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Alarmtiden vil blive vist. Hvis alarmtiden og
ilberedningstiden seettes sidelgbende, vil den

korteste tid blive vist.

/Endring af alarmtone

1. Berer :28, indtil W-symbolet vises pé displayet.

2. Indstil den gnskede alarmtone med == / ™= -taster.

3. Den indstillede tone vil blive aktiveret i Igbet af
kort tid.

» Den valgte alarmtone vil fremkomme som "b-01",

"b-02" eller "b-03" pa displayet.

/Endring af klokkeslzt

Séledes aendres klokkeslettet, som du tidligere har

stillet:

1. Berr i, indtil (D-symbolet vises pa displayet.

2. Indstil kiokkesleet med tasterne e /m=.

3. Den indstillede tid vil blive aktiveret i labet af kort
tid.

Okonomi-tilstand

Du kan spare energi med gkonomi-tilstand i Igbet af

tilberedningen ved at indstille tilberedningstid.

Denne tilstand fuldender madlavning med den

indvendige temperatur i ovnen ved at slukke for

varmelegemerne inden udgangen af tilberedningstiden.

Indstilling af okonomi-tilstand

1. Bergr 32, indtil eco-symbolet vises pé displayet.
» "OFF" vil fremkomme pa displayet.

2. Aktiver gkonomi-tilstand ved at berare .

» Nér tastelasen er aktiveret, kommer "On" frem pa
displayet, og eko-symbolet forbliver teendt.

Deaktivering af gkonomi-tilstand

1. Bergr 32, indtil eco-symbolet vises pé displayet.
» "0n" vil fremkomme pé displayet.

2. Deaktiver gkonomi-tilstand ved at bergre ™.

» "OFF" vil blive vist, ndr tastelasen er deaktiveret.

Indstilling af skaeermens lysstyrke

(Denne funktion er valgfri. Den findes muligvis ikke

i dit produkt.)

1. Bergr 28, indtil d-01 eller d-02 eller d-03
kommer frem pa displayet for skeermens lysstyrke.

2. St den gnskede temperatur med tasterne /.

» Den indstillede tid vil blive aktiveret i Igbet af kort tid.



Tabel over koge-/stegetider

iderne i dette skema er vejledende. Tiderne
kan variere afhangig af madens temperatur,

kkelse, type og dine
madlavningspraeferencer.

Bagning og stegning

9 1. rist i ovnen er den nederste rist.

_ Tilberedningsniveau - Hyldeposition Temperatur (°C) Tilberedningstid
.

| Gt G Bwes @ ] 2 ] @0 | &
-

(**) Forvarm ovnen inden brug, til den nér den
indstillede temperatur, nar dette er ngdvendigt for
tilberedningen.

Tips til at bage kager

Hvis kagen er for ter, forgg temperaturen ca.
10°C og forkort bagetiden.

Hvis kagen er fugtig, brug mindre veeske eller
sank temperaturen med 10°C.

Hvis kagen er for mark ovenp4, placer den pa en
lavere hylde, senk temperaturen og forgg
bagetiden.

15 min. 250/max,
53180 ... 190

55..65

Hvis den er bagt godt indvendigt med Klistret
uden, brug mindre veeske, senk temperaturen
og forag bagetiden.

Tips til bagning af butterdej

Hvis butterdejen er for ter, forag temperaturen ca.
10°C og nedseet bagetiden. Fugt dejlagene med
en sovs lavet af maelk, olie, &g og youghurt.

Hvis det tager for lang tiden at bage butterdejen,
serg for at butterdejens tykkelse ikke gar ud over
bakkens dybde.
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e Hvis den gverste side af butterdejen brunes, men
den nederste del ikke bages, sé sgrg for, at
mangden af sovs, du har brugt til butterdejen,
ikke er for stor pa butterdejens bund. Prav at
sprede sovsen jeevnt mellem dejlagene og
ovenpé pé butterdejen for en jeevn bruning.

Bag butterdejen i overensstemmelse med de
anvisninger og den temperatur, der star i
bagetabellen. Hvis den nederste del stadig ikke|

brunes nok, skal den placeres pé hylden et trin
l&ngere nede i ovnen naste gang.

Tips til tilberedning af grentsager

e Hvis grontsagsretten lgber tor for saft og bliver
for tart, skal den tilberedes i en pande med I8g i
stedet for i en bakke. Lukkede beholdere vil
holde pa rettens saft.

e Hvis en grontsagsret ikke bliver tilberedt, skal
grantsagerne koges pé forhand eller tilberedes
som dasemad og derefter puttes i ovnen.

Tabel for madtilberedningtider for grillning

Grillning med elektrisk grill
[Mad = ] Ideposition Anbefalet temperatur (°C Grilltid (ca.

Betjening af grillen

ADVARSEL
Luk ovnlagen under grillning.
Varme overflader kan forarsage forbraendinger!

Taende grillen

1. Drej funktionsknappen hen pé det gnskede
grillsymbol.

2. Veelg derpa den gnskede grilltemperatur.

3. Om ngdvendigt, udfer en foropvarmning i omkring
5 minutter.

» Temperaturens lys teender.

Slukke for grillen
1. Drej funktionsknappen til slukket position (gverst).

/8\

Madvarer, der ikke er egnet til grill,
udger brandrisiko. Brug kun mad til
grill, der er egnet til intensiv grillvarme.
Placér ikke maden alt for langt tilbage i
grillen. Det er det varmeste omréade og
fedtholdig mad kan anteendes.
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[ vediigeholdelse og pleje

Generelle informationer

Produktets levetid @ges og frekvente problemer vil
nedseettes, hvis produktet renggres med regelmaessige
intervaller.

FARE:
Treek stikket ud af stikontakten fgr du
begynder vedligeholdelses- eller

rengeringsarbejde.Der er risiko for elektrisk
stgd!

‘ FARE:

Lad produktet kgle ned, far du renger den.
arme overflader kan forarsage forbraendinger!

e Renger produktet grundigt efter hver brug. P&
den méde vil det vaere muligt at fierne
madlavningsrester nemmere, og p& den méade
undgd, at de braender pé naste gang, komfuret
bruges.

e Der skal ikke bruges specielle renggringsmidler
for at rengare enheden. Brug varmt vand med
opvaskemiddel, en blgd klud eller svamp til at
rengare produktet og ter det efter med en tor
Klud.

e Sgrg altid for, at al overskydende veeske bliver
terret grundigt af efter rengaring og at spild bliver
torret af straks.

e Undlad at bruge rengeringsmidier, der indeholder
syre eller Klor, til at renggre rustfri stl overflader
og héndtaget. Brug en blgd klud med et flydende
rengaringsmiddel (ikke skurende) til at tgrre disse
dele rene, idet man skal vaere opmeerksom pa
kun at tgrre i én retning.

Overfladen kan blive gdelagt af nogle
rengeringsmidler eller renggringsmaterialer.

Brug ikke aggressive renggringsmidler,
skurepulver/rensemalk eller nogle skarpe
genstande.

Undga at bruge damprensere for at renggre
apparatet, da de kan medfere et elektrisk sted.

Rengering af kontrolpanel
Tar betjeningspanelet og drejeknapper med en fugtig
Klud.

Hvis produktet er udstyret med
knapper/drejeknapper, ma du ikke fierne
drejeknapperne ved rengering af panelet.
Det kan gdeleegge betjeningspanelet.

Rengering af ovnen

For rengering af siden

(Denne funktion er valgfri. Den findes muligvis ikke

i dit produkt.)

1. Tag frontsektion af sidestativet ud ved at traekke
det i modsat retning af sidevaeggen.

2. Tag sidestativet helt ud ved at treekke det mod
dig selv

Katalytiske sider

(Denne funktion er valgfri. Den findes muligvis ikke
i dit produkt.)

Produktets indvendige sider (A) og/eller bagveeg (B) er
muligvis belagt med katalytisk maling. Katalytiske sider
har en lys mat farve og porgs overflade. Ovnens
katalytiske sider mé ikke renggres. Vaeggenes porgse
overflade renggres automatisk ved at absorbere og

Den sikrer nem rensning fordi snavs (som ikke er

efterladt for leenge) bledes op af dampen, der dannes

inde i ovnen, og de vanddraber, der opstér pa

indersiden af ovnen.

1. Tag alt tilbeher ud af ovnen.

2. Heeld 500 ml vand i bradepanden, og sat
bradepanden nastaverst i ovnen.
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3. Seat ovnen for let damprensning tilstand og kert
ved 100 ° Ci 25 minutter.

4. Abn Iagen og ter ovnens indre overflader med en
fugtig svamp eller klud.

5. Brug varmt vand med opvaskemiddel, en blad
Klud eller svamp til at fierne genstridigt snavs, og
ter det efter med en tor klud.

Rens ovnlagen

For at rengere ovnlagen, brug varmt vand med

opvaskemiddel, en blgd klud eller svamp til at rengare

produktet og tor det efter med en ter Klud.

Undlad at bruge hérd skuremidler eller skarpe
metalskrabere til at rengare ovnlagen. De ville

ridse overfladen og @delegge glasset.

Saledes tages ovnlagen af.

1. Abn frontlagen (1).

2. Abn klemmerne pa haengselboksen (2) pa hajre og
venstre side af frontidgen ved at trykke dem ned
som illustreret pé figuren.

: 1 2 3
1 Frontlage

2 Hangsel

3 Ovn
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3. Flyt frontidgen til halvvejs.
4. Tag frontldgen af ved at traekke den opad for at
lgsne den af de hejre og venstre hangsler.

Funktionerne, der er udfert under afmontering,
6 bar udfgres i modsat reekkefslge for at

montere lagen. Husk at lukke klemmerne pé

haengselsboksen, nar lagen installeres igen.

Afmontering af lagens inderste glas
(Denne funktion er valgfri. Den findes muligvis ikke
i dit produkt.)

Ovnlégens inderste glasparti kan tages af for rengering.
Abn ovnlagen

1 Ramme

2 Plasticdel

Treek hen imod dig selv og tag plasticdelen af, der er
installeret p& den @verste del af frontidgen (1).
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Det inderste glasparti

Det inderste glasparti

Yderste glasparti

Plasticrille glasparti - nederste
Som illustreret i figuren Igftes det inderste glasparti (1)
let i retning A og treekkes ud i retning B.
Gentag samme procedure for at fjerne det inderste
glasparti (2).

S~ o =

Ferste trin i at regruppere I&gen er at genmontere det
inderste glasparti (2).

Som illustreret i figuren skal det fasede hjgrne af
glaspartiet placeres, sa det hviler i plasticrillens fasede

hjerne.

Det inderste glasparti (2) skal installeres ind i
plasticrillen teet p& det inderste glaspanel (1).

Nar det inderste glasparti (1) monteres, s& veer sikker
pé at den trykte side af partiet vender mod det
inderste glasparti.

Det er vigtigt at placere det nederste hjgrne pa det
inderste glasparti i den nederste plasticrille.

Skub plasticdelen mod rammen, indtil du harer et
"Klik".

Udskiftning af ovnpaere

FARE:

Far du skal udskifte ovnpeeren, sgrg for at
apparatet er slukket og kelet ned for at undga
risikoen for elektrisk stgd.Varme overflader kan
forarsage forbreendinger!

Lampen bestar af en speciel pare, der kan
tale opvarmning op til 300 °C. Se Tekniske
specifikationer, side 10 for detaljer. Paeren kan
fas hos autoriserede serviceagenter.

Lampens position kan variere fra den viste.

Paren der anvendes i denne installation er
ikke egnet til oplysning i hiemmet. Denne peere]
er beregnet til at hjeelpe brugeren med at se
fadevarer.

Peererne der anvendes i denne applikation,
skal kunne modsta ekstreme fysiske forhold s
som temperaturer over 50 °C.

Hvis din ovn er udstyret med en rund lampe:
1. Afbryd produktet fra lysnettet.

SISO

g
nedenfor, skal du tage den ud ved at dreje den
som vist og seette en ny lampe i. Hvis den er af
typen (B), skal du treekke og tage den ud som vist

: t .

4. Set glasdeekslet tilbage pé plads.
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FejlafhjaIpning

Dette er ikke en fejl.

mes op, kan de udvide sig og lave lyde. >>> Dette er ikke en fejl.

Produktet virker ikke.

e Hovedsikringen er defekt eller er slaet fra. >>> Kontroller sikringerme i sikringsskabet. Udskift eller
nulstil dem, hvis det er nadvendigt.

e Produktet er ikke sat i stikkontakten (ordforbundet). >>> Kontroller stikkets tilslutning.

e Ovnlampen er defekt. >>> Udskift ovnlampen.
e Strgmmen er aforudt. >>> Kontroller om der er strom. Kontroller sikringerne i sikringsskabet.
Uaskift eller nulstil dem, hvis det er nedvendigt.

Er muligvis ikke indstillet til en bestemt tilberedningsfunktion og/eller temperatur. >>> Indstil ovnen til
en bestemt tilberedningsfunktion og/eller temperatur.
e | modeller, der udstyret med en timer, er timeren ikke indstillet. >>> Indstil tiden.
(I produkter med mikroovn kontrollerer timeren kun mikrobglgeovnen.)
e Strgmmen er aforudt. >>> Kontroller om der er strom. Kontroller sikringerne i sikringsskabet.

e Der er opstaet et forudgéende stremudfald. >>> Indstil tiden / Sluk for produhet 0g teend det igen.

afhjeelpe problemet, selv om du har udfert instruktionerne i dette afsnit. Forsag aldrig selv at reparere et

E Konsulter den autoriserede servicemand eller forhandler, hvor du har kebt produktet, hvis du ikke kan
defekt produkt.
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Tutvuge palun esmalt kesoleva kasutusjuhendiga!

Lugupeetud klient!

Aitéh, et otsustasite Bekou toote kasuks. Loodetavasti jaéte selle kaasaegse tehnoloogia jérgi valmistatud kvaliteetse
toote td6ga rahule. Selleks tutvuge enne toote kasutamist hoolikalt kasutusjuhendi ja kdigi kaasasolevate
dokumentidega ja hoidke need alles. Kui annate toote ile uuele omanikule, pange kaasa ka kasutusjuhend. Jargige
koiki kasutusjuhendis toodud hoiatusi ja juhiseid.

Pidage meeles, et kasutusjuhendis vdib olla juttu mitmest mudelist. Mudelite erinevused on kasutusjuhendis vélja
toodud.

Siimbolite tdhendused

Kasutusjuhendis kasutatakse jargmisi simboleid:

Oluline teave voi kasulikud néuanded.

Hoiatus eluohtlike vi vara kahjustavate
olukordade kohta.

Hoiatus elektrilodgi kohta.

Hoiatus tulekahju kohta.

Hoiatus tuliste pindade kohta.

B B B P B

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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t Olulised hoiatused ning juhised ohutuse tagamiseks ja

Kéesolev peatlkk sisaldab
ohutusjuhiseid, mis aitavad teil valtida
kehavigastusi ja varalist kahju. Nende
juhiste eiramisel kaotab garantii
kehtivuse.

Uldine ohutus

4/ET

Ule 8-aastased lapsed ja fiiiisilise,
meele- vOi vaimupuudega inimesed
vOi isikud, kellel puuduvad
vastavad kogemused voi teadmised,
voivad seadet kasutada juhul, kui
nad teevad seda jarelevalve all voi
on saanud seadme kasutamiseks
vajalikud juhised ning moistavad
sellega kaasnevaid ohte.

Lapsed ei tohi seadmega mangida.
Lapsed ei tohi omapead seadet
puhastada ja hooldada.

Seadet ei tohi kasutada lapsed ega
flusilise, meele- voi vaimse
puudega isikud voi kogemusteta ja
vastavate teadmisteta isikud, kui
nad ei tegutse nende ohutuse eest
vastutava isiku jarelevalve voi
juhendamise all.

Lapsed ei tohi seadmega mangida,
kui puudub jarelevalve.

Kui toode antakse kellelegi teisele
isiklikuks kasutamiseks voi uuele
omanikule, tuleb anda kaasa ka
kasutusjuhend, toote etiketid ja
muud olulised dokumendid ja osad.
Paigaldus- ja remontt60d tuleb alati
jatta volitatud teeninduse hooleks.
Tootja ei vastuta kahjude eest, mis

keskkonna saastmiseks

tulenevad volitamatute isikute
tehtud protseduuridest ja voivad
muuta garantii kehtetuks. Enne
paigaldamist tutvuge hoolikalt
juhistega.

Arge kasutage toodet, kui see on
rikkis voi sellel on nahtavaid
vigastusi.

Kontrollige pérast iga kasutuskorda,
et toote funktsiooninupud on valja
|dlitatud.

Elektriohutus

Rikkis toodet ei tohi kasutada, vaid
see tuleb lasta volitatud
teeninduses korda teha. Elektriloogi
oht!

Toote voib Gihendada ainult
maandatud elektrikontakti/-liiniga,
mille pinge ja kaitse vastavad
tabelile “Tehnilised andmed”.
Laske maandus paigaldada
kvalifitseeritud elektrikul olenemata
sellest, kas kasutate toodet
transformaatoriga voi ilma. Meie
ettevote ei vastuta probleemide
eest, mis on tingitud toote
kasutamisest ilma kohalikele
eeskirjadele vastava maanduseta.
Arge kunagi peske toodet veega
uhtudes voi Ule kallates!
Elektrilodgi oht!

Paigaldamise, hoolduse,
puhastamise ja remondi ajaks tuleb
toode vooluvorgust lahutada.



Kui toote toitejuhe saab viga, peab
tootja, hooldusfirma voi vastava
kvalifikatsiooniga elektrik ohu
valtimiseks selle vélja vahetama.
Seade tuleb paigaldada nii, et selle
saab vorgust taielikult lahti
thendada. Lahtiihendamise
vOimalus tuleb tagada
voolupistikuga voi
pusielektrististeemi paigaldatud
|litiga, mis vastab ehitusnduetele.
Kasutamisel ahju tagakilg
kuumeneb. Veenduge, et
elektrijuntmed ei puutu vastu ahju
tagaklge, sest kuumus voib neid
kahjustada.

Arge muljuge toitejuhet ahjuukse ja
korpuse vahele ja drge asetage
seda tuliste pindade peale. Juhtme
isolatsioon voib sulada ning liihise
tottu voib tekkida tulekahju.
Elektriseadmetel ja -stisteemidel
peaksid toid teostama ainult
volitatud ja vastava
kvalifikatsiooniga isikud.
Kahjustuste tekkimisel Illitage
toode vélja ning lahutage see
vooluvorgust. Selleks lllitage valja
kaitsekork.

Veenduge, et kaitsme voolutugevus
vastab toote niminditajatele.

Toote ohutu kasutamine

HOIATUS: Seade ja selle
valispinnad muutuvad kasutamise
kaigus tuliseks. Kindlasti tuleb
hoiduda kokkupuutest
kuumutuselementidega. Alla 8-

aastased lapsed tuleb seadmest
eemal hoida, valja arvatud juhul,
kui nad on taiskasvanu pideva
jalgimise all.

Arge kasutage toodet, kui
matlemisvdime voi koordinatsioon
on alkoholi ja/v0i uimastite
tarbimise tagajarjel halvenenud.
Olge toitudesse alkohoolseid jooke
lisades ettevaatlik. Korgel
temperatuuril alkohol aurustub ning
vOib tuliste pindadega kokku
puutudes pohjustada tulekahju.
Arge asetage toote lahedusse
kergestisittivaid materjale, kuna
selle kiljed voivad kasutamise ajal
kuumeneda.

Kasutamise kaigus seade
kuumeneb. Kindlasti tuleb hoiduda
kokkupuutest ahju sees paiknevate
kuumutuselementidega.

Arge tokestage ventilatsiooniavasid.
Arge kuumutage ahjus suletud
konservikarpe ja klaaspurke. Purgis
tekkida voiva surve tagajarjel voib
see lohkeda.

Arge asetage kiipsetusplaate,
nousid voi fooliumit ahju pohja.
Kogunev kuumus voib ahju pdhja
kahjustada.

Arge kasutage ahju ukseklaasi
puhastamiseks tugevatoimelisi
abrasiivseid puhastusvahendeid
ega teravaid metallkraabitsaid, sest
need voivad pinda kriimustada ning
pbhjustada klaasi purunemise.
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e Arge kasutage puhastamiseks
aurupuhasteid, muidu voite saada
elektriloogi.

e (Varieerub olenevalt toote mudelist.)
Traatresti ja ahjuplaadi asetamine
siinidele
Traatrest ja/vOi ahjuplaat tuleb
kindlasti asetada siinidele digesti.
Liikake traatrest voi kilpsetusplaat
kahe siini vahele ja enne sellele
toidu asetamist veenduge, et see
pusib kindlalt paigal (vt allolevat
joonist).

riputage ahju kilge ratikuid,
kindaid vms riideesemeid, kui uks
on lahti ja grillifunktsioon tGdtab.

e Toitu kuuma ahju pannes voi valja
vittes kasutage alati
kuumuskindlaid pajakindaid.

e Katke pann voi ahjutarvik (nt plaat

vOi rest) kiipsetuspaberiga, asetage

selle peale toit ning pange koik
eelsoojendatud ahju. Ule
ahjutarviku voi panni dare ulatuv
klipsetuspaber tuleb eemaldada, et
see ei puutuks kitteelementidega
kokku. Arge kunagi kasutage
klipsetuspaberit kilpsetuspaberi
jaoks ettendhtud temperatuurist
kdrgemal temperatuuril. Arge
kunagi asetage kipsetuspaberit
vahetult ahjupohjale.

~ o HOIATUS: Enne lambipirni

vahetamist veenduge, et seade on
vélja lllitatud — muidu voite saada
elektriloogi.

e Ulekuumenemise valtimiseks ei
tohi seadet paigaldada dekoratiivse
ukse taha.

Toote tuleohutuse tagamine:

e \eenduge, et pistik on kindlalt
pesas, et ei tekiks sddemeid.

e Arge kasutage kahjustatud voi

vigastatud juhet. Samuti ei tohi

e Arge kasutage toodet, kui selle
esiukse klaas on eemaldatud voi
maoranenud.

e Uksekaepide ei ole moeldud

katerattide kuivatamiseks. Arge

6/ET

kasutada pikendusjuhet.

e Valtige niiskuse voi vedeliku
sattumist toote tihendamiseks
kasutatud pistikupesale.



Ettendhtud otstarve

e Toode on moeldud ainult
kodukasutuseks. Kasutamine
ettevotluses ei ole lubatud.

e Seade on moeldud ainult toidu
valmistamiseks. Seda ei tohi
kasutada muuks otstarbeks,
nditeks ruumi kiitmiseks.

e Toodet ei tohi kasutada taldrikute
soojendamiseks grillielemendi all,
kateratikute ja ndudepesulappide
vms kuivatamiseks (riputades need
kaepidemete Kiilge) ja kiitmiseks.

e Tootja ei vOta mingit vastutust
ebadige kasutamise vOi
késitsemise tagajarjel tekkinud
kahjude eest.

e Ahju vGib kasutada toidu
sulatamiseks, kiipsetamiseks,
hautamiseks ja grillimiseks.

Laste ohutuse tagamine

e HOIATUS: Ligipaasetavad osad
voivad kasutamisel kuumeneda.
Vaikelapsed tuleb eemal hoida.

e Pakkematerjalid on lastele ohtlikud.

Hoidke pakkematerjale valjaspool
laste kdeulatust. Kaidelge koiki
pakendijadtmeid vastavalt
keskkonnastandarditele.

e Flekiriseadmed on lastele ohtlikud.
Hoidke lapsed tGdtavast seadmest

eemal ja arge laske neil seadmega
mangida.

o Arge asetage seadme kohale asju,
mida lapsed voiksid Uritada katte
saada.

e Kui uks on avatud, arge toetage
sellele raskeid asju ja arge lubage
lastel selle peal istuda. Muidu voib
uks alla vajuda voi hinged
kahjustada saada.

Toote korvaldamine kasutuselt

WEEE direktiivi tditmine ja romuseadme korval-
damine:

Seade vastab Euroopa Liidu WEEE direktiivile
(2012/19/EL). Seadmel on elektri- ja
elektroonikaseadmete ja&tmete (WEEE) liigiti kogumise
tahis.

Seade on valmistatud kvaliteetsetest osadest ja
materjalidest, mis sobivad ringlussevotmiseks ja
taaskasutamiseks. Arge visake tarbetuks muutunud
seadet tavalise olmepriigi ega muude jé&tmete hulka.
Viige see elektri- ja elektroonikajaétmete
kogumispunkti. Kogumispunktide kohta saate
tapsemat teavet kohalikust omavalitsusest.
RoHS-direktiivi taitmine:

Seade vastab Euroopa Liidu RoHS-direktiivile
(2011/65/EL). See ei sisalda direktiivis mainitud
kahjulikke ja keelatud materjale.

Pakkematerjali korvaldamine

e Pakkematerjalid on lastele ohtlikud. Hoidke
pakkematerjale ohutus kohas, kust lapsed neid
kétte ei saa. Toote pakend on valmistatud
taaskasutatavatest materjalidest. Korvaldage
pakkematerjalid nduetekohaselt ja sorteerige
vastavalt taaskasutatavate jaatmete kogumise
eeskirjadele. Arge visake neid olmepriigi hulka.
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A Uidine teave

Ulevaade

1 Juhtpaneel 6 Ventilaatori mootor (terasplaadi taga)
2 Traatrest 7 Tuli

3 Kandik 8 Ulemine kuumutuselement

4 Kaepide 9 Riiuli asendid

5 Uks

Funktsiooninupp
Digitaalne taimer
Termostaatnupp
Termostaadilamp

S w o =
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Pakendi sisu

Lisavarustus voib soltuvalt toote mudelist
arieeruda. Koiki kasutusjuhendis kirjeldatud

lisasid ei pruugi teie tootel olla.

1. Kasutusjuhend

2. Siigav ahjuplaat
Kasutatakse kiipsetiste, suurte praadide, suure
veesisaldusega roogade valmistamiseks ja
grillimisrasva kogumiseks.

3. Kiipsetusplaat
Kasutatakse kilpsetiste, nditeks Kiipsiste ja
hiskiitide valmistamiseks.

4, Traatrest
Kasutatakse praadide valmistamiseks voi
haudendus valmistatavate roogade asetamiseks

soovitud kdrgusega siinile.

Traatresti ja kiipsetusplaadi asetamine
teleskoopsiinidele

(See funktsioon on valikuline. Teie tootel ei
pruugi seda olla.)

Teleskoopsiinid voimaldavad kiipsetusplaate ja
traatresti hGlpsasti ahju panna ja ahjust vélja
votta.

Kui kasutate kiipsetusplaati ja traatresti
teleskoopsiinidega, peavad tihvtid
teleskoopsiinide tagaosas toetuma traatresti ja
kiipsetusplaadi servade vastu.
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Tehnilised andmed

Valismootmed (kdrgus/laius/stigavus) 595 mm/594 mm/567 mm

Pohialused: teave elektriahjude energiamérgise kohta on esitatud vastavalt standardile EN 60350-1 / IEC
60350-1. Need vaartused on saadud standardkoormusel alumise-ilemise kuumutiga vai ventilaatoriga
kuumutusreZiimis (kui see on olemas).
Energiatbhususe klass médratakse vastavalt jargmistele prioriteetidele olenevalt sellest, kas vastav
funktsioon on tootel olemas vai mitte. 1 — Okonoomne ventilaatoriga kuumutamine, 2 — Uliaeglane
kuumutamine, 3 — Kiire kuumutamine, 4 — Ventilaatoriga kuumutamine (lilemine ja alumine kittekeha), 5 —
Ulemise ja alumise kiittekehaga kuumutamine.

** it Paigaldamine, Ik 11.

oote kvaliteedi parandamiseks voidakse ootel olevatel etikettidel voi tootega kaasas
ehnilisi andmeid etteteatamiseta muuta. olevas dokumentatsioonis toodud vaartused on
saadud laboritingimustes vastavalt

skemaatilised ning ei pruugi teie tootega vartused varieeruda
apselt kokku langeda. i

K hendi dud ioonised asjaomastele standarditele. Olenevalt toote
masutusw endis toodud joonised on t06- ja keskkonnatingimustest voivad tegelikud
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K Paigaldamine

Toode tuleb lasta paigaldada padeval spetsialistil
vastavalt kehtivatele eeskirjadele. Muidu muutub
garantii kehtetuks. Tootja ei vastuta kahjude eest, mis
tulenevad volitamatute isikute tehtud protseduuridest
ja vdivad muuta garantii kehtetuks.

Toote paigalduskoha ning elektrisiisteemi
ettevalmistamine on kliendi (ilesanne.

OHT:

Toote paigaldamisel tuleb jargida kdiki gaasi-
ia elektrististeemidele kehtestatud kohalikke
eeskirju.

OHT:

Enne paigaldamist vaadake (ile, kas tootel ei
ole defekte. Defektide esinemisel drge laske
toodet paigaldada.Kahjustatud toode voib
kujutada ohtu.

Enne paigaldamist
Seade on mdeldud integreerimiseks kaubandusvorgus
mildavate kdogikappidega. Seadme ning kdogiseinte

ja -madbli vahele tuleb jatta ohutuse tagamiseks piisav

vahe. Vt joonist (vaértused millimeetrites).

e Pinnad, slinteetilised laminaadid ja kasutatavad
puhastusvahendid peavad olema kuumuskindlad
(véhemalt 100 °C).

e KoOdgikapid peavad olema horisontaalsed ja
kinnitatud.

e Kuiahju all on sahtel, tuleb ahju ja sahtli vahele
paigaldada riiul.

e Kandke seadet vahemalt kahe inimesega.

Arge paigaldage toodet killmkappide ega

stigavkillmikute kérvale. Tootest eralduv soojus
suurendab jahutusseadmete energiatarvet.

Arge kasutage toote tSstmiseks vdi
liigutamiseks ust ega uksekaepidet.

Kui tootel on traadist sangad, likake need
parast toote nihutamist tagasi killgseintesse.
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590

595

* min

Paigaldamine ja ithendamine

e Toodet tohib paigaldada ja ilhendada ainult
vastavalt ametlikele paigalduseeskirjadele.

Elektriiihendused

Uhendage toode maandatud elektrikontaki/-liiniga,

millel on sobivate néitajatega minikaitseldliti (vt tabelit

"Tehnilised andmed"). Laske maandus paigaldada

kvalifitseeritud elektrikul olenemata sellest, kas

kasutate toodet transformaatoriga voi ilma. Meie

ettevdte ei vastuta kahjude eest, mis on tingitud toote

kasutamisest iima kohalikele eeskirjadele vastava
maanduseta.

OHT:

Toote voivad vooluvdrku iihendada ainult
autoriseeritud ja kvalifitseeritud isikud. Toote
garantiiaeg algab alles parast nduetekohast
paigaldamist.Tootja ei vastuta kahjude eest,
mis tulenevad volitamatute isikute tehtud

protseduuridest.

13/ET



OHT:
Toitejuhet ei tohi kinnitada klambritega,
ddnata ega muljuda ning see ei tohi puutuda

kokku toote kuumenevate osadega.
Kahjustatud toitejuntme peab valja vahetama
kvalifitseeritud elektrik. Muul juhul tuleb
arvestada elektril6dgi, Ilihise voi tulekahju
ohuga!

e Uhendus peab vastama riiklikele eeskirjadele.

Vorgutoite néitajad peavad vastama seadme

tldbisildile margitud andmetele. Tidbisildi

vaatamiseks avage eesuks.

e Toote toitejuhe peab vastama tehniliste andmete
tabelis toodud vaartustele.

OHT:
Enne elektritdode tegemist iihendage toode
ooluvorgust lahti.

Elektrilodgi oht!

Toitejuhtme iihendamine

Juhtmestiku paigaldamisel tuleb jargida
elekirististeemidele kehtestatud
siseriiklikke/kohalikke eeskirju ning kasutada
ahju jaoks sobivat elektrikontakti/-liini ja
pistikut. Kui toote voimsus on suurem kui
pistiku ja elektrikontakti/-liini (kestev)
taluvusvool, tuleb toode iihendada
pisielektrisisteemi otse, kasutamata pistikut
ja elektrikontakti/-liini.

1. Kui toitevoolu kdiki poolusi ei ole vimalik lahutada,
tuleb tihendada vdhemalt 3 mm kontaktivahega
voolukatkestusseade (kaitse, liinikatkestusliliti,
kontaktor) ja kdik voolukatkestusseadme poolused
peavad vastavalt IEE direktiividele paiknema toote
korval (mitte kdrgemal). Selle juhise eiramine voib
pohjustada probleeme toote kasutamisel ja muuta
garantii kehtetuks.

Soovitatav on kasutada lisakaitseks jadkvoolukatkestit.
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Kui tootega on kaasas juhe:

KLEMMIPLOKK
SININE
PRUUN ||
JRE |
ROHELINE/KOLLANE || 1| _TOITEJUHE

2. Uhefaasilise ihenduse puhul iihendage juhtmed
alljargnevalt:
Pruun/Must juhe = L (Faas)
Sinine/hall juhe =N (Neutra'célé
e Roheline/kollane juhe = (E) (maandus)
» VoI
e Hall/Must juhe = L (Faas)
e Sining/pruun juhe = N (Neutraal)

e Roheline/kollane juhe = (E) @ (maandus)

Toote paigaldamine

1. Likake ahi kappi, rihtige otseks ja kinnitage paika,
véltides Uhtlasi toitejuntme vigastamist ja
muljumist.

Kinnitage ahi joonisel ndidatud viisil kahe kruviga.



Jahutusventilaatoriga toodete puhul (Teie tootel
ei pruugi seda olla.)

1 Jahutusventilaator
2 Juhtpaneel
3 Uks

Sisseehitatud jahutusventilaator jahutab nii toote
esikilge kui ka kappi, kuhu toode on paigaldatud.

Jahutusventilaator té6tab pérast ahju
9 valjaliilitamist veel umbes 20—30 minutit.

Kui kasutasite kiipsetamiseks ahju

programmeeritud taimerit, liilitub kiipsetusaja

|6ppedes koos kaigi teiste funktsioonidega
vélja ka jahutusventilaator.

Loppkontroll
1. Toote kasutamine.
2. Kontrollige funktsioone.

Toote korvaldamine kasutuselt

e Hoidke toote originaalkarp alles ja kasutage
seada toote transportimiseks. Jérgige karbile
mérgitud juhiseid. Kui teil originaalkarpi pole,
pakkige toode mullikilesse voi paksu kargongi
sisse ja kinnitage kindlalt teibiga.

e  FEttraatrest ja ahjus asuv kilpsetusplaat ei saaks

kahjustada ahju ust, asetage ahju ukse

sisekljele papiriba, mis oleks

kiipsetusplaatidega thel joonel. Teipige ahju uks

kiilgseinte killge.

Arge kasutage toote tdstmiseks vai liigutamiseks

ust ega uksekéepidet.

Arge asetage tootele esemeid ja hoidke seda
eisaldamise ajal plstiasendis.

Kontrollige toote (ldilmet, et avastada
Gimalikke transpordi kaigus tekkinud defekte.
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I Ettevalmistused

Nouandeid energia saastmiseks
Alljdrgnevad néuanded aitavad teil oma seadet kasutada
okoloogilisel viisil ja saasta energiat:

e Kasutage ahjus tumedaid ja emailkattega

kiipsetusnousid, kuna need juhivad paremini soojust.

e Roogade valmistamisel eelkuumutage ahju, kui nii
on soovitatud kasutusjuhendis vGi retseptis.

Kiipsetamise ajal valtige ahjuukse sagedast avamist.

Kui vahegi voimalik, kiipsetage ahjus korraga mitut
rooga. Traatrestile vib asetada kaks
hautamisanumat.

e Samuti voib valmistada mitu rooga Uksteise jarel.
Ahi on juba eelnevalt kuum.

e Saate sddsta energiat, kui llilitate ahju valja mdned
minutid enne kiipsetusaja I6ppu. Arge avage

ahjuust.
e Kiilmutatud road sulatage enne kuumutamist (les.
Esimene kasutuskord

Kellaaja sisestamine

Muudatuste tegemise ajal vilguvad ekraanil
astavad tahised.

11 Kipsetusaja tahis
12 Programmiklahv

Kui algusaega pole maaratud, hakkab kell tddle
12:00 ning kuvatakse tahis Q.) Kui kell on
Gigeks pandud, tahis kaob.

H

oolukatkestuse korral kellaaja sétted kustuvad.
Need tuleb uuesti paika seada.

)

Seadme esmane puhastamine

Moned puhastusained vbi -vahendid voivad pinda
kahjustada.

rge kasutage tugevatoimelisi puhastusaineid,
puhastuspulbrit voi -pastat ega teravaid esemeid.

1. Eemaldage kdik pakkematerjalid.

2. Piihkige seadme pindu niiske lapi voi kdsnaga ja
kuivatage lapiga.

Esmane kuumutamine

Kuumutage toodet umbes 30 minutit ning seejérel

|lilitage see vélja. Selle kdigus pdlevad &ra voimalikud

tootmisjadgid voi méardekihid.

E

Pérast ahju esmakordset sisseliilitamist vajutage
kellaaja sisestamiseks klahvi =/m.

Puutejuhtimisega mudelite puhul puudutage
lesmalt klahvi :== ja sesjarel kasutage kellaaja
madramiseks Klahvi = / =

Viértuse kinnitamiseks puudutage téhist () ja oodake
kinnitamiseks 4 sekundit iima tihtki klahvi
puudutamata.

23 4 5 6

12 1

Seadistusklahv
Klahviluku stimbol
Kella tahis
Alarmi helitugevuse tahis (Teie tootel ei pruugi
seda olla.)
SaastureZiimi tahis
Plussklahv
Miinusklahv
Ajasektori tahis
Mérguande tahis

0  Kipsetusaja lopu tahis
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HOIATUS

Kuumad pinnad tekitavad poletusi!

Toode véib kasutamisel olla kuum. Arge kunagi
puudutage kuumi pdleteid, ahju sisekilgi,
kiitteelemente jne. Hoidke lapsed eemal! Toite
kuuma ahju pannes voi valja vottes kasutage alati
kuumuskindlaid pajakindaid.

Elektriahi

Votke koik kiipsetusplaadid ja traatrest ahjust vélja.
Sulgege ahjuuks.

Valige staatiline asend.

Valige kdige voimsam grilli kuumutusaste, vt
Elektriahju kasutamine, Ik 17.

5. Laske ahjul tdétada umbes 30 minutit.

6. Lllitage ahi vélja, vt Elektriahju kasutamine, Ik 17.
Grillahi

1. Votke koik kilpsetusplaadid ja traatrest ahjust vélja.
2. Sulgege ahjuuks.

3. Valige kdige voimsam grilli kuumutusaste, vt
Kuidas grilli kasutada, Ik 22.

Laske ahjul td6tada umbes 30 minutit.

Lilitage grill vélja, vt Kuidas grilli kasutada, k 22.

Seadme esimesel kasutuskorral voib paari tunni
valtel esineda suitsu ja ebameeldivat I6hna. See
on normaalne. Suitsu ja I6hna eemaldamiseks
tuulutage ruumi. Valtige tekkiva suitsu ja I6hna
sissehingamist.

b

Hown

o~




B Kuidas ahju kasutada

Uldine teave kiipsetamise, rostimise ja
grillimise kohta

HOIATUS
Kuumad pinnad tekitavad poletusi!
Toode voib kasutamisel olla kuum. Arge

kunagi puudutage kuumi pdleteid, ahju
sisekdilgi, kiitteelemente jne. Hoidke lapsed
eemal!Toite kuuma ahju pannes voi vélja
vottes kasutage alati kuumuskindlaid
pajakindaid.

OHT:
Ahjuukse avamisel olge ettevaatlik, sest ahjust
Gib valja paiskuda auru.Valjuv aur vdib

kdrvetada kdsi,nagu ja/voi silmi.

Nouanded kiipsetamiseks

e  Kasutage kilgevotmatu kattega sobivaid metall-
voi alumiiniumndusid voi kuumuskindlaid
silikoonvorme.

e  Kasutage raami pinda nutikalt.

e Asetage kiipsetusvorm resti keskele.

e Enne ahju voi grilli sissellilitamist valige Gige
riiulivahe. Arge vahetage riiulivahet, kui ahi on
kuum.

e Hoidke ahjuuks suletuna.

Nouanded rostimiseks

e Terve kana, kalkun ja suured lihatiikid kiipsevad
paremini 4bi, kui neid immutada kastmega, nt
sidrunimahla ja musta pipraga.

e Kontidega liha kilpsetamiseks kulub samas
md0dus kontideta lihaga vorreldes umbes 15-30
minutit kauem aega.

e Lihaiga sentimeetri kohta (paksus) tuleb
kiipsemisaega arvestada umbes 4-5 minutit.

e |laske lihal pérast kiipsetusaja IGppu umbes
10 minutit ahjus jahtuda. Mahl jaguneb paremini
Ule kogu liha ja ei jookse liha Idikamisel vélja.

e  Kalatuleb asetada kuumuskindla alusega
keskmisele voi alumisele siinile.

Noéuanded grillimiseks

Liha, kala ja linnuliha muutuvad grillimisel kiirelt

pruuniks, saavad kena kooriku ja ei muutu kuivaks.

Eriti hésti sobivad grillimiseks lapikud tiikid, lihavardad

ja vorstid, aga ka suure veesisaldusega kodgiviljad (nt

tomatid ja sibulad).

e Jaotage grillitavad tilkid traatrestile véi
kiipsetusplaadile nii, et nad ei jadks kuumuti
vélispiiridest vélja.

e Liikake traatriiul vGi restiga kiipsetusplaat ahjus
soovitud siinile. Kui kasutate grillimisel traatriiulit,
llikake alumisele siinile kiipsetusplaat, et rasv
maha ei tilguks. Ahju tuleb likata kiipsetusplaat,
mis katab kogu grillimisala. Plaati ei pruugi
tootega kaasas olla. Lisage kipsetusplaadile
veidi vett, et seda oleks kergem puhastada.

Grillimiseks sobimatud toiduained
vBivad pdhjustada tulekahju. Grillige
ainult suurel kuumusel grillimiseks
sohilikku toitu.Arge paigutage grillitavat
toitu liiga kaugele ahju tahaossa. See

on kdige kuumem piirkond ning
rasvane toit vGib sittida.

Elektriahju kasutamine
Valige temperatuur ja todreziim

1 Funktsiooninupp

2 Termostaatnupp

1. Seadke funktsiooninupp soovitud todreziimile.

2. Seadke temperatuurinupp soovitud temperatuurile.
» Ahi kuumeneb eelseatud temperatuurini ja j&ab
sellele piisima. Kuumenemise ajal on temperatuurituli
Sees.

Elektriahju véljaliilitamine

Keerake funktsiooninupp ja temperatuurinupp
véljalllitatud (llemisse) asendisse.

Oluline on asetada traatrest traatriiulile Gigesti.
Traatrest tuleb asetada traatriiulite vahele, nagu
joonisel naidatud.

Arge Ilikake traatresti vastu ahju tagaseina. Et grill
toGtaks tohusalt, likake traatrest riiuli esiserva juurde
ja fikseerige see ukse abil.

(Varieerub olenevalt toote mudelist.)
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Tooreziimid
Siin ndidatud té6reZiimide jarjekord vdib erineda teie
toote sisteemist.

Ulemine ja alumine kuumutus

Tootavad nii tlemine kui ka alumine
kittekeha. Toitu kuumutatakse
korraga nii pealt kui ka alt. Sobib
naiteks kookide ja taignatoodete voi
vormikookide ja -roogade
valmistamiseks. Kasutage
klipsetamiseks korraga ainult thte
panni.

Alumine kuumutus

Too6tab ainult alumine kittekeha.
Sobib pitsa valmistamiseks ja toidu
pruunistamiseks altpoolt.

Seda funktsiooni tuleb kasutada ka
holpsaks auruga puhastamiseks.

Alumine/iilemine kuumutus koos ventilaatoriga

%

Tootavad dlemine kuumutus, alumine
kuumutus ja ventilaator (tagaseinas).
Kuumutatud 6hk kandub ventilaatori
toimel kiiresti Ule terve ahju. Kasutage
klipsetamiseks korraga ainult thte
panni.

Kasutamine ventilaatoriga

*,
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Ahju ei kuumutata. T66tab ainult
ventilaator (tagaseinas). Sobib
kiilmutatud peenestatud toidu
aeglaseks sulatamiseks
toatemperatuurini ja kiipsetatud toidu
jahutamiseks.

Ventilaatorkuumutus

Tagumise kuumuti poolt kdetud soe
ohk kandub ventilaatori toimel kiiresti
ja Uhtlaselt le terve ahju.

Sobib toidu kilpsetamiseks erinevates
riiulivahedes ja enamasti pole
eelkuumutus vajalik. Véimaldab
kiipsetada mitme panniga.

Seda funktsiooni tuleb kasutada ka
holpsaks auruga puhastamiseks.

"3D" funktsioon

Téisgrill

NAA

Tootavad dlemine kuumutus, alumine
kuumutus ja ventilaatorkuumutus
(tagaseinas). Toit pruunistub ning
kiipseb Uhtlaselt ja kiiresti 1&bi.
Kasutage kiipsetamiseks korraga
ainult thte panni.

Téo6tab suur grill ahju laes. See sobib

suure hulga liha grillimiseks.

e Pange suured vGi keskmise
suurusega portsjonid
grillimiseks grilli all Gigesse

riiulivahesse.

e Seadke temperatuur
maksimumtasemele.

e Pérast poolt grillimisaega
pddrake toitu.

Grill + ventilaator

A

b

Grilliefekt on nbrgem kui téisgrill

kasutamisel

e Pange véiksed voi keskmise
suurusega portsjonid
grillimiseks Bige riiuli asendiga
grilli alla.

e Maérake soovitud temperatuur.

e Pérast poolt grillimisaega
pddrake toitu.



Ahju kella kasutamine
23 4 ? 6

1) €CO |

Seadistusklahv
Klahviluku stimbol
Kella tahis

Alarmi helitugevuse tahis (Teie tootel ei pruugi
seda olla.)

SaastureZiimi tahis
Plussklahv
Miinusklahv
Ajasektori tahis
Mérguande tahis

10  Kipsetusaja lopu tahis
11 Kipsetusaja tahis
12 Programmiklahv

o N o O S ow o =
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Maksimaalne kiipsetamise Iopetamiseks
seatav aeg on 5 tundi ja 59 minutit.

oolukatkestuse korral programm tlihistatakse.
Ahi tuleb uuesti programmeerida.

Seadistamise ajal vilguvad ekraanil vastavad
ahised. Satete rakendumiseks peate mone
hetke ootama.

Kui kiipsetamissatteid pole valitud, ei saa
kellaaega maarata.

kiipsetamise ajal jarelejadnud aega.

mKui on maaratud kipsetusaeg, siis ndidatakse

Kiipsetamine maaratud kiipsetusajaga

Ahju saab seadistada nii, et see I6petab etteantud aja

maddumisel t80. Selleks méératakse taimeri abil

kiipsetusaeg.

1. Valige kipsetusfunktsioon.

2. Puudutage Klahvi (%), kuni ekraanile ilmub
kiipsetusaja tahis I

3. Médrake kiipsetusaeg klahviga e/m.

» » Kui kiipsetusaeg on méératud, jadb tahis =1 koos

aja siimboliga ekraanile.

4. Pange toit ahju ja seadke temperatuurinupu abil
temperatuur. Kiipsetamise algab.

» Kilpsetamise alguses, kui kdik aja tahise osad on
s(ittinud, algab kipsetusaja podrdarvestus. Maaratud
kiipsetusaeg on jagatud neljaks vordseks osaks. Iga
osa aja taitumisel ltlitub selle osa tahis vélja. Tanu
sellele on teil hea Ulevaade kui palju aega on jaanud
kiipsetamise 18puni vorreldes kogu kiipsetusajaga.

Kiipsetusaja Iopu hilisemaks seadmine

Pérast kiipsetusaja madramist taimeri abil saate seada

kiipsetusaja 16pu hilisemaks.

1. Valige kipsetusfunktsioon.

2. Puudutage Klahvi (), kuni ekraanile ilmub
kiipsetusaja tahis I

3. Médrake kiipsetusaeg klahviga /.

» » Kui kilpsetusaeg on médratud, jadb kiipsetamise

tahis [=1 polema.

4. Puudutage klahvi (), kuni ekraanile ilmub
kiipsetusaja 16pu tahis =,

5. Kipsetusaja I5pu maaramiseks vajutage klahvi =
-

» Kui kiipsetusaeg on médratud, jaévad tahised |")|ja

= koos aja siimboliga ekraanile. Pérast kiipsetamise

algust tahis = kaob.

6. Pange toit ahju ja seadke temperatuurinupu abil
temperatuur. Kiipsetamise algab.

» Ahju taimer arvutab vélja kiipsetamise algusaja,

lahutades kiipsetamise kestuse kiipsetusaja Idpust.

Kiipsetamise algusaja saabudes aktiveeritakse valitud

tdéreziim ning ahi soojeneb maaratud temperatuurini.

Méératud temperatuur pisib kiipsetusaja [dpuni.

» Kilpsetamise alguses, kui kdik aja tahise osad on

s(ittinud, algab kipsetusaja podrdarvestus. Maaratud

kiipsetusaeg on jagatud neljaks vordseks osaks. Iga
osa aja taitumisel ltlitub selle osa tahis vélja. Tanu
sellele on teil hea Ulevaade kui palju aega on jaanud
kiipsetamise 18puni vorreldes kogu kiipsetusajaga.

7. Kui kiipsetamine on 16ppenud, ilmub ekraanile
teade "End" (LOpp) ning kdlab taimeri
mérguandesignaal.

8. Marguandesignaal kestab 2 minutit.
Mérguandesignaali vaigistamiseks vajutage
suvalist klahvi. Marguandesignaal vaigistatakse
ning ekraanile ilmub jooksev kellaaeg.

Kui vajutate marguandesignaali Ioppedes

9 suvalist klahvi, alustab ahi uuesti t66d.
Keerake temperatuurinupp ja
funktsiooninupp asendisse "0"
(Valjalilitatud), et ahi liilituks valja ega
hakkaks parast mérguande 16ppu uuesti
t66le.

19/ET



Klahviluku sisseliilitamine

Ahju kasutamist saab tokestada, aktiveerides
Klahviluku funktsiooni.

1. Puudutage Klahvi i, kuni ekraanile ilmub tahis .
» Ekraanile iimub t&his "OFF" (ValjalUlitatud).

2. Klahviluku sisseliilitamiseks vajutage klahvi <.

» Kui klahvilukk on aktiveeritud, ilmub ekraanile t&his
"On" (Sisseliilitatud) ja tahis (¥ jadb polema.

Kuni klahviluku funktsioon on sisse lilitatud, ei
saa ahju klahve kasutada. Voolukatkestuse

korral klahvilukku ei tiihistata.

Klahviluku véljaliilitamiseks puudutage

1. Puudutage Klahvi 2, kuni ekraanile ilmub tahis (3
» Ekraanile iimub t&his "On" (Sissellilitatud).

2. Klahviluku véljalllitamiseks vajutage klahvi ",

» Kui Klahvilukk on vélja llitatud, iimub ekraanile tahis
"OFF" (véljaldlitatud).

Mérguandekella seadmine

Seadme kella saab kasutada marguande voi
meeldetuletuse funktsioonis kilpsetusprogrammist
sOltumatult.

Mérguandekella funktsioon ei mgjuta ahju todd. Seda
kasutatakse ainult hoiatusena. Naiteks vdib seda
kasutada, kui soovite kiipsetist teatud aja moddudes
Umber pdorata. Maaratud aja méddumisel edastab
taimer hoiatussignaali.

1. Puudutage Klahvi (2, kuni ekraanile ilmub tahis £,

Maksimaalne mérguande aeg on 23 tundi
ja 59 minutit.

2. Madrake marguande kestus klahviga /==,

Marguandesignaali, kellaaja ja ekraani
heleduse funktsiooniklahvid ning
temperatuuri klahvid peavad olema
véljalllitatud asendis O (OFF).

» P4rast marguande aja sisestamist jaab tahis £

pblema ja ekraanile ilmub mérguande aeg.

3. Kui mérguande aeg on moddas, hakkab tahis &)
vilkuma ning kdlab mérguandesignaal.

Marguandesignaali véljaliilitamine

1. Méarguandesignaal kestab 2 minutit.
Mérguandesignaali vaigistamiseks vajutage
suvalist klahvi.

» Marguandesignaal vaigistatakse ning ekraanile iimub

jooksev kellaaeg.

Marguande tiihistamine

1. Méarguande tiihistamiseks puudutage klahvi ®,
kuni ekraanile ilmub tahis 4.
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2. Vajutage pikalt klahvi ™= kuni ekraanile ilmub
"00:00".

Ekraanile ilmub marguande aeg. Kui korraga
on seatud marguande aeg ning kiipsetusaeg,
nadidatakse ekraanil liihemat ajavahemikku.

Mérguandesignaali muutmine

1. Puudutage klahvi 22, kuni ekraanile ilmub tahis
),

2. Seadistage klahviga =l soovitud
mérguandesignaal.

3. Méératud signaal aktiveeritakse veidi aja parast.

» Valitud mérguandesignaali ndidatakse ekraanil kujul

“b-01", "b-02" vGi "b-03".

Kellaaja muutmine

Varem sisestatud kellaaja muutmine

1. E_uudutage Klahvi ¢22, kuni ekraanile ilmub tahis

2. Maarake kellaaeg klahviga e/,

3. Maératud aeg aktiveeritakse veidi aja pérast.

Séaastureziim

Saastureziimi abil saate energiat kokku hoida,

médrates ahju kilpsetusaja.

Sellel reziimil lillitatakse kiittekehad enne kiipsetusaja

[0ppu vélja ning kasutatakse ahju jadksoojust.

Séaastureziimi mdiramine

1. Puudutage tahist i, kuni ekraanile ilmub
sadstureziimi tahis eco.

» Ekraanile iimub t&his "OFF" (ValjalUlitatud).

2. SaastureZiimi sisselillitamiseks puudutage klahvi

» Kui klahvilukk on aktiveeritud, ilmub ekraanile t&his

"On" (Sisselilitatud) ja sadstureziimi tahis jaéb polema.

Séaastureziimi vljaliilitamine

1. Puudutage tahist :==, kuni ekraanile ilmub
sadstureziimi tahis eco.

» Ekraanile iimub t&his "On" (Sissellilitatud).

2. SAastureZiimi valjaliilitamiseks puudutage klahvi
—

» Kui Klahvilukk on vélja llitatud, iimub ekraanile tahis

"Off" (valjalllitatud).

Ekraani heleduse mééramine

(See funktsioon on valikuline. Teie tootel ei pruugi

seda olla.)

1. Puudutage klahvi i, kuni ekraanile iimub selle
heledust néitav d-01, d-02 vdi d-03.

2. Maarake soovitud heledus klahviga =/

» Maératud aeg aktiveeritakse veidi aja parast.



Kiipsetusaegade tabel Kiipsetamine ja rostimine

egelik aeg voib varieeruda olenevalt toidu
emperatuurist, paksusest, tiilibist ja teie enda
toiduvalmistuseelistustest.

)

abelis esitatud ajad on mdeldud orientiiriks. 9 1. siiniks loetakse ahju alumist riiulivahet.

| Kipess ot ] g | 3} 4B | 2B.&

L)
e s 0 TG

-
| PR Pt 8 ) 1 2 1 20090 15..20

(pajaroog) seejdrel 190
seejdrel 180 ... 190

Kalkun (5,5 kg) 3 25 min 250/max, 150.. 210

18} g juptaati,
* Koigi toitude puhul on soovitatav ahju eelkuumutamine.

Eelkuumutamist ndudva kiipsetamise korral e Kui kook on pealt liiga pruun, asetage see
ellkuumutage ahi kiipsetamise alguses, kuni see jouab madalamale siinile, vahendage temperatuuri ja
maératud temperatuurini. pikendage kiipsetusaega.
Nouandeid kookide kiipsetamiseks e Kui kook on seest hasti 1abi kiipsenud, kuid pealt
e Kui kook on liiga kuiv, suurendage temperatuuri toores, kasutage vahem vedelikku, vahendage
umbes 10 °C vorra ja lihendage kilpsetusaega. temperatuuri ja pikendage kipsetusaega.
e Kui kook on liiga niiske, kasutage vahem Nouandeid kiipsetiste tegemiseks
vedelikku voi vahendage temperatuuri 10 °C e Kui kiipsetis on liga kuiv, suurendage
vorra. temperatuuri umbes 10 °C vorra ja llihendage
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kiipsetusaega. Niisutage taignakinte piimast, Kuidas grilli kasutada
Olist, munast ja jogurtist tehtud kastmega. HOIATUS

e Kui kiipsemine votab liiga kaua aega, siis _ . ,
vaadake, et taigen ei ulatuks iile plaadi servade. Sulgege grillmise ajaks ahjuuks. )
e Kui kiipsetise pealispind pruunistub, aga alumine Kuumad pinnad vGivad tekitada poletust
osa ei kiipse, siis veenduge, et te pole kiipsetise Grilli sisseliilitamine

alaosas liiga palju kastet kasutanud. Pitidke 1. Keerake funktsiooninupp soovitud grillitahisele.
jaotada kastet taignakintide vahele ja peale 2. Seejarel valige soovitud grillimistemperatuur.
vordsetes kogustes, et need pruunistuks 3. Vajadusel eelkuumutage ahju umbes 5 minutit.
ihtlaselt. » Slittib temperatuuri margutuli.
mKUpsetage vastavalt kiipsetustabelis toodud Grilli valjaliilitamine
reZiimile ja temperatuurile. Kui alumine osa 1. Keerake funktsiooninupp véljaliilitatud ((lemisse)
pole ikka piisavalt pruunistunud, asetage see asendisse.
jargmine kord madalamale siinile.
Nouandeid kobgiviliade kiipsetamiseks Grillimiseks sobimatud toiduained
e Kui kddgiviljade kiipsetusndus saab mahl otsa ja quad pohjustada tUIekah.Jl.J' _Gnlllge
ainult suurel kuumusel grillimiseks

need hakkavad kuivama, siis tasub kdogivilju
kiipsetada ahjuplaadi asemel kaanega pannil.
Kaanega suletud ndus jaéb toit mahlaseks.

e Kui kdogiviliaroog jadb tooreks, keetke kodgiviljad
eelnevalt [abi voi valmistage neid nagu purgitoitu
ja asetage siis ahju.

sobilikku toitu.

Arge paigutage grillitavat toitu liiga
kaugele ahju tahaossa. See on kdige
kuumem piirkond ning rasvane toit vib
stttida.

Kiipsetamisaegade tabel grillimiseks
Grillimine elektrigrilliga

Viilutatud kana 250/max 25.,.35 min.
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[ Hoidmine ja hooldus

Uldine teave
Toote kasutusiga pikeneb ja probleeme tekib harvem,
kui toodet regulaarselt puhastada.

OHT:
Enne hooldus- ja puhastustédde alustamist
{ihendage toode vooluvdrgust lahti.

Elektrilodgi oht!

OHT
Enne toote puhastamist laske sellel maha
ahtuda.Kuumad pinna véivad tekitada

poletusi!

e Puhastage toodet pohjalikult pérast iga
kasutuskorda. Sel viisil on lihtsam eemaldada
toiduvalmistusjaéke, valtides nende kdrbemist
seadme jargmisel kasutuskorral.

e Toote puhastamiseks pole vaja spetsiaalseid
puhastusvahendeid. Kasutage toote
puhastamiseks sooja vett koos vedela
pesuvahendiga, pehmet lappi vdi késna ning
kuivatamiseks kuiva lappi.

e Liigne vedelik tuleb parast puhastamist alati &ra
pihkida ja pritsmed kohe kuivatada.

e Arge kasutage roostevabast terasest vi inoxist
pindade ja k&epideme puhastamiseks
puhastusvahendeid, mis sisaldavad hapet vdi
Kloriidi. Nende osade puhastamiseks kasutage
pehmet lappi ja vedelat puhastusvahendit
(mitteabrasiivset), tdmmates lapiga ainult (ihes
suunas.

pinda kahjustada.Arge kasutage
ugevatoimelisi puhastusaineid,
puhastuspulbrit vdi -pastat ega teravaid

Mdned puhastusained vdi -vahendid voivad
esemeid.

Arge kasutage puhastamiseks aurupuhasteid,
muidu voite saada elekirilédgi.

Juhtpaneeli puhastamine
Puhastage juhtpaneeli ja nuppe niiske lapiga ning
seejdrel plihkige need kuivaks.

Arge eemaldage juhtpaneeli puhastamiseks
nuppe, kui teie tootel neid on.
Muidu voite juhtpaneeli kahjustada!

Ahju puhastamine

Kiilgseina puhastamine

(See funktsioon on valikuline. Teie tootel ei pruugi

seda olla.)

1. Eemaldage kiiljeraami eesmine osa, tmmates
seda kilgseinast eemale.

2. Votke Kkiiljeraam vdlja, tmmates seda enda

suunas.

Kataliiiitilised seinad

(See funktsioon on valikuline. Teie tootel ei pruugi
seda olla.)

Teie toote killgseinad (A) ja/vGi tagasein (B) voivad
seestpoolt olla kaetud kataldiitilise emailiga.
Katal(ittilised seinad on heledat matti vérvi ja poorse
pinnnaga. Ahju kataluitilisi seinu ei tohiks puhastada.
Kataluitiliste seinte poorne pind puhastub
automaatselt, imedes pritsivat rasva sisse ning

Hdlbus auruga puhastamine

Muudab puhastamise hdlpsaks, kuna mustus (mis ei

ole liiga kauaks puhastamata jaéanud) pehmeneb ahju

sisemuses tekkiva auru ja sisepindadele

kondenseeruvate veepiiskade toimel.

1. Vétke ahjust vélja kdik lisad.

2. Valage ahjuplaadile 500 ml vett ja asetage plaat
ahju teisele restile.
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3. Seadke ahju lihtne puhastamine auru reziim ja
kéivitada 100 ° C juures 25 minutit.

4. Avage uks ja plhkige ahju sisepindu niiske kdsna
vGi lapiga.

5. Kasutage torksa mustuse eemaldamiseks sooja
vett koos vedela pesuvahendiga, pehmet lappi voi
késna ning kuivatamiseks kuiva lappi.

Ahjuukse puhastamine

Kasutage ahjuukse puhastamiseks sooja vett koos
vedela pesuvahendiga, pehmet lappi voi késna ning
kuivatamiseks kuiva lappi.

Arge kasutage ukse puhastamiseks karedaid
abrasiivseid puhastusvahendeid voi teravaid
metallkraabitsaid. Need vdivad pinda
kriimustada ning klaasi I6hkuda.

Ahjuukse eemaldamine

1. Avage eesuks (1).

2. Avage eesukse paremal ja vasakul kiiljel asuva
hingede pesa (2) klambrid, vajutades neid alla
joonisel kujutatud viisil.

1 Eesuks
2 Hing
3 Ahi
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3. Liigutage eesust pooles ulatuses.
4. Eemaldage eesuks seda ilespoole tmmates ja
paremast ning vasakust hingest vabastades.

Ukse tagasipanemisel tuleb
leemaldamistoiminguid korrata vastupidises

jarjekorras. Arge unustage ukse
taaspaigaldamisel sulgeda hinge pesa juures
olevaid klambreid.

Ukse siseklaasi eemaldamine

(See funktsioon on valikuline. Teie tootel ei pruugi
seda olla.)

Ahjuukse sisemist klaaspaneeli saab puhastamiseks
eemaldada.
Avage ahjuuks.

1 Raam
2 Plastosa

Eemaldage eesukse (ilaossa paigaldatud plastosa,
tdmmates seda enda poole.



1 Kdige seespoolsem klaaspaneel

2 Sisemine klaaspaneel

3 Vélimine klaaspaneel

4 Klaaspaneeli plastist pesa — alumine

Kergitage kdige seespoolsemat klaaspaneeli (1) veidi
tahise A suunas ja tmmake see tahise B suunas valja,

nagu joonisel ndidatud.
Eemaldage samamoodi ka teine sisemine klaaspaneel

.

Ukse kokkumonteerimisel tuleb esimese asjana
paigaldada sisemine klaaspaneel (2).

Nagu joonisel néidatud, asetage klaaspaneeli kaldnurk
nii, et see toetub plastpesa kaldnurgale.

Sisemine klaaspaneel (2) tuleb paigaldada plastist
pesasse kdige seespoolsema klaaspaneeli (1) I&hedale.
Kdige seespoolsema klaaspaneeli (1) paigaldamisel
jatke trilkiga kiilg sisemise klaaspaneeli suunas.
Sisemise klaaspaneeli alumine nurk peab asetuma
alumisse plastpesasse.

Suruge plastosa vastu raami, kuni kuulete kidpsatust.

Ahjuvalgusti pirni vahetamine

OHT:

Et véltida elektrilodgi ohtu, vaadake enne ahju lambi
vahetamist, et toode oleks vooluvdrgust lahti
(ihendatud ning maha jahtunud.

Kuumad pinnad véivad tekitada pdletusi!

Ahjuvalgustil on spetsiaalne kuumuskindel (kuni
300 °C) elektripirn. Tapsemat teavet vt Tehnilised
andmed, Ik 10. Ahjuvalgusti pirne saab hankida
volitatud teenindusest.

Valgusti asukoht ei pruugi olla sama mis joonisel.

Sellel seadmel kasutatud lamp pole sobiv koduse
majapidamise valgustamiseks. Selle lambi eesmark
on aidata kasutajal toiduaineid paremini naha.

Sellel seadmel kasutatud lambid peavad vastu
pidama ekstreemsetele tingimustele, nt tle 50 °C
temperatuurile.

HEEE B

Kui ahjul on iimar valgusti:
1. Lahutage toode vooluvdrgust.
9 ;

tlidpi, eemaldage see joonisel ndidatud viisil
keerates ja asendage uuega. Kui teie ahjutuli on
(B) tiitipi, eemaldage see joonisel ndidatud viisil
tdmmates ja asendage uuega.

4. Paigaldage klaaskate tagasi.
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Probleemide lahendamine

kuumenemisel voivad need paisuda ning tekitada haali. >>> Tegemist ei ole rikkega.

Toode ei todta.

e Vorgukaitse on rakendunud véi labi pdlenud. >>> Kontrollige elektrikilbi korke. Vajadusel vahetage
Vi ldhtestage need.

e Toode 6i ole (ihendatud (maandatud) pistikupessa. >>> Kontrollige pistiku tihendust,

e Ahju pirn on vigane. >>> Vahetage pim vélja.
e Voolukatkestus. >>> Kontrollige, kas vool on olemas. Kontrollige elektrikilbi kaitsmeid. Vajadusel
vahetage voi léhtestage kaitsmed.

e [ipruugi olla seatud konkreetse kiipsetusfunktsiooni ja/véi temperatuuri jaoks. >>> Médrake
Konkreetne kiipsetusfunktsioon ja/voi temperatuur.

e Taimer on seadistamata (taimeriga mudelitel). >>> Sisestage kellaaeg.
(Mikrolaineahjuga toodetel juhib taimer ainult mikrolaineahju.)

e Voolukatkestus. >>> Kontrollige, kas vool on olemas. Kontrollige elektrikilbi kaitsmeid. Vajadusel

e Vahepeal on toimunud voolukatkestus. >>> Pange kell 0/ge?¥s / liilitage toode vélja ja seejérel uuesti
Sisse.

Kui teil ei Gnnestu probleemi kéesolevas 16igus antud juhiste kohaselt lahendada, konsulteerige volitatud
teenindusega voi edasimitjaga, kellelt te toote ostsite. Arge kunagi tiritage rikkis toodet ise parandada.
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Gelieve eerst deze gebruikershandleiding te lezen!

Beste klant,

Dank u voor het aankopen van een Beko-product. We hopen dat u de beste resultaten verkrijgt uit uw product, dat
vervaardigd is met de allernieuwste technologie van hoge kwaliteit. Lees daarom deze volledige
gebruikershandleiding en alle andere bijgevoegde documenten zorgvuldig door voordat u het product in gebruik
neemt en houd deze ter referentie voor toekomstig gebruik. Als u het product aan iemand anders overdraagt, voeg
daar dan de gebruikershandleiding ook bij. Volg alle waarschuwingen en informatie in deze gebruikershandleiding op.
Vergeet niet dat deze gebruikershandleiding ook van toepassing kan zijn op verschillende andere modellen. De
verschillen tussen de modellen zijn duidelijk aangegeven in de handleiding.

Verklaring van symbolen
In deze gebruikershandleiding worden de volgende symbolen gebruikt:

Belangrijke informatie of nuttige
aanwijzingen over het gebruik.

Waarschuwing voor levensgevaarlijke
situaties en schade aan eigendommen.

Waarschuwing voor een elekirische
schok.

Waarschuwing voor brandgevaar.

Waarschuwing voor hete opperviakken.

B B BB

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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ﬂ Belangrijke instructies en waarschuwingen voor veiligheid en
milieu

Dit gedeelte bevat
veiligheidsvoorschriften die helpen
persoonlijk letsel of schade aan
eigendommen te voorkomen. Het niet
opvolgen van deze instructies laat alle
garantie vervallen.

Algemene veiligheid

4/NL

Dit apparaat kan worden gebruikt
door kinderen vanaf 8 jaar en
personen met verzwakte fysieke,
zintuiglijke of mentale toestand, of
met een gebrek aan ervaring en
kennis, als deze onder toezicht
staan of instructies zijn gegeven
betreffende het veilige gebruik
van het apparaat en op de hoogte
zijn van de betrokken gevaren.
Laat kinderen niet met het
apparaat spelen. Reiniging en
gebruikersonderhoud dienen niet
zonder toezicht door kinderen
uitgevoerd te worden.

Dit apparaat mag niet worden
gebruikt door personen (kinderen
inbegrepen) in verzwakte fysieke,
zintuiglijke of mentale toestand, of
met een gebrek aan ervaring en
kennis, tenzij ze onder toezicht
staan of instructies hebben
gekregen.

Zie erop toe dat kinderen niet met
het apparaat spelen.

Indien het product voor
persoonlijk of tweedehands
gebruik aan iemand anders wordt
overgedragen, dienen de
gebruikershandleiding,
productetiketten en andere
relevante documenten en
onderdelen ook te worden
overhandigd.

Installatie- en reparatiewerk moet
altijd uitgevoerd worden door
bevoegde serviceagenten. De
fabrikant is niet aansprakelijk voor
schade die voortvloeit uit
werkzaamheden door
onbevoegde personen. Dit kan de
garantie ongeldig maken. Lees
alvorens de installatie de
instructie zorgvuldig door.
Gebruik het apparaat niet als het
defect is of zichtbare schade
vertoont.

Controleer of de functieknoppen
van het product na ieder gebruik
zijn uitgeschakeld.

Elektrische veiligheid

Indien het product een defect
heeft. moet het niet in gebruikt
worden genomen zonder dat het
gerepareerd is door een
bevoegde onderhoudsdienst. Er is
kans op elektrische schokken!



Sluit het product uitsluitend aan
op een geaarde uitgang/lijn met
een voltage en beveiliging zoals
gespecificeerd in de “Technische
specificaties”. Laat de
aardingsinstallatie aanleggen door
een bevoegd elektricien terwijl u
het product met of zonder
transformator gebruikt. Ons
bedrijf is niet aansprakelijk voor
problemen die zijn ontstaan
doordat het product niet geaard is
in overeenstemming met de
plaatselijke voorschriften.

Reinig het product nooit door er
water overheen te gooien! Er is
kans op elektrische schokken!
Het product moet tijdens
installatie, onderhoud, reiniging
en reparatiehandelingen
losgekoppeld zijn.

Als het stroomkabel van het
product beschadigd is, moet deze
om gevaar te voorkomen worden
vervangen door de fabrikant, door
zijn onderhoudsdienst of door
soortgelijke bevoegde personen.
Het apparaat dient dusdanig
geinstalleerd te zijn dat het
volledig van het netwerk
afgesloten kan worden. De
loskoppeling dient te geschieden
door het uittrekken van de stekker
of het uitschakelen van een
schakelaar die in de vaste
elektrische installatie is

ingebouwd, volgens de
constructievoorschriften.
Achterkant van de oven wordt
warm wanneer deze in gebruik is.
Zorg ervoor dat de
elektriciteitsaansluiting de
achterkant niet raakt; dit kan
leiden tot beschadiging van de
aansluitingen.

Zorg dat het netsnoer niet tussen
de oven en het frame
vastgeklemd zit en leidt het niet
over de hete oppervlakken.
Anders kan de kabelisolatie
smelten en brand veroorzaken als
gevolg van kortsluiting.

Werk aan elektrische apparatuur
of systemen mag uitsluitend
worden uitgevoerd door bevoegde
en gekwalificeerde personen.

/et in geval van schade het
product uit en sluit het af van het
elektriciteitsnet. Verwijder daartoe
de zekering in huis.

Zorg ervoor dat de stroomwaarde
van de zekering compatibel is met
het product.

Productveiligheid

WAARSCHUWING: Het toestel en
de toegankelijke onderdelen
worden warm tijdens de werking.
Zorg ervoor dat u geen
verwarmingselementen aanraak.
Behalve als ze voortdurend onder
toezicht staan, moeten kinderen
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jonger dan 8 jaar uit de buurt
worden gehouden.

e (Gebruik het product niet wanneer
uw beoordelingsvermogen of
coordinatie nadelig beinvloed
worden door het gebruik van
drugs en/of alcohol.

e Wees voorzichtig bij het
gebruiken van alcoholische
dranken in uw maaltijden. Alcohol
verdampt bij hoge temperaturen
en kan brand veroorzaken
aangezien het vlam vat wanneer
het in contact komt met warme
oppervlakken.

e Plaats geen ontvlambare
materialen dichtbij het apparaat
aangezien de zijkanten heet
worden tijdens gebruik.

¢ Tijdens het gebruik wordt het
apparaat warm. Zorg ervoor dat u
geen verwarmingselementen in
de oven aanraakt.

e Houd alle ventilatiesleuven vrij van
obstakels.

e \erwarm geen gesloten
conservenblikken en glazen
potten in de oven. De druk die
zich in het blik/de pot ontwikkelt
kan ervoor zorgen dat deze barst.

e Plaats geen bakschalen, schotels
of aluminiumfolie rechtstreeks op
de bodem van de oven. De
warmteaccumulatie kan de
bodem van de oven beschadigen.
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Gebruik geen krassende
schuurmiddelen of scherpe
metalen schrapers om het glas
van de ovendeur te reinigen. Deze
kunnen het oppervlak krassen,
wat tot barsten van het glas kan
leiden.

Gebruik geen stoomreinigers om
het toestel schoon te maken,
want dat kan elektrische
schokken veroorzaken.

(De functies verschillen per
productmodel.)

Het rooster en de plaat correct op
de draadrekken plaatsen

Het is belangrijk het rooster en/of
de plaat correct op het rek te
plaatsen. Schuif het rooster of de
plaat tussen twee rails en zorg
dat deze stabiel is voordat u er
voedsel op legt (zie de afbeelding
hi




Gebruik het product niet wanneer
de glazen ovendeur verwijderd of
gebarsten is.

Het handvat van de oven is geen
handdoekenrek. Hang hier geen
handdoeken, wanten of
soortgelijke stoffen voorwerpen
aan als de grill met open deur
werkzaam is.

Gebruik altijd warmtebestendige
ovenhandschoenen wanneer u
schotels in de oven plaatst of
eruit haalt.

Plaats het bakpapier in de
kookpot of op het ovenaccessoire
(plaat, rooster, enz.) samen met
de eetwaren en steek het
allemaal samen in de
voorverwarmde oven. Verwijder
de overtollige gedeelten van het
bakpapier van het accessoire of
de pot om het risico te voorkomen
dat het de verwarmingselementen
van de oven aanraakt. Gebruik
nooit het bakpapier aan een
werkingstemperatuur hoger dan
de vermelde waarde voor het
bakpapier. Plaats het bakpapier
niet direct op de bodem van de
oven.

WAARSCHUWING: Zorg ervoor
dat het apparaat is uitgeschakeld
voordat u de lamp vervangt om
de mogelijkheid van een
elektrische schok te voorkomen.
Het apparaat mag niet achter een
decoratieve deur worden
geinstalleerd om oververhitting te
voorkomen.

Voor de betrouwbaarheid van de
brandbaarheid van het product;

Zorg ervoor dat de stekker past
bij de contactdoos en dat er geen
vonken kunnen ontstaan.

Gebruik geen beschadigde of
gesneden kabel of een
verlengkabel, behalve de originele
kabel.

Zorg ervoor dat er geen vloeistof
of vocht zit op de ingestoken
stekker van het product.

Bedoeld gebruik

Dit product is bedoeld voor
huishoudelijk gebruik.
Commercieel gebruik is niet
toegelaten.

Dit toestel is uitsluitend bedoeld
voor het koken. Het mag niet als
verwarmingstoestel worden
gebruikt".

Dit product dient niet te worden
gebruikt voor het opwarmen van
platen onder de grill, het drogen
van handdoeken, theedoeken enz.
op de handgrepen, en als
verwarming.
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e De fabrikant is niet aansprakelijk
voor schade veroorzaakt door
foutief gebruik of bediening.

e De oven kan gebruikt worden voor
het ontdooien, bakken, roosteren
en grillen van voedsel.

Kindveiligheid

e \WAARSCHUWING: Toegankelijke
onderdelen kunnen tijdens
gebruik heet worden. Houd jonge
kinderen uit de buurt.

e De verpakkingsmaterialen kunnen
gevaarlijk zijn voor kinderen. Houd
de verpakkingsmaterialen buiten
het bereik van kinderen. Doe alle
delen van de verpakking weg
volgens de milieunormen.

e FElektrische toestellen zijn
gevaarlijk voor kinderen. Houd
kinderen bij het product vandaan
als het in gebruik is en sta niet
toe dat ze ermee spelen.

e Plaats geen items boven het
toestel binnen het bereik van
Kinderen.

e Plaats geen zwaar voorwerp op
een open deur en laat kinderen er
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niet op zitten. De oven kan
omkantelen of deurscharnieren
kunnen beschadigd worden.

Het oude product afvoeren

Voldoet aan de WEEE-richtlijn en de richtlijnen
voor afvoeren van het restproduct:

Dit product voldoet aan de EU-richtlijn WEEE
(2012/19/EU). Dit product is voorzien van een
classificatiesymbool voor afvalsortering van elektrische
en elektronische apparatuur (WEEE).

Dit product werd vervaardigd uit onderdelen en
materialen van hoge kwaliteit die hergebruikt kunnen
worden en geschikt zijn voor reclycling. Gooi het
restproduct aan het einde van zijn levensduur niet weg
bij normaal huishoudelijk of ander afval. Breng het
naar het verzamelpunt voor recycling van elektrische
en elektronische apparatuur. Raadpleeg uw
plaatselijke autoriteiten om te weten waar u deze
verzamelpunten aantreft.

Voldoet aan RoHS-richtlijn:

Het door u aangekochte product voldoet aan de EU-
richtlijn RoHS (2011/65/EU). Het bevat geen
schadelijke en verboden materialen die in deze richtlijn
Zijn opgenomen.

Verpakkingsmateriaal afvoeren

e Verpakkingsmateriaal is gevaarlijk voor kinderen.
Houd verpakkingsmateriaal op een veilige plek
buiten het bereik van kinderen.
Verpakkingsmateriaal van het product wordt
vervaardigd van recyclebaar materiaal. Voer het
netjes af en sorteer het overeenkomstig de
regels voor recyclebaar afval. Werp het niet weg
bij het normale huisafval.



F Algemene informatie

Overzicht

1 Bedieningspaneel 6 Ventilatormotor (achter staalplaat)
2 Draadrooster 7 Lamp

3 Plaat 8 Bovenste verwarmingselement

4 Handgreep 9 Roosterposities

5 Deur

Functieknop
digitale timer
Thermostaatknop
Thermostaatlamp

S w o =
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Inhoud pakket

De bijgeleverde accessoires kunnen variéren,
afhankelijk van het productmodel. Het is

mogelijk dat uw product niet alle accessoires
bevat die in de gebruikershandleiding worden

beschreven.
1. Gebruikershandleiding
2. Diepe plaat
Wordt gebruikt voor gebakjes, grote
braadstukken, sappige gerechten en het
opvangen van vet bij het grillen.
i "
3. Cakeplaat
Wordt gebruikt voor gebak zoals koekjes en
biscuits.

4. Draadrooster
Gebruikt bij het braden en voor het plaatsen van
te bakken, roosteren of koken voedsel in
stoofgerechten op het gewenste rek.
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5. Het grillrooster en de plaat correct op de
uitschuifrekken plaatsen
(Deze functie is optioneel. Het is mogelijk dat
uw product er niet meer is uitgerust.)
Uitschuifrekken maken het mogelijk de platen en
rooster makkelijk in te schuiven en te verwijderen.
Als u de plaat en het rooster met uitschuifrekken
gebruikt moet u zich ervan verzekeren dat de
pennen aan de achterkant van het uitschuifrek
tegen de zijkanten van het rooster en de plaat
staan.




Technische specificaties

Zekering

Buitenste afmetingen (hoogte/breedte/diepte 595 mm/594 mm/567 mm
Hoofdoven Multifunctionele oven

Stroomverbruik grill

" Basisgegevens: Informatie over het energielabel van elektrische ovens wordt gegeven overeenkomstig de
norm EN 60350-1 / IEC 60350-1. Die waarden zijn bepaald onder standaardvermogen met onder-
bovenverwarmer of functies voor heteluchtverwarming (indien relevant).
De energie-efficiéntieklasse wordt bepaald overeenkomstig de hierna genoemde volgorde, afhankelijk van
de aanwezigheid van de betreffende functies in het product. 1-Bereiding met eco. hete lucht, 2-
Turbosudderen, 3- Turbobereiding, 4- Bodem-/onderverwarming met hete lucht, 5-Bodem- en
onderverwarming.

** Zie: Installatie, pagina 12.

De technische specificaties mogen zonder aarden vermeld op de productlabels of in de
oorafgaande kennisgeving gewijzigd worden bijgeleverde documentatie worden verkregen
om de productkwaliteit te verbeteren. onder laboratoriumomstandigheden
- - — overeenkomstig de relevante standaarden.
De afbeeldingen in deze handleiding zijn Deze waarden kunnen schommelen afhankelijk
schematisch en komen mogelijk niet exact van de werkings- en
overeen met uw product. omgevingsomstandigheden van het product.
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K Installatie

Product dient geinstalleerd te worden door een
bekwaam persoon in overeenstemming met de van
kracht zijnde voorschriften. De fabrikant is niet
aansprakelijk voor schade die voortvioeit uit
werkzaamheden door onbevoegde personen. Mogelijk
kan dit de garantie ongeldig maken.

De voorbereiding van de locatie en de
elektriciteitsinstallatie voor het product vallen

onder de verantwoordelijkheid van de klant.

GEVAAR:
Het product moet aangesloten worden
overeenkomstig de lokale gas- en

elektriciteitsvoorschriften.

GEVAAR:
Controleer vaor installatie van het product of
het zichtbare gebreken heeft.

Z0 ja, laat het dan niet installeren.
Beschadigde producten vormen een gevaar
voor uw veiligheid.

Voor installatie

Het toestel is bedoeld voor installatie in commercieel
beschikbare keukenkasten. Er moet een
veiligheidsafstand worden gelaten tussen het apparaat
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en de keukenwanden en het keukenmeubilair. Zie

afbeelding (waarden in mm).

e Opperviakken, synthetische laminaten en
hechtmiddelen die worden gebruikt, moeten
warmtebestendig zijn. (100° C minimum).

e Keukenkasten moeten viak en vast worden
geplaatst.

e Indien er een lade is onder de oven moet er een
plaat worden geinstalleerd tussen oven en lade.

e Draag het toestel met minstens twee personen.

Installeer het product niet naast koelkasten of
diepvriezers. De door het product afgegeven

armte zal het stroomverbruik van
koeltoestellen verhogen.

Draag of verplaats het product niet met behulp
an de deur- en/of handgreep.

Indien uw product draadhendels heeft, duw
deze terug tegen de zijwanden, nadat u het
product verplaatst hebt.




min.
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- 500

590

595

720

min. voor schade die voortvlogit uit het gebruik van het
- P product zonder een aardingsinstallatie overeenkomstig
Installatie en verbinding de plaatselijke voorschriften.

e Het product moet overeenkomstig de lokale gas-
en elektriciteitsvoorschriften aangesloten worden. GEVAAR: o
Elektrische aansluiting Het product mag U|ts_|_u|tend door een
bevoegde en gekwalificeerde persoon op de

*

Sluit het product aan op een geaarde contactdoos die netvoeding aangesloten worden. De
beveiligd is door een zekelflng met gesohlkt(_e_oapaollltelt garantieperiode van het product gaat

zoals vermeld in de tabel "Technische specificaties”. uitsluitend in na correcte installatie.

Laat de aardingsinstallatie aanleggen door een De fabrikant is niet aansprakelijk voor schade
bevoegd elekiricien terwijl u het product met of zonder die voortvloeit uit werkzaamheden door
transformator gebruikt. Ons bedrijf is niet aansprakelijk onbevoegde personen.
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GEVAAR:
De stroomkabel mag niet worden
astgeklemd, verbogen of samengedrukt of in

contact komen met warme onderdelen van het
product.Een beschadigde stroomkabel moet
door een bevoegde elektricien worden
vervangen. Anders bestaat er een risico op
een elektrische schok, kortsluiting of brand!

e De aansluiting moet voldoen aan de landelijke
voorschriften.

e De gegevens over de stroomvoorziening moeten
overeenkomen met de gegevens vermeld op het
typeplaatje van het product. Open de deur aan
de voorzijde om het typeplaatje te zien.

e De stroomkabel van uw product moet voldoen
aan de waarden in de tabel "Technische
specificaties".

GEVAAR:
Koppel het product los van het elektriciteitsnet
oordat met werk aan de elektrische installatie

begonnen wordt.
Eris kans op elektrische schokken!

Het aansluiten van de stroomkabel

ijdens het aanleggen van de bedrading dient
u de nationale/plaatselijke elektrische

oorschriften na te leven en de geschikte
contactdoos en stekker voor de oven te
gebruiken. In het geval de stroomlimieten van
het product de draagcapaciteit van de stekker
en contactdoos overschrijden, dient het
product direct op de vaste elektrische
installatie te worden aangesloten zonder de
stekker en contactdoos te gebruiken.

1. Indien het niet mogelijk is alle polen in de
stroomtoevoer af te sluiten dient er een
afsluiteenheid met minstens 3 mm
contactdoorlaat (zekeringen,
lijnveiligheidschakelaars, schakelaars)
aangesloten te worden en dienen alle polen van
deze afsluiteenheid zich in de buurt (niet boven)
van het product te bevinden overeenkomstig de
IEE-richtlijnen. Het niet nakomen van deze

instructie kan operationele problemen veroorzaken

en de garantie van het product ongeldig maken.
Aanvullende bescherming door een overblijvende
stroomonderbreker wordt aanbevolen.

Indien er een kabel met het product wordt geleverd:

AANSLUITBLOK

BLAUW
L~
BRUIN I
GROEN/GEEL | NETSNOER
|

2. Sluit voor eenfase aansluiting de draden aan
zoals hieronder aangegeven:

e Bruine/Zwarte kabel = L (fase)

Blauwe/Grijze kabel = N (neutraal)

e (Groene/gele kabel= (E) (Aarde)
» of

e Grijze/Zwarte kabel = L (fase)

e Blauwe/Bruine kabel = N (neutraal)

e (Groene/gele kabel= (E) (Aarde)

Het product installeren

1. Schuif de oven in de kast, uitlijn en bevestig deze
terwijl u ervoor zorgt dat de stroomkabel niet
breekt en/of vastgeklemd zit.

Bevestig uw oven met 2 schroeven zoals afgebeeld.
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Voor producten met een koelventilator (Het is
mogelijk dat uw product er niet meer is

1 Koelventilator
2 Bedieningspaneel
3 Deur

De ingebouwde koelventilator koelt zowel de
ingebouwde kast als de voorkant van het product.
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Koelventilator blijft 20-30 minuten draaien
9 nadat de oven is uitgeschakeld.

Als u heeft bereid met behulp van de

oventimer wordt aan het einde van de

bereidingstijd ook de koelventilator samen met
alle functies uitgeschakeld.

Laatste controle
1. Het product bedienen.
2. Controleer de functies.

Toekomstig transport

e Bewaar de originele doos van het product en
vervoer het product daarin. Volg de aanwijzingen
op de doos. Als u de originele doos niet hebt,
verpak het product dan in luchtkussenfolie of dik
karton en tape het goed vast.

e Om te verhinderen dat de draadgrill en de plaat

in de oven de ovendeur beschadigen, plaats een

strip karton op de binnenkant van de ovendeur

zodat deze overeenkomt met de positie van de

plaat. Bevestig de ovendeur aan de zijkanten met

tape.

Til of verplaats het product niet met behulp van

de deur of handgreep.

Plaats geen voorwerpen op het product en
erplaats het rechtopstaand.

Controleer globaal het uiterlijk van uw product
op eventuele schade die tijdens het transport
erd veroorzaakt.




P Voorbereidingen

Tips om energie te besparen

De volgende informatie zal u helpen om uw apparaat

op een ecologische manier te gebruiken en energie te

besparen:

. Gebruik donkerkleurige of gelakte kookwaren in de
oven; dit zorgt voor een betere warmtetransmissie.

. Verwarm de oven tijdens het koken van uw gerechten
voor als dit wordt aanbevolen in de
gebruikershandleiding of kookbeschrijving.

. Open de ovendeur zo weinig mogelijk tijdens het koken.

. Probeer wanneer dit mogelijk is meer dan één gerecht
tegelijkertijd in de oven te bereiden. U kunt koken door
twee pannen op het grillrooster te plaatsen.

. Bereid meer dan één gerecht na elkaar. De oven zal al
warm zijn.

. U kunt energie besparen door uw oven een paar
minuten voor het einde van de bereidingstijd uit te
schakelen. Zet de ovendeur niet open.

. Ontdooi bevroren gerechten voor u ze bereidt.

Het eerste gebruik
Tijdinstelling

Bij het maken van aanpassingen knipperen de
betreffende symbolen in het scherm.
Druk de toetsen *I*/™= om het uur van de dag in te
stellen nadat de oven voor het eerst in gebruik is
genomen.
Raak voor modellen met aanraakbediening eerst
= aan en gebruik dan*l / ™= om de tijd van de

dag in te stellen.

Om uw tijdsinstelling te bevestigen, raak het symbool
( aan en wacht 4 seconden zonder een toets aan te
raken.

234? 6

. © ) eco
I IH I i
Ll _||_

12 11

Instellingsknop

Toetsvergrendelingssymbool

Kloksymbool

Symbool alarmvolume (Het is mogelijk dat uw
product er niet meer is uitgerust.)

Symbool spaarmodus

Plus-toets

Min-toets

Symbool tijdcirkel

10 9 8

S~ o =

o ~ o Ol

9 Alarmsymbool

10 Symbool einde bereidingstijd
11 Symbool bereidingstijd

12 Programmatoets

Is de begintijd niet wordt ingesteld, begint de
klok te lopen vanaf 12:00 en wordt het symbool
L) weergeven. Dit symbool verdwijnt zodra de
tijd wordt ingesteld.

E

Instellingen van de huidige tijd worden ongedaan
gemaakt in geval van stroomstoring. Het uur moet]
dan opnieuw worden ingesteld als de
stroomstoring over is.

Eerste reiniging van het toestel

Het opperviak kan beschadigd geraken door
sommige detergenten of reinigingsmaterialen.
Gebruik geen agressieve detergenten,

reinigingspoeder/melk of scherpe voorwerpen
tijdens het reinigen.

1. Verwijder alle verpakkingsmaterialen.

2. Veeg de opperviakken van het toestel met een
vochtige doek of spons en droog het met een
doek.

Eerste opwarming

Warm het product ongeveer 30 minuten op en schakel

het dan uit. Zo worden alle productieresten of -lagen

afgebrand en verwijderd.

WAARSCHUWING

Hete opperviakken veroorzaken brandwonden!

Het product kan heet zijn wanneer het in gebruik

is. Raak de hete branders, de binnenste delen

van de oven, verwarmers enz. nooit aan. Houd
kinderen uit de buurt.Gebruik altijd

warmtebestendige ovenhandschoenen wanneer u

schotels in de oven plaatst of eruit haalt.

Elektrische oven

1. Neem alle bakschalen en het grillrooster uit de

oven.

Sluit de ovendeur.

Kies de stand Elektrisch.

Selecteer de hoogste grillstand; zie Hoe de

elektrische oven te bedienen, pagina 19.

Laat de oven ongeveer 30 minuten werken.

Draai uw oven uit; zie Hoe de elektrische oven te

bedienen, pagina 19

Grilloven

1. Neem alle bakschalen en het grillrooster uit de
oven.

2. Sluit de ovendeur.

=]
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>
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3. Selecteer de hoogste grillstand; zie Hoe de grill
bedienen, pagina 24.

Laat de oven ongeveer 30 minuten werken.
Draai uw grill uit; zie Hoe de grill bedienen,
pagina 24

o~

is heel normaal. Zorg ervoor dat de keuken goed
geventileerd is om de rook en geur af te voeren.
Voorkom directe inademing van de
geproduceerde rook en geur.

iidens het eerste gebruik kunnen gedurende
enkele uren geur en rook worden afgegeven. Dit
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B Hoe de oven te bedienen

Algemene informatie over bakken,
roosteren en grillen

WAARSCHUWING
Hete oppervlakken veroorzaken brandwonden!

Het product kan heet zijn wanneer het in
gebruik is. Raak de hete branders, de
binnenste delen van de oven, verwarmers enz.
nooit aan. Houd kinderen uit de buurt.Gebruik
altijd warmtebestendige ovenhandschoenen
wanneer u schotels in de oven plaatst of eruit
haalt.

GEVAAR:
Wees voorzichtig bij het openen van de
ovendeur, want er kan stoom ontsnappen.

Ontsnappende stoom kan uw handen, gezicht
en/of ogen verbranden.

Tips bij het bakken

e (Gebruik geschikte metalen schotels met een
anti-kleeflaag, aluminium pannen of
hittebestendige siliconenvormen.

e Maak optimaal gebruik van de ruimte op het rek.

e Zetde bakvorm in het midden van het rek.

e Kies de juiste roosterpositie voordat u de oven of
grill aanzet. Wijzig de roosterstand niet wanneer
de oven heet is.

e Houd de ovendeur gesloten.

Tips bij het roosteren

e Het vooraf behandelen van hele kip, kalkoen en
grote stukken viees met dressings zoals
citroensap en zwarte peper verhoogt de
kookprestatie.

e Vlees met botten heeft ongeveer 15 tot 30
minuten langer nodig om te bakken dan een
braadstuk van dezelfde grootte zonder botten.

e U moet ongeveer 4 tot 5 minuten bereidingstijd
rekenen per centimeter dikte van het vlees.

e Laat het viees in de oven rusten voor ongeveer
10 minuten na het verstrijken van de kookdijd.
De jus wordt beter verdeeld over het hele
braadstuk en loopt niet weg wanneer het viees
wordt gesneden.

e Vis moetin een vuurvaste schaal in het
middelste of lage rooster worden geplaatst.

Tips voor het grillen

Wanneer viees, vis en gevogelte wordt gegrild, wordt
dit snel bruin, heeft het een mooie korst en droogt het
niet uit. Platte stukken, vleesspiezen en worst, maar
ook groenten met een hoog watergehalte (bijv.

tomaten en uien) zijn bijzonder geschikt om te worden

gegrild.

e Verdeel de te grillen stukken op de draadgrill of
in de bakschaal met draadgrill zodanig dat de
ingenomen ruimte de afmetingen van de
verwarmer niet overschrijdt.

e Schuif het draadrooster of de bakplaat met
rooster in de oven op het gewenste niveau. Als u
grilt op het draadrooster, schuif dan de bakplaat
naar het rek eronder om vet op te vangen. De
bakplaat die erin dient te worden geschoven
moet van het formaat zijn dat het volledige
grillgebied bedekt. Deze bakplaat is mogelijk niet
met het product meegeleverd. Voeg wat water
toe aan de bakplaat om deze gemakkelijk te
reinigen.

Voedsel dat niet geschikt is voor grillen
heeft het risico te verbranden. Gebruik
enkel grillvoedsel dat geschikt is voor
intensieve grillwarmte.

Plaats het voedsel niet te ver naar
achteren in de grill. Dit is het heetste
gebied en hier kan vettig voedsel viam

vatten.

Hoe de elektrische oven te bedienen
Selecteer te t ki d

1 Functieknop

2 Thermostaatknop

1. Stel de thermostaatknop in op de gewenste
werkingsmodus.

2. Stel de temperatuurknop in op de gewenste
temperatuur.

» De oven verwarmt tot de ingestelde temperatuur en

behoudt deze. Tijdens het verwarmen blijft de

temperatuurlamp aan.

Schakel de elektrische oven uit.

Draai de functieknop en temperatuurknop naar uit-

positie (bovenste stand).
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Roosterstanden (voor modellen met draadgrill)
Het is belangrijk dat de draadgrill goed in het draadrek
geplaatst wordt. De draadgrill moet tussen de
draadrekken geschoven worden zoals afgebeeld in de
figuur.

Laat de draadgrill niet tegen de achterwand van de
oven rusten. Schuif uw draadgrill naar het voorste deel
van het rooster en duw deze voor goede grillresultaten
met de deur op zijn plaats.

(De functies verschillen per productmodel.)

Werkingsmodussen

De volgorde van de hier getoonde werkingsmodi kan
afwijken van de schikking op uw product.

Boven- en onderverwarming

Boven- en onderverwarming zijn in
werking. Het voedsel wordt gelijk van
de bovenkant en de onderkant
verwarmd. Bijvoorbeeld geschikt voor
cakes, gebak of cakes en stoofpotjes in
bakvormen. Met één schaal koken.

Alleen de verwarmer onder is in
werking. Bijvoorbeeld geschikt voor
pizza en voor verder bruinen van
gerechten aan de onderkant.

Deze functie moet ook gebruikt worden
voor gemakkelijke stoomreiniging.

Onder-/bovenverwarming met hetelucht
—— | Boven- en onderverwarming en
&7 ventilator (in de achterwand) zijn in
— J werking. Door de ventilator wordt hete
lucht snel gelijkmatig door de oven
verspreid. Met één schaal koken.
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Werking met ventilator

*,

Hete lucht

0
&,

De oven is niet verwarmd. Enkel de
ventilator (in de achterzijde) is in
werking. Korrelachtig diepvriesvoedsel
wordt traag op kamertemperatuur
ontdooid en bereid voedsel wordt
afgekoeld.

Alleen de hete lucht (in de achterzijde)
is in werking.

Door de ventilator wordt hete lucht snel
gelijkmatig door de oven verspreid. In
de meeste gevallen is voorverwarmen
niet nodig. Geschikt voor bereiding van
uw gerechten op verschillende
roosterhoogtes. Geschikt voor koken
met meerdere schalen.

Deze functie moet ook gebruikt worden
voor gemakkelijke stoomreiniging.

"3D" functie

oA

Boven-, onderverwarming en ventilator
(in de achterwand) zijn in werking. De
gerechten worden gelijkmatig en snel
rondom bereid. Met één schaal koken.

Volledige Grill

De grote grill aan het ovenplafond is in
werking. Deze is geschikt voor het
grillen van grote hoeveelheden vlees.
e  Plaats grote en middelmatige
porties in de juiste roosterstand
onder de grillverwarmer om te

grillen.

e Stel de temperatuur in op het
maximumniveau.

e Draai het voedsel na de helft van
de grilltijd om.

Grill+Ventilator

ww

b

Het grilleffect is niet zo sterk als op

volledige grill

e Plaats kleine en middelgrote
porties in juiste plaatpositie onder
de grillverwarmer om te grillen.

e  Stel de gewenste temperatuur in.

e Draai het voedsel na de helft van
de grilltijd om.



Het gebruik van de ovenklok

[
= » eco [
12 11 10 9 8 7
1 Instellingsknop
2 Toetsvergrendelingssymbool
3 Kloksymbool
4 Symbool alarmvolume (Het is mogelijk dat uw
product er niet meer is uitgerust.)
5 Symbool spaarmodus
6 Plus-toets
7 Min-toets
8 Symbool tijdcirkel
9 Alarmsymbool

10 Symbool einde bereidingstijd
11 Symbool bereidingstijd
12 Programmatoets

De maximaal in te stellen bereidingseindtijd is
5 uur en 59 minuten.
Het programma wordt in geval van een

stroomstoring geannuleerd. De oven moet
opnieuw geprogrammeerd worden.

Bij het maken van aanpassingen knipperen de
betreffende symbolen in het scherm. U moet
leven wachten voordat de instellingen zijn
effect sorteren.

Is er geen bereidingsinstelling is gedaan kan
de tijd niet worden ingesteld.

De resterende tijd wordt weergegeven op het
scherm zodra het koken begint.

Maaltijden bereiden door de bereidingstijd in te

stellen

U kunt de oven dusdanig instellen dat deze aan het

einde van de bepaalde tijd stopt door de bereidingstijd

in te stellen op de timer.

1. Selecteer de functie voor bereiding.

2. Raak ™ aan tot het symbool [l voor de
bereidingstijd op het scherm verschijnt.

3. Stel de bereidingstijd in met togtsen = / ==,

» » Nadat de bereidingstijd is ingesteld verschijnen het

symb00||")| en de klok voortdurend op het scherm.

4. Zet de schotel in de oven en stel de temperatuur
in met de temperatuurknop. Bereiding start.

» De bereidingstijd begint met aftellen als de bereiding

van start gaat en alle delen van het kloksymbool

verlicht zijn. De ingestelde bereidingstijd is opgedeeld

in 4 gelijke delen en als de tijd van ieder deel voorbij is,

gaat het symbool voor dat deel uit. Zo kunt u de ratio

van de resterende bereidingstijd naar de totale

bereidingstijd makkelijk zien.

Het einde van de bereidingstijd op een later

tijdstip instellen;

Na het instellen van de bereidingstijd op de klok kunt u

de bereidingseindtijd naar een later tijdstip instellen.

1. Selecteer de functie voor bereiding.

2. Raak(® aan tot het symbool =1 voor de
bereidingstijd op het scherm verschijnt.

3. Stel de bereidingstijd in met toetsen = / -,

» Zodra de bereidingstijd ingesteld is, verschijnt

continu het symbool =1 op het scherm.

4, Raak ® aan tot het symbool = voor het einde
van de bereidingstijd op het scherm verschijnt.

5. Druk op toetsen <l /== om de bereidingseindtijd
in te stellen.

» Nadat de bereidingstijd is ingesteld, verschijnen het

symbool 12 en = op het scherm en gaat de kiok

voortdurend branden. Dit symbool = verdwijnt zodra
de bereiding wordt gestart.

6. Zet de schotel in de oven en stel de temperatuur
in met de temperatuurknop. Bereiding start.

» De oventimer berekent de starttijd door de

bereidingstijd van de bereidingseindtijd die u heeft

ingesteld af te trekken. De gekozen werking wordt
geactiveerd bij de uitgerekende tijd voor de bereiding
en als de oven tot op de ingestelde temperatuur
voorverwarmd is. De oven behoudt deze temperatuur
tot het einde van de bereidingstijd.

» De bereidingstijd begint met aftellen als de bereiding

van start gaat en alle delen van het kloksymbool

verlicht zijn. De ingestelde bereidingstijd is opgedeeld
in 4 gelijke delen en als de tijd van ieder deel voorbij is,
gaat het symbool voor dat deel uit. Zo kunt u de ratio
van de resterende bereidingstijd naar de totale
bereidingstijd makkelijk zien.

7. Aan het einde van het bereidingsproces verschijnt
“Einde” op het scherm en weerklinkt het
geluidssignaal.

8. Het alarmsignaal weerklinkt gedurende 2 minuten.
Om het alarmsignaal te stoppen, druk gewoon op
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een willekeurige toets. Het alarmsignaal stopt dan
en de huidige tijd verschijnt opnieuw op het
scherm.

Als u op een willekeurige knop duwt aan
het einde van het geluidssignaal, gaat de
oven weer werken. Draai de knoppen voor,
de temperatuur en functie naar stand "0"
(uit) om de oven uit te schakelen om te
voorkomen dat deze weer in werking
treedt aan het einde van het
geluidssignaal.

De toetsen vergrendelen

U kunt voorkomen dat aan de oven gezeten wordt door

de toetsen te vergrendelen.

1. Raak == aan tot het symbool & op het scherm
verschijnt.

» “UIT" verschijnt dan op het scherm.

2. Druk op I om de toetsen te vergrendelen.

» Als de toetsen vergrendeld zijn, verschijnt “Aan” op

het scherm en het symbool & blijft branden.

De oventoetsen kunnen niet meer gebruikt
orden zolang de toetsen vergrendeld zijn.
anneer er een stroomonderbreking is, blijven

de toetsen vergrendeld wanneer er opnieuw
stroom is.

Raak, om de toetsen te ontgrendelen,

1. Raak = aan tot het symbool & op het scherm
verschijnt.

» “Aan” verschijnt dan op het scherm.

2. Druk op de toets ™= om de toetsen te
ontgrendelen.

» "UIT" zal worden getoond op het scherm nadat de

toetsvergrendeling is uitgeschakeld.

De alarmklok instellen

U kunt de timer van het product gebruiken om u te

waarschuwen of aan iets te herinneren, behalve voor

het kookprogramma.

De alarmklok heeft geen invioed op de functies van de

oven. Deze timer dient alleen om u te waarschuwen. U

kunt de alarmklok bijvoorbeeld gebruiken om voedsel

op een bepaald moment in de oven om te draaien. Aan

het einde van de op de timer ingestelde tijd weerklinkt

een alarm.

1. Raak (% aan tot het symbool £ op het scherm
verschijnt.

De maximum alarmtijd kan 23 uur en 59
minuten bedragen.

2. Stel het alarm in met de toetsen == en ==
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» Wanneer de alarmtijd ingesteld is, blijft het

alarmsymbool £ branden en verschijnt de alarmtijd op

het scherm.

3. Aan het einde van de alarmtijd knippert het
symbool £ en weerklinkt het alarmsignaal.

Het alarm uitzetten

1. Het alarmsignaal weerklinkt gedurende 2 minuten.
Om het alarmsignaal te stoppen, druk gewoon op
een willekeurige toets.

» Het alarmsignaal stopt dan en de huidige tijd

verschijnt opnieuw op het scherm.

Het alarm annuleren

1. Om het alarm te annuleren, raak & aan tot het
symbool A op het scherm verschijnt.

2. Blijf drukken op de toets ™= tot “00:00" op het
scherm verschijnt.

De alarmtijd verschijnt dan op het scherm. Als
de alarmtijd en de bereidingstijd gelijktijdig

orden ingesteld, verschijnt de kortste tijd op
het scherm.

Veranderen van de alarmtoon

1. Raak == aan tot het symbool < op het scherm
verschijnt.

2. Wijzig de gewenste alarmtoon met toetsen = /
—

3. De toon die u heeft ingesteld zal kort daarna
worden geactiveerd.

» Geselecteerde alarmtoon wordt op het scherm

weergegeven als "b-01", "b-02" of "b-03".

Het uur van de dag wijzigen

Om het door u voorafgaande ingestelde uur van de

dag te veranderen:

1. Raak i aan tot het symbool () op het scherm
verschijnt.

2. Stel het uur van de dag in met toetsen = /.

3. De tijd die u heeft ingesteld zal kort daarna
worden geactiveerd.

Spaarstand

U kunt tijdens het koken met de spaarstand energie
besparen door de bereidingstijd van de oven in te
stellen.

Deze stand schakelt de warmte-elementen voor het
einde van de bereidingstijd uit en voltooit de bereiding
met de binnentemperatuur van de oven.

Spaarstand instellen

1. Raak symbool :Z= aan tot het symbool eco op het
scherm verschijnt.

» “Off” verschijnt dan op het scherm.

2. Economy-modus inschakelen door = toets aan te
raken.



» Als de toetsen vergrendeld zijn, verschijnt “On” op
het scherm en hlijft het symbool eco branden.

Spaarstand uitschakelen

1. Raak symbool iZ= aan tot het symbool eco op het
scherm verschijnt.

» “On" verschijnt dan op het scherm.

2. Uitschakelen economy modus door "™ toets aan
te raken.

» “Off" zal worden getoond op het scherm nadat de

toetsvergrendeling is uitgeschakeld.

Tabel kooktijden

Helderheid van het scherm instellen

(Deze functie is optioneel. Het is mogelijk dat uw

product er niet meer is uitgerust.)

1. RaakiZ aan totdat d-01 of d-02 of d-03 op het
scherm verschijnt voor schermhelderheid.

2. Stel de gewenste helderheid in met de toetsen =i
[ -

» De tijd die u heeft ingesteld zal kort daarna worden

geactiveerd.

Bakken en roosteren

De tijden in dit schema dienen als richtlijn.
ijden kunnen variéren door de
oedseltemperatuur, dikte, soort en uw eigen

bereidingsvoorkeuren.

1ste rek van de oven is het onderste rek.

Nummer Roosterstanden Temperatuur (°C) Kooktijd (ong. in
bereidingsniveau min,

| Cokswiveny  JEenewen 0} @& 2} 80 1 J0BD
-

dan 180 ... 190

Kalkoen (5,5 kg)

55..65

150 ... 210

Wanneer er bij de bereiding twee platen tegelijkertijd worden gebruikt, plaatst u de diepe schaal bovenin en de ondiepe schaal onderin.

* Voor alle etenswaren wordt eerst voorverwarmen aangeraden.
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(**) Voor bereidingsprocessen die voorverwarming
nodig hebben, verwarmt u de oven voor aan het begin
van het proces totdat deze de ingestelde temperatuur
bereikt.

Tips voor het bakken van cakes

e Als de cake te droog is, verhoog dan de
temperatuur met zo'n 10 en verkort de baktijd.

e Als de cake vochtig is, gebruik dan minder vocht
of verlaag de temperatuur met 10°C.

e Als de cake bovenop te donker is, zet deze dan
Op een lager rooster, verlaag de temperatuur en
verleng de baktijd.

e Als de cake goed van binnen gebakken is maar
een plakkerige buitenkant heeft, gebruik dan
minder vocht, verlaag de temperatuur en
verhoog de baktijd.

Tips bij het bakken van gebak

e Als de cake te droog is, verhoog dan de
temperatuur met zo'n 10 en verkort de baktijd.
Bevocht de deeglagen met een sausje van melk,
olie, eieren en yoghurt.

e Als het deeg te lang moet bakken, zorg ervoor
dat de dikte van het deeg dat u bereid heeft niet
hoger is dan de diepte van de schaal.

e Als de bovenkant van het deeg bruin wordt maar
het onderste deel niet, zorg ervoor dat er niet
teveel van de voor het deeg gebruikte saus
onderin het deeg zt. Probeer de saus gelijkmatig
te verdelen tussen de deeglagen en op het gebak
voor gelijkmatig bruinen.

Bereid het gebak conform de modus en
emperatuur die in de bereidingstabel staan
ermeld. Als het onderste deel niet bruin

genoeg is, plaats het gebak de volgende keer
dan op een lager rooster.

Tabel kooktijden voor grillen
Grillen met elektrische grill

Tips voor het bereiden van groenten

Als het groentegerecht vocht tekort komt en
droog wordt, bereid het dan in een pan met
deksel in plaats van een open schaal. In
afgesloten pannen blijft het vocht van het gerecht
behouden.

Als een groentegerecht niet gekookt wordt, kook
de groenten dan eerst en bereid ze als ingeblikt
voedsel en plaats het gerecht in de oven.

Hoe de grill bedienen

WAARSCHUWING

Sluit de ovendeur tijdens het grillen.
Hete oppervlakken kunnen brandwonden
veroorzaken!

Aanzetten van de grill

1.

2.
3.

Draai de functieknop naar het gewenste
grillsymbool.

Stel dan de gewenste grilltemperatuur in.
Verwarm, indien gewenst, ongeveer 5 minuten
voor.

» Het temperatuurlampije gaat aan.
Het uitzetten van de grill

1.

Draai de functieknop naar uit-positie (top).

Voedsel dat niet geschikt is voor grillen
heeft het risico te verbranden. Gebruik

enkel grillvoedsel dat geschikt is voor
intensieve grillwarmte.

Plaats het voedsel niet te ver naar
achteren in de grill. Dit is het heetste
gebied en hier kan vettig voedsel viam
vatten.

Roosterstanden Aanbevolen temperatuur (°C Grilltijd (ongeveer

Geroosterd brood * 250/max
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() Onderhoud en verzorging

Algemene informatie

De levensduur van het product zal worden verlengd en
er zullen minder vaak problemen zijn als het product
regelmatig wordt gereinigd.

GEVAAR:
Sluit het product van de stroom af voor te
beginnen met onderhouds- en reinigingswerk.

Eris kans op elektrische schokken!

GEVAAR:

Laat het product afkoelen voordat u het reinigt.
Hete opperviakken kunnen brandwonden
veroorzaken!

e Reinig het product grondig na ieder gebruik. Zo
kunt u kookresten gemakkelijker verwijderen, en
voorkomt u dat ze verbranden als u het apparaat
de volgende keer gebruikt.

e Erzjn geen speciale reinigingsmiddelen vereist
om het product te reinigen. Gebruik warm water
met wasvloeistof, een zachte doek of spons voor
het reinigen van het product en een droge doek
om het te drogen.

e Zorg er steeds voor dat overvioedige vloeistoffen
worden afgeveegd na de reiniging en dat
gemorste vloeistoffen steeds meteen worden
afgeveegd.

e (Gebruik voor het reinigen van roestvrijstalen
opperviakken en de handgreep geen
reinigingsmiddelen die zuur of chloride bevatten.
Gebruik een zachte doek met een vloeibaar
detergent (niet-schurend) om deze onderdelen
schoon te vegen, en let erop dat u in één richting
veegt.

Het opperviak kan beschadigd geraken door
sommige detergenten of reinigingsmaterialen.
Gebruik geen agressieve detergenten,

reinigingspoeder/melk of scherpe voorwerpen
tijdens het reinigen.

Gebruik geen stoomreinigers om het toestel
schoon te maken, want dat kan elektrische

schokken veroorzaken.

Het bedieningspaneel reinigen
Reinig bedieningspaneel en knoppen met een vochtige
doek en veeg ze droog.

erwijder de knoppen van uw product niet
ijdens het reinigen van het bedieningspaneel.

Het bedieningspaneel kan beschadigd worden!

De oven reinigen

Om de zijwand te reinigen

(Deze functie is optioneel. Het is mogelijk dat uw

product er niet meer is uitgerust.)

1. Verwijder het voorste gedeelte van de zijkant
door deze in de tegenovergestelde richting van
de zijwand te trekken.

2. Verwijder het rek aan de zijkant door deze in uw

Katalytische wanden
(Deze functie is optioneel. Het is mogelijk dat uw
product er niet meer is uitgerust.)
De binnenwanden (A) en/of achterwand (B) van uw
product heeft mogelijk met een katalytische emaille
afwerking. Katalytische wanden zijn lichtmat van kleur
en hebben en poreus opperviak. De katalytische
wanden van de oven moeten niet worden gereinigd.
Het poreuze oppervlak van de katalytische wanden is
zelfreinigend door het absorberen en omzetten van
ttend koolstofdioxid

Gemakkelijke stoomreiniging

Het garandeert gemakkelijke reiniging, omdat het vuil

(indien niet te lang wordt gewacht) zacht wordt

gemaakt met de stoom die in de oven wordt gevormd

en het condenseren van de waterdruppels op de

binnenkant van de oven.

1. Verwijder alle accessoires uit de oven.

2. Schenk 500 ml water in de bakplaat en zet deze
op het 2e rek in de oven.
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3. Stel de oven in op gemakkelijke stoomreiniging-
modus en laat deze gedurende 25 minuten
draaien op 100°C.

4. Open de deur en neem de binnenopperviakken
van de oven af met een vochtige spons of doek.

5. Gebruik warm water met wasmiddel, een zachte
doek of spons om hardnekkig vuil te verwijderen
en een droge doek om het te drogen.

Reinig de ovendeur

Gebruik, om de ovendeur te reinigen, warm water met

wasmiddel, een zachte doek of spons om het product

te reinigen en een droge doek om deze droog te
wrijven.

Gebruik geen sterkschurende
reinigingsmiddelen of scherpe harde metalen
schrapers om de ovendeur te reinigen. Zij

kunnen het oppervlak en het glas
beschadigen.

De ovendeur verwijderen

1. Open de ovendeur (1).

2. Open de clips bij de scharnierbehuizing (2) aan de
rechter- en linkerkant van de ovendeur door ze
naar beneden te duwen zoals aangegeven in de
figuur.

1 Ovendeur
2 Scharnier
3 Oven
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3. Maak de ovendeur half open.
4. Verwijder de ovendeur door deze omhoog te tillen
waardoor hij loskomt uit de rechter- en
linkerscharnieren.

Om de deur weer terug te plaatsen, voert u de
stappen tijdens het verwijderen in omgekeerde

olgorde uit. Vergeet niet om de clips bij de
scharnierbehuizing te sluiten wanneer u de
deur opnieuw installeert.

Binnenglas deur verwijderen

(Deze functie is optioneel. Het is mogelijk dat uw
product er niet meer is uitgerust.)

Het binnenglas van de ovendeur kan verwijderd
worden om te reinigen.

0 endeur.

1 Frame

2 Plastic deel

Trek het naar uzelf toe en verwijder het plastic deel dat
op het bovenste gedeelte van de voordeur
geinstalleerd is.



§§

E 4 123

1 Binnenste glazen paneel
2 Binnenglaspaneel

3

Buitenste glaspaneel

4 Plastic groef voor glaspaneel-Onder

Til, zoals in de afbeelding weergegeven, het binnenste
glazen paneel (1) licht in richting A en trek het uit in
richting B.

Herhaal deze handeling om het binnenglaspaneel te
verwijderen (2).

De eerste stap om de deur te herstellen is het

herinstalleren van het binnenglaspaneel (2).

Plaats, zoals weergegeven in de afbeelding, de

afgekante hoek van het glazen paneel dusdanig dat
,,,,,,,,,, groef.

geinstalleerd te worden
in de plastic groeven dichtbij het binnenste glazen
paneel (1).Als u het binnenste glazen paneel (1)
installeert dient u ervoor te zorgen dat de geprinte
zijde van de paneel naar het tweede binnenglaspaneel
gedraaid is.

Het is belangrijk dat de benedenhoeken van de
binnenglaspanelen in de plastic benedengroeven (5)
geplaatst worden.Duw het plastic deel naar het frame
tot u een “click" hoort.

De ovenlamp vervangen

Zorg voordat u de ovenlamp vervangt dat het
product afgesloten is van het elektriciteitsnet en
afgekoeld om het risico op een elektrische schok
te vermijden.Hete opperviakken kunnen
brandwonden veroorzaken!

De ovenlamp is een speciale elektrische
gloeilamp die temperaturen tot 300°C kan
weerstaan. Zie Technische specificaties,
pagina 11 voor gegevens. Ovenlampen kunnen
worden verkregen bij de bevoegde
serviceagenten.

De positie van de lamp kan afwijken van de
afbeelding.

De lamp die in dit apparaat wordt gebruikt, is niet
geschikt voor huishoudelijke kamerverlichting.

Het bedoeld gebruik van deze lamp is de
gebruiker te helpen levensmiddelen te laten
waarnemen.

De lampen die in dit apparaat worden gebruikt,
moeten bestendig zijn aan extreme fysieke
condities, zoals temperaturen boven de 50°C.

Als uw oven is voorzien van een ronde lamp:
1. Sluit het product af van het elektriciteitsnet.
2. Draai de glazen kap tegen de klok in om deze te

in de onderstaande afbeelding ziet, verwijdert dit
dan door er zoals aangegeven aan te draaien en
vervang het. Als u een ovenlampje heeft van het
type (B), trek het dan naar buiten en vervang het.

27/NL



Problemen oplossen

e Hetis normaal dat er stoom ontsnapt tijdens =gebruik. >>> it is geen fout.

e Wanneer de metalen onderdelen worden verwarmd, kunnen deze uitzetten en geluid veroorzaken. >>>
Dit is geen fout.

e De hoofdzekering is defect of doorgeslagen. >>> Controleer zekeringen in de zekeringenkast,
Vervang of reset deze indien nodig.
e De stekker van het product zit niet in het (geaarde) stopcontact. >>> Controleer de plugkoppeling.

e Ovenverlichting is defect. >>> Vervang ovenlamp.
e De stroom is afgesloten. >>> Controleer of er stroom is. Controleer de zekeringen in de
zekeringenkast, Vervang of reset de zekeringen indien nodig.

e Functie en/of temperatuur zijn niet ingesteld. >>> Stel de functie en de temperatuur in met de
functie- en/of temperatuurknop/toets.

e Bij modellen met een timer is de timer niet aangepast. >>> Pas de fjjd aan.
(In producten met een magnetron bedient de timer alleen de magnetron.)

e De stroom is afgesloten. >>> Controleer of er stroom is. Controleer de zekeringen in de
zekeringenkast, Vervang of reset de zekeringen indien nodig.

e Erheeft zich eerder een stroomstoring voorgedaan. >>> Pas de tijd aan / schakel het proaduct uit en
weer aan.

doorvoeren van de aanwijzingen in dit gedeelte, het probleem niet kunt oplossen. Probeer nooit om een

m Raadpleeg de bevoegde serviceagent of de dealer waarbij u het product hebt gekocht als u, ondanks het
product met gebreken zelf te repareren.
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