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Laes denne brugervejledning farst!

Keere kunde!

Tak, fordi du har valgt et Beko produkt. Vi haber, at du vil opna de bedste resultater med dette kvalitetsprodukt, som
er blevet fremstillet efter den nyeste teknologi. Laes venligst omhyggeligt hele brugervejledningen og alle andre
medfglgende dokumenter, far du tager produktet i brug, og hold dem som en reference fil fremtidig benyttelse. Hvis
du overdrager produktet til en anden person, giv ogsa denne brugervejledning. Felg alle advarsler og informationer i
brugervejledningen.

Husk, at denne brugervejledning ogsa geelder for andre modeller. Forskelle mellem modellerne vil blive angivet i
vejledningen.

Forklaring af symboler

| hele brugervejledningen anvendes falgende symboler:

Vigtige oplysninger eller nyttige tips om
brug.

Advarsel om farlige situationer med
hensyn til liv og ejendom.

,’ Advarsel om elekirisk stad.

AN
it Advarsel om brandrisiko.

Advarsel om varme overflader.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

Made in TURKEY

€

This product was manufactured using the latest technology in environmentally friendly conditions.
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ﬂ Vigtige sikkerheds- og miljemaessige instruktioner og
advarsler

Dette afsnit indeholder
sikkerhedsanvisninger, der vil
medvirke til at undga risiko for
personskade eller skade pa ejendom.
Manglende overholdelse af disse
anvisninger vil annullere garantien.

Generelle sikkerhedsregler
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Dette apparat kan anvendes af
bgrn i alderen 8 &r og derover og
personer med nedsatte fysiske,
sensoriske eller mentale evner
eller mangel pa erfaring og viden,
hvis de er under opsyn eller
instrueres om brug af apparatet
pa en sikker made, og forstar de
farer, der er involveret.

Barn ma ikke lage med apparatet.

Barn ma ikke udfgre rengaring og
vedligeholdelse uden opsyn.
Apparatet er ikke beregnet til at
blive brugt af personer (inklusive
barn) med reducerede fysiske,
sensoriske eller mentale evner
eller mangel pa erfaring eller
viden, medmindre de er under
overvagning, eller de har faet
instruktion.

Der skal holdes opsyn med, at
ikke leger med apparatet.

Hvis produktet overdrages til en
anden person til personlig brug
eller bruges til anden formal,
brugervejledningen, produkt

etiketter og andre relevante
dokumenter og dele skal ogsé
gives.

Placér aldrig produktet pa et
teeppedaekket gulv. Det kan
medfgre manglende luftcirkulation
under produktet og forarsage
overophedning af elektriske dele.
| sddan tilfeelde kan apparatet
blive beskadiget.

Installationen og reparationer ma
kun udferes af en autoriseret
serviceagent. Producenterne
fraskriver sig ethvert ansvar for
skader forarsaget af handlinger
udfert af ikke autoriserede
personer, som 0gsa kan
ugyldiggere garantien. Lees
vejledninger omhyggeligt, for du
installerer apparatet.

Tag ikke produktet i brug hvis det
er defekt eller hvis det har synlige
fejl.

Kontrollér, om produktets
funktionsknapper er slukket efter
hver brug.

Elektrisk sikkerhed

Hvis produktet har fejl, bgr det
ikke bruges, for det er blevet
repareret af en autoriseret
serviceagent. Der er risiko for
elektrisk stad!



Tilslut kun produktet til en jordet
stikkontakt med den spaending og
beskyttelse som angivet i de
"Tekniske specifikationer".
Jordforbindelsen skal udfgres af
kvalificeret elektriker til brug af
produktet med eller uden en
transformer. Vores firma kan ikke
stilles til ansvar for eventuelle
skader, der opstar som falge af,
at produktet ikke er installeret
med jordforbindelse, der er i
overensstemmelse med lokale
regler.

Vask aldrig produktet ved at
sprede eller haelde vand ud over
det! Der er risiko for elektrisk stad!
Rer aldrig ved stikket med véade
hander! Treek aldrig stikket ud
ved at traekke i kablet, treek det
altid ud ved at tage fat i selve
stikket.

Under installation, vedligeholdelse,
rengering og reparation skal
produktets stik veere trukket ud af
strgmkilden.

Hvis ledningen er beskadiget, skal
den udskiftes af producenten,
forhandleren eller lignende
kvalificerede personer for at
undga farer.

Apparatet skal installeres, sa det
kan kobles helt fra nettet.
Adskillelsen skal leveres enten
med et netstik eller en indbygget
kontakt til den faste elektriske

installation i henhold til bygge-
regulativer.

Bagsiden af ovnen bliver varm nar
apparatet er under benyttelse.
Serg for, at netledning ikke rarer
bagsiden, da det kan medfgre
skader pa forbindelser.

Set ikke netledningen mellem
ovndgren og rammen og leeg den
ikke pa varme overflader.
Isoleringen pé netledningen kan
smelte og medfere kortslutning.
Al arbejde pa elektrisk udstyr ma
kun udfgres af autoriserede
fagpersoner.

| tilfeelde af skader skal produktet
slukkes og frakobles strammen.
SIa sikringen fra.

Serg for, at sikringen er passende
til apparatet.

Produktsikkerhed

ADVARSEL: Apparatet og dets
tilgeengelige dele bliver varme
under brug. Der bgr udvises
forsigtighed for ikke at rore ved
varmeelementer. Bgrn under 8 ar
skal holdes vaek, medmindre de
er under konstant opsyn.

Brug aldrig produktet nar din
demmekraft eller
koordinationsevner er pavirkede
af alkohol og/eller stoffer.

Veer forsigtig nar du bruger
alkoholiske drikke i dine retter.
Alkohol fordamper i hgje
temperaturer og kan fordrsage
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brand, da den kan selvantende,
nar den kommer i kontakt med
varme overflader.

e Stil ikke breendbare materialer i
naerheden af produktet, da
siderne kan blive meget varme.

e Apparatet bliver varmt under brug.
Der ber udvises forsigtighed for
ikke at rore ved varmeelementer
inden i ovnen.

¢ Hold alle ventilationsabninger frie
for forhindringer.

o Sat ikke lukkede daser og glas til
opvarmning i ovnen. Der kan
opstar et tryk inde i dasen/glasset,
der far den/det til at eksplodere.

e Placer ikke bageplader, service
eller aluminiumsfolie direkte péa
bunden af ovnen. Den
akkumulerede varme kan
beskadige bunden af ovnen.

¢ Undgd at bruge hérde
skuremidler eller skarpe
metalskrabere til rengering af
ovnens dgrglas, da de kan ridse
overfladen og resultere i, at
glasset splintres.

¢ Undgé at bruge damprensere for
at rengere apparatet, da de kan
medfere et elektrisk stad.

e (Varianter afhaengigt af
produktmodel.)

Seet tradhylden og risten fast |
rillerne

Det er vigtigt at placere
trddhylden og/eller bradepanden i

6/DA

rillerne ordentligt. Skub
tradhylden eller bradepanden
mellem to riller og serg for, at den
sidder fast inden du stiller maden
oven pa den. Se billeder
nedenfor./Paragraph

Brug ikke apparatet hvis glasset i
daren er fiernet eller beskadiget.
Ovnens handtag er ikke en
handkleedetarrer. Undga at
haenge handkleeder, handsker
eller lignede tekstilprodukter, nar
grillfunktionen foregér ved &ben
lage.

Brug altid varmebeskyttende
handsker, nar du satter retter ind
eller ud af en varm ovn.

Leeg bagepapiret i gryden eller
ovnstilbehgret (bakke, grillrist,



etc.) sammen med maden, sa
setter du alt ind i den forvarmede
ovnen. Fjern resterne af
bagepapiret, der streekker sig ud
over tilbehgret eller gryden, for at
forhindre at det kommer i kontakt
med ovnens varmeelementer.
Brug aldrig bagepapiret ved
temperaturer hgjere end veerdien,
der er angivet for bagepapiret.
Ikke leeg bagepapiret direkte pd
bunden af ovnen.

ADVARSEL: Sgrg for, at apparatet
er slukket, for du udskifter
lampen, for at undga risikoen for
elektrisk stad.

Apparatet mé ikke monteres bag
en dekorationslage, da dette kan
medfgre overophedning.
Produktet skal placeres direkte pa
gulvet. Det ma ikke placeres pa
en sokkel eller en fod.
ADVARSEL: Madtilberedning uden
opsyn med fedt eller olie kan
veere farlig og forarsage brand.
Prgv ALDRIG at slukke en brand
med vand, men sluk for apparatet
0g daek flammen med f.eks. en
ldge eller et brandtaeppe.
FORSIGTIG: Afbrydelse af
tilberedningsprocessen. En
kortvarig tilberedningsproces skal
overvages konstant.

ADVARSEL: Fare for brand: Placer
ikke genstande pa kogezonerne.

Dette apparat er ikke beregnet til
betjening med en ekstern timer
eller et separat
fiernbetjeningssystem.
ADVARSEL: Brug kun de
afskarmninger til kogepladen
fremstillet af
kogepladeproducenten eller
angivet af producenten i
brugsvejledninger som egnede,
eller afskeermninger indbygget i
apparatet. Brug af
uhensigtsmeessige
afskeermninger kan forarsage
ulykker.

For produktets palidelighed i tilfeelde
af brand;

Sgrg for, at stikket passer godt til
stikkontakten, og at der ikke
kommer gnister.

Brug ikke beskadigede eller
knaekkede kabler eller
forleengerledninger; brug kun det
originale kabel.

Sarg for, at ingen veeske eller fugt
kommer i kontakt med stikket.

Brug af ovnen

Apparatet er fremstillet til brug i
private husholdninger. Brug i
erhvervsmaessigt gjemed er ikke
tilladt.

Dette apparat er kun il
madlavning. Det kan ikke
anvendes til andre formal, for
eksempel til opvarmning af
rummet.
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e Apparatet er ikke beregnet til
opvarmning af tallerkener, tarring
af handklaeder, opvaskekluder og
lignede ved haengning dem pé
handtag og til opvarmning.

e Producenten fraskriver sig ethvert
ansvar for skader fordrsaget af
forkert brug eller handtering af
maskinen.

e (Ovnen kan bruges til optgning,
bagning, stegning og grilning af
mad.

Sikkerhed for bagrn

e ADVARSEL: Tilgngelige dele kan
blive varme under brug. Sma barn
ber holdes veek.

e Emballagematerialerne kan vaere
farlige for bgrn. Hold
emballagematerialerne vaek fra
barn. Serg for at bortskaffe alle
emballagedelene i henhold fil
miljgstandarderne.

e Elprodukter produkter er farlige
for barn. Hold barn vaek fra
produktet, nar det kerer, og lad
dem ikke lege med produktet.

e Placér ikke noget over apparatet,
som barn gerne vil have fat i.

o Nar I8gen er 8ben, skal du ikke
laegge tunge genstande oven pé
den, og ikke lade bgrn sidde pa
den. Det kan forarsage veeltning,
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eller lagehangslerne kan blive
beskadigede.

Barnelas

Komfuret har et barnesikringssystem pa ovnlagen.
For at &bne ovnldgen skal du skubbe plastikknappen
let ned, og treekke i ldgehandtaget.

Nar 1agen lukkes, 1ases berneldsen af sig selv.

Bortskaffelse af gammelt apparat

Overholdelse af WEEE-direktivet og bortskaffelse
af affald:

Dette produkt er i overensstemmelse med WEEE-
direktiv (2012/19/EU). Dette produkt baerer et symbol
for klassificering af bortskaffelse af elektrisk og
elektronisk udstyr (WEEE).

Dette produkt er fremstillet af dele og materialer af hgj
kvalitet, der kan bruges igen, og som er egnede for
genbrug. Smid ikke produktet med husholdningsaffald
0g andet affald ved slutningen af dets levetid. Bring
det til et opsamlingssted for genbrug af elekironiske
0g elektriske apparater. Kontakt dine lokale
myndigheder for at finde naermeste opsamlingssted.

Overholdelse af RoHS-direktivet:

Det produkt, du har kebt, er i overensstemmelse med
EU RoHS-direktivet (2011/65/EU). Det indeholder ikke
skadelige og forbudte materialer angivet i direktivet.

Bortskaffelse af transportemballage

e Transportemballagen kan vere farlig for barn.
Opbevar emballagen et sikkert sted uden for
bams reekkevidde. Transportemballagen bestér
af materialer, der kan genbruges. Sorter dem i
henhold til genbrugsanvisninger. Bleend dem ikke
sammen med husholdningsaffald.



P Generelle informationer

Oversigt
9 10
8
5

1 Plade til breender 6 Handtag
2 Betjeningspanel 7 Frontlage
3 Tradhylde 8 Lampe
4 Bradepande 9 Grillvarmeelement
5 Nederste del 10 Hyldeskinnepositioner

12 3 4 5 6 7 8
Advarselslampe
Termostatlampe
Termostatdrejeknap
Funktionsdrejeknap
Varmeplade Bagest til venstre
Varmeplade Forrest til venstre
Varmeplade Forrest il hgjre
Varmeplade Bagest til hgjre
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Pakkens indhold

Udvalg af tilbehgrsdele kan variere afhaengig af
produktmodellen. lkke alle beskrevne
ilbehgrsdele findes pa dit produkt.

—_

Brugsvejledning
Dyb bradepande
Bruges il bagveerk, store stege, saftige retter og

til samling af fedt fra grillen.

Flad bradepande
Bruges til retter som mindre bagveerk og
smakager.

Tradhylde

Bruges til stegning og til at placere retter til
bagning, stegning og kogning i gryder pa den
gnskede rille.
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Set trddhylden og risten fast i rillerne
(Denne funktion er valgfri. Den findes
muligvis ikke i dit produkt.)

Rillerne giver mulighed til nem fiernelse af
tradhyldene og bradepander.

Na du bruger bradepande og trédhylde skal du
sgrge for, at ndlene ved bageste del af rillen star
over kanten af tradhylden og bradepanden.




Tekniske specifikationer

Eksterne mél (hejde/bredde/dybde) min. 850 mm maks. 941/600 mm/600 mm

L edningstype/starrelse min.HO5VV-FG 3 x 2,5mm

1000 W

Forrest fil hojre

gler. g g g
1 standarder. Disse veerdier er fastsat i henhold til standard belastning med over- og undervarme eller
varmluft (hvis indbygget) funktioner.
Energiklassen er fastsat i henhold til falgende prioritering afheengig af, hvorvidt de relevante funktioner
findes i produktet eller ej. 1-Madlavning med eco-varmluft, 2- Turbo langtidsstegning/kogning, 3-
Varmeblsning (varm luft, 4- Over- under varmluft, 5- Over- og undervarme.

orvarsel med henblik pé forbedring af dokumentationen vedlagt produktet er malt i

ekniske specifikationer kan blive &ndret uden o rdier angivet i produktmeerkat eller i
produktets kvalitet. laboratorium i overensstemmelse med

- - relevante standarder. Afhaengig af drifts- og
allene i manualen er skematiske og kan miligforhold kan disse vaerdier variere.
fvige fra det aktuelle produkt.
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K Installation

Produktet skal installeres af en kvalificeret person i
overensstemmelse med geeldende regler. | modsat fald
bortfalder garantien. Producenten fraskriver sig ethvert
ansvar for skader forarsaget af handlinger udfert af
ikke autoriserede personer og ugyldiggere garantien.

Forberedelse af opstilllingsplads og elektrisk
0g gasinstallation er kundens ansvar.

FARE:
Apparatet skal installeres i overensstemmelse
med geeldende regler.

FARE:

Forud for installationen skal apparatet

undersgges 0g beses om det ikke er
beskadiget. Hvis ja, installer ikke apparatet.

Beskadigede produkter kan udggre fare for din
sikkerhed.

Inden installering

For at sikre, at de kritiske luftspalter bevares under
produktet anbefaler vi, at dette produkt monteres pa
en fast bund, og at fadderne ikke synker ned i et
teeppe eller et blgdt gulv.

Kekkengulvet skal kunne baere apparatets vaegt samt
den ekstra vagt fra gryder, potter, pander, bageplader
0g mad.

£
e
H [ sssassssssss |
= = b
£ C 3 |
& 85 mmmin ~ 65 mm min
<, —

e  Det kan anvendes med kabinetter p hver side,
men for at f en mindste afstand pa 400 mm
over kogepladeniveau, skal der tillades en
sideafstand p& 65 mm mellem apparatet og vaeg,
skillevaeg eller hgjt skab.
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e Kan 0gsa anvendes fritstaende. Minimum
afstand over kogepladen skal veere pd 750 mm.

e () Hvis der skal installeres en emhatte over
ovnen, lees producentens instruktioner angaende
installationshgjde (min. 650 mm).

e Apparatet svarer til udstyr klasse 1, dvs. det kan
placeres med bageste og den eneside mod
kokkenvaegge, kekkenmgbler eller udstyr af
enhver starrelse. Kgkkeninventar eller -udstyr pa
den anden side kan veere af samme stgrrelse
eller mindre.

e Alt kekkeninventar ved siden af apparatet skal
veere varmebestandigt (op til min. 100 °C).

Sikkerhedskade

Apparatet skal sikres mod overbalance ved at bruge
de to medfalgende sikkerhedskader til ovnen.
Fastger krogen (1) ved at bruge en passende dyvel il
kokkenvaeggen (6) og forbind sikkerhedskeeden (3) til
krogen via ldsemekanismen (2).

Stabiliserende krog

Lasemekanisme

Sikkerhedskade

Fastger keeden til bagsiden af kogepladen
Bagsiden af kogepladen

Kokkenvaeg

D O~ W NN =

Den stabiliserende kaede skal vaere sa kort
som muligt til at undgé at ovnen vipper frem,
og diagonal til at undga at ovnen vipper il
side.

Den stabiliserende keede til komfur indeholder ikke
abning til beslag.

Installation og tilslutning

Produktet kan kun installeres og tilsluttes i

overensstemmelse med de lovmaessige regler for
installation.




Installer ikke oven i naerheden af kaleskab eller
ryser. Varmen, ovnen afgiver, kan forage
energiforbrug af disse kgleapparater.

Der skal mindst 2 personer til at baere produktet.

Produktet skal placeres direkte p& gulvet. Den
skal ikke placeres pé en sokkel eller en fod.

Brug ikke lagen og/eller handtaget til at lpfte
eller flytte apparatet. Lagen, handtaget eller
haengsler kan blive gdelagt.

Elektrisk tilslutning

Tilslut produktet til jordforbundet stikkontakt beskyttet
af en sikring med passende kapacitet som beskrevet i
tabellen "Tekniske specifikationer". Jordforbindelsen
skal udferes af kvalificeret elektriker til brug af
produktet med eller uden en transformer. Vores firma
kan ikke stilles til ansvar for eventuelle skader, der
opstér som felge af forkert brug af produktet eller af
forkert installeret jordforbindelse.

FARE:

Produktet ma kun tilsluttes stramforsyningen

af en autoriseret og kvalificeret person.
Produktets garantiperiode starter kun efter
udfarelsen af korrekt installation.
Producenten fraskriver sig ethvert ansvar for
skader fordrsaget af handlinger udfart af ikke
autoriserede personer.

FARE:
Strgmforsyningsledningen ma ikke blive
beskadiget, bajet eller fanget eller komme i
kontakt med varme dele pé produktet.
En beskadiget stremledning skal udskiftes af

en kvalificeret elektriker. Ellers er der risiko for
elektrisk stgd, kortslutning eller brand!

Stremtilferselsdataene skal svare til de data, der er
angivet pa enhedens typeskilt. Meerkepladenkan ses,
enten nér 1agen eller det nederste deeksel bnes, eller
den er placeret pa enhedens bagvaeg, afheengigt af
produkttype.

Produktets stramkabel skal overholde vaerdierne i
tabellen "Tekniske specifikationer".

tromkabelstikket skal veere nemt at fa fat i
efter installationen (placer det ikke over
kogepladen).

Prop stremledningen ind i stikkontaktetn.
e Skub produktet mod kekkenveeggen.

Justering af ovnens fadder

ed hjeelp af skruemekanismen pé forsiden af
produktet kan du heeve produktet op til 11 mm
ed at justere hjulene bagerst. Brug ikke

overdreven kraft pa denne skrue. Det vil kunne
beskadige mekanismen.

Hvis der opstdr rystelser, nr produktet er i brug, kan
beholdere pa produktet vaelte. For at undgd sédanne
farlige situationer skal produktet sté lige og veere i
balance pa fadderne. Du kan justere produktets
forreste fadder ved at dreje dem til hgjre og venstre,
0g de bageste fadder ved at justere skruen, der vises i
figuren nedenfor. Bring produktet i balance, og juster
det, s hgjden passer til bordpladen.

Justering af bunden

En autoriseret servicemontgr kan fierne

produktets bund, s& produktets hgjde

reduceres til 850 mm. Hvis dette gares, skal
de 4 medfglgende fadder monteres pa
produktet. Dette mé kun udferes af en

autoriseret servicemontar.

Dit produkt er monteret pa en bund, der bestar af to
integrerede dele. Nar du har lagt produkt p4 en plan
overflade, kan du fierne skruerne, der vises i figuren,
og treekke den indre del af bunden ud og foretage en
hgjdejustering i 3 trin.

Minimumshgjden er 900 mm i det farste trin. Du kan
indstille hgjden til mellem 900-911 mm ved at justere
hjulene med skruemekanismen.

Minimumshgjden er 920 mm i det andet trin. Du kan
indstille hgjden til mellem 920-931 mm ved at justere
hjulene med skruemekanismen.

Minimumshgjden er 930 mm i det tredje trin. Du kan
indstille hgjden til mellem 930-941 mm ved at justere
hjulene med skruemekanismen.
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Slutkontrol

1.

Kontroller de elektriske funktioner.

Transport

Behold original emballage til at transportere
produktet. Folg instruktioner pd emballagen. Hvis
du mangler den originale emballage, pak
apparatet i bobleplast eller tyk pap og tape det
forsvarligt.

For at sikre, at grillrist og bradepander ikke
gdeleegger ovndgren, placer en stribe pap pa
indersiden af dgren sa det holder riste pé plads.
Tape ovnderen til sidevaegge.

Brug ikke daren eller handtaget til at lgfte eller
flytte apparatet.

Placér ikke nogen genstande pé produktet og
Stil det i opret position.

Undersgg, om der opstod eventuelle skader pa
apparatet under transporten.
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I Forberedelser

Gode rad om energibesparelser
Brugsanvisningen hjlper dig med at bruge produktet
pa en energibesparende mode:

e Brug merkfarvet eller emaljebelagt kgkkentgj i
ovnen for at forbedre varmeoverfarslen.

e Brug opvarmningen af ovnen hvis det er
pakreevet i brugermanualen eller kogebogen.

e Undg4 at dbne deren under tilberedning af mad.

e Forsgg at tilberede flere retter pé en gang. Du
kan placere to gryder pa grillriste.

e Du kan tilberede flere retter lige efter hinanden
0g udnytte ovnens varme i laengere tid.

e Du kan spare energi ved at slukke ovnen nogle
minutter inden retten er feerdig. Abn ikke
ovndgren.

e  Opto frosne retter inden tilberedelsen.

e Brug gryder/pander med I&g for madlavning. Hvis
der ikke bruges lag, stiger energiforbrug
firedobbelt.

e Velg kogepladen/braeenderen, der passer bedst til
grydens starrelse. Veelg altid den rigtige sterrelse
af gryden til den tilberedte ret. Store gryder
forbruger mere energi.

e Sgrg for at bruge gryder med flade bunde nar du
tilbereder mad pa elektriske kogeplader.

Gryder med tyk bund yder bedre varmeledning.
Du kan dermed spare op til en tredjedel af
energien.

e Gryder og pande skal passe til kogeplader.
Bunden af gryden eller panden ber ikke vaere
mindre end pladen.

e Hold bunden af gryden og kogepladen rene.
Snavs vil mindske varmeledningen mellem
kogepladen og bunden af gryden.

e Ved langtidskogning, sluk for kogepladen 5 eller
10 minutter inden endt tilberedningstid. Du vil
dermed spare op til 20 % energi ved udnyttelsen
af eftervarmen.

Farste anvendelse
Farste rengaring af produktet

Overfladen kan blive gdelagt af nogle
renggringsmidler eller rengaringsmaterialer.
Brug ikke aggressive rengaringsmidler,
skurepulver/rensemaelk eller nogle skarpe
genstande.

1. Fjern al emballage.

2. Tor produktets overflader med en fugtig klud eller
svamp og ter med en klud.

Farste opvarmning

Varm ovnen op i ca. 30 minutter, og sluk sa for det. Pa

den méde vil produkter anvendt til beskyttelse blive

breendt og fiernet.

ADVARSEL
Varme overflader kan forérsage forbreendinger!

'Apparatet kan veere varmt under brugen. Rar
aldrig de varme kogeplader, ovnens
indersektioner, osv. Hold barn veek.

Brug altid varmebeskyttende handsker, nér du
setter retter ind eller ud af en varm ovn.

Elektrisk ovn

1. Tag alle bageplader og riste ud af ovnen.

2. Luk ovndaren.

3. Velg indstillingen "Statisk"

4, Velg den hejeste grilltemperatur. Se Brug af den
elektriske ovn, side 17.

5. Lad ovnen kere i ca. 30 minutter.

6. Sluk for ovnen; se Brug af den elektriske ovn,
side 17

Grill

1. Tag alle bageplader og riste ud af ovnen.

2. Luk ovndaren.

3. Velg den hejeste grilltemperatur. Se Betjening af
grillen, side 19.

4, Lad den kere i ca. 30 minutter.

5. Sluk for grillen; se Betjening af grillen, side 19

Kogeplade

1. Evt. produktionsrester eller beskyttelseslag skal
breendes af inden den forste anvendelse. Teend for
kogepladen ved mellemtemperatur i 8 minutter
inden du stiller en gryde pd den. Der ma ikke
placeres beholdere eller gryder pa kogepladen
under denne procedure.

Der kan udsendes rgg og lugt et par timer
under farste drift. Dette er ganske normalt.
Sarg for, at rummet er velventilleret for at
fierne ragen og lugten. Undgé at indénde
denne rgg og lugt.
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B Brug af kogepladen

Generelle informationer om madlavning

Fyld aldrig panden med mere olie, end
en tredjedel af panden. Efterlad aldring
kogepladen uden opsyn mens du

varmer olie. Overophedet olie skaber
brandrisiko. Forsgg aldrig at slukke
ilden med vand! Nar olie antendes,
deek den med et brandteeppe eller
fugtet klud. Sluk for kogepladen, hvis
det er sikkert, og ring til brandveesnet.

e Inden mad steges, skal de altid tgrres godt og
placeres forsigtigt ned i den varme olie. Sgrg for

komplet optening af frossen mad inden stegning.

o Tildek ikke beholderen, du bruger, nar der
varmes olie.

e Placer pander og gryder pd en made, sa deres
handtag ikke er over kogepladen for at forhindre
opvarmning af handtagene. Undlad at placere
ubalancerede og beholdere, der nemt veelter, pa
komfuret.

e Undlad at placeres tomme gryder og pander pa
kogezoner, der er teendt. De kan blive gdelagt.

e Betjening af en kogezone uden en gryde eller
pande pa den vil fordrsage skade pa produktet.
Sluk for kogezonerne, nér madlavningen er
afsluttet.

e Da produktets overflade kan veere varm, skal der
ikke saettes plastic- og aluminiumsbeholdere pa
det.

S&danne beholdere bar heller ikke bruges til
opbevaring af mad.

e Brug kun fladoundede gryder eller pander.

e  Puten passende mangde mad i gryder eller
pander. S& behgver du ikke lave ungdvendig
renggring, idet du hermed forhindrer maden i at
koge over.

Put ikke gryde- eller pandeldg pa kogezonerne.
Placer gryderne pa en sddan made, at de stér
midt pd kogezonen. Nar du vil flytte gryden hen
pa en anden kogezone, sé Igft den og placer den
pa den kogezone, du vil, istedet for at lade den
glide.
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Anvendelse af komfuret
1

Varmeplade 14-16 cm

Varmeplade 22-24 cm

Varmeplade 14-16 cm

Varmeplade 18-20 cm er en liste over anbefalet
diameter for gryder, der bruges pa de relaterede
breendere.

Anvendelse af kogeplader

Komfurets knapper kan drejes i begge retninger pa en
made, der giver temperaturbetjeningen i trin.

S oo =

Hvis komfuret er udstyret med varmeplader
med Boosterfunktion, vil den relevante
kogeplade vaere markeret med en rad prik.

Overophedningsbeskyttelse

Kogeplader med en effekt pd over 1000 W er udstyret
med en overophedningsbeskyttelse.
Overophedningsbeskyttelsen reducerer kogepladens
effekt i folgende tilfeelde:

e Dereringen gryde eller pande pa kogepladen.

e Derer en tom gryde eller pande pa kogepladen.
e Bunden pé gryden eller panden er ikke flad.
Taend for kogepladerne

Brug kogepladernes knapper til at betjene
kogepladerne. Flyt kogepladernes knapper til det
relevante niveau for at opnd det gnskede
madlavningsniveau.

IS 730 33
simrer steger

Sluk for kogepladerne

Drej kogeplade knappen til OFF (@verst) position.



[ Betjening af ovnen

Generelle informationer om bagning,
stegning og grillning

ADVARSEL

Varme overflader kan forérsage forbraendinger!
'Apparatet kan vaere varmt under brugen. Rer
aldrig de varme kogeplader, ovnens
indersektioner, osv. Hold barn veek.

Brug altid varmebeskyttende handsker, nar du
setter retter ind eller ud af en varm ovn.

FARE:
Veer opmaerksom pé, at der ved abning af
ovnlagen kan udslippe damp.

Dampen kan skolde dine hander, ansigt
og/eller gjne.

daekkede omrade ikke overskrider stgrrelsen af
grillvarmeren.

e Lad tradgrillen eller bagepladen med grill glide
ind i det gnskede niveau i ovnen. Hvis du griller
pa tradgrillen, sa sat bagepladen pd nederste
hylde til at opsamle fedt. Tilfgj noget vand i
bagepladen for nem rengaring.

Madvarer, der ikke er egnet til grill,
udger brandrisiko. Brug kun mad til
grill, der er egnet til intensiv grillvarme.

Placér ikke maden alt for langt tilbage i
grillen. Det er det varmeste omrade og
fedtholdig mad kan antaendes.

Brug af den elektriske ovn
Valg temperatur og betjeningsmade

Tips
°

til bagning

Anvend egnede metalplader eller
aluminiumsbeholdere eller varmebestandige
silikoneforme med slip-let beleegning.

Udnyt pladsen pd bagepladestativet bedst muligt.
Placer bageformen i midten af ovnen.

Veelg den rette hyldeposition, inden der tendes
for ovn eller grill. Undlad at &ndre
hyldepositionen, ndr ovnen er varm.

Hold ovnlagen lukket.

Tips om stegning

Hvis hel kylling, kalkun og store kgdstykker
behandles med dressinger, sd som citronsaft og
sort peber, inden stegningen, vil det forbedre det
feerdige resultat.

Det tager omkring 15 til 30 minutter l&engere tid
at stege kad med ben i forhold til at stege den
samme storrelse ked uden ben.

Hver centimeter af kadets tykkelse kraever
omkring 4 til 5 minutter stegetid.

Lad kadet hvile i ovnen i omkring 10 minutter
efter, det er stegt. Saften fordeles bedre over
hele stegen og Iaber ikke ud, nar kedet skaeres.
Fisk bar placeres p& midterste eller nederste
hylde i et ildfast fad.

Tips om grillning

Nar kad, fisk og kylling grilles, bliver de hurtigt brune,
bliver godt sprade uden at blive tarre. Flade stykker,
kedspyd og palser er specielt velegnede til grill samt
grontsager med et hgjt vandindhold som f.eks. tomater
0g lag.

Fordel stykkerne, der skal grilles, pa tradgrillen
eller i bagepladen med tradgrill sidan, at det

1 2

1 Termostatdrejeknap

2 Funktionsdrejeknap

1. Indstil funktionsknappen til den gnskede
funktionsmade.

2. Indstil Temperaturknappen pé den gnskede
temperatur.

» Qvnen varmer op til den justerede temperatur og

holder den. Under opvarmning forbliver

temperaturlampen teendt.

Sluk for den elektriske ovn

Drejt funktions- og temperaturknappen over p slukket

(averste) position.

Det er vigtigt at placere tradgrillen korrekt oven pa

tradhylden. Tradgrill skal isettes mellem trédhylderne

som illustreret i figuren.

Lad ikke tradgrille std mod ovnens bagvaeg. Lad

tradgrillen glide til hyldens forreste afsnit og saenk den

ned vha. I&gen for at opnd et godt grillresultat.
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Betjeningsmodus Grill

Raekkefalgen af betjeningsmodus, der er vist her, kan (%% Lille grill i ovnens loft er teendt. Egnet
afvige fra arrangementet pa dit produkt. til grillning.
Over- og undervarme e Put smé eller mellemstore
— Over- og undervarme kerer. Maden portioner pa korrekt
varmes pa samme tid fra oven og fra hyldeposition under
o neden. For eksempel egner det sig til grillvarmeren for grillning.
kager, mardej, eller kager og e Szt temperaturen pa hgjeste
gryderetter i bageforme. Madlavning niveau.
med kun en plade. e Drej maden, nar halvdelen af
grilltiden er gaet.
Undervarme
Kun undervarme kerer. Er egnet til Fuld grill
pizza og til efterfelgende bruning af | Stor grill | ovnens loft er teendt. Dette
o, med fra bunden. er velegnet til at grille en stor
po— Denne funktion skal ogsé bruges til mangde kad.
nem damprensning. e Put store eller mellemstore
6 portioner pa korrekt
et hyldeposition under

grillvarmeren for grillning.
e St temperaturen pa hgjeste
niveau.
e Drej maden, nér halvdelen af
grilltiden er gaet.
Tabel over koge-/stegetider

iderne i dette skema er vejledende. Tiderne Bagning og stegning

kan variere afhaengig af madens temperatur, 1. rist i ovnen er den nederste rist.
kkelse, type og dine

madlavningspraeferencer.

“Kegeribagepapir | Btoweas ) ) ] 3} 1 ] 2530

“Rgbuterde)  J Btoweas ) ) ] 2} 20 | B3

Bof (hel) / Steg 25 min. 250/max,

Stegt kylling = 2 15 min. 250/max, 55 .65
53190

(**) Hvis madlavningen kraever en forvarmet ovn, sd Tips til at bage kager
forvarmes der i starten af madlavningen, indtil e Huvis kagen er for tr, forag temperaturen ca.
termostatlampen slukker. 10°C og forkort bagetiden.

e Hvis kagen er fugtig, brug mindre veeske eller
sank temperaturen med 10°C.
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e Hvis kagen er for merk ovenpd, placer den pa en
lavere hylde, senk temperaturen og forgg
bagetiden.

e Huvis den er bagt godt indvendigt med Klistret
uden, brug mindre vaeske, senk temperaturen
og forgg bagetiden.

Tips til bagning af butterdej

e Hvis butterdejen er for tar, forag temperaturen ca.
10°C og nedsat bagetiden. Fugt dejlagene med
en sovs lavet af meelk, olie, &g og youghurt.

e Hvis det tager for lang tiden at bage butterdejen,
serg for at butterdejens tykkelse ikke gar ud over
bakkens dybde.

e Hvis den gverste side af butterdejen brunes, men
den nederste del ikke bages, s serg for, at
maengden af sovs, du har brugt til butterdejen,
ikke er for stor p& butterdejens bund. Prav at
sprede sovsen jeevnt mellem dejlagene og
ovenpa pa butterdejen for en jesvn bruning.

Bag butterdejen i overensstemmelse med de

nvisninger og den temperatur, der stér i
bagetabellen. Hvis den nederste del stadig ikke
brunes nok, skal den placeres pa hylden et trin
l&engere nede i ovnen naeste gang.

Tips til tilberedning af grantsager
e Hvis grentsagsretten lgber tar for saft og bliver
for tart, skal den tilberedes i en pande med I&g i

Tabel for madtilberedningtider for grillning
Grillning med elektrisk grill

stedet for i en bakke. Lukkede beholdere vil
holde p4 rettens saft.

e Hvis en grontsagsret ikke bliver tilberedt, skal
grontsagerne koges pé forhand eller tilberedes
som dasemad og derefter puttes i ovnen.

Betjening af grillen

ADVARSEL
Luk ovnlagen under grillning.
Varme overflader kan forarsage forbreendinger!

Taende grillen
1. Drej funktionsknappen hen pd det gnskede
grillsymbol.

2. Velg derpé den gnskede grilltemperatur.

3. Om ngdvendigt, udfgr en foropvarmning i omkring
5 minutter.

» Temperaturens lys teender.

Slukke for grillen
1. Drej funktionsknappen til slukket position (gverst).

Madvarer, der ikke er egnet til grill,
udger brandrisiko. Brug kun mad il
grill, der er egnet til intensiv grillvarme.
Placér ikke maden alt for langt tilbage i
grillen. Det er det varmeste omrade og
fedtholdig mad kan antaendes.

.\

Kalvekoteletier 25..30 min.*
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[ Vedligeholdelse og pleje

Generelle informationer

Produktets levetid @ges og frekvente problemer vil
nedsattes, hvis produktet rengeres med regelmassige
intervaller.

FARE:

Traek stikket ud af stikontakten far du
begynder vedligeholdelses- eller
renge@ringsarbejde.

Der er risiko for elektrisk stad!

FARE:
Lad produktet kgle ned, far du renger den.
Varme overflader kan fordrsage forbreendinger!

e Renger produktet grundigt efter hver brug. P&
den méade vil det vaere muligt at fierne
madlavningsrester nemmere, og pa den méde
undgé, at de breender pa naste gang, komfuret
bruges.

e Der skal ikke bruges specielle rengaringsmidler
for at renggre enheden. Brug varmt vand med
opvaskemiddel, en blad klud eller svamp til at
renggre produktet og ter det efter med en tor
Klud.

e Sprg altid for, at al overskydende veeske bliver
tarret grundigt af efter renggring og at spild bliver
torret af straks.

e Undlad at bruge renggringsmidler, der indeholder
syre eller klor, til at rengere rustfri stal overflader
og handtaget. Brug en blgd klud med et flydende
rengeringsmiddel (ikke skurende) til at tgrre disse
dele rene, idet man skal veere opmaerksom pé
kun at tgrre i én retning.

Overfladen kan blive gdelagt af nogle
renggringsmidler eller reng@ringsmaterialer.
Brug ikke aggressive rengaringsmidler,
skurepulver/rensemelk eller nogle skarpe
genstande.

Undga at bruge damprensere for at rengare
pparatet, da de kan medfare et elekirisk stgd.

Renggr omkring blusset.

Elektriske plader

1. Sluk for kogepladerne og vent, til de keler ned.

2. Om ngdvendigt, renger pladerne med en
renggringsmiddel (du kan kebe
renggringsmindler/bladgaringsmidler i
specialbutikker).

3. Varm kun op i et par minutter efter rengaring for
at fa topsektionen torret.
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4, Pasmer regelmassigt et tyndt lag maskinolie pa
kogepladens gverste overflade for at beskytte den.

BIRIARALELIIIAANNLILLL
BEEFESEIRIEFASEIRIES
[EXE T IR R o

Renggring af kontrolpanel
Ter betjeningspanelet og drejeknapper med en fugtig
klud.

Fjern ikke kontrolknapper/drejeknapper for at
rengare betjeningspanelet.
Det kan gdeleegge betjeningspanelet.

Rengoring af ovnen

For renggring af siden

(Denne funktion er valgfri. Den findes muligvis ikke

i dit produkt.)

1. Tag frontsektion af sidestativet ud ved at traeekke
det i modsat retning af sidevaeggen.

2. Tag sidestativet helt ud ved at treekke det mod
dig selv.

Katalytiske sider

(Denne funktion er valgfri. Den findes muligvis ikke
i dit produkt.)

Produktets indvendige sider (A) og/eller bagveeg (B) er
muligvis belagt med katalytisk maling. Katalytiske sider
har en lys mat farve og porgs overflade. Ovnens
katalytiske sider mé ikke rengeres. Vaggenes porgse
overflade renggres automatisk ved at absorbere og
omdanne den spildte olie (damp og kuldioxid).



Den sikrer nem rensning fordi snavs (som ikke er

efterladt for l&enge) blades op af dampen, der dannes

inde i ovnen, og de vanddraber, der opstar pa

indersiden af ovnen.

1. Tag alt tilbehgr ud af ovnen.

2. Heeld 500 ml vand i bradepanden, og sat
bradepanden nastgverst i ovnen.

3. Set ovnen for let damprensning tilstand og kert
ved 100 ° Ci 25 minutter.

4. Abn lagen og ter ovnens indre overflader med en
fugtig svamp eller klud.

5. Brug varmt vand med opvaskemiddel, en blgd
Klud eller svamp til at fierne genstridigt snavs, og
tor det efter med en tar Klud.

Rens ovnlagen

For at rengere ovnlégen, brug varmt vand med

opvaskemiddel, en blad Klud eller svamp til at renggre

produktet og tar det efter med en tar Klud.

Undlad at bruge hérd skuremidler eller skarpe
metalskrabere til at renggre ovnlagen. De ville
ridse overfladen og @delaegge glasset.

Saledes tages ovnlagen af.

1. Abn frontiagen (1).

2. Abn klemmerne pa hengselboksen (2) pa hejre og
venstre side af frontldgen ved at trykke dem ned
som illustreret pa figuren.

1 2 3

1 Frontlage
Heengsel

12 3

3. Flyt frontlagen til haIV\;ejs.
4, Tag frontlagen af ved at treekke den opad for at
lsne den af de hgjre og venstre hangsler.

Funktionerne, der er udfgrt under afmontering,
o bar udfares i modsat reekkefglge for at

montere 1agen. Husk at lukke klemmerne pa

haengselsboksen, nar l&gen installeres igen.

Afmontering af lagens inderste glas
(Denne funktion er valgfri. Den findes muligvis ikke
i dit produkt.)
Ovnlagens inderste glasparti kan tages af for renggring.
Abn ovnlagen.

1 Ramme
2 Plasticdel
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Treek hen imod dig selv og tag plasticdelen af, der er
installeret pa den gverste del af frontldgen (1).

1 Det inderste glasparti

2 Yderste glasparti

3 Plasticrille glasparti - nederste
Som illustreret i figuren lgftes det inderste glasparti (1)
let i retning Aog treekkes ud i retning B.

Udskiftning af ovnpaere

FARE:

For du skal udskifte ovnpaeren, sgrg for at
apparatet er slukket og kelet ned for at undgé
risikoen for elektrisk stad.

Varme overflader kan forarsage forbreendinger!

Lampen bestér af en speciel paere, der kan
tale opvarmning op til 300 °C. Se Tekniske
specifikationer, side 11 for detaljer. Paeren kan
fas hos autoriserede serviceagenter.

Lampens position kan variere fra den viste.

ikke egnet til oplysning i hjemmet. Denne peere]
ler beregnet til at hjeelpe brugeren med at se
fadevarer.

Paererne der anvendes i denne applikation,
skal kunne modsta ekstreme fysiske forhold sé
som temperaturer over 50 °C.

EPaeren der anvendes i denne installation er

Hvis din ovn er udstyret med en rund lampe:
1. Afbryd produktet fra lysnettet.
5 )

Nar det inderste glasparti (1) monteres, sa veer sikker
pé at den trykte side af panelet vender mod det
inderste glasparti.

Det er vigtigt at placere det nederste hjgrne pa det
inderste glasparti i den nederste plasticrille.

Skub plasticdelen mod rammen, indtil du herer et
"Klik".
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3. Hvis ovnlampen er af typen (A) som vist i figuren

nedenfor, skal du tage den ud ved at dreje den

som vist og sa&tte en ny lampe i. Hvis den er af
pen (B), skal du treekke og tage den ud som vist




B Fejlafhjelpning

Ovnen udlede damp, nar den er i brug.

e Deter normalt, at der kommer damp ud under betiening. >>> Dette er ikke en fgjl.
Produktet afgiver metallyde, under opvarmning og afkeling.

e Nar metaldelene varmes op, kan de udvide sig og lave lyde. >>> Dette er ikke en fej.
Produktet virker ikke.

e Hovedsikringen er defekt eller er slaet fra. >>> Kontroller sikringerne i sikringsskabet. Udskift eller

nulstil dem, hvis det er ngdvendigt.
e Produktet er ikke sat i stikkontakten (jordforbundet). >>> Kontroller stikkets tilslutning.
Ovnlyset virker ikke,
e Ovnlampen er defekt. >>> Udskift ovnlampen.
e Stremmen er afbrudt. >>> Kontroller om der er stram. Kontroller sikringerne i sikringsskabet.
Udskitt eller nulstil dem, hvis det er nadvendigt.
Ovnen varmer ikke.
e Funktion og/eller Temperatur er ikke indstillet. >>> Indstil funktion og temperatur med
Knappen/tasten Funktion og/eller Temperatur,
e Stremmen er afbrudt. >>> Kontroller om der er stram. Kontroller sikringerne i sikringsskabet.
Udskitt eller nuistil dem, hvis det er nadvendigt.
Konsulter den autoriserede servicemand eller
orhandler, hvor du har kabt produktet, hvis du
ikke kan afhjeelpe problemet, selv om du har

udfart instruktionerne i dette afsnit. Forsag
aldrig selv at reparere et defekt produkt.
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Lue ensin tdmé kdyttdopas!

Hyva asiakkaamme

Kiitos, kun tilasit Beko tuotteen. Toivomme, ettd saat parhaan tuloksen, joka on valmistettu korkealaatuisella ja
nykyaikaisella teknologialla. Lue siis joko kdyttdopas ja kaikki liittyvat dokumentit tarkasti ennen tuotteen kayttod ja
sdilyta se myohempéa kayttda varten. Jos luovutat laitteen eteenpéin toiselle, anna mukaan kdyttdopas. Noudata
kaikkia varoituksia ja tietoja kdyttboppaassa.

Muista, ettd tdma kayttdopas koskee myds useita muita malleja. Mallien véliset erot on kuvattu tarkkaan oppaassa.
Merkkien selitykset

Téssa kéyttboppaassa kdytetddn seuraavia symboleja:

Térkea tietoa tai hyddyllisia
kayttovihjeita.
Varoittaa hengelle ja omaisuudelle
! vaarallisista tilanteista.
A\ Varoitus sahkoiskun vaarasta.
n Varoitus tulipalon vaarasta.

ft Varoitus kuumista pinnoista.
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t Térkeita turvallisuutta ja ympéristod koskevia ohjeita ja
varoituksia

Tama osa sisaltaa turvaohijeita, joiden
avulla suojelet henkildovammojen ja
vahinkojen vaaralta. Naiden ohjeiden
noudattamisen laiminlydnti mitatoi
takuun.

Yleinen turvallisuus
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Yli 8-vuotiaat lapset ja fysiikaltaan,
tuntoaisteiltaan tai henkiseltd
kunnoltaan heikentyneet henkilGt
saavat kayttaa tata laitetta, kun
he ovat saaneet ohjauksen tai
opastuksen laitteen kaytosta
kayttdjan turvallisuudesta
vastaavalta henkildlIta.

Lapset eivat saa leikkia laitteella.
Lapset eivat saa puhdistaa tai
huoltaa laitetta ilman valvontaa.
Tata laitetta ei ole tarkoitettu
sellaisten henkildiden
kéytettavaksi (mukaan lukien
lapset), joiden fyysiset,
aistinvaraiset tai henkiset kyvyt
ovat alentuneet, tai joilla ei ole
aikaisempaa kokemusta tai tietoa
laitteen kaytosta, jos heitd ei
valvota tai jos he eivat ole saaneet
opastusta koskien laitteen
turvallista kayttGtapaa.

Lapsia tulee valvoa jotta he eivat
leikkisi laitteen kanssa.

Jos tuote luovutetaan jonkun
toisen henkilokohtaiseen kayttoon
tai kierratystarkoitukseen, tulee

mukana tulleet kdyttoohje,
tuotekyltit ja muut oleelliset
dokumentit luovuttaa mukana.
ala koskaan sijoita tuotetta
matolla peitetylle lattialle. Muuta
ilmavirtauksen puute tuotteen alla
aiheuttaa sahkoisten osien
ylikuumenemisen. Tama
aiheuttaa ongelmia tuotteellasi.
Asennuksen ja korjauksen saa
suorittaa ainoastaan valtuutettu
huoltoedustaja. Valmistaja ei ota
vastuuta mistaan vahingoista,
jotka johtuvat valtuuttamattoman
henkilon suorittamista
toimenpiteista. Ne aiheuttavat
myos takuun raukeamisen. Lue
ennen asennusta ohjeet tarkkaan.
ala kayta laitetta, jos siina on vika
tai nakyvia vaurioita.

Ohjaa, etta tuotteen toimintonapit
on kytketty pois jokaisen kayton
jalkeen.

Sahkoturvallisuus

Jos tuote vioittuu, sita ei saisi
kayttaa ilman Valtuutetun
huoltoinsindorin korjausta.
Sahkoiskun vaara!

Liitd tuote vain maadoitettuun
lahtéon/linjaan, jossa on
"Teknisiset tiedot" jaksossa
maaritelty jannite ja suoja. Jata
maadoitusasennus patevan



sahkateknikon tehtavaksi
kayttaessasi tata laitetta
muuntajan kanssa tai ilman.
Yrityksemme ei ole vastuussa
mistadn ongelmista, jotka johtuvat
siita, ettei tuotetta maadoiteta
paikallisten saaddstojen
mukaisesti.

ala koskaan pese tuotetta
valuttamalla vetta sen paalle!
Sahkoiskun vaara!

ala koskaan koske pistokkeeseen
marilla kasilla! a4 koskaan poista
pistoketta vetamalla kaapelista,
vedd aina pistokkeesta pitamalla.
Tuote on poistettava
virtalahteesta asennuksen,
huollon, puhdistus- ja
korjaustoimenpiteiden aikana.
Jos tuotteen sahkojohto on
vahingoittunut, valmistajan,
huoltoedustajan tai vastaavan
valtuutetun henkilon on
vaihdettava se, jotta valtetaan
vaaratekijat.

Laite on asennettava siten, etta
se voidaan kytked taysin pois
verkostosta. Erotuksen on
tapahduttava joko paavirtajohdon
poistamisella, tai kytkimelld, joka
rakennetaan kiinnitettyyn
sahkdasennukseen,
rakennussaadosten mukaisesti.
Uunin takapinta kuumentuu, kun
uunia kaytetdan. Varmista, etta
sahkdjohto ei kosketa uunin

takapintaa, muuten putket voivat
vahingoittua.

ala purista virtakaapelia
uuninluukun ja kehikon valiin
alaka reitita sitda kuumien pintojen
paalle. Kaapelin eriste voi sulaa ja
aiheuttaa oikosulun seurauksena
tulipalon.

Kaikki tyGt sahkolaitteilla ja
jarjestelmilld on jatettava
valtuutettujen, ammattitaitoisten
henkildiden tehtdvaksi.

Minka tahansa vahingon
sattuessa sammuta laite ja irrota
se verkkovirrasta. Voit tehda
taman kytkemalla kotona
sulakkeen pois paalta.

Varmista, ettd sulakkeen virta on
yhteensopiva tuotteen kanssa.

Tuoteturvallisuus

VAROITUS: Laite ja sen
helppopaasyiset osat kuumenevat
hyvin kuumiksi kayton aikana.
Kuumennuselementteihin
koskemista on véltettava. Alle 8-
vuotiaat lapset on aina pidettava
erossa laitteesta, jollei heitd
jatkuvasti valvota.

Al3 koskaan kaytd tata laitetta, jos
harkintakykysi tai
koordinaatiokykysi ovat
heikentyneet alkoholin,
huumeiden ja/tai vahvojen
ladkkeiden kayton vuoksi.

Ole varovainen kayttaessasi
alkoholijuomia ruoanlaitossa.
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Alkoholi hoyrystyy korkeissa
lampdtiloissa ja voi aiheuttaa
tulipalon, silla se syttyy tuleen
joutuessaan kosketuksiin
kuumien pintojen kanssa.

Al4 aseta laitteen viereen
tulenarkoja materiaaleja, silld sen
sivut kuumenevat kaytossa.

Laite kuumenee kayton aikana.
Uunin sisdpuolen
kuumennuselementteihin
koskemista on valtettava.

Pida kaikki tuuletusaukot vapaina
esteista.

Al kuumenna avaamattomia
sailyketdlkkeja tai lasipurkkeja
uunissa. Purkissa/tolkissa kertyva
paine voi saada sen rajahtamaan.
Al4 aseta leivontapeltejd, astioita
tai alumiinifoliota suoraan uunin
pohjalle. L&mmaon kertyminen voi
vahingoittaa uunin pohjaa.

Al3 kéyta voimakkaasti hankaavia
puhdistusaineita tai teravia
metalliraaputtimia uunin luukun
puhdistamisessa, silla sellaiset
valineet voivat naarmuttaa pintaa
ja aiheuttaa lasin rikkoutumisen.
Al3 kéayta laitteen
puhdistamisessa
hoyrypuhdistimia, silla ne voivat
aiheuttaa sahkoiskun.
(Vaihtelevat laitemallin mukaan.)
Ritilan ja pellin asettaminen oikein
ritilakannattimiin

On tarkeaa asettaa ritild ja/tai
pelti kannattimiin oikein. Liu'uta
ritila tai pelti kahden kiskon valiin
ja varmista, etta se on
tasapainossa, ennen kuin asetat
ille ruokaa (katso seuraava kuva

tta, jos
etulasiluukku on irrotettu tai se on
haljennut.

Luukun kahva ei ole pyyhkeen
kuivausteline. Al ripusta
pyyhkeitd, kasineitd tai vastaavia
tekstiileja kahvaan grillitoimintoa
kéytettdessa ja luukun ollessa
avoinna.

Kayta aina kuumuudenkestavia
uunikintaita, kun asetat annoksia
kuumaan uuniin tai otat niita
sieltd pois.



Aseta leivinpaperi astiaan tai
uunialustalle (pelti, ritildtaso jne.),
ruoka sen paalle ja aseta kaikki
esilammitettyyn uuniin. Poista
leivinpaperista ylimaaraiset,
astian yli tulevat osat, jotta
valtetaan riski kosketuksesta
uunin kuumennuselementtien
kanssa. Al3 kayta leivinpaperia
uunissa, jonka ldampdétila on
korkeampi kuin leivinpaperiin
merkitty enimmaislampdétila. A3
aseta leivinpaperia suoraan uunin
pohjalle.

VAROITUS: Varmista, etta laite on
sammutettu, ennen kuin vaihdat
lampun, jotta valtetaan
sahkaiskun mahdollisuus.
Laitetta ei saa asentaa
koristeoven taakse
ylikuumenemisen estamiseksi.
Laite on asetettava suoraan
lattialle. Sitd ei saa asettaa
alustalle tai jalustalle.

VAROITUS: Valvomaton
ruoanlaitto liedella rasvaa tai oljya
kaytettdessa voi olla vaarallista ja
saattaa aiheuttaa tulipalon. ALA
milloinkaan yritd sammuttaa
keittiopaloa vedelld, vaan kytke
laite pois virransyotosta ja peita
sitten liekki esim. kannella tai
sammutuspeitteelld.

VAROTOIMI: Kypsennysta on
valvottava. Lyhyen aikavalin

kypsennysta on valvottava
jatkuvasti.

VAROITUS: Tulipalon vaara; Ala
sailyta tavaroita keittotason
pinnoilla.

Laitetta ei ole tarkoitettu
kéytettavaksi ulkoisella ajastimella
tai erilliselld kaukosaatimelld.
VAROITUS: Kayta vain lieden
valmistajan suunnittelemia tai
valmistajan laitteen kayttoohjeissa
sopivaksi suosittelemia
keittotasosuojia tai laitteeseen
kuuluvia keittotasosuojia.
Laitteeseen sopimattomien
suojien kaytto saattaa aiheuttaa
onnettomuuksia.

Tuotteen sahkéturvallisuus ja
tulipalon esto:

Varmista, ettd tulppa istuu
pistokkeeseen eikd aiheuta
Kipinoita.

Al3 kéyté vahingoittuneita tai
leikattuja johtoja tai jatkojohtoja
paitsi alkuperaistd johtoa.
Varmista ettei sahkétulpassa ole
nestetta tai kosteutta, kun se
litetaan laitteeseen.

Kayttotarkoitus

Tama laite on suunniteltu
ainoastaan kotitalouskayttoon.
Kaupallinen kaytto ei ole sallittu.
Tama laite on tarkoitettu vain
ruoanlaittoon. Sitd ei saa kayttaa
muihin tarkoituksiin, esim.
huoneen lammittdmiseen.
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e |aitetta ei saa kayttaa lautasten
lammittdmiseen grillivastuksen
alla, eikd sen kahvoihin saa
ripustaa pyyhkeitd, pesuliinoja

jne., kuivamaan tai lampenemaan.

e Valmistaja ei ole vastuussa
mistaan vahingoista, jotka
aiheutuvat vaarasta kaytosta tai
kasittelysta.

e {unia voidaan kayttaa
sulattamiseen, leivontaan, ruoan
paistamiseen ja grillaukseen.

Lasten turvallisuus

e VAROITUS: Kaytettavissa olevat
osat voivat kuumeta kayton
aikana. Lapset on pidettava
|oitolla laitteesta.

e Pakkausmateriaalit voivat olla
lapsille vaarallisia. Pida
pakkausmateriaalit lasten
ulottumattomissa. Havitd kaikki
pakkauksen osat
ymparistostandardien mukaisesti.

e Sahkolaitteet ovat vaarallisia
lapsille. Pida lapset erossa
laitteesta sen ollessa kaytossa,

alaka anna heidan leikkia laitteella.

e 3l3 sailyta mitaan esineita lieden
ylapuolella lasten ulottuvilla.

e Kun uunin luukku on auki, dla
aseta sille mitaan painavia
esineitd alaka anna lasten istua
silld. Liesi voi kaatua tai luukun
saranat voivat vahingoittua.
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Lapsilukko

Lieden uuninluukussa on
lapsilukkojarjestelma.

Avaa uuninluukku painamalla
muovipainiketta hieman alas ja
vetamalld luukun kahvasta.

Kun suljet luukun, lapsilukko lukittuu

Vanhan laitteen havittaminen

Sahko- ja elektroniikkaromua koskevan
direktiivin (WEEE) vaatimustenmukaisuus ja
tuotteen hévittdminen:

Té&ma tuote noudattaa Euroopan unionin séhko- ja
elektroniikkaromua koskevaa direktiivia 2012/19/EY
(WEEE-direktiivi). Tassé tuotteessa on séhkd- ja
elektroniikkalaitteiden (WEEE) kierratyssymboli.

Téma laite on valmistettu korkealuokkaisista osista ja
materiaaleista, jotka voidaan kayttad uudelleen ja jotka
soveltuvat kierratettaviksi. Ald hvita tata tuotetta
normaalin kotitalousjatteen mukana sen kayttdian
paatyttyd. Vie se sahko- ja elektroniikkaromun
kierratyspisteeseen. Kysy paikallisilta viranomaisilta
lahimmén kierréatyspisteen sijaintipaikka.
RoHS-direktiivin vaatimustenmukaisuus:
Valitsemasi tuote noudattaa Euroopan unionin tiettyjen
vaarallisten aineiden kéyton rajoittamisesta sahko- ja
elektroniikkalaitteissa koskevaa direktiivid 2011/65/EY
(RoHS-direktiivi). Laite ei sisélla direktiivissa
méadritettyja haitallisia ja kiellettyja materiaaleja.

Pakkausmateriaalin havittiminen

e Pakkausmateriaalit ovat vaarallisia lapsille.
Séilyta pakkausmateriaalit turvallisessa paikassa
lasten ulottumattomissa. Laitteen
pakkausmateriaalit on valmistettu kierratettavista
materiaaleista. Havit4 ne oikealla tavalla, ja
lajittele ne kierratysjateohjeiden mukaisesti. Ala
havitd niita tavallisen kotitalousjatteen mukana.



A Yieiset tiedot

Yleiskatsaus

1 Keittolevy 6 Kahva

2 Ohjauspaneeli 7 Luukku

3 Ritilateline 8 Valo

4 Uunipelti 9 Grillin kuumennuselementti
5 Alaosa 10  Tasojen asennot

12 3 4 5 6 7 8
Varoitusvalo
Termostaattivalo
Termostaattivalitsin
Toimintovalitsin
Salamalevy Takana vasemmalla
Salamalevy Edessa vasemmalla
Salamalevy Edessa oikealla
Salamalevy Takana oikealla
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Pakkauksen sisalto

oimitetut lisdvarusteet vaihtelevat
uotantomallin mukaan. Kaikkia tassa
kéyttoppaassa kuvattuja lisdvarusteita ei ehka

ole toimitettu tuotteen mukana.

1. Kéyttbopas
2. Syva uunipelti
Leivonnaisille, suurille paisteille, mehukkaille
ruokalajeille ja rasvan kerdykseen grillatessa.
3. Kakkupelti
Leivonnaisille kuten piparkakut ja keksit.
4. Ritilateline

Paahtamiseen ja paisto-, paahto- ja
vuokaruokien alustaksi halutulle tasolle.
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Ritilan ja pellin asettaminen oikein
teleskooppikannattimiin

(T&ma ominaisuus on valinnainen. Sité ei
valttdmatta 16ydy tuotteestasi.)
Teleskooppikannattimien avulla peltien ja
ritildiden asettaminen ja poistaminen kéy helposti.
Kun kéytat peltid ja ritilda
teleskooppikannattimissa, varmista, ettd
teleskooppikannattimen takaosan tangot ovat
vasten ritilén ja pellin reunoja.



Tekniet tiedot

220-240V ~ 50 Hz

KEITTOLEVY
Polttimet

Edessa vasemmalla Salamale

Takana oikealla Salamale

2000 W
UUNI/GRILLI

Paduuni Tavanomainen uuni

Grillin virrankulutus

" Perustiedot: Sahkduunien energiakilven tiedot on annettu EN 60350-1 / IEC 60350-1 -standardin
mukaisesti. Kyseiset arvot on méadritetty vakiokuormalla ala-yla-kuumennintoiminnolla tai tuuletinavusteisella
kuumennustoiminnolla (jos sellainen on).
Energiatehokkuusluokka méariteta&n seuraavan priorisoinnin mukaan sen mukaan, onko asiaankuuluvia
toimintoja olemassa tuotteessa. 1-Kypsennys eco-tuulettimella, 2- Turbo-hitaasti kypsennys, 3- Turbo-
kypsennys, 4- Tuuletinavusteinen ala/ylakypsennys, 5- Yl&- ja alakypsennys.

ekniset tiedot voivat muuttua iiman edeltavaa uotekilvissa tai tuotteen toimitukseen
iimoitusta tuotteen laadun parantamisen kuuluvissa asiakirjoissa olevat arvot on saatu
johdosta. laboratorio-olosuhteissa asiaankuuluvien
. . - standardien mukaisesti. Nama arvot voivat
dmén kayttdoppaan numerotiedot ovat vaindella tuotteen kaytto- ja
”ﬂfet}tllls[a eivatka ne ehka vastaa taysin ympéristéolosuhteiden mukaan.
uotettasi.
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K Asennus

Patevan henkilon on asennettava tuote voimassa

olevien saddosten mukaisesti. Muuten takuu mitatoityy.

Valmistaja ei ota vastuuta mist&én vahingoista, jotka
johtuvat valtuuttamattoman henkilon suorittamista
toimenpiteistd. Ne aiheuttavat myos takuun
raukeamisen.

Laitteen sijoituspaikan valmistelu ja
sahkoasennusten jarjestaminen on asiakkaan

astuulla.
VAARA:
Laite on asennettava paikallisten kaasu- ja/tai
sahkomaaraysten mukaisesti.

VAARA:
Tarkista silmaméadrdisesti ennen asennusta
onko laitteessa vikoja. Jos on, laitetta ei saa
asentaa.

Vaurioituneet laitteet aiheuttavat vaaran
turvallisuudelle.

Ennen asennusta

Jotta varmistetaan, ettd laitteen alle jad valttimattomat
ilmaraot, suosittelemme, ettd tdma laite kiinnitetéén
kiintedlle alustalle, niin etteivat sen jalat uppoa
mattoon tai pehmeéaén lattiamateriaaliin.

Keittion lattian on kestettéva lieden paino ja lisaksi
ruoanvalmistus- ja leivontavélineiden ja
elintarvikkeiden paino.

£
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e Liett4 voidaan kayttad kahden kaapin valissa,
mutta 400 mm:n minimietdisyytta varten uunin
levyjen paéalld mahdollistaa 65mm:n vélyksen
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mihin tahansa seindén, osastoon tai suureen
kaappiin.

e Liettd voi kAyttdd myds vapaasti seisovana. Jata
vahintdan 750 mm etéisyys lieden ylapuolelle.

e (%) Jos liesikupu asennetaan lieden ylapuolelle,
katso liesikuvun valmistajan ohjeista
asennuskorkeus (min. 650 mm).

e Laite on laiteluokan 1 mukainen eli se voidaan
asettaa takaosa ja yksi sivu vasten keittion seinid,
keittiokalusteita tai minkdkokoista laitetta
tahansa. Keittidkaluste tai laite toisella puolella
voi olla vain samaa kokoa tai pienempi.

e Kaikkien lieden vieressé olevien
keittiokalusteiden on oltava kuumuudenkestévia
(vahintaan 100 °C).

Turvaketju

Laite on kiinnitettdva kaatumisen varalta uunin mukana

toimitetulla kahdella turvaketjulla.

Kiinnita koukku (1) sopivalla tapilla keittién seindén (6)

ja kiinnita turvaketju (3) koukkuun lukitusmekanismilla

Tukikoukku

Lukitusmekanismi

Turvaketju

Kiinnita ketju kunnolla lieden takaosaan.
Lieden takaosa

Keittion seina

D O B~ wWw N =

aroketjun tulee olla niin lyhyt kuin
mahdollista, jotta valtetdan kallistuminen eteen
ja viisto, jotta valtetdan uunin sivukallistus.

Liesivaroketju liesiin, joihin ei ole suunniteltu
kannatinkiinnitysaukkoa.




Asennus ja liitanta
Laitteen saa asentaa ja liittd4 ainoastaan lakisaéteisten
asennussaantojen mukaisesti.

Ala asenna liettd j44kaapin tai pakastimen
iereen. Laitteen lamposéteily johtaa
jaahdytyslaitteiden lisddntyneeseen

energiankulutukseen.

e Vahintddn kahta ihmista tarvitaan laitteen
kantamiseen.

e Laite on asetettava suoraan lattialle. Sité ei saa
asettaa jalustalle tai perustalle

Ala kéytd luukkua ja/tai kahvaa laitteen
nostamiseen tai siirtdmiseen. Luukku, kahva

ai saranat vahingoittuvat.

Sahkoliitantd

Liita laite maadoitettuun pistorasiaan/johtoon, jota
suojaa kapasiteetiltaan riittdvé sulake, kuten on
méadritetty "Technical specifications" [Tekniset tiedot] -
taulukossa. Jatd maadoitusasennus patevan
sahkoteknikon tehtavaksi kayttaessasi tata laitetta
muuntajan kanssa tai ilman. Yrityksemme ei ota
vastuuta mist&én vahingoista, jotka johtuvat laitteen
kaytosta ilman paikallisten sddddsten mukaista
maadoitusasennusta.

VAARA:
Laitteen saa liittda verkkovirtaan vain
altuutettu ja pateva henkilo. Tuotteen

takuuaika alkaa vasta asianmukaisen
asennuksen jalkeen.

Valmistaja ei ota vastuuta mistdan vahingoista,
jotka johtuvat valtuuttamattoman henkilon
suorittamista toimenpiteista.

VAARA:

Ennen kuin aloita mitddn sahkdasennustyota,
irrota laite verkkovirrasta.

Sahkdiskun vaara!

Liit4 virtakaapeli pistorasiaan.
e Tydnna laitetta kohti keittion seinda.

Uunin jalkojen séato

Kayta tuotteen etupuolella olevaa
ruuvimekanismia, jonka avulla voit nostaa
uotetta 11 mm sadtamald pydria sen
pohjassa. Ala kaytd ylimaaraista voimaa tata
ruuvia kiertdessasi. Muussa tapauksessa
mekanismi voi rikkoutua.

Tarinat tuotteen ollessa kaytdssa voivat aiheuttaa
tuotteen jalkojen kaatumisen. Vaaratilanteiden
vélttdmiseksi tuotteen on pysyttava suorassa ja
tasapainossa jaloillaan. Voit s&4téa tuotteen etujalkoja
kaantdmalla niitd oikealle ja vasemmalle seké
takajalkoja kéyttden ruuvia alla olevan kuvan
mukaisesti. Tasapainota tuote ja sa4da se tydtason
kanssa.

Jalustan s#ato

VAARA:

Sahkojohto ei saa olla kiristyneend, taitoksilla
ai puristuksissa tai joutua kosketuksiin laitteen
kuumien pintojen kanssa.

Vaurioituneen séhkojohdon saa vaihtaa vain

pateva sahkbasentaja. Sahkoiskuvaara,
oikosulku tai tulipalo.

Verkkovirran on vastattava laitteen tyyppikilvessa
méadritettyja tietoja. Arvokilpi nakyy, kun ovi tai alakansi
avataam tai se voi sijaita laitteen takaseindssé laitteen
tyypin mukaan.

Laitteen virtakaapelin on oltava "Technical
specifications" [Tekniset tiedot] -taulukon arvojen
mukainen.

irtakaapelin pistokkeen on oltava helposti
avoitettavissa asennuksen jalkeen (ala reitita

sitd keittotason ylapuolelle).

altuutettu huoltoliike voi poistaa tuotteen
pohjan jolloin sen korkeus laskee 850 mmiin.

dssd tapauksessa tuotteeseen on
asennettava 4 jalkaa. Tdma toimenpide tulee
suorittaa vain valtuutetun huoltoliikkeen
toimesta.

Tuotteen mukana on pohja, joka koostuu kahdesta
sisékkaisesta osasta. Kun olet asentanut tuotteen alas
tasaiselle alustalle, voit poistaa kuvassa esitetyt ruuvit
ja vetad sisépohjaa ulos tekemaan 3-portaisen
korkeudensaadon.

Minimikorkeus on 900 mm 1. tasossa. Voit sé4taa
korkeutta arvoon 900-911 mm saatamalla pyoria
kayttden ruuvimekanismia.

Minimikorkeus on 920 mm 2. tasossa. Voit sé4taa
korkeutta arvoon 920-931 mm saatamalla pyoria
kayttden ruuvimekanismia.
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Minimikorkeus on 930 mm 3. tasossa. Voit sé4taa
korkeutta arvoon 930-941 mm saatamalla pyoria
kéyttden ruuvimekanismia.

1.

Lopullinen tarkistus
Tarkista sdhkétoiminnot.

Vanhan laitteen havittaminen

Séilyta tuotteen alkuperdinen pakkauslaatikko ja
kuljeta se siind. Noudata laatikossa olevia ohjeita.
Jos alkuperdista pakkauslaatikkoa ei ole, pakkaa
tuote kuplamuoviin tai paksuun pahviin ja teippaa
hyvin.

Estaéksesi uunin sisdlld olevien ritildn ja pellin
vahingoittamasta uunin luukkua, aseta
pahviliuska oven luukun sisélle peltien kohdalle.
Teippaa uunin luukku kiinni sivuseinamiin.

Ala kaytd luukkua tai kahvaa tuotteen
nostamiseen tai siirtdmiseen.

Ala aseta mitaan esineitd laitteen padlle. Siirra
laite pystyasennossa.

arkista laitteen ulkoasu mahdollisten
kulietuksen aikana tapahtuneiden vaurioiden
aralta.
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[ vaimistelut

Energiansaastovihjeita

Seuraavien tietojen avulla voit kdyttaa laitetta

taloudellisesti ja sa4staa energiaa:

e Kéytd tummia vérillisia tai lasitettuja
ruoanvalmistusvélineitd parantaaksesi uunin
[Ammodn siirtymista.

e Kun laitat ruokaa, kéyté esilammitysta, jos sitd
suositellaan kayttooppaassa tai ruokaohjeessa.

e Al avaa uuninluukkua usein ruoanlaiton aikana.

e Yrité laittaa uunissa useampi ruokalaji kerrallaan
aina, kun mahdollista. Voit kypsentad yhté aikaa
kahta astiaa grilliritilalla.

e Kypsennd useampi annos perdkkain. Uuni on
valmiiksi kuuma.

e Voit s&4staa energiaa kytkemalld uunin pois
paalta muutama minuutti ennen kypsennysajan
loppumista. Ald avaa uuninluukkua.

e  Sulata pakasteannokset ennen niiden valmistusta.

e Kaytd ruoanlaitossa kannellisia
paistinpannuja/kattiloita. llman kantta
energiankulutus voi kohota nelinkertaiseksi.

e Valitse poltin, joka on sopiva kdytettdvan pannun
pohjan koolle. Valitse aina annokselle sopiva
pannukoko. Suuret pannut kuluttavat enemmaén
energiaa.

e Muista kayttaa tasapohjaisia pannuja
kypsentdessasi ruokaa sahkoliedella.
Paksupohjaiset pannut johtavat paremmin
l[ampoa. Voit saéstdd energiaa jopa 1/3.

e  Kattiloiden ja astioiden on oltava soveliaita
salamalevyille. Astioiden tai kattiloiden pohjat
eivat saa olla pienempié kuin salamalevy.

e Pida salamalewyt ja kattiloiden pohjat puhtaina.
Lika pienent&4 Idmmadnjohtumista salamalevyn ja
kattilan pohjan vélilla.

e Kytke pitkAaikaisessa kypsennyksessa
salamalevy pois paaltd 5-10 minuuttia ennen
ruoanvalmistusajan loppumista. Pystyt
s&éstamaan energiaa jopa 20 % jalkildmpoa
hyddyntamalla.

Ensimmainen kayttokerta
Tuotteen ensimmainen puhdistus

Jotkut pesuaineet tai puhdistusmateriaalit
voivat vahingoittaa pintoja.
la kayta puhdistukseen syovyttavia

pesuaineita, puhdistusjauheita/-voiteita tai
mitadn terdvia esineita.

1. Poista kaikki pakkausmateriaalit

2. Pyyhi tuotteen pinnat kostealla liinalla tai sienelld
ja kuivaa liinalla.

Ensimmdinen kuumennus

Kuumenna liettd noin 30 minuuttia ja sammuta se.

Talloin tuotteen jadmat tai kerrostumat palavat pois ja
irtoavat.

VAROITUS

Kuumat pinnat voivat aiheuttaa palovammoja!
Laite voi olla kuuma ollessaan kaytossa. Ala
koskaan kosketa kuumia polttimia, uunin
sisdosia, lammityselementteja jne. Pida lapset
loitolla niista.

Kayta aina kuumuudenkestavia uunikintaita,
kun asetat annoksia kuumaan uuniin tai otat
niita sielta pois.

Sahkouuni

1. Ota kaikki leivontapellit ja grilliritilat pois uunista.

2. Sulje uunin luukku.

3. Valitse staattinen asento.

4. Valitse grillin korkein teho, katso Sahkduunin
Kéyttédminen, sivu 17.

5. Kéytd uunia noin 30 minuuttia.

6. Sammuta uuni, katso Sahkéuunin kéyttdminen,
sivu 17

Grilliuuni

2. Sulje uunin luukku.

3. Valitse grillin korkein teho, katso Grillin
Kayttédminen, sivu 19.

4. Kaytd uunia noin 30 minuuttia.

5. Sammuta grilli, katso Grillin kdyttdminen, sivu 19

Salamalevy

1. Kaikki tuotantojadmét tai séilytyskerrokset on
poltettava ennen ensimmaista kayttoa. Kayta
salamalevya keskilampdtilalla kahdeksan
minuuttia iiman astiaa. Mit4én astioita ei saa
asettaa salamalevylle tdmén toimenpiteen aikana.

Savua ja hajua voi esiintya parin tunnin ajan
lensimmaisen kayton aikana. Tama on aivan
normaalia. Varmista, ettd huone tuuletetaan
hyvin savun ja hajun poistamiseksi. Valta
hengittdmasta savua ja savunhajua.
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B Keittotason kaytto

Yleisia tietoja ruoanlaitosta

Al thyta kattilaa 8ljylla koskaan yli
kolmasosan sen vetotilavuudesta. Ala
jata liettd valvonnatta, kun kuumennat
6ljya. Ylikuumentunut dljy aiheuttaa
tulipalovaaran. Ala koskaan yrita
sammuttaa 6ljypaloa vedelld! Kun dljy
syttyy tulee, peitd se
sammutuspeitteelld tai kostealla
vaatteella. Sammuta liesi, jos sen
tekeminen on turvallista ja soita
palokunta paikalle.

e Ennen ruokien uppopaistamista kuivaa ne hyvin
ja aseta varovasti kuumaan 6ljyyn. Varmista, etti
pakasteruoat ovat tdysin sulia ennen
uppopaistamista.

e Ald peitd kayttdmaasi astiaa, kun kuumennat
oljya.

e Aseta kattilat ja kasarit siten, etté niiden kahvat
eivat ole keittotason paalla, jotta kahvat eivat
kuumenisi. Ald aseta epavakaita tai helposti
kaatuvia astioita tasolle.

e Ald aseta tyhji astioita tai kasareita keittoalueille,
jotka on kytketty paélle. Ne voivat vahingoittua.

e Keittoalueen kayttdminen iiman astiaa tai kasaria
sen paalla vahingoittaa tuotetta. Sammuta
keittoalueet kun ruoanlaitto on paattynyt.

e Laitteen pinta voi olla kuuma, joten &la aseta
muovisia tai alumiinisia astioita sen paalle.
Ruokaa ei pitéisi myoskadn sailyttaa tallaisissa
astioissa.

e  K#ytd ainoastaan tasapohjaisia kasareita tai
astioita.

e |aita kasariin tai kattilaan sopiva méaara ruokaa.
Nain valtat ylimaaraisen puhdistuksen estamalla
ruokia kishumasta yii.

Ala peité kasareita tai kattiloita kansilla
keittoalueilla.

Aseta kasarit siten, ettd ne ovat keskitetty
keittoalueen keskelle. Kun haluat siirtdd kasarin
toiselle keittoalueelle, nosta se ja aseta se
uudelle keittoalueelle sen sijaan, etté vedat sen
sinne.

16/F

Liesien kayttaminen

Salamalevy 14-16 cm

Salamalevy 22-24 cm

Salamalevy 14-16 cm

Salamalevy 18-20 cm on luettelo suositelluista
kattiloiden halkaisijoista vastaavilla keittolewyilla.
Keittolevyjen kéyttdminen

Lieden s&atdnuppeja voidaan kaantda molempiin
suuntiin, ja Idmpétilaa voi siten s&dtda asteittain.

Jos liesi on varustettu tehostintoiminnoilla
arustetuilla keittolevyill, sellaiset keittolevyt
on varustettu punaisella pisteella.

S ow o =

Ylikuumenemissuoja

Kuumennusteholtaan yli 1 000 W:n keittolevyt on
varustettu ylikuumenemissuojalla. Ylikuumenemissuoja
pienentdd keittolevyjen tehoa seuraavissa tapauksissa:
e  Keittolewylla ei ole astiaa tai kasaria.

e Keittolewylla on tyhja astia tai kasari.

e Astian tai kasarin pohja ei ole tasainen.
Keittolevyjen péélle kytkeminen

Kéyta keittolevyja keittolevyjen sédtonupeilla. Siirrd
keittolevyjen s&dtonuppeja sen verran kuin halutun
kuumuustason saavuttamiseen tarvitaan.

EEEE
aso

Keittolevyjen sammuttaminen
Kaanné keittolevyn sdtonuppi off-asentoon (yl&).



[ Uunin kayttaminen

Yleisia tietoja leivonnasta,
paahtamisesta ja grillauksesta

VAROITUS

Kuumat pinnat voivat aiheuttaa palovammoja!
Laite voi olla kuuma ollessaan kaytossa. Ala
koskaan kosketa kuumia polttimia, uunin
sisdosia, lammityselementteja jne. Pida lapset
loitolla niista.

Kayta aina kuumuudenkestavia uunikintaita,
kun asetat annoksia kuumaan uuniin tai otat
niita sielta pois.

VAARA:
Ole varovainen avatessasi uuninluukun, silla
sieltd saattaa tulla kuumaa hoyrya.

Poistuva héyry voi aiheuttaa palovammoja
kasiisi, kasvoihisi ja/tai silmiisi.

Leivontavihjeita

e Kaytd asianmukaisia pelteja, joissa on
tarttumaton pinta tai alumiiniastioita tai
l[Ammdnkestavid silikonivuokia.

e Kayta ritilalia olevaa tilaa parhaalla mahdollisella
tavalla.

e Aseta uunivuoka keskelle ritil&a.

e Valitse oikea hyllysijainti ennen kuin laitat uunin
tai grillin paalle. Ald muuta hyllysijaintia, kun uuni

on kuuma.
e Pida uunin luukku suljettuna.
Paahtamisvihjeité

e Koko broilerin, kalkkunan ja paistin
paallystaminen kastikkeilla kuten
sitruunamehulla ja mustapippurilla ennen
kypsennysté parantaa kypsennystehoa.

e Luisen lihan paahtaminen kesta noin 15-30
minuuttia pidemp&éan verrattuna samankokoiseen
palaan luutonta lihaa.

e Jokainen lihan paksuuden senttimetri vaatii noin
4-5 minuutin kypsennyksen.

e Anna lihan tasaantua uunissa noin 10 minuuttia
paahtoajan jélkeen. Lihaneste jakautuu
tasaisemmin eikd valu, kun lihaa leikataan.

e Kalatulee asettaa keski- tai alahyllylle
kuumuudenkestévaén vuokaan.

Grillausvihjeitad

Liha, kala tai siipikarja ruskistuvat grillattaessa
nopeasti, ne saavat rapean kuoren eivatkd ne kuivu.
Litteat kappaleet, lihavartaat ja makkarat sopivat
erityisen hyvin grillattaviksi samoin kuin hyvin
vesipitoiset vihannekset kuten tomaatit ja sipulit.

e Asettele grillattavat kappaleet hyllyurassa olevalle

[Ammittimen kokoa.

e Siirrd grilliritila tai pellin kanssa kaytettava ritila
halutulle tasolle uuniin. Jos grillaat ritilélla, aseta
uuninpelti alemmalle tasolle keradmaéan rasva.
Kaada rasvankerdyspellille hieman vetta
puhdistuksen helpottamiseksi.

Grillaukseen sopimattomat ruoat
aiheuttavat palovaaran. Grillaa vain
korkeaan grillauslampdtilaan sopivia
elintarvikkeita.

Al sijoita ruokaa liian kauas grillin
takaosaan. Tdma on kuumin alue ja
rasvainen ruoka voi syttya tuleen.

/A

Sahkouunin kayttaminen
Valitse Iampétila ja toimintotila

1 2

1 Termostaattivalitsin

2 Toimintovalitsin

1. Aseta toimintovalitsin haluttuun kayttotilaan.
2. Aseta l[Aampdtilavalitsin haluttuun lampdtilaan.
» Uuni kuumenee séédettyyn 1dmpdtilaan ja pysyy
siind. LAmmityksen aikana ldmpotilalamppu pysyy
paalla.

Sahkouunin kytkeminen pois paalta

Kytke toimintovalitsin ja l&mpdtilavalitsin off (y18) -
asentoon.

On térke&d asettaa grilliritila ritilitelineeseen oikein.

grilliritila4 telineen etuosaa kohti ja aseta paikoilleen
luukun avulla saavuttaaksesi hyvén grillaustehon.
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Kayttotilat

Téssé esitettyjen kéyttotilojen jérjestys voi poiketa

|aitteesi jarjestelysta.

Yl3- ja alaldmpd

- YI&- ja alaldmpd ovat kdytsséd. Ruoka

kypsennetddn samanaikaisesti

o ylhaéltd ja alhaalta. Sopii esimerkiksi
kakuille, pikkuleiville tai kakuille ja
pataruoille leivontavuoissa. Paista
vain yhdell tasolla.

Alakuumennus
Vain alakuumennus on kaytdssa.
Sopiva pizzalle ja ruokalajin lopuksi
— pohjasta ruskistamiseen.

sl Tata toimintoa on myds kaytettava
helpossa héyrypuhdistuksessa.

Grilli

WV Pieni grilli uunin katossa on kéytdssa.

Soveltuu grillaukseen.

e Aseta pienet tai keskikokoiset
annokset oikealle peltitasolle
grillikuumentimen alle
grillaamista varten.

e Aseta ldmpotila maksimitasolle.

e K&anna valmistettava annos
grillausajan puolessa vélissa.

Téysi grilli

AN Suuri grilli uunin katossa on kaytossa.

Sopii suurten lihaméaarien

grillaukseen.

e Aseta suuret tai keskikokoiset
annokset oikealle peltitasolle
grillivastuksen alle grillaamista
varten.

e Aseta ldmpotila maksimitasolle.

e K&anna valmistettava annos
grillausajan puolessa vélissa.

Ruoanlaittoaikataulukko

aman kaavion ajat ovat ohjeellisia. Ajat voivat
aihdella ruoan lampétilan, koostumuksen,
pin samoin kuin omien
ruoanlaittokaytantojesi mukaan.

Leivonta ja paahtaminen

6 Ensimmainen teline uunissa on alateline.

Kalkkuna (5,5 kg) Yksi taso il 1 25 min 250/maks. 150 .. 210
sitten 190
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(**) Esikuumennusta vaativassa ruoanlaitossa esikuumenna uunia paistoajan alussa kunnes termostaattivalo

sammuu.

Kakunleivontavihjeita

e Jos kakku on liian kuivaa, nosta lampdétilaa noin
10 °C ja lyhennd paistoaikaa.

e Jos kakku on kostea, kdytd vahemman nestetta
tai laske ldmpdtilaan 10 °C.

e Jos kakku on liian tumma pinnalta aseta se
alemmalle tasolle, laske lIdmpdtilaa ja lisdd
paistoaikaa.

e Jos kakku on paistunut hyvin siséltd, mutta on
tahmea ulkopuolelta, kdytd vahemman nestetts,
laske lampdtilaa ja lis&d paistoaikaa.

Leivontavihjeita

e Jos leivonnainen on liian kuiva, nosta lampotilaa
noin 10 °C ja lyhennd paistoaikaa. Kostuta
taikinakerroksia maidosta, 6ljystd, kananmunasta
ja jogurtista tehdylla seoksella.

e Jos leivonnaisten paistaminen vie liikaa aikaa,
tarkista, ettei taikinan paksuus ylita pellin
korkeutta.

e Jos leivonnaisen yldpuoli paistuu liikaa mutta
alaosa ei ole paistunut kunnolla, varmista, etta
leivonnaisessa kytettyd kastiketta ei ole liikaa
leivonnaisen pohjalla. Pyri levittdmaan kastiketta
tasaisesti taikinakerrosten véliin ja leivonnaisen
padlle tasaisen paiston varmistamiseksi.

Paista leivoinnainen paistotaulukon
ohjeistaman tilan ja lampotilan mukaan. Jos
leivonnaisen alaosa ei edelleenkaan paistu

riittdvasti, aseta pelti yhtéd tasoa alemmaksi
seuraavalla kerralla.

Ohjeita kasvisten paistamiseen

e Jos kasvisruoasta loppuu neste ja se kuivuu
liikaa, paista se kannellisessa astiassa pellin
asemesta. Suljetut astiat séilyttévat ruokalajin
nesteet.

e Jos kasvisruoat eivat kypsy kunnolla, keita
kasvikset etukéteen ja kasittele purkkiruoan
tapaan ja aseta uuniin.

Grillin kdyttiminen

VAROITUS
Sulie uunin luukku grillauksen ajaksi.
Kuumat pinnat voivat aiheuttaa palovammoja!

Grillin kytkeminen péélle

1. Kierré toimintovalitsin halutun grillisymbolin
kohdalle.

2. Valitse sen jalkeen haluttu grillauslampdtila.

3. Jos on tarpeen, suorita noin viiden minuutin
esilammitys.

» Lampdtilan valo syttyy.

Grillin sammuttaminen

1. Kierra toimintovalitsin off (yld) -asentoon.

Grillaukseen sopimattomat ruoat
aiheuttavat palovaaran. Grillaa vain
korkeaan grillauslampdtilaan sopivia
glintarvikkeita.

Al sijoita ruokaa liian kauas grillin
takaosaan. Tdma on kuumin alue ja
rasvainen ruoka voi syttya tuleen.

Grillauksen ruoanlaittoaikataulukko
Sahkogrillilla grillaaminen

Asettamistaso Grillausaika (noin)

Paaopaist 2. 30 mn.”
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Kunnossapito ja huolto

Yleisia tietoja
Laitteen kéyttoiké pitenee ja yleiset ongelmat
véhenevét, jos tuote puhdistetaan sdanndllisesti.

VAARA:
Kytke laitteesta sahko pois ennen
puhdistamista ja huoltoa.

Sahkdiskun vaara!

VAARA:
Anna laitteen jadhtyd, ennen kuin puhdistat
sen.

Kuumat pinnat voivat aiheuttaa palovammoja!

e Puhdista tuote sd@nndllisesti jokaisen
kéyttokerran jalkeen. Nain ruokajadmat on
mahdollista poistaa helpommin ja véltta4 niiden
palaminen kiinni, kun lietta kdytetadn seuraavan
kerran.

e Lieden puhdistamiseen ei tarvita erityisia
puhdistusaineita. On suositeltavaa kayttaa
[Amminta vettd ja pesuaineliuosta, pehmeéi
liinaa tai sientd ja kayttad kuivaukseen kuivaa
liinaa.

e Varmista aina ettd ylimaardinen neste pyyhitain
aina hyvin pois puhdistuksen jélkeen ja roiskeet
kuivataan valittomasti.

o Ala kayta happoja tai Kloridia ruostumattoman

teréksen tai lasipintojen ja kahvan puhdistukseen.

Kéytd pehmeéa linaa ja nestepesuainetta (ei

hankaavaa) noiden osien puhtaaksi pyyhkimiseen.

Muista pyyhkia vain yhteen suuntaan.

Jotkut pesuaineet tai puhdistusmateriaalit
voivat vahingoittaa pintoja.
la kayta puhdistukseen syovyttavia

pesuaineita, puhdistusjauheita/-voiteita tai
mitadn terdvia esineita.

Ala kéyta laitteen puhdistamisessa
hoyrypuhdistimia, silla ne voivat aiheuttaa
sahkaiskun.

Lieden puhdistaminen

Séahkoliedet

1. Sammuta keittolevyt ja odota niiden ja&htymista.

2. Puhdista levyt tarvittaessa puhdistusaineella
(puhdistus/hoitoaineet, joita on saatavilla
erikoisliikkeistd).

3. Kuumenna vain muutama minuutti puhdistamisen
jalkeen, jotta niiden yl&osa kuivuu.

4. Levitd ohut kerros ompelukonedljya saanndllisesti
lieden pinnalle, jotta sen pinta on suojattu.
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Ohjauspaneelin puhdistaminen
Puhdista ohjauspaneeli ja valitsimet kostealla linalla ja
pyyhi ne kuivaksi.

Ala poista saatdnuppeja/valitsimia
ohjauspaneelin puhdistamista varten.

Ohjauspaneeli voi rikkoutua.

Uunin puhdistus

Sivuseindn puhdistaminen

(T&ma ominaisuus on valinnainen. Sité ei

valttdmatta 16ydy tuotteestasi.)

1. Irrota sivutelineen etuosa vetamalla sita
sivuseindstd vastakkaiseen suuntaan.

2. Irrota sivuteline kokonaan

Katalyyttiset seinét

(T&ma ominaisuus on valinnainen. Sité ei
valttdmatta 16ydy tuotteestasi.)

Tuotteesi sisemmét sivuseindmét (A) ja/tai
takaseindmé (B) voivat olla paallystetyt katalyyttiselld
emalilla. Katalyyttiset seindmat ovat kevyen
mattavérisid ja niiden pinta on huokoinen. Uunin
katalyyttisia seindmid ei tule puhdistaa. Seindmien
huokoinen pinta puhdistuu itsekseen imemalla rasvan
ja muuntamalla sen poltettavaksi (hdyryksi ja
hiilidioksidiksi).



Helppo héyrypuhdistus

Se varmistaa helpon puhdistuksen, koska lika (kun ei

ole odotettu lilan kauan) pehmenee hdyryssa, joka

muodostuu uunin sisélld ja uunin sisépintoihin kertyy

vesipisaroita.

1. lIrrota uunista kaikki lisdvarusteet.

2. Lis&4 uuninpellille 500 ml vetté ja aseta se uunin
2. tasolle.

3. Aseta uuni helppo héyrypuhdistus ja kuumenna
100 °C lammdssé 25 minuutin ajan.

4. Avaa luukku ja pyyhi uunin sisdpinnat kostealla
sienelld tai liinalla.

5. Kéyta puhdistukseen lamminté vettd ja
pesuaineliuosta, pehmeéé liinaa tai sienté ja
kuivaukseen kuivaa liinaa.

Uuninluukun puhdistaminen

Uuninluukun puhdistamiseen on suositeltavaa kéyttaa

[amminta vettd ja pesuaineliuosta, pehmeéd liinaa tai

sientd ja kéyttaa kuivaukseen kuivaa liinaa.

Ala kéyta voimakkaita hankausaineita tai
erdvia metallikaapimia uuninluukun
puhdistamiseen. Ne voivat naarmuttaa pintaa

ja vahingoittaa lasia.

Uuninluukun irrottaminen

1. Avaa etuluukku (1).

2. Avaa kiinnikkeet saranakotelossa (2) etuluukun
oikealla ja vasemmalla puolella painamalla niita
alas, kuten kuvassa on naytetty.

1 2 3
1 Luukku
2 Sarana

1 2 3

3. Avaa etuluukku puoliksi auki.
4. Poista etuluukku vetdmalla sitd ylospdin, jolloin
luukku vapautuu oikeasta ja vasemmasta
saranasta.

Poistamisprosessin aikana suoritetut vaiheet
ulee suorittaa vastakkaisessa jarjestyksessa
luukun takaisin asentamiseksi. Ala unohda
sulkea kiinnikkeité saranakotelossa, kun
asennat luukun takaisin paikoilleen.

Luukun sisélasin irrottaminen

(T&ma ominaisuus on valinnainen. Sité ei
valttdmatta 16ydy tuotteestasi.)

Uuninluukun sisélasi voidaan irrottaa puhdistusta
varten.

Avaa uuninluukku.
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1 Kehikko
2 Muoviosa

Veda itsedsi kohti ja irrota etuluukun yldosaan
asennettu muovinen osa.

On tarkedd asettaa sisélasipaneelin alakulman
alempaan muovirakoon.

Tyonnd muoviosaa kohti kehystd, kunnes kuulet
"naksahduksen".

Uunin lampun vaihtaminen

VAARA:

Varmista ennen uunin lampun vaihtamista,
eftd laite on kytketty pois verkkovirrasta ja
jaahtynyt valttadksesi sahkoiskun vaaran.
Kuumat pinnat voivat aiheuttaa palovammoja!

Uunin lamppu on erikoissahkdlamppu, jonka
kuumuudenkestavyys on enintaan 300 °C.
Lisétietoja ks. Tekniset tiedot, sivu 11. Uunin
lamppuja on saatavilla valtuutetuilta
huoltoedustajilta.

. ‘ml

3 12

1 Sisélasipaneeli
2 Ulkolasipaneeli
3 Muovinen lasipaneelirako-Ala

Kuten kuvassa, nosta sisinta lasipaneelia (1) hieman
suuntaan A ja veda se ulos suunnassa B.

Kun asennat sisélasipaneelin (1), varmista, etta
paneelin painettu puoli on kohti toista sisélasipaneelia.
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Lampun sijainti voi olla eri kuin kuvassa.

Tassa laitteessa kaytetty valo ei sovellu
asuinhuoneen valaisemiseen. Taman valon
kayttotarkoitus on auttaa kayttajaa nakemaan
ruoat.

Tassa laitteessa kdytettavien valojen pitda
kestda aariolosuhteita, kuten esimerkiksi yli
50 °C lampdtilaa.

M EE B B

Jos uunin lamppu on pyorea:
1. Irrota liesi verkkovirrasta.
2. Irrota lasisuojus kiertamalla sitd vastapaivadn.

Jos uunisi valaisin on mallia (A) alapuolella olevan
kuvan mukaisesti, irrota se kiertdméalla sitd kuvan
osoittamaan suuntaan ja vaihda se. Jos valaisin

on mallia (B), irrota ja vaihda se kuvan mukaisesti.

Aseta lasisuojus takaisin paikoilleen.



B vianetsinta

e Onnormaalia, ettd hoyry4 karkaa kayton aikana. >>> Tdmé ei ole l/_[ka.

Kun metalliosat kuumenevat, ne laajenevat ja voivat aiheuttaa danta. >>> Tdmd4 ei ole vika.

e Sulake on viallinen tai palanut. >>> Tarkista sulaketaulun sulakkeet. Vaihda sulake tai aktivoi se
uudelleen tarvittaessa.

(maadoitettuun) pistorasiaan. >>> Tarkista pistokeliitinta.

e Uunin lamppu on viallinen. >>> Vaihda uunin lamppu.

e Virta on katkennut. >>> Tarkista toimivatko sahkot. Tarkista sulaketaulun sulakkeet. Vaihda
Sulakkeet tai aktivoi ne uudelleen tarvittaessa.

Uuni ei kuumene,

e Toimintoa ja/tai lampétilaa ei ole asetettu. >>> Aseta toiminto ja ldmpdtila Toiminto- ja/tai
lampadtilanvalitsimella/-nédppéimella.

e Virta on katkennut. >>> Tarkista toimivatko sahkot. Tarkista sulaketaulun sulakkeet. Vaihda
Sulakkeet tai aktivoi ne uudelleen tarvittaessa.

Jos et pysty korjaamaan ongelmaa
noudatettuasi timan osan ohjeita, ota yhteytta
altuutettuun huoltoedustajaan tai

jalleenmyyjaan. Ald yritd korjata viallista laitetta
itse.
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Vennligst les denne bruksanvisningen farst!

Kjeere kunde,

Takk for at du har valgt et Beko-produkt. Vi hper at du oppndr optimale resultater med ditt produkt, som er
produsert med haykvalitetsteknologi - den beste som finnes pd markedet. Derfor bar du lese hele denne
bruksanvisningen og alle andre tilharende dokumenter naye fer du bruker produktet og beholde disse som en
referanse for fremtidig bruk. Hvis du overlater produktet til andre, la da ogsé bruksanvisningen falge med. Falg alle
advarsler og informasjon i bruksanvisningen.

Husk at denne bruksanvisningen ogsa gjelder for flere andre modeller. Forskjeller mellom modellene vil kunne
oppdages i manualen.

Forklaring av symboler

Gjennom hele denne bruksanvisningen er det benyttet falgende symboler:

Viktig informasjon eller nyttige tips om
o bruk.

Advarsel om farlige situasjoner med
hensyn til liv og eiendom.

Advarsel om elekirisk stgt.

Advarsel om risiko for brann.

Advarsel om varme overflater.

B B BB

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY
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ﬂ Viktige instruksjoner og advarsler for sikkerhet og milje

Denne delen inneholder
sikkerhetsinstrukser som vil bidra til 4
beskytte mot fare for personskade
eller skade pé eiendom. Unnlater du &
felge disse instruksjonene, vil enhver
garanti anses som ugyldig.

Generell sikkerhet

Dette apparatet kan brukes av
barn fra 8 ar og oppover og
personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner
eller manglende erfaring og
kunnskap, sa framt de er under
tilsyn eller har fatt instruksjoner
om bruk av apparatet pa en
sikker mate og forstér hvilke farer
som er involvert.

Barn fér ikke leke med apparatet.
Rengjering og vedlikehold skal
ikke utferes av barn uten tilsyn.
Apparatet skal ikke brukes av
personer (inkludert barn) med
reduserte fysiske, sensoriske eller
mentale evner, evt. mangel pa
erfaring og kunnskap, med
mindre disse personene er under
tilsyn eller har far veiledning i
bruk av apparatet.

Barn skal ikke leke med produktet.

Hvis produktet overleveres il

noen andre for personlig bruk
eller annenhands bruk gis
bruksanvisninger, produktetiketter
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0g andre gvrige dokumenter og
deler.

Ikke plasser produktet pa et
teppe-dekket gulv. Ellers vil den
manglende luftstrammen under
produktet fordrsake at elektriske
deler overopphetes. Dette vil fgre
til problemer med produktet.
Installasjons- og
reparasjonsprosedyrer ma alltid
utfgres av autoriserte
serviceverksted. Produsenten vil
ikke kunne holdes ansvarlig for
skader som fglge av forsgk utfert
av uautoriserte personer, noe
som ogsa vil kunne gjgre
garantien ugyldig. Les
bruksanvisningen ngye far
installasjon.

Ikke bruk produktet hvis det er
defekt eller har synlige skader.
Kontroller at produktets
funksjonsknotter er slatt av etter
hver gang produktet har veert i
bruk.

Elektrisk sikkerhet

Hvis produktet har en feil, ber det
ikke brukes med mindre det er
reparert av et autorisert verksted.
Det er fare for elektrisk sjokk!
Bare koble produktet til en jordet
stikkontakt/linje med spenning og
beskyttelse som spesifisert i
"Tekniske spesifikasjoner". Fa



jordingsinstallasjonen utfgrt av en
kvalifisert elektriker mens
produktet brukes med eller uten
en transformer. Vart selskap vil
ikke kunne holdes ansvarlig for
eventuelle problemer som oppstar
pa grunn av at produktet ikke blir
jordet i henhold til lokale
forskrifter.

Vask aldri produktet ved & spre
eller helle vann pé det! Det er fare
for elektrisk sjokk!

Du far aldri noen gang ta
stopselet med vate hender! Koble
aldri ut ved & trekke i kabelen,
men trekk bestandig ut ved & ta
tak i stgpselet.

Produktet mé& veere koblet fra
under installasjon, vedlikehold,
rengjering og reparasjon.

Hvis stremtilkoblingskabelen for
produktet er skadet, ma den
skiftes ut av produsenten, dens
autoriserte serviceagent eller
liknende kvalifiserte personer for
4 unng4 fare.

Apparatet méa installeres slik at
det kan kobles helt fra nettverket.
Frakoblingen mé skje enten ved
hjelp av et stppsel eller en bryter
som er innebygd i den faste
elektriske installasjonen, i trad
med byggeforskriftene.

Bakre overflate p& ovnen blir varm
nar den er i bruk. Pass pa at
elektrisk tilkobling ikke kommer i

kontakt med den bakre overflaten,
ellers kan tilkoblinger bli skadet.
lkke klem strgmledningen mellom
ovnsdgren og rammen og ikke la
den fore over varme overflater.
Dette kan gjgre at isolasjonen
smelter og forarsaker brann pé
grunn av kortslutning.

Alt arbeid pa elektrisk utstyr og -
systemer bgr kun utferes av
autoriserte og kvalifiserte
personer.

| tilfelle skade, sl& av produktet og
koble det fra stremforsyningen.
For & gjore dette, sla av sikringen
hjemme.

Serg for at sikringsmerkingen er
kompatibel med produkiet.

Produktsikkerhet

ADVARSEL: Apparatet og dets
tilgjengelige deler blir varme
under bruk. Forsiktighet bgr tas
for & unngd & komme borti
varmeelementer. Barn under 8 ar
skal holdes unna med mindre de
er under kontinuerlig oppsyn.
Bruk aldri produktet nar din
demmekraft eller evne til
koordinering er svekket pga. bruk
av alkohol og/eller narkotika.

Veer forsiktig nar du bruker
alkoholholdige drikker i dine retter.
Alkohol fordamper ved haye
temperaturer og kan forérsake
brann, siden det kan antennes
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nar det kommer i kontakt med
varme overflater.

e Plasser ikke noe brennbart
materiale i n&rheten av produktet,
ettersom sidene kan bli varme
under bruk.

e \ed bruk blir apparatet varmt.
Forsiktighet bar tas for & unngé &
komme borti varmeelementer
inne i ovnen.

* Hold alle ventilasjonsé&pninger fri
for hindringer.

e Varm ikke opp lukkede bokser og
glassbeholdere i ovnen. Trykket
som bygger seg opp i
boksen/glasset kan fgre til at det
sprenges.

e Plasser ikke stekebrett,
tallerkener eller aluminiumsfolie
direkte pa bunnen av ovnen.
Akkumulering av varme kan
skade bunnen av ovnen.

e |kke bruk sterke skuremidler eller
skarpe metallskraper & rengjgre
glasset i ovnsdgren, siden disse
kan ripe opp overflaten, noe som
kan resultere i at glasset gar |
stykker.

e Bruk ikke damprensere til
rengjore apparatet, da dette kan
fore til elektrisk stat.

e (Varierer, avhengig av
produktmodellen.)

Plassere stekeristen og brettet
riktig pa tradstativene
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Det er viktig & posisjonere risten
og/eller pannen riktig pa hyllen.
Skyv risten eller pannen mellom
de 2 skinnene og se til at de er
stabile fgr maten legges pé
ligst se falgende fi

Ikke bruk produktet hvis glasset i
frontdaren er fiernet eller
sprukket.

Ovnens handtak er ingen
handkletgrker. Heng ikke opp
handkle, hansker eller liknende
tekstilvareprodukter nar
grillfunksjonen er p& &pen dar.
Bruk alltid varmebestandige
grillvotter ndr du setter inn eller
tar ut retter inn i/ut av den varme
ovnen.

Plasser bakepapir i gryten eller p&
ovnstilbeharet (skuffen,
metalltradgrillen e.a.) sammen
med maten og deretter setter du
alt inn i den forhdndsoppvarmede



ovnen. Fjern de overfladige
delene av bakepapiret som
stikker ut fra tilbeharet eller
gryten for & forebygge risiko for
bergring av ovnens
varmeelementer. Bruk aldri
bakepapir i en driftstemperatur
som er hgyere enn den angitte
verdien for bakepapiret. Ikke
plasser bakepapir direkte pa
bunnen av ovnen.

ADVARSEL: Forsikre deg om at
apparatet er slatt av for du bytter
ut lampen for & unnga fare for
elektrisk stat.

For & unnga overoppheting ma
apparatet ikke installeres bak en
pyntedar.

Produktet méa plasseres rett pa
gulvet. Det ma ikke plasseres pé
en sokkel eller pidestall.
ADVARSEL: Matlaging uten
oppsyn pa en komfyr med fett
eller olje kan veere farlig og kan
fare til brann. Prgv ALDRI & slukke
en brann ved hjelp av vann, men
sl av apparatet og dekk deretter
til flammene f.eks med et lokk
eller et brannteppe.

FORSIKTIG: Hele
matlagingsprosessen ma
overvakes. En kort
matlagingsprosess ma overvakes
kontinuerlig.

ADVARSEL: Brannfare: La ikke
gjenstander bli liggende lagret p&

overflatene der det foregar
tilberedning av mat.

Apparatet er ikke beregnet pé &
vere i drift ved hjelp av en
tidsbryter eller separat
fiernkontrollsystem.

ADVARSEL: Bruk bare
barnesikring som er designet av
produsenten av komfyren, som
produsenten av komfyren har
angitt som egnet i
bruksanvisningen eller
barnesikring som er innebygget
pa apparatet. Bruk av feil
barnesikring kan fgre til ulykker.

For produktets brannsikkerhet;

Serg for at stepselet passer inn i
stikkontakten, samt at det ikke
forarsakes gnist.

Ikke bruk noen skadet eller kuttet
ledning eller skjgteledning,
foruten originalkabelen.

Serg for at ikke det forekommer
vaeske eller fuktighet pa
kontakten som er koblet til
produktet.

Beregnet bruk

Dette produktet er designet for
hjemmebruk. Kommersiell bruk er
ikke tillatt.

Dette apparatet er kun beregnet
til matlagingsformal. Det ma ikke
brukes til andre formal, for
eksempel romoppvarming.”

te apparatet skal ikke brukes til
oppvarming av tallerkener under
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grillen, til & tarke handkleer,
oppvaskklutet osv. ved & henge
dem pa handtakene, eller til
oppvarmingsformal.

e Produsenten skal ikke veere
ansvarlig for noen skader som
forarsakes ved feil bruk eller
handtering.

e (Ovnen kan brukes til opptining,
baking, steking og grilling av mat.

Sikkerhet for barn

e ADVARSEL: Tilgjengelige deler
kan bli varme under bruk. Sma
barn mé& holdes unna.

e Pakkematerialet kan veere farlig
for barn. Hold barn p& avstand fra
innpakningsmaterialene.
Vennligst kast alle deler av
innpakningen etter
miljgforskriftene.

e Elekiriske apparater er farlige for
barn. Hold barn pa avstand fra
produktet nar det er i bruk, og
ikke la dem leke med produktet.

e |kke plasser gjenstander over
apparatet slik at barn kan forsgke
a n& dem.

e Mens dgren er &pen, ma du ikke
plassere tunge gjenstander pé
den og du mé ikke la barn sitte pd
den. Ovnen kan velte, eller
derhengslene kan bli skadet.

Barnelas
Komfyren har et barneldssystem pé
ovnsdaren.
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For & apne ovnsdaren, trekk
plastknotten lett opp, og trekk i
derhandtaket.

Nar du lukker dara, vil barnelasen
[ eg selv.

Bortskaffmg av det gamle produktet

Samsvar med WEEE-direktivet og Deponering av
avfallsproduktet:

Dette produktet er i samsvar med EU-direktivet som
omhandler elektronisk og elektrisk utstyr (2012/19/EU).
Dette produktet har et klassifiseringsymbol for
sortering av avfall elekirisk og elektronisk utstyr
(WEEE).

Dette produktet er laget av hgykvalitetsdeler og -
materialer som kan gjenbrukes og resirkuleres.
Produktet skal ikke kastes sammen med normalt
husholdningsavfall og annet avfall pa slutten av
levetiden. Ta det med til et innsamlingspunkt for
resirkulering av elektriske og elektroniske innretninger.
Vennligst forhgr deg med de lokale myndighetene for &
fa opplysninger om slike innsamlingssteder.

Samsvar med RoHS-direktivet:

Produktet du har kjgpt er i samsvar med EU-RoHS-
direktivet (2011/65/EU). Det inneholder ingen farlige
eller forbudte substanser som er angitt i direktivet.

Bortskaffing av emballasjen

e Innpakningsmaterialer er farlige for barn. Behold
innpakningsmaterialene pa et trygt sted
utilgjengelig for barn. Pakkematerialer for
produktet er produsert av resirkulerbare
materialer. Kast dem pé riktig mate og sorter i
overensstemmelse med instruksjoner for
resirkulering av avfall. Ikke kast dem sammen
med normalt husholdningsavfall.



B Generell informasjon

Oversikt

1 Brennerplate 6 Handtak

2 Kontrollpanel 7 Frontdgr

3 Stekerist 8 Lampe

4 Stekebrett 9 Grillvarmeelement
5 Nedre del 10 Hylleposisjoner

12 3 4 5 6 7 8
Varsellampe
Termostatlampe
Termostatbryter
Funksjonsvelger
Varmeplate Venstra bak
Varmeplate Venstre fremre
Varmeplate Hayre fremre
Varmeplate Hayre bak

o N OO W NN =
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Innholdet i pakken

ilbehgr som medfalger varierer, avhengig av
produktmodellen. Ikke alt tilbehgr som

beskrives i brukerhandboken finnes kanskje pa

produktet ditt.
1. Brukerh&ndbok
2. Dypt brett

Brukes til bakevarer, store steker, saftige retter
og til & samle opp fett under grilling.

3. Kakebrett

4. Stekerist
Brukes til steking og til plassering av maten som
skal bakes, stekes eller tilberedte gryteretter i
gnsket hylle.
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Brukes til bakevarer, slik som smékaker og kjeks.

5. Plassere stekeristen og brettet riktig pé de
teleskopiske stativene
(Denne funksjonen er valgfri. Den finnes
kanskje ikke pa produktet ditt.)
Teleskopiske stativer gjgr at du kan installere og
fierne brettene og risten enkelt.
Ved bruk av brettet og stekeristen med
teleskopstativer se til at pinnene pa den bakre
delen av teleskopstativet star mot kantene pa
stekeristen og brettet.




Tekniske spesifikasjoner
GENERELT

Spenning/frekvens 220-240 V ~ 50 Hz

KOMFYR

2000 W
OVN/GRILL

Grillstromforbruk

" Grunnleggende: Informasjon om energimerket for elektriske ovner er gitt i samsvar med EN 60350-1 / IEC
60350-1-standarden. Disse verdiene er fastsatt ved standard belastning med funksjonene under-over-
varme eller vifteoppvarming (hvis aktuelt).
Energieffektivitetsklassen er fastsatt i overensstemmelse med de felgende prioritiseringene avhengig av om
de relevante funksjonene finnes pa produktet eller ikke. 1-Matlaging med gko-vifte, 2- Turbo langsom
matlaging, 3- Turbo matlaging, 4- Vifteassistert under/overvarme, 5-Over- og undervarme.

ekniske spesifikasjoner kan endres uten erdiene som er oppgitt i merkingene pa
arsel for & forbedre kvaliteten pa produktet. produktet eller i dokumentasjonen som
medfalger er oppnadd i laboratoriemiljg ifalge
! . o - . relevante standarder. Avhengig av drifts- og
Figurer i denne veiledningen er skjematiske og miljgforhold for produktet, kan disse verdiene
kan derfor veere litt forskjellige fra ditt produkt. variere. '
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K Installasjon

Produktet ma installeres av en kvalifisert person i
samsvar med gjeldende forskrifter. Ellers vil garantien
gjeres ugyldig. Produsenten skal ikke holdes ansvarlig
for skader som oppstar fra prosedyrer som utfgres av
uautoriserte personer, og dette kan gjere garantien
ugyldig.

Klargjering av plassering og elektrisk
installasjon av produktet er kundens ansvar.

FARE:
Produktet ma installeres i overensstemmelse
med de lokale gass- og/eller

elektrisitetsforskriftene.

FARE:
For installasjon, kontroller visuelt om produktet
har noen defekter.

Hvis dette er tilfelle, mé det ikke installeres
Skadede produkter vil utgjgre potensielle farer
for din sikkerhet.

Fer installasjon

For & sikre at kritiske lufteépninger opprettholdes
under produktet, anbefaler vi at dette produktet
monteres pa en solid base og at fattene ikke synker
inn i et teppe eller mykt guivbelegg.

Kjokkengulvet ma veere i stand til & beere vekten av
enheten pluss den ekstra vekten av kokekar og
bakevarer og mat.
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mellom apparatet og alle vegger, deler eller haye
skap.

e Den kan ogsa brukes frittstdende. La det veere en
minimumsavstand pa 750 mm over ovnens
overflate.

e (*) Hvis det skal monteres en kjskkenvifte over
komfyren, se produsentens instruksjoner for
installasjonshayden (min. 650 mm).

e Apparatet tilsvarer innretning i klasse 2, dvs. den
kan plasseres med bakenden og én side il
kjokkenveggene, kigkkeninventar eller utstyr av
hvilken som helst starrelse. Kjekkeninventar eller
utstyr kan pa den andre siden kun veere av
samme starrelse eller mindre.

e Altkjskkeninventar ved siden av apparatet ma
veere varmebestandig (opptil 100 °C min.)

Sikkerhetskjede

Apparatet ma sikres mot velting ved bruk av de
medfalgende to sikkerhetskjettingene pa ovnen.

Fest kroken (1) til kjskkenveggen (6) med en god stift,
0g koble sikkerhetskjettingen (3) til kroken via
ldsemekanismen (2).

Stabiliserende krok

Lasemekanisme

Sikkerhetskjede

Fest lenken skikkelig til komfyrens bakside
Baksiden av komfyren

Kjskkenvegg

D O B~ wWw NN =

Stabilitetslenken skal vaere sé kort som
praktisk mulig for & hindre at ovnen vipper
ramover, og diagonal for & hindre at den
vipper til siden.

e Den kan brukes med skap pa Béﬁge sider, men
det skal vaere en minimumsavstand p& 400 mm
over komfyren og en sideklaring pa 65mm
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Installasjon og tilkobling
Produktet kan kun installeres og tilkobles i
overensstemmelse med aktuelle installasjonsforskrifter.

mkke installer produktet ved siden av kjgleskap
eller frysere. Varmen som utstrales fra enheten
il fare til ekt energiforbruk for
kjgleapparatene.
e Det skal veere minst to personer til & beere
enheten.
¢ Produktet ma plasseres rett pa gulvet. Den ma
ikke plasseres pé en sokkel eller pidestall.
Ikke bruk daren og/eller handtaket til & lafte
meller flytte produktet. Daren, handtaket eller

hengslene kan skades.

Elektrisk tilkopling

Tilkople produktet til et jordet uttak/linje, beskyttet av
en sikring med riktig kapasitet, slik som oppgitt i
tabellen over tekniske spesifikasjoner. F&
jordingsinstallasjonen utfrt av en kvalifisert elekiriker
mens produktet brukes med eller uten en transformer.
Selskapet vil ikke veere ansvarlig for noen skader som
oppstar hvis produktet brukes uten en
jordingsinstallasjon i overensstemmelse med de lokale
forskriftene.

FARE

Produktet kan kun tilkobles strgmforsyningen
av autoriserte, kvalifiserte personer.
Produktets garantiperiode starter kun etter
riktig installasjon.

Produsenten skal ikke holdes ansvarlig for

skader som oppstar fra prosedyrer som utfgres
av uautoriserte personer.

FARE:

Stremledningen ma ikke klemmes, bayes eller
astklemmes eller komme i kontakt med varme
deler av apparatet.

En gdelagt strémledning skal skiftes ut av en
kvalifisert elektriker. Ellers er det fare for

elektrisk sjokk, kortslutning eller brann!

Stremforsyningsdata mé tilsvare data som er
spesifisert pa typeskiltet pa enheten. Typeskiltet ses
enten nar deren eller det nedre dekselet &pnes eller
plasseres ved bakveggen pa enheten, avhengig av
enhetstypen.

Stremledningen pa produktet ma stemme overens
med verdiene i tabellen over de tekniske
spesifikasjonene.

Stramledningens stgpsel skal vare lett
ilgjengelig etter installasjon (ikke legg det over
komfyren).

FARE:

Far arbeidet pabegynnes pa den elektriske
installasjonen, koble produktet fra stramnettet.
Det er fare for elektrisk sjokk!

Sett stremstgpselet inn i uttaket.
e Skyv produktet mot kjgkkenveggen.

Justere fottene pé ovnen

ed bruk av skrumekanismen pa fremsiden av
produktet, kan du heve produktet 11 mm ved
4 justere hjulene pa baksiden. Ikke bruk makt
pa denne skruen. Ellers kan mekanismen bli
skadet.

Vibrasjoner mens produktet er i bruk kan fere til at
beholderne pa det kan tippe. For & unnga slike farlige
situasjoner ma du sgrge for at produktet stér rett og
balansert pé fattene. Du kan justere fgttene foran pa
produktet ved & dreie dem mot hayre eller venstre, og
bakfattene kan justeres ved bruk av skruen vist p&
bildet under. Balanser produktet og serg for at det gar
i flukt med benkeplaten.

Justere basen

En autorisert fienesteleverandgr kan ta av
basen pa produktet for & redusere hgyden til
850 mm. | dette tilfellet mé de fire
medfalgende fattene monteres pa produktet.
Denne prosedyren skal kun utfgres av en
autorisert tjenesteleverander.

Produktet er utstyrt med en base, som bestar av to
sammenstilte deler. Du kan utfgre en 3-trinns
haydejustering ved & legge produktet ned pé en jevn
overflate, ta ut skruene vist pa bildet og trekke ut
innerbasen.

Minimumshgyden er 900 mm i fgrste trinn. Du kan
stille inn hgyden til en verdi mellom 900-911 mm ved
a justere hjulene ved bruk av skrumekanismen.
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Minimumshgyden er 920 mm i andre trinn. Du kan
stille inn hgyden til en verdi mellom 920-931 mm ved
a justere hjulene ved bruk av skrumekanismen.
Minimumshgyden er 930 mm i tredje trinn. Du kan
stille inn hgyden til en verdi mellom 930-941 mm ved
& justere hjulene ved bruk av skrumekanismen.

Siste kontroll
1. Kontroller de elekiriske funksjonene.

Framtldlg transport
Oppbevar apparatets opprinnelige eske 0g
transporter apparatet i denne. Fglg rettledningen
som er trykt p& kartongen. Hvis du ikke har den
originale esken, pakk produktet i bobleplast eller
tykk papp og tape godt.
e For & forhindre at stekerist og brett inne i ovnen
skal skade ovnsdaren, sette en stripe kartong pa
innsiden av ovnsdgren slik at det samsvarer med
plasseringen av brettene. Lim fast ovnsderen til
sideveggene.
Ikke bruk daren eller handtaket til & Iafte eller
flytte produktet.

lkke plasser noen gjenstander pa produktet og
lytt det i oppreist posisjon.

Kontroller det generelle utseendet til produktet
or skader som kan ha oppstétt under
ransport.
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B Forberedelser

Tips for energisparing

Felgende informasjon vil hjelpe deg til & bruke

apparatet p& en gkologisk méte og spare energi:

e Bruk markfargede og emaljebelagte kokekar i
ovnen, siden varmeoverferingen vil vaere bedre.

e Ved koking av maltidene, utfgr en
forvarmingsoperasjon hvis det anbefales i
brukerhandboken eller kokebeskrivelsen.

e |kke &pne dgren pa ovnen for hyppig under
matlagingen.

e Prov 4 tilbered mer enn én rett i ovnen samtidig,
nar det er mulig. Du kan tilberede mat ved &
plassere to kokekar pa stekeristen.

e |ag mer enn én rett etter hverandre. Ovnen vil
allerede veere varm.

e Du kan spare energi ved & sl av ovnen i noen
minutter far sluttkoketiden. Ikke &pne ovnsderen.

e Tin opp de frosne maltidene far de tilberedes.

e Bruk kokekar/panner med lokk ved matlaging.
Energiforbruket kan gke 4 ganger hvis det ikke er
noe deksel.

e Velg brenneren som er egnet for dimensjonen av
bunnen pé gryten som skal brukes. Velg alltid
riktig grytestarrelse for rettene. Starre gryter
trenger mer energi.

e Ver oppmerksom pa at du ma bruke gryter med
flat bunn nar du tilbereder mat pa elektriske
koketopper.

Gryter med tykk bunn gir bedre varmeledning.
Du kan oppna energibesparelse pa opptil 1/3.

e Karog gryter ma veere kompatible med
varmeplatene. Bunnen pa karet/gryten mé ikke
vaere mindre enn platen.

e Sprg for at kokesonene og grytebunnene holdes
rene. Smuss reduserer varmeledningen mellom
varmesonen og grytebunnen.

e For koking over lengre tid, sl& av varmeplaten 5
eller 10 minutter far slutten pa koketiden. Du kan
oppna energibesparelser pa opptil 20 % veda
bruke restvarme.

Ferste gangs bruk
Farste rengjering av produktet

Overflaten kan skades av rengjgringsmidler
eller rengjeringsmaterialer.
Ikke bruk aggressive rengjgringsmidler,

rengjeringspulver/kremer eller skarpe
gjenstander under rengjgring.

1. Fjern alle pakningsmaterialer.

2. Tark av overflatene pa produktet med en fuktig
Klut eller svamp, og tark med en Kiut.

Forste oppvarming

Varm opp produktet i omtrent 30 minutter, og sla det

deretter av. Dermed vil alle produksjonsrester eller -lag
brennes av og fiemnes.

ADVARSEL

Varme overflater kan forarsake forbrenninger!
Produktet kan bli varmt under bruk. Bergr aldri
de varme brennerne, indre deler av ovnen,
varmeelementer osv. Hold barn pé avstand.
Bruk alltid varmebestandige grytehansker nar
du setter inn eller tar ut retter fra den varme
ovnen.

Electric oven

1. Fjern alle bakebrett og stekeristen fra ovnen.
Lukk ovnsdgren.

Velg posisjonen "Statisk".

Velg hayeste effekt pa grillen; se Slik bruker du
den elektriske ovnen, side 17.

Bruk ovnen i omtrent 30 minutter.

Sla av ovnen, se Slik bruker du den elektriske
ovnen, side 17

Grillovn

1. Fjern alle bakebrett og stekeristen fra ovnen.

2. Lukk ovnsderen.

3. Velg hayeste effekt pa grillen; se Slik bruker du
grillen, side 19.

4. Bruk ovnen i omtrent 30 minutter.

5. Slaav grillen, se Slik bruker du grillen, side 19

Varmeplate

1. Alle produksjonsrester eller beskyttelseslag ma
brennes av fer ferste gangs bruk. Bruk
varmeplaten ved middels temperatur i 8 minutter
uten at det stdr noen gryte pé den. Ingen grytere
eller beholdere skal settes pa varmeplaten under
denne prosedyren.

~wn

ISERS

Reyk og lukt kan slippes ut i et par timer under
grste drift. Dette er helt normalt. Se til at
rommet er godt ventilert for & fierne reyken og
lukten. Unnga direkte inhalering av reyken og
lukten som slippes ut.
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B slik brukes komfyren

Generell informasjon om koking

Fyll aldri kokekaret mer enn en
tredjedel full av olje. Ikke forlat
komfyren uten tilsyn nar du varmer opp
olje. Overopphetet olje utgjer brannfare.
Gjer aldri forsgk pé & slukke en
mulig brann med vann! Hvis olje
begynner & brenne, dekk den til med et
brannteppe eller en fuktig klut. Sla av
komfyren hvis det er trygt & gjere dette,
0g ring brannvesenet.

e For du steker mat, skal den alltid terkes godt og

plasseres i varm olje. Frossen mat skal tines helt

for steking.

o Ikke dekk til kokekaret du bruker nér du varmer
opp olje.

e Plasser pannene og karene pa en méte slik at

héndtakene ikke er over komfyren for & forhindre

oppvarmingen av handtakene. Ikke plasser
ubalanserte kar og kar som lett velter p&
komfyren.

e Ikke plasser tomme kar og panner pa kokesoner
som er paslatt. De kan bli skadet.

e Hvis du slar pa en kokesone uten en kasserolle
eller panne pa den, vil dette forarsake skade pa
produktet. Sla av kokesonene etter at
matlagingen er fullfart.

e FEtter som overflaten pa produktet kav veere varm,

ikke plasser plast- og aluminiumkar pa det.
Slike kasseroller skal ikke brukes til & beholde
maten, heller.

e Bruk kun flatbunnede panner eller kokekar.

e Tilsett passende mengde mat i panner og kar.

Dermed trenger du ikke & gjere noen ungdvendig

rengjering ved & forhindre at rettene koker over.

Ikke legg lokk fra kar eller panner pa kokesonene.

Plasser pannene pa en slik méte at de sentreres
pé kokesonen. Nar du vil flytte pannen til en
annen kokesone, lgft den og plasser den pé
kokesonen du ensker i stedet for & skyve den.
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Bruk av komfyren
1 4

Varmeplate 14-16 cm
Varmeplate 22-24 cm
Varmeplate 14-16 cm

Varmeplate 18-20 cm er liste for anbefalt
diameter pa kjelene som skal brukes med de
tilhgrende brennerne.

Bruke varmeplater
Komfyrbryterne kan dreies i begge retninger pé en
méte som vil gi temperaturkontroll i trinn.

SN ow o =

Hvis komfyren er utstyrt med varmeplater med
booster-funksjon, vil den relevante
armeplaten markeres med en rad prikk.

Overopphetingsvern

Plater med en effekt p& mer enn 1000 W. er utstyrt
med et overopphetingsvern. Overopphetingsvernet
reduserer effekten til varmeplaten i fglgende tilfeller:
e Nér det ikke star noen kokekar pa varmeplaten.
e Nér det ikke star none tomme kokekar pé
varmeplaten.

Nar det stér et kokekar pa varmeplaten som ikke
har en flat bunn.

Sla pa varmeplatene

Bruk varmeplatebryterne til & betjene varmeplatene.
Drei varmeplatebryterne til det relevante nivaet for &
oppna det gnskede kokenivaet.

Slar av varmeplatene
Drei varmeplatebryteren til AV-posisjon (opp).



[} Slik bruker du ovnen

Generell informasjon om baking,
steking og grilling

ADVARSEL
Varme overflater kan forarsake forbrenninger!

Produktet kan bli varmt under bruk. Bergr aldri
de varme brennerne, indre deler av ovnen,
varmeelementer osv. Hold barn pé avstand.
Bruk alltid varmebestandige grytehansker nar
du setter inn eller tar ut retter fra den varme
ovnen.

FARE:
Veer forsiktig ved apning av deren, siden det vil
komme ut damp.

Damp som kommer ut kan skolde hendene,
ansiktet og/eller gynene.

Baketips

e Bruk belegg som ikke kleber, passende
metallplater eller aluminiumsbeholdere eller
varmeresistente silikonformer.

e Utnytt plassen pa stativet pd best mulig méte.

e Plasser bakeformen i midten av stativet.

e Velg riktig hylleposisjon fgr du slér pa ovnen eller
grillen. Ikke endre hylleposisjon nér ovnen er

varm.
e Hold ovnsdaren lukket.
Steketips

e Huis hel kylling, kalkun og maltider med store
hiter behandles med dressinger, slik som f.eks.
sitronjuice og svart pepper fer steking, vil det ake
stekeytelsen.

e Det tar omtrent 15 til 30 minutter lenger & steke
kjott med bein i sammenligning med stek av den
samme starrelsen av kjgtt uten bein.

e Hver centimeters kjgttykkelse krever omtrent 4 til
5 minutter steketid.

e lakjgttet sta i ovnen i omtrent 10 minutter etter
koketiden er ferdig. Saften fordeles bedre over
hele steken og kommer ikke ut nér kjgttet kuttes.

e Fiski en varmebestandig form skal plasseres pé
stativet pa midtre eller nedre niva.

Grilltips

Ved grilling av Kjgtt, fisk og fiaerkre, blir de fort brune,

har en fin skorpe og blir ikke terre. Flate stykker, kjott

og palser, men ogsa grannsaker med hgyt vanninnhold

(f.eks. tomater og lak) er spesielt egnet for grilling.

e Fordel stykkene som skal grilles pa risten eller pa
bakebrettet med risten pa en slikt mate at

plassen som dekkes ikke overskrider starrelsen
pé varmelementet.

e Skyv stekeristen eller bakebrettet med grillen i
gnsket hayde i ovnen. Hvis du griller p&
stekeristen, skyv bakebrettet inn i den nederste
hyllen for & samle fett. Tilfer noe vann i
bakebrettet for enkel rengjering.

Mat som ikke egner seg til grilling
medferer brannfare. Grill kun mat som
egner seg for intensiv grillvarme.

Ikke plasser maten for langt bak i
grillen. Dette er det varmeste omradet,
og fet mat kan ta fyr.

.

Slik bruker du den elektriske ovnen
Velg temperatur og driftsmodus

1 Termostatbryter

2 Funksjonsvelger

1. Still funksjonsbryteren til gnsket driftsmodus.

2. Still temperaturknotten til gnsket temperatur.

» Ovnen vil varmes opp til og opprettholde den
innstilte temperaturen. Under oppvarming holder
temperaturlampen seg pa.

Sla av den elektriske ovnen

SIa av funksjonsknotten og still temperaturknotten til
av-posisjon (oppe).

Det er viktig & posisjonere stekeristen riktig pa
gitterhyllen. Stekeristen ma settes inn i hyllene slik
som vist pé figuren.

Ikke la stekeristen st& mot bakveggen i ovnen. Skyv
derfor stekeristen til den fremre delen av stativet og
fest ved hjelp av daren for & fa best mulig grillytelse.
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Driftsmoduser

Rekkefalgen pa driftsmodusene som vises her kan
awike fra tilordningen pé& produktet ditt.

Over- og undervarme

— Over- og undervarme er pa. Maten

varmes opp fra topp og bunn

— samtidig. For eksempel egner den
seq for kaker, bakevarer eller kaker
0g ilfaste fat i bakeformer. Bruk kun
ett brett nar du tilbereder maten.

Undervarme

Kun undervarmen er i drift. Den egner
seg til pizza og etterfglgende bruning
— av mat fra bunnen.

— Denne funksjonen ma ogsé brukes il
enkel damprengjgring.

Grill

WV Liten grill i ovnstaket er i drift. Egner

seg til grilling.

e Legg smé eller middels store
porsjoner i riktig hylleposisjon
under grillvarmen for & grille.

e Still temperaturen til maksimalt
niva.

e Snu maten etter halve grilltiden.

Full grill

vz Stor grill i ovnstaket er i drift. Denne

egner seg til grilling av starre

mengder med kjgtt.

e |Legg store eller middels store
porsjoner i riktig hylleposisjon
under grillvarmen for & grille.

e Still temperaturen til maksimalt
niva.

e Snu maten etter halve grilltiden.

Tidstabell for matlaging

imingen i denne oversikten er beregnet som
en guide. Tidene kan variere pa grunn av
emperaturen pa mat, tykkelse, type og etter
dine preferanser for koking.

Baking og steking

1. hylle pa ovnsstativet er nederste stativ.

-
**Gjeerdelg Ett nivé 2 200 35..45
G =
e

Lammelér (gryte) Ett niva L 2 25 min. 220, 70 .. 90
deretter 190
Kalkun (5,5 kg) Ett niva ) 1 25 min. 250/maks., 150 ... 210
deretter 190
]
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(**) Ved tilberedning som krever forhdndsoppvarming,
skal forhdndsoppvarmingen skje ved begynnelsen av
matlagingen til termostatiampen slukker.

Baketips for kake

e Huvis kaken er for tarr, ok temperaturen med 10
og reduser steketiden.

e Huis kaken er vat, bruk mindre vaeske eller senk
temperaturen med 10 °C.

e Huis kaken er for mark pé toppen, plasser den pa
en lavere hylle, senk temperaturen og ok
steketiden.

e Hvis den er godt stekt pé innsiden, men klisset
pé utsiden, bruk mindre veeske, senk
temperaturen og ok steketiden.

Bakevaretips

e Huvis bakevarene er for torre, ok temperaturen
med 10 °C og reduser steketiden. Damp
deiglagene med en saus som bestér av melk,
olje, egg og yoghurt.

e Huis bakevarene tar for lang tid til & bake, veer
ekstra oppmerksom sa tykkelsen pa bakevarene
du har tilberedt ikke overskrider dybden pé
brettet.

e Hvis den gvre siden av bakevarene blir brune,
men den lavere delen ikke er stekt, se til at
sausmengden du har brukt til bakevarene ikke er
for lang mot bunnen av bakevarene. Prav & spre
sausen jevnt mellom deiglagene og pa toppen av
bakevarene for en jevn bruning.

Tidstabell for grilling
Grilling med elektrisk grill

Stek baksten i overensstemmelse med modus
9 og temperatur som finnes i koketabellen. Hvis

den nedre delen fortsatt ikke brunes nok,

plasser den pa en lavere hylle neste gang.

Tips for koking av grennsaker

e Hvis grennsaksretten mister all veeske og blir for
terr, tilbered den i en panne med lokk i stedet for
et brett. Lukkede kar vil beholde saften i retten.

e Hvis en gronnsaksrett ikke blir kokt, kok
grennsakene pé forhand, eller klargjer dem som
hermetisert mat og legg dem i ovnen.

Slik bruker du grillen

ADVARSEL
Lukk ovnsdgren under grilling.
Varme overflater kan forarsake forbrenninger!

Sla pa grillen

1. Vri funksjonsknotten til gnsket grillsymbol.

2. Velg deretter gnsket grilltemperatur.

3. Ved behov utfgr en forhdndsoppvarming i omtrent
5 minutter.

» Temperaturlys slas pa.

Sla av grillen
1. Vri funksjonsknotten til Av-stillingen (topp).

Mat som ikke egner seg til grilling
medferer brannfare. Grill kun mat som
egner seg for intensiv grillvarme.

Ikke plasser maten for langt bak i
grillen. Dette er det varmeste omradet,
og fet mat kan ta fyr.

Oppskaret kylling 25..35 min.

Roastes 2. 30 mn.”
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[ Vediikehold og stell

Generell informasjon

Levetiden pa produktet blir lengre og problemer som
oppstéar hyppig, reduseres hvis det rengjares ved
regelmessige intervaller.

FARE:
Koble produktet fra stremforsyningen far start
av vedlikehold og rengjgring.

Det er fare for elektrisk sjokk!

La produktet kjgles ned fgr rengjering.
\arme overflater kan forarsake forbrenninger!

e Rengjer produktet grundig etter hver gangs bruk.
P& denne méten er det lettere & fierne kokerester,
og dermed unngés det at de brenner fast neste
gang produktet brukes.

¢ Ingen spesielle rengjeringsmidler er ngdvendige
for & rengjere produktet. Bruk varmt vann med
flytende vaskemiddel, en myk klut eller svamp til
a rengjare produktet og terke det med en tarr
Klut.

e  Sikre alltid at overfladig veeske terkes godt av
etter rengjering og at alt sel terkes opp
umiddelbart.

e |kke bruk rengjgringsmidler som inneholder syre
eller Klorid til & rengjgre overflatene i rustfritt stal
eller inox, samt handtaket. Bruk en myk klut med
et flytende rengjaringsmiddel (ikke skurende) til &
terke rent pa disse delene, pass pa a torke i én
retning.

Overflaten kan skades av rengjgringsmidler
eller rengjeringsmaterialer.
Ikke bruk aggressive rengjgringsmidler,

‘ FARE:

rengjeringspulver/kremer eller skarpe
gjenstander under rengjgring.

Ikke bruk damprengjeringsmaskiner til &
rengjore apparatet, da dette kan fare fil

elektrisk stat.

Rengjore komfyren

Elektriske komfyrer

1. Sl& av varmeplatene og vent inntil de kjgles ned.

2. Ved behov, rengjer platene med et
rengjeringsmiddel
(rengjeringsmiddel/mykningsmiddel er tilgjengelig
spesialbutikker).

3. Varm opp kun i noen f& minutter etter rengjaring
for & fa toppdelen tarket.
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4, Pafgr regelmessig et tynt lag maskinolje p&
toppoverflaten av komfyren for & beskytte den.
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Rengjgring av kontrollpanel
Rengjer kontrollpanelet og bryterne med en vét klut, og
tork sa de blir terre.

Ikke fiern kontrollknappene/bryterne for &
rengjore kontrollpanelet.
Kontrollpanelet kan skades!

Rengjgre ovnen

Rengjare sideveggen

(Denne funksjonen er valgfri. Den finnes kanskje

ikke pa produktet ditt.)

1. Fjern frontdelen av sidestgtten ved & trekke det i
motsatt retning av sideveggen.

2. Fjern sidestativet helt ved & trekke det mot deg.

Katalytiske vegger

(Denne funksjonen er valgfri. Den finnes kanskje
ikke pa produktet ditt.)

Produktets indre sidevegger (A) og/eller bakvegg (B)
kan vare belagt med katalytisk emalje. Katalytiske
vegger har en matt, lys farge og porgs overflate. De
katalytiske veggene i ovnen ma ikke rengjares. Den
porgse overflaten pé de katalytiske veggene rengjeres
automatisk ved at de absorberer og omformer
sprutende fett (damp og karbondioksid).



Enkel damprengjoring

Sikrer enkel rengjering ved at smusset (om det ikke

har gétt for lang tid) mykes opp av dampen som

dannes i ovnen og av vanndrapene som kondenseres

pé de indre overflatene i ovnen.

1. Fjern alt tilbeher fra ovnen.

2. Hell 500 ml vann opp i ovnshrettet, og sett brettet
pé niva 2 i ovnen.

3. Still ovnen til enkel damprengjering-modus, og la
den gé pa 100 °C i 25 minutter.

4. Apne daren og terk av overflatene inne i ovnen
med en fuktig svamp eller klut.

5. Bruk varmt vann med flytende vaskemiddel, en
myk Klut eller svamp til & fierne gjenstridig smuss,
0g terk med en torr klut.

Rengjer ovnsdaren

For & rengjare ovnsdgren bruk varmt vann med
flytende vaskemiddel, en myk klut eller svamp til &
rengjere produktet og terke det med en tgrr klut.

Ikke bruk aggressive skurende
rengjeringsmidler eller skraper for a rengjere
ovnsdgren. De kan ripe opp overflaten og
gdelegge glasset.

Fjerne ovnsdgren
1. Apne front deren (1).

2. Apne klemmene ved hengselhuset (2) p& hayre og

venstre side av frontdaren ved & trykke dem ned
slik som vist pé figuren.

1 2 3
1 Frontdgr
2 Hengsel
3 Ovn

3. Flytt frontderen til halWeis.
4. Fjern frontdgren ved & trekke den oppover for &
frigjgre den fra heyre og venstre hengsler.

rinnene som utfgres under
fierningsprosessen skal utfgres i motsatt
rekkefelge for & installere deren. Ikke glem a

lukke klemmene ved hengselhuset ved
remontering av dgren.

Fjerne dgrens indre glass

(Denne funksjonen er valgfri. Den finnes kanskje
ikke pa produktet ditt.)

Det indre glasspanelet pa ovnsdaren kan fiernes for
rengjering.

Opne ovnsdgren.
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1 Ramme
2 Plastdel

Trekk mot deg og ta av plastdelen som er installert p&
gvre del av frontdgren.

[ ‘Ml

3 12

1 Indre glasspanel
2 Yire glasspanel
3 Plastglasspaneldpning - nedre

Slik som illustrert pa figuren, lgft det innerste
glasspanelet (1) litt i retning av A og trekk det ut i
retning av B.

22/NO

Ved installering av det innerste glasspanelet (1), se il
at den trykte siden pa panelet vender mot det indre
glasspanelet.

Det er viktig & plassere det nedre hjgrnet pa det indre
glasspanelet inn i den nedre plastapningen.

Skyv plastdelen mot rammen inntil du hgrer et "klikk".

Utskifting av ovnspzren

FARE:

Fer du skifter ut ovnspaeren, pass pa at
produktet er frakoblet strgmkilden og nedkjglt
for & unnga risikoen for elektrisk stat.

Varme overflater kan forarsake forbrenninger!

Ovnslampen er en spesiell elektrisk lyspaere
som kan tale opp til 300 °C. Se Tekniske
spesifikasjoner, side 11 for detaljer.
Ovnspaerene kan fés fra den autoriserte
serviceagenten.

9 Posisjonen pa lampen kan variere fra figuren.

Lampen som brukes i dette apparatet er ikke
6 egnet til belysning av rom i husholdningen.

Formalet med denne lampen er & hjelpe
brukeren til @ kunne se maten.

Lampene som brukes i dette apparatet skal
kunne tale ekstreme fysiske tilstander slik som
temperaturer pa over 50 °C.

ClCICHCIN=S

Hvis ovnen din er utstyrt med en rund pere:
1. Koble produktet fra stramforsyningen.

3. Hvis ovnslampen er av type (A) i figuren under, tar
du den ut ved & dreie den som vist og bytter den

ut. Hvis den er av type (B), trekker du i den og tar
den ut som vist i figuren og bytter den ut

4. Sett pa plass glassdekselet.



B] Feilsoking

rmes opp, kan de utvide seg og lage stay. >>> Dette or ingen feil.
Produktet virker ikke.

e Strgmsikringen er defekt eller har blitt utlest. >>> Kontroller sikringene i sikringsboksen. Ved behov,
Skift ut eller tilbakestill dem.

* Produktet er ikke tilkoplet (det jordede) stramuttaket. >>> Kontroller kontakttilkoplingen.

e Ovnslampen er defekt. >>> Skift ut ovnsparen.

e Strgmmen er frakoblet. >>> Kontroller om det finnes strem. Kontroller sikringene i sikringsboksen.
Ved behov, skift ut eller tilbakestill sikringene.

e Funksjone og/eller temperaturen er ikke innstilt. >>> Still inn funksjonen og temperaturen med
funksjons- og/eller temperaturknotten/tasten.

e Strgmmen er frakoblet. >>> Kontroller om det finnes strem. Kontroller sikringene i sikringsboksen.

Ved behov, skift ut eller tilbakestill sikringene.

Forhgr deg med den autoriserte
serviceagenten eller forhandleren der du har
kjgpt produktet hvis du ikke kan ordne
problemet selv om du har gjennomfart

instruksjonene i dette avsnittet. Gjgr aldri
forsek pa a reparere et defekt produkt selv.
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Léas denna bruksanvisning forst!

Bésta kund,

Tack for att du har valt att kdpa en Beko-produkt. Vi hoppas att du far ut maximalt fran produkten som har tillverkats
med hog kvalitet och toppmodern teknik. L&s hela den hér bruksanvisningen och alla andra medftljande dokument
noggrant innan du anvénder produkten och behall den for framtida referens. Om du ger produkten till ndgon annan
ska du se till att bruksanvisningen ocksa foljer med. Flj alla varningar och informationen i bruksanvisningen.

Kom ihég att den har bruksanvisningen &ven kan gélla flera andra modeller. Skillnader mellan modeller &r uttryckligen
angivna i den hér bruksanvisningen.

Forklaring av symboler

| den hér bruksanvisningen anvénds féljande symboler:

Viktig information eller anvandbara
anvandartips.

Varning for situationer som kan vara
ivsfarliga eller farliga for egendom.

Varning for elektrisk stot.

Varning for brandrisk.

Varning for heta ytor.

B B B P B

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY
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ﬂ Viktiga instruktioner och varningar for sakerhet och miljo

Det har avsnittet innehaller
sékerhetsinstruktioner som hjalper

dig att undvika skador pa person och

egendom. Om du inte foljer dessa
instruktioner kommer det att gora

garantin ogiltig.
Allman sakerhet

478V

Den har enheten kan anvandas av
barn fran 8 &r och personer med
nedsatt fysisk, kanslomassig eller
mental férmaga, eller avsaknad
av erfarenhet och kunskap om de
har fatt tillrdcklig Gvervakning
eller tillréckliga instruktioner
gallande anvandning av enheten
pa ett sakert satt och om de
forstar vilka risker som finns
inbegripna.

Barn far inte leka med enheten.
Rengdring och anvandarunderhall
far inte utforas av barn utan
Overvakning.

Apparaten bdr inte anvandas av
personer (inklusive barn) med
nedsatt fysisk, kanslomassig eller
mental férmaga, eller avsaknad
av erfarenhet och kunskaper, om
de inte har genomgatt utbildning
eller fatt instruktioner.

Barn far inte leka med enheten.
Om produkten overlamnas till
nagon for personligt bruk eller for
andrahandsanvandning, ska man
ocksa dverlamna

bruksanvisningen,
produktetiketter och andra
relevanta dokument och delar.
Placera aldrig produkten p ett
golv med heltdckningsmatta. Det
kan leda till att luftflodet mellan
produkten blir for litet och att
elektriska delar Overhettas. Detta
orsakar problem med produkten.
Installation och reparation maste
alltid utforas av auktoriserade
serviceombud. Tillverkaren kan
inte hallas ansvarig for skador
som uppkommit fran arbete som
utforts av icke auktoriserade
personer och kan gora garantin
ogiltig. Fore installation, 1as
instruktionerna noggrant.
Anvand inte produkten om den ar
defekt eller har négra synliga
skador.

Kontrollera att
produktfunktionsrattarna ar
avstangda efter varje anvandning.

Elsakerhet

Om produkten ar behaftad med
fel far den inte anvdndas om den
inte repareras av det behdriga
serviceombudet. Du kan fa en
elektrisk stot!

Anslut endast produkten till ett
jordat uttag med spanning och
skydd enligt specifikationerna i
Tekniska specifikationer. Den



jordade installationen ska goras
av en kvalificerad elektriker
medan produkten anvands med
eller utan transformator. Vart
foretag ska inte héllas ansvarigt
for négra problem som
uppkommer pa grund av att
jordningen inte har skett i enlighet
med lokala regler.

Tvéatta aldrig produkten genom att
spruta eller halla vatten pa den!
Du kan fa en elektrisk stét!

Ror aldrig vid kontakten med vata
hander! Dra aldrig ur genom att
dra i kabeln, utan greppa alltid
om kontakten.

Produkten méste kopplas ur
under installation, underhall,
reng0ring och reparation.

Om stromsladden ar skadad
maste den bytas av tillverkaren,
dess serviceombud eller liknande
behdriga personer for att undvika
fara.

Enheten maste installeras s att
den hér helt frankopplad fran
natverket. Separationen méaste
goras antingen via en kontakt for
huvudstrom eller en kontakt som
ar inbyggd i den fasta
elinstallationen, i enlighet med
konstruktionsforeskrifterna.

Den bakre ytan pd ugnen blir
mycket varm nar den anvands. Se
till att ingen elanslutning har
kontakt med den bakre ytan, det

kan orsaka skador pa
kopplingarna.

Klam inte stromsladden mellan
ugnsluckan och ramen, och 13t
den aldrig lopa Gver de heta
ytorna. Annars kan
kabelisoleringen smélta och
orsaka brand som resultat av
kortslutning.

Allt arbete med elektrisk
utrustning och elsystem far bara
utforas av behoriga fackman.
Vid skada slar du av produkten
och kopplar bort den fran
stromkallan. FOr att gora detta
stanger du av sakringen hemma.
Kontrollera att sakringen ar
kompatibel med produkten.

Produktsakerhet

VARNING: Apparaten och dess
tilloehdr blir heta vid anvandning.
Vidror inte uppvarmningsdelarna.
Barn under 8 &r ska inte befinna
sig i narheten om de inte ar under
uppsikt.

Anvand aldrig produkten vid
nedsatt omdome eller
koordination pa grund av
alkoholintag och/eller anvandning
av droger.

Var forsiktig vid anvandning av
alkoholhaltiga drycker i maten.
Alkohol omvandlas till anga i héga
temperaturer och kan antdnda om
den kommer i kontakt med heta

ytor.
5/SV



Se till att inga antandbara
material finns i narheten av
produkten, eftersom sidorna kan
bli heta under anvandningen.
Under anvandning blir apparaten
het. Vidror inte

uppvarmningsdelarna inuti ugnen.

Hall alla ventiler fria fran hinder.
Varm inte o6ppnade
konservburkar eller glasburkar i
ugnen. Trycket som bildas i
burken kan gora att den spricker.
Placera inga bakplatar, tallrikar
eller aluminiumfolie direkt p&
ugnens botten.
Véarmeackumulationen kan skada
ugnens underdel.

Anvand inte rengdringsmedel
med hog slipeffekt eller vassa
metallskrapor for att rengora
ugnsluckans glas, eftersom de
kan repa ytan, vilket kan resultera
i att glaset spricker.

Anvand inte ngrengdrare for att
rengOra apparaten, det kan
orsaka elektrisk stot.

(Varierar beroende pa modell.)
Placera ugnsgallret och platen
ordentligt pa de falsarna

Det 4r viktigt att placera
ugnsgallret och/eller dropplaten
ordentligt pa falsen. Dra
ugnsgallret eller droppléten
mellan 2 skenor och se till att de
ar i balans innan du placerar
maten pé (se foljande bild).

e produkten om glaset
pa ugnsluckan &r borttaget eller
sprucket.

Ugnshandtaget fr inte anvandas
som handdukshangare. Hang inte
upp handdukar, handskar eller
liknande textilier nar
grillfunktionen anvands med
Oppen lucka.

Anvand alltid varmetaliga
ugnsvantar nar du satter in mat i
eller tar ut mat fran den heta
ugnen.

Placera bakplatspappret i
kokkarlet eller p& ugnstillbehoret
(form, galler etc.) tillsammans
med maten och stall sedan in allt
i den forvarmda ugnen. Ta bort de
overflodiga delarna av




bakplatspappret fran
ugnstillbehoret eller karlet for att
forhindra risken att Overflodet
vidrOr ugnens varmeelement.
Anvand aldrig bakplatspapper i en
arbetstemperatur som ar hogre
an det angivna vardet for
bakplatspappret. Placera aldrig
bakplatspappret direkt pd ugnens
botten.

VARNING: Se till att apparaten ar
avstangd innan du byter lampan
for att undvika risk for elektrisk
kortslutning.

Apparaten féar inte placeras
bakom en dekorativ dorr for att
undvika overhettning.

Produkten méaste placeras direkt
pa golvet. Den far inte placeras
pa en basenhet eller pedestal.
VARNING: Obevakad tillagning pé
en hall med fett eller olja kan vara
farlig och kan resultera i brand.
Forsok ALDRIG slacka en eld med
vatten, utan stang av apparaten
och tick sedan lagorna med
exempelvis ett lock eller en
brandfilt.

VAR FORSIKTIG:
Tillagningsprocessen méste
Overvakas. En kort
tillagningsprocess maste
Overvakas kontinuerligt.
VARNING: Brandrisk: Forvara inte
foremal pé plattorna.

Enheten &r inte avsedd att
anvandas pa nigot annat satt dn
med en extern timer eller separat
fiarrkontroll,

VARNING: Anvand bara héallskydd
som designats av tillverkaren till
enheten eller som indikeras av
tillverkaren av enheten enligt
instruktionerna for anvandning
eller passar eller hallskydd som
levereras med enheten.
Anvandning av olampliga skydd
kan orsaka olyckor.

Brandskyddsétgarder;

Kontrollera att kontakten sitter
fast ordentligt i uttaget for att
undvika gnistbildning.

Anvand inte skadade eller kapade
sladdar eller forlangningssladd,
utover originalkabeln.

Kontrollera att vare sig vétska
eller fukt forekommer pa uttaget
som ar inkopplat i produkten.

Avsedd anvandning

Den har produkten ar avsedd for
anvandning i hemmet.
Kommersiell anvandning &r inte
tillradligt.

Den har enheten ar endast till for
tillagning. Den far inte anvandas i
andra syften, exempelvis for
rumsuppvarmning.

Den har produkten ska inte
anvandas for att varma tallrikar
under grillen, hanga handdukar
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och disktrasor etc pa handtag,
eller for torkning och varmning.

¢ Tillverkaren ansvarar inte for
nagon skada som orsakas av
felaktig anvandning eller
felhantering.

e Ugnen kan anvandas for
avfrostning, bakning, stekning
och grillning av mat.

Barnsakerhet

e VARNING: Tillbehéren kan bli
mycket heta under anvandning.
Smé barn ska hallas borta.

e FOrpackningsmaterial &r farliga
for barn. Hall barn borta fran
forpackningsmaterial. Avyttra alla
delar pa forpackningen enligt
miljostandarder.

e FElekiriska produkter ar farliga for
barn. Barn ska inte vara ndra
produkten nar den anvands och
de far inte leka med produkten.

e Placera inga féremal ovanpa
apparaten som barn kan n4.

e Nar luckan ar dppen ska du inte
ldgga nagra tunga foremal pa den
och inte 1ata barn satta sig pa den.
Ungen kan vélta eller s kan
luckan skadas.

Barnlas

Spisen har ett barnlassystem pa
ugnsluckan.

FOr att 6ppna ugnsluckan, Dra plast
knappen nagot upp och dra i
dorrhandtaget.
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N&r du stanger luckan sa aktiveras
barnl&set automatiskt.

)-\vfallshantermg av den uttjinta
produkten

| enlighet med WEEE-direktivet for hantering av
avfallsprodukter:

Den hér produkten géller under EU WEEE-direktivet
(2012/19/EU). Den hér produkten &r férsedd med en
Klassificeringssymbol for avfallshantering av elektriskt
och elektroniskt material (WEEE).

Denna produkt &r tillverkad med delar av hog kvalitet
samt material som kan &teranvandas och &tervinnas.
Produkten far inte slangas i hushallssoporna eller i
annat avfall vid livsslut. Ta den till en
atervinningsstation for elektrisk och elektronisk
utrustning. Kontakta din kommun fér mer information
om narmaste &tervinningsstation.

| enlighet med RoHS-direktivet:

Produkten du har kdpt géller under EU RoHS-direktivet
(2011/65/EU). Den innehdller inga av de farliga eller
forbjudna material som anges i direktiven.

Avfallshantering av emballage

e Emballaget &r farligt for barn. Férvara emballaget
pé en saker plats utom rackhall for barn.
Emballaget till den hér produkten &r tillverkat av
atervinningsbart material. Sortera och
avfallshantera det i enlighet med lokala lagar och
regler gallande avfallshantering. Slang dem inte i
hushallssoporna.



B Alimén Information

Oversikt

1 Brénnarplatta 6 Handtag

2 Kontrollpanel 7 Framre lucka

3 Tradhylla 8 Lampa

4 Trag 9 Grillvarmeelement
5 Under del 10 Hyllpositioner

12 3 4 5 6 7 8
Varningslampa
Termostatlampa
Termostatreglage
Funktionsreglage
Hetplatta Vanster bak
Hetplatta Véanster fram
Hetplatta Hoger fram
Hetplatta Hoger bak

o N OO W NN =
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Forpackningens innehall

ilka tillbehér som medféljer kan variera
beroende pa modell. Alla tillbehdér som
beskrivs i den har bruksanvisningen kanske

inte f6ljer med din produkt.

1. Bruksanvisning

2. Langpanna
Anvénds for bakverk, stora stekar, saftiga ratter
och for att samla upp fett vid grillning.

3. Grund plat
Anvénds for bakverk, sdsom kakor och kex.

4. Ugnsgaller

Anvénds vid grillining och for att placera mat som
ska bakas, grillas eller tillagas i grytliknande karl.
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5. Placera ugnsgallret och platen ordentligt pa

de teleskopiska falsarna

(Denna funktion finns som tillval. Den kanske
inte finns pé din produkt.)

De teleskopiska gallren gor det méjligt for dig att
installera och ta bort platar och grillgaller pa ett
enkelt sétt.

Nar du anvénder platen och grillgallret med de
teleskopiska gallren ska du se till att stiften i
bakre delen av de teleskopiska gallren star mot
kanterna pa grillgallret och platen.




Tekniska specifikationer

Volt/frekvens 220-240 V ~ 50 Hz

Brénnare

Vénster fram Hetplatta

Hetplatta

2000 W
UGN/GRILL

Huvudugn Traditionell ugn

Grillenergifdrbrukning

" Grundlaggande information: Information om energiangivelser fér elektriska ugnar anges i enlighet med EN
60350-1 / IEC 60350-1-standard. Dessa vérden bestdms under standardladdning med dver-undervérme
eller varmluftsfunktioner (om det finns).
Energieffektivitetsklass bestdms i enlighet med féljande prioritering, beroende pa om produkten har
funktionerna eller inte. 1-Tillagning med eko-flakt, 2- Turbo langsamt tillagning, 3- Turbotillagning, 4-
Varmlufts under/éver, 5-Over- och undervérme.

De tekniska specifikationerna kan andras utan arden pa produktetiketter och i medféljande
Oregaende meddelande, for att forbattra dokumentation &r hamtade frén
produktens kvalitet. laboratorieforhallanden i enlighet med

) ) N — N relevanta standarder. Dessa varden kan
IS|ffrorr?a i den har bruksanwsnlpgen ar endast variera beroende pa anvandnings- och
i beskrivande syfte och kanske inte exakt miljforhallanden.
stammer Gverens med din produkt.
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K installation

Produkten maste installeras av en behdrig person i
enlighet med géllande regler. Annars kommer garantin
att bli ogiltig. Tillverkaren kan inte hallas ansvarig for
skador som uppkommit fran arbete som utférts av icke
auktoriserade personer och kan gora garantin ogiltig.

Forberedelse av platsen och elinstallationen for
produkten ligger pa kundens ansvar.

FARA:
Produkten maste installeras i enlighet med
lokala lagar och regler avseende el och gas.

FARA:
Innan installation ska du kontrollera produkten
isuellt att den inte ar defekt. Om den har

defekt ska den inte installeras.
Skadade produkter kan orsaka
sakerhetsrisker.

Fore installationen

For att sékerstélla att kritiska glapp bevaras under
produkten rekommenderar vi att den hér produkten
monteras pa ett stabilt underlag och att fotterna inte
sjunker ned i ndgon matta eller mjukt underlag.
Koksgolvet méste kunna bara vikten av enheten plus
den extra vikten av spis och ugn och mat.

£
£
= : =
£ i
£ 8 |
E 65mmmin ! ™~ 65 mm min
— o E—
g E

e Den kan anvindas med sidoskap pé vardera
sidan, men med ett minsta avstand pa 400 mm
ovanfér spisplattans niva fér att medge ett spel
p& 65 mm mellan enheten och valfri vagg,
utskjutande del eller stort skap.

12/8V

e Den kan &ven anvandas i fritt staende position.
Tillat ett minsta avstand pa 750 mm over héllens
yta.

(*) Om en matlagningsflakt ska installeras
ovanfdr spisen, se tillverkaranvisningarna for
spisen gallande installationshdjd (minst 650 mm).

e Enheten dverensstdmmer med enhet klass 1, dvs.
den kan placeras med bakre och ena sidan av
koksvaggarna, kdksmdbler eller annan utrustning.
Koksmabler eller utrustning p& andra sidean far
bara vara av samma storlek eller mindre.

e Alla kdksmabler intill enheten méste vara
vérmeresistenta (upp till 100 °C min.).

Sékerhetskedja

Enheten maste sakras mot Gverbalansering genom att
anvinda de tva sékerhetskedjorna pa ugnen.

Fést krok (1) genom att anvanda en lamplig spik i
koksvaggen (6) och anslut sékerhetskedjan (3) i kroken
via lasmekanismen (2).

Stabilitetskrok

Lasmekanism

Sékerhetskedja

Fast ordentligt i spisens baksida
Spisens haksida

Kéksvagg

D O A~ wWw N

Stabilitetskedjan ska vara sé kort som méjligt
for att undvika lutning framét och diagonalt,
samt sidolutning av ugnen.

Stabilitetskedjan for spis ar inte designad med
fastesinkopplingsskéra.

Installation och anslutning
Produkten far bara installeras och anslutas i enlighet
med géllande installationskrav.




Installera inte produkten intill kylskép eller frys.
drme som produkten avger okar
lenergiférbrukningen for kylapparater.

e Bar produkten tillsammans med minst tva
personer.

e Produkten maste placeras direkt pa golvet. Den
far inte placeras pa en basenhet eller pedestal.

nvand inte luckan och/eller handtaget nér du
lyfter eller flyttar produkten. Dérren, handtagen
och gangjarnen kan skadas.

Elanslutning

Anslut produkten till ett jordat uttag som &r skyddat av
en sékring av lamplig kapacitet, i enlighet med
"Tekniska specifikationer". Den jordade installationen
ska goras av en kvalificerad elektriker medan
produkten anvands med eller utan transformator. Vart
foretag kan inte héllas ansvarig for skador som
uppstétt p& grund av att produkten har anvands utan
en jordad installation, i enlighet med lokala lagar och
regler.

FARA:

Produkten far endast anslutas till el av en
auktoriserad och behdrig person. Produktens
garantiperiod starter efter en korrekt
installation.

Tillverkaren kan inte hallas ansvarig for skador

som uppkommit fran arbete som utforts av
icke auktoriserade personer.

FARA:
Stromsladden far inte klammas, bojas,
klammas eller komma i kontakt med

produktens heta delar.

En skadad stromsladd méste bytas ut av en
behdrig elektriker. Annars finns risk for
elektrisk stét, kortslutning eller brand!

Strémdata maste dverensstdmma med de data som
anges pa markplaten pa produkten. Mérkplaten finns
antingen pa ddrren eller s& Gppnar du den nedre
képan som finns pa enhetens bakre végg beroende pa
enhetstypen.

Produktens strémsladd méste folja vardena i "Tekniska
specifikationer".

Stromsladdens kontakt maste vara lattatkomlig
efter installation (och inte 16pa Gver hallen).

FARA:

Koppla ur produkten fran stromkéllan innan du
pahdrjar nagot arbete pa elinstallationen.

Du kan fa en elektrisk stot!

Koppla in strémsladden i vgguttaget.
e Tryck produkten mot kiksvéggen.

Justera ugnens fotter

Med skruvmekanismen pa framsidan av
produkten kan du hoja produkten med 11 mm
lgenom att justera hjulen pa baksidan.
Applicera inte Gverdriven kraft pa denna skruv.
Annars kan mekanismen skadas.

Vibrationer medan produkten anvands kan orsaka att
karlen ovanpa produkten faller av. For att undvika
sadana farliga situationer méste din produkt sté rakt
och balanserad pa fotterna. Du kan justera produktens
framre fotter genom att vrida dem &t héger och
vénster och bakbenen med hjélp av skruven som visas
i bilden nedan. Balansera produkten och rikta in den i

Justera basen

uktoriserad serviceleverantor kan ta bort
basen pa din produkt for att minska
produkthdjden till 850 mm. | sadana fall méste
4 fotter vara monterade pa produkten. Denna
procedur fir endast utforas av auktoriserad
serviceleverantdr.

Din produkt &r utrustad med en bas, som bestar av tva
kapslade delar. Nar du har lagt ner produkten pa en
jamn yta kan du ta bort skruvarna sésom visas i
figuren och dra in den inre basen for att utféra en 3-
stegs hojdjustering.

Minsta hojden &r 900 mm i forsta steget. Du kan stélla
in hojden till ett vérde mellan 900 - 911 mm genom
att justera hjulen med hjélp av skruvmekanismen.
Minsta hdjden &r 920 mm i andra steget. Du kan stélla
in hojden till ett vérde mellan 920 - 931 mm genom
att justera hjulen med hjélp av skruvmekanismen.
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Minsta hojden &r 930 mm i tredje steget. Du kan stélla
in hojden till ett vérde mellan 930 - 941 mm genom
att justera hjulen med hjdlp av skruvmekanismen.

Slutkontroll
1. Kontrollera de elekiriska funktionerna.

Framtida transport

e Spara produktens originalkartong for framtida
transport av produkten. Folj instruktionerna pa
kartongen. Om du inte har originalkartongen kvar
ska du packa in produkten i bubbelplast eller
tjock kartong, och tejpa ordentligt.

e For att forhindra att gallret ioch plten nuti ugnen
skadar ugnsluckan ska du placera en hit kartong
pé insida av ugnsluckan som ligger mot gallren.
Tejpa ugnsluckan mot sidovaggarna.

e Anvénd inte luckan eller handtaget nér du lyfter
eller flyttar produkten.

Kontrollera produktens allménna utseende, om
det finns négra skador som kan ha uppstatt
under transport.
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B Forberedelser

Tips for att spara energi

Féljande information hjélper dig att anvanda enheten

pé ett ekologiskt sétt och spara energi:

e Anvdnd morka eller emaljerade kérl i ugnen
eftersom vérmedverforingen blir béttre.

e Nér du tillagar dina rétter utfor du en férvarmning
om detta rekommenderas i bruksanvisningen
eller receptet.

e Oppna inte luckan for ofta under tillagningen.

e Forsok att inte tillaga mer &n en rétt i ugnen
samtidigt. Du kan tillaga eller placera tva kokkarl
pé ugnsgallret,

o Tillaga mer &n en rétt i foljd. Ugnen &r dé redan
varm.

e Du kan spara energi genom att stdnga av ugnen
i négra minuter innan tillagningstiden &r slut.
Oppna inte ugnsluckan.

e Tina upp fryst mat fére tillagning.

e Anvand kastruller/pannor med lock for
tillagningen. Om det inte finns n&gra lock kan
energiforbrukningen 6ka med 4 génger.

e V4l den brénnare som passar bést for
kastrullens undersida. Valj alltid rétt
kastrullstorlek for dina rétter. Stora kastruller
kréver mer energi.

e Se till att anvénda kastruller med platt botten vid
tillagning med elektriska hallar.

Kastruller med tjock botten ger béttre
varmeledning. Du kan fa energibesparingar pa
upp till 1/3.

e Kastruller och kérl maste passa med brannarna.
Undersidan av kastruller och karl far inte vara
mindre &n brénnaren.

e Hall brannarna och kastrullernas undersida rena.
Smuts minskar varmeledningen mellan
brénnaren och kastrullens undersida.

e  For langa tillagningar kan du stanga av
brénnaren 5 eller 10 minuter fore
tillagningstidens slut. Du kan uppné
energibesparingar pa upp till 20 % genom att
anvanda restvarme.

Initial anvandning
Den forsta rengdringen av produkten

Ytan kan skadas av vissa rengéringsmedel.
nvand inte aggressiva rengéringsmedel,
skurpulver/-miolk eller négra vassa foremal

under rengéring.

1. Avlagsna allt férpackningsmaterial.

2. Torka av ytorna pa produkten med en fuktig trasa
eller svamp och torka sedan med en torr trasa.

Initial uppvarmning

Varm upp enheten i omkring 30 minuter och slé sedan
av den. P4 det har séttet branns matrester bort och
avlagsnas.

VARNING

Heta ytor kan orsaka brannskador!

Produkten kan bli het nér den anvénds. Ror
aldrig vid de heta brannarna, innersektionerna
pa ugnen, varmeelement etc. Hall barn borta
fran enheten!

Anvand alltid varmetaliga ugnsvantar nér du
satter in mat i eller tar ut mat fran den heta
ugnen.

Elektrisk ugn

1. Tautalla bakplatar och galler frn ugnen.

2. Sténg ugnsluckan.

3. Vdlj positionen Fast.

4. Vdlj den hdgsta effekten for grillen; seSa hér
anvénder du den elektriska ugnen, sidan 17.

5. Kor ugnen i cirka 30 minuter.

6. Stanga av ugnen; se S4 har anvénder du den
elektriska ugnen, sidan 17

Grillugn

1. Tautalla bakplatar och galler frn ugnen.

2. Sténg ugnsluckan.

3. Vélj den hdgsta effekten for grillen; se Sa har
férbereder du grillen, sidan 19.

4. Kor ugnen i cirka 30 minuter.

5. Stanga av grillen, se Sa hér frbereder du grillen,
sidan 19

Platta

1. Alla produktionsrester eller lager maste bréannas
bort fore forsta anvandningen. Anvand plattan
med medeltemperaturniva i 8 minuter utan nagon
kastrull. Inga kastruller eller behallare ska
placeras pé plattan under den hér processen.

Doft och rok kan utvecklas under ett par
immar vid férsta anvandningen. Detta &r
normalt. Se till att rummet &r vélventilerat sa
att rok och lukt forsvinner. Undvik direkt
inandning av réken och den lukt som den
sander.

15/8V



B 4 hér anvinder du héllen

Allman information om tillagning

Fyll aldrig pannan med olja till mer &n
en tredjedel. Ldmna inte héllen
obevakad nér du vérmer upp olja.
Overhettade oljor utgdr en brandrisk.
Forsok aldrig slicka en eld med
vatten! Om oljan fattar eld ska du
técka dver den med en eldfilt eller
fuktig trasa. Sl& av hallen om det &r
sékert att géra det och kontakta
brandkéren.

e Innan du steker eller friterar mat ska du alltid
torka dem val och placera forsiktigt i het olja. Se
till att frusen mat har tinat helt fére stekningen.

e Téckinte dver kastrullen du anvénder nér du
hettar upp oljan.

e Placera pannor och kastruller pa ett sétt sé att
handtagen inte ligger dver héllen for att forhindra
att de hettas upp. Placera inte obalanserade kérl
och de som latt vélter pa hallen.

e Placera inte tomma karl pa plattorna som ar
péslagna. De kan skadas.

e Om en platta anvands utan att en kastrull eller
panna star pa den kan det orsaka skada pé
produkten. Sla av plattorna efter att tillagningen
&r Klar.

e Eftersom produktens yta kan bli het ska du inte
placera karl i plast eller aluminium pa den.
S&dana karl ska inte anvandas for att forvara mat
heller.

e Anvénd bara kastruller och kérl med plan botten.

e Placera ratt méng mat i kastrullerna och
pannorna. Detta gor att du inte behdver utféra
n&gon rengdring i onddan genom att forhindra att
négot kokar dver.

Placera inte lock pé plattorna.
Placera kérlen pé ett satt sa att de ar centrerade
over plattan. Nar du vill flytta kérlet fran en platta
ill en annan ska du lyfta i det och placera det pa
plattan istéllet for att dra i det.
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Anvanda héllen
1 4

Hetplatta 14-16 cm
Hetplatta 22-24 cm
Hetplatta 14-16 cm

Hetplatta 18-20 ¢cm 4r en lista med
rekommenderad diameter for kérl som ska
anvandas for respektive brannare.

Anvénda plattorna
Hallens knappar kan vridas i béada riktningarna pé ett
satt sé att temperaturkontrollen sker stegvis.

S w o =

Om hallen &r férsedd med hallplattor med
snabbvarmningsfunktion kommer relevant
platta att markeras med en rod punkt.

Overhettningsskydd

Plattor med en effekt som Gverstiger 1 000 W &r

utrustade med dverhettningsskydd.

Overhettningsskyddet minskar effekten fér plattorna i

foljande fall:

e Detfinns ingen kastrull eller panna pé hallen.

e Det finns en tom kastrull eller panna pa héllen.

e Undersidan av kastrullen eller pannan &r inte
plan.

Sla péa plattorna

Anvéand plattornas knappar for anvanda plattorna.

Flytta plattornas knappar till relevant nivé for att fa

onskad tillagningsniva.

Tillagningsniva | 1 2-3 4-6
varmning | stuvning, | kokning,
sjudning | stekning

Sla av plattorna
Vrid plattans knapp till positionen AV (Gverst).




[ $& hér anvinder du ugnen

Allman information om bakning,
stekning och grillning

VARNING
Heta ytor kan orsaka brannskador!
Produkten kan bli het nar den anvéands. Ror

aldrig vid de heta brannarna, innersektionerna
pa ugnen, varmeelement etc. Hall barn borta
fran enheten!

Anvand alltid varmetaliga ugnsvantar nér du
satter in mat i eller tar ut mat fran den heta
ugnen.

FARA:
Var forsiktig nar du 6ppnar luckan, eftersom
det kan komma ut anga.

Kraftig anga kan branna dina hander, ditt
ansikte och/eller dina 6gon.

Tips for bakning

e Anvédnd material som inte utsétts for belaggning,
exempelvis metall- eller aluminiumbehéllare.

e Anvand gallret pa bésta sétt.

¢ Placera bakformen pa gallrets mitt.

e Vélj gallrets position innan du slér p& ugnen eller
grillen. Andra inte gallrets position nar ugnen ar

varm,
e Hall ugnsluckan sténgd.
Tips for stekning

e Om du penslar hel kyckling, kalkon eller storre
kéttbitar med en marinad av citronsaft och
svartpeppar innan stekning kommer
tillagningsprestandan att oka.

e Det tar ungefér 15 till 30 minuter langre att steka
kott med ben jamfort med att steka samma
kéttstorlek utan ben.

e For varje centimeter kottets tjocklek dkar ska du
l4gga pa cirka 4 till 5 minuters tillagningstid.

e LAt kdttet vila i ungen i omkring 10 minuter efter
att du har tillagat det. Saften fordelas béattre Gver
steken och rinner inte ut ndr du skér i kottet.

e Fisk ska placeras i mitten eller pa den nedre
falsen, i en eldfast form.

Tips for grillning

N&r kott, fisk och kyckling grillas blir de snabbt bruna

och far en krispig yta, samt torkar inte. Platta delar,

kéttbitar och korvar passar speciellt bra for grillning,
samt grénsaker med hdgt vatteninnehéll, sdsom
tomater och I6k.

e Fordela delarna som ska grillas p& ugnsgallret
eller pa platen med ugnsgallret pé ett sddant satt

att utrymmet som tacks inte dverskrider
storleken pa varmaren.

e Skjutin ugnsgallret eller platen med galler p&
onskad niva i ugnen. Om du grillar p& ugnsgallret
ska du skjuta in ldngpannan pa den nedre falsen
for att samla upp fett. Tillsétt lite vatten i
langpannan fér enkel rengdring.

Mat som passar for grillning kan borja
brinna. Anvand bara mat for grillning
som &r lamplig for grillvérme.

Placera inte maten for langt bak pa
grillen. Det hér &r det hetaste stéllet
och maten kan fatta eld.

.

Sa har anvander du den elektriska
ugnen
Vilj temperatur och anvéndarlige

1 2

1 Termostatreglage

2 Funktionsreglage

1. Stéll in funktionsvredet till dnskat anvandarlége.
Stall in temperaturreglaget till dnskad temperatur.
» Ugnen vérms upp till instélld temperatur och
bibehéller den. Under uppvarmning forblir
temperaturlampan pa.

Sla av elugnen

Vrid funktionsreglaget och temperaturreglaget till
positionen off (av) (Gvre).

Det &r viktigt att placera ugnsgallret korrekt pa
gallerfalsarna. Ugnsgallret méste foras in mellan
gallerfalsarna enligt bilden.

Lat inte ugnsgallret st& mot ugnens bakre vagg. Dra
ugnsgallret till den frémre delen av gallret och placera
det med hjalp av luckan, for att fa bra grilleffekt.

A
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Grill

WV Den lilla grillen i ugnens innertak

anvénds. Passar for grillning.

¢ Placera sméa och medelstora
portioner pa ratt niva under
grillvarmaren for grilining.

e Still in temperaturen pé
maximal niva.

e Vand pa maten efter halva
grillningstiden.

Anvéndningslidgen
Anvéndningslédgenas ordning som visas hér kan skilja Full grill

sig frén de pa din enhet. N~~’|  Den stora grillen i ugnens innertak
anvénds. Detta &r 1&mpligt nér stora
méngder kott ska grillas.

Over- och undervarme

— |  Over- och undervarme anvands. e Placera sma och medelstora
Maten upphettas simultant uppifran portioner pé rétt fals under

e och underifran. Exempelvis &r det grillvarmaren fér grillning
lampligt for kakor, smakakor eller e Stall in temperaturen p& '
grytor i bakformar. Tillaga maten med maximal niva.
endast en langpanna. e Vénd p& maten efter halva

grillningstiden.
Undervérme

Endast undervdrme anvénds. Det &r Tabell dver tillagningstider

[ampligt for pizza och andra rétter
e som ska stekas fran undersidan.
i Den hér funktionen méaste dven

anvandas for angrengdring.

iderna i den hér tabellen &r endast riktlinjer.

idsgranserna kan variera pa grund av matens
emperatur, tjocklek, typ och dina egna
installningar for tillagningen.

— Bakning och stekning

6 Forsta falsen i ugnen ar den undre falsen.
Tillagningsniva Falsposition Temperatur i °C Tillagningstid (i
ungeférligt antal
min.

190

Gkonfokg |G | [ 1t | Smn%ome | 150,510
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(**) Vid tillagning som kréver forvdrmning, ska du férvarma i bérjan av tillagningen tills termostatlampan slocknar.

Tips for bakning av bakverk i formar

Om bakverket &r for torrt ska du oka
temperaturen med 10 och minska
tillagningstiden.

Om kakan &r kladdig ska du anvénda en mindre
vétskeméngd och sénka temperaturen med

10 °C.

Om kakan blir fér mork ska du placera den
l&ngre ner i ugnen, sénka temperaturen och oka
tillagningstiden.

Om den &r vélgraddad pé insidan med kladdig pa
utsidan ska anvanda en mindre vétskeméangd,
sénka temperaturen och oka tillagningstiden.

Tips vid tillagning av bakverk

Om bakverket &r for torrt ska du oka
temperaturen med 10 och minska
tillagningstiden. Pensla degen med en blandning
av mjélk, olja, gg och yoghurt.

Om bakverket tar for 1ang tid att grédda ska du
kontrollera tjockleken s& att den inte Gverskrider
platens djup.

Om den dvre sidan av bakverket blir mérkt men
den undre delen &r inte fardiggraddad ska du
kontrollera att mangden sés for bakverket inte ar
for stor pa undersidan av bakverket. Forsok att
fordela sdsen jamnt mellan och pa lagren av det,
och Gverst, for att f& en jamn graddning.

Tabell for tillagningstider for grillning

Grillning med elgrill
e Inforandeniva | GildEa) ]

Tillaga bakverket enligt det lage och den
emperatur som ar angiven i
illagningstabellen. Om botten inte har

tillrackligt med farg ska du placera den pa en
lagre fals ndsta gang.

Tips vid tillagning av gronsaker

Om grénsaksréatten blir for torr ska du tillaga den
i en form med lock. Ett sténgt kérl forhindrar att
vatskan angar bort.

Om gronsaksréatten inte blir fardigkokt ska du
forkoka grénsakerna eller forbereda dem som
konserverad mat och placera dem i ugnen.

Sa har forbereder du grillen

VARNING
Stang ugnsluckan under grillning.
Heta ytor kan orsaka brannskador!

Sla pa grillen

1.
2.
3.

Vrid funktionsreglaget till 6nskad grillsymbol.
Stéll sedan in 6nskad grilltemperatur.
Vid behov kan du férvdrma i cirka 5 minuter.

» Temperaturlampan tands.
Sténga av grillen

1.

Vrid funktionsvredet till positionen Av (Gverst).

.

Mat som passar for grillning kan borja
brinna. Anvand bara mat for grillning
som &r lamplig for grillvérme.

Placera inte maten for langt bak pa
grillen. Det hér &r det hetaste stéllet
och maten kan fatta eld.
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Underhall och rengéring

Allmén information

Produktens servicelivslangd dkar och vanliga problem
minskar i omfattning om produkten rengérs med
jamna mellanrum.

FARA:
Koppla fran produkten fran stromkallan innan
du paborjar underhall och rengdring.

Du kan fa en elekrisk stot!

FARA:
Lat produkten svalna fore rengoring.
Heta ytor kan orsaka brannskador!

TEBARRRLETIILARAALLNRY
EEEEATEIIFEFFANIATIEAS
Ri¥ ©

Rengora kontrollpanelen
Rengdr kontrollpanelen och kontrollknapparna med en
vat trasa och torka dem torra.

Avldgsna inte kontrollknapparna nar du rengér
kontrollpanelen.

Kontrollpanelen kan skadas!

e Rengdr produkten noggrant efter varje
anvandning. P& detta sétt ar det mdjligt att
enklare ta bort tillagningsrester genom att
undvika att de branns in nasta gang apparaten
anvands.

e Inga speciella rengdringsmedel behdvs for
rengdring av produkten. Anvand varmvatten med
diskmedel, en mjuk trasa eller svamp nér du
rengdr produkten, och torka den sedan med en
torr trasa.

e Sealltid till att dverskottsvétska torkas bort
ordentligt efter rengring och att eventuellt spill
omedelbart torkas torrt.

e Anvénd inte rengdringsmedel som innehaller syra
eller klor nér du rengdr rostfria ytor eller inox-ytor
och handtaget. Anvénd en mjuk trasa med
diskmedel (utan slipmedel) for att torka dessa
delar rena, var noga med att torka i en riktning.

Ytan kan skadas av vissa rengéringsmedel.
nvand inte aggressiva rengéringsmedel,
skurpulver/-miolk eller négra vassa foremal

under rengéring.

nvand inte angrengdrare for att rengora
apparaten, det kan orsaka elektrisk stot.

Rengora hallen

Elektriska héllar

1. Vrid av plattorna och vénta tills de svalnar.

2. Vid behov rengdr du plattorna med ett
rengdringsmedel (finns att kdpa i utvalda butiker).

3. Véarm bara négra minuter efter rengdringen for att
sékerstélla att Gvre delen har torkat.

4. Applicera ett tunt lager maskinolja pa héllens yta
med jamna mellanrum for att skydda den.
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Rengora ugnen

Sa har rengor du sidoviggen

(Denna funktion finns som tillval. Den kanske inte

finns pa din produkt.)

1. Tabort den frdmre delen av sidogallret genom
att dra den i motsatt rikining mot sidovaggen.

2

Katalytiska véggar
(Denna funktion finns som tillval. Den kanske inte
finns pa din produkt.)

De inre sidovéggarna (A) och/eller den bakre véggen
(B) pa din produkt kan vara téckt med katalytisk emalj.
Katalytiska vaggar har en ljus matt férg och en porés
yta. De katalytiska véggarna i ugnen ska inte rengdras.
De katalytiska vaggarnas pordsa ytor &r
sjélvrengdrande genom att de absorberar och
omvandlar spilld olja (3nga och koldioxid).




Enkel angrengoring

Alternativet sékerstaller enkel rengdring pa grund av

att smuts (som inte har varit inbrénd for lange)

mjuknar med &nga som bildas i ugnen och att vattnet

droppar genom kondens pé ugnens invéndiga ytor.

1. Avlagsna alla tillbehdr fran ugnen.

2. Hall 500 ml vatten pé ugnsplaten och placera
platen p& ugnens andra rack.

3. Stallin ugnens enkel ngrengdring och kér den i
100°C i 25 minuter.

4. Oppna luckan och torka av ugnens invéndiga ytor
med en fuktig svamp eller trasa.

5. Anvénd varmvatten med diskmedel, en mjuk trasa
eller svamp nér du rengdr produkten, och torka
den sedan med en torr trasa.

Rengor ugnsluckan

For att rengdra ugnsluckan anvénder du varmvatten

med diskmedel och en mjuk trasa eller svamp, och

torkar den sedan med en torr trasa.

nvand inte nagra harda rengdringsmedel med
slipmedel eller nagon vass metall som repar
nar du rengor ugnsluckan. De kan repa ytan
och forstora glaset.

Ta bort ugnsluckan

1. Oppna den frdmre luckan (1).
2. Oppna klammoma i g&ngjarnshusen (2) pa hoger
och vanster sida om den frémre luckan genom att
trycka dem nedat sa som visas pa bilden

1 2 3

1 Framre lucka

2 Gangjarn
3 Ugn

1 2 3

3. Fér den frémre luckan halvégs ned.
4. Avlagsna den framre luckan genom att dra den
uppét for att sldppa den fran hdger och vanster
géngjérn.
Stegen som utfors i borttagningsprocessen ska
utfras i motsatt ordning nér luckan monteras.
Glom inte att stinga klammorna vid
géangjarnshuset nar du monterar luckan igen.

Ta bort luckans innerglas

(Denna funktion finns som tillval. Den kanske inte
finns pa din produkt.)

Luckans invandiga glasruta kan avidgsnas for
rengdring.

Oppna ugnsluckan.

1 Ram
2 Plastdel

Dra mot dig och ta bort plastdelen som &r installerad
pé den Gvre delen av den framre luckan.
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Ugnslampan &r en speciallampa som klarar
upp till 300 °C. Mer information finns under
Tekniska specifikationer, sidan 11.

Ugnslamporna kan kopas av auktoriserade
serviceombud.

Lampans placering kan skilja sig nagot fran
bilden.

ampan som anvands i denna apparat ar inte
[amplig f6r rumsbelysning. Lampans avsedda
syfte &r att hjalpa anvandaren att se livsmedel.

CICHS]

amporna som anvands i den har apparaten
maste kunna téla extrema fysiska
Orhallanden; sésom temperaturer dver 50 °C.

©)

3 12

Om ugnen &r utrustad med en rund lampa:

1 Inre glaspanelen 1. Koppla bort produkten fran elen.

2 VYttersta glaspanelen 2. Vrid glasskyddet moturs for att avlagsna det
3 Plastplatsen fér glaspanelen-Nedre
Sasom bilden visar ska du lyfta den innersta

glaspalenen négot i riktning A och dra den ut i riktning
B.

3. Om ugnslampan &r av typen (A) som visas i
figuren nedan, ta bort den genom att vrida som
visas och ersatt den. Om ugnslampan &r av typen

(B), dra och ta bort den som visas i figuren och

ersétt den.

N&r du monterar den innersta glaspanelen (1) ska du
se till att den panelsida med text pa &r vand mot den
inre glaspanelen.

Det &r viktigt att sétta de nedre hérnen pé den inre
glaspanelen i den nedre plastplatsen.

Tryck plastdelarna mot ramen tills du hor ett "klick".

Byta ugnslampan

FARA:
Innan du byter ugnslampan ska du se till att
produkten har kopplats fran elen och svalnat,

4. Montera glasplattan pa nytt.

sa att du inte far en elektrisk stot.
Heta ytor kan orsaka brannskador!
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B Felsokning

inte pd nagot fel.

upp kan de oka i storlek och orsaka ljud. >>> Detta beror inte pa ndgot fel.
Produkten fungerar inte.

e Huvudsakringen ar defekt eller har gétt. >>> Kontrollera sakringarna i sakringsboxen. Byt eller
aterstall dem vid behov.

e Produkten &r inte kopplad till det (ordade) uttaget. >>> Kontrollera strémanslutningen.

e Ugnslampan ar defekt. >>> Byt ut ugnslampan.

e Strémmen ar bruten. >>> Kontrollera om det finns strom. Kontrollera sékringarna i sékringsboxen.
Byt eller &terstall dem vid behov.

|

e Funktionen och/eller temperaturen &r inte instéllda. >>> Stéll in funktionen och temperaturen med
funktions- och/eller temperaturratter/-knappen.

e Strémmen ar bruten. >>> Kontrollera om det finns strom. Kontrollera sékringarna i sékringsboxen.
Byt eller aterstall dem vid behov.

Kontakia ett auktoriserat serviceombud eller
den aterforsaljare som salde produkten till dig,
om du inte kan |6sa problemet med hjdlp av

instruktionerna i det har avsnittet. Forsok aldrig
att reparera en defekt produkt pa egen hand.
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