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Avant de commencer, merci de bien vouloir lire ce manuel d'utilisation !

Chere cliente, cher client,

Nous vous remercions d'avoir porté votre choix sur un produit Beko. Nous espérons que vous tirerez le meilleur part
de votre produit, qui a été fabriqué dans des usines de pointe avec des matériaux de qualité. C'est pourquoi nous
vous prions de lire attentivement le présent manuel et tous les autres documents connexes dans leur intégralité avant
d'utiliser le produit et de les conserver. Si vous cédez I'appareil a une tierce personne, n'oubliez pas de lui fournir le
Manuel d'utilisation. Respectez tous les avertissements et informations contenus dans le manuel d'utilisation.
Souvenez-vous que ce Manuel d'utilisation s'applique également a plusieurs autres modeles. Les différences entre
les modeles seront identifiées dans le manuel.

Explication des symboles

Vous trouverez les symboles suivants dans ce Manuel d'utilisation :

Informations importantes ou astuces
utiles d'utilisation.

Avertissement de situations dange-
reuses relatives a la santé et aux biens.

trique.

/N
it Avertissement de risque d'incendie.

,’ Avertissement de risque de choc élec-

Avertissement de surfaces brilantes.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

Made in TURKEY
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This product was manufactured using the latest technology in environmentally friendly conditions.
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t Instructions importantes et mises en garde relatives a la sécu-
rité et a I'environnement

Ce chapitre contient les instructions
de sécurité qui vous aideront a éviter
les risques de blessure corporelle ou
de dégats matériels. Le non respect
de ces instructions entrainera |'annu-
lation de toute garantie.

Sécurité générale
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Cet appareil peut étre utilisé par
des enfants de 8 ans et plus et
des personnes aux capacités
physiques, sensorielles ou men-
tales réduites ou des personnes
dénuées d’expérience ou de con-
naissance si elles ont pu bénéfi-
cier d’une surveillance ou
d’instructions concernant
I'utilisation de I'appareil en toute
sécurité et comprennent les
risques encourus.

Les enfants ne doivent pas jouer
avec I'appareil. Le nettoyage et
I'entretien ne doivent pas étre ef-
fectués par un enfant sans sur-
veillance.

Cet appareil n’est pas congu pour
étre utilisé par des personnes (y
compris les enfants) présentant
des aptitudes physiques, senso-
rielles et mentales reduites, ou
sans expeérience et sans connais-
sances, a moins d'avoir été enca-
drées ou regu des consignes
d'utilisation.

Les enfants bénéficiant d'un en-
cadrement ne doivent pas jouer
avec I'appareil.

Si I'appareil est confié a une autre
personne pour usage personnel
ou vendu en seconde main, assu-
rez-vous qu'il est toujours ac-
compagné du manuel d’utilisation,
des étiquettes, de tout autre do-
cument pertinent et des pieces.
Les procédures d'installation et
de réparation doivent étre effec-
tuées par des agents d'entretien
qualifiés. Le fabricant ne sera pas
responsable des dommages cau-
Sés a la suite d'une utilisation
faite par des personnes non qua-
lifiées, situation susceptible d'an-
nuler aussi la garantie. Avant
I'installation, lisez attentivement
les instructions.

Ne faites pas fonctionner |'appa-
reil s'il est défectueux ou pre-
sente des dégats visibles.
Assurez-vous que les boutons de
fonctionnement de I'appareil sont
en position d'arrét apres chaque
utilisation.

Sécurité électrique

Si le produit est en panne, ne
'utilisez pas, a moins qu'il ne soit
réparé par un Agent d'entretien



agréé. Vous risqueriez un choc
électrique !

Branchez I'appareil uniqguement a
une sortie/ligne avec mise a la
terre ainsi que la tension et la
protection spécifiées dans le cha-
pitre « Spécifications techniques ».
Faites installer la mise a la terre
par un électricien qualifié lorsque
vous utilisez I'appareil avec ou
sans transformateur Notre entre-
prise décline sa responsabilité par
rapport a tout probleme consécu-
tif a la non mise a la terre de
I'appareil suivant la réglementa-
tion locale en vigueur.

Ne lavez jamais I'appareil en'y
versant de |'eau. Vous risqueriez
un choc électrique !

Ne touchez jamais la prise Si vous
avez des mains mouillées ! De
méme, ne débranchez jamais
I'appareil en le tirant par le cable.
Pour ce faire, il est conseillé de
toujours tenir la prise avant de la
tirer.

Débranchez I'appareil pendant les
opérations d'installation, d'entre-
tien, de nettoyage et de répara-
tion.

Si le cordon d’alimentation est
endommage, il doit &tre remplace
par le fabricant, I'un de ses tech-
niciens ou une personne de quali-
fication similaire afin d’éviter tout
risque.

Installez I'appareil de sorte que
I'on puisse le déconnecter com-
pletement du réseau. La sépara-
tion doit étre effectuée par une
prise secteur ou un commutateur
intégré a l'installation électrique
fixe, suivant la réglementation en
matiere de construction.

La surface arriere du four devient
chaude pendant I'utilisation. Veéri-
fiez que le raccordement de élec-
trique n'est pas en contact avec
la surface arriére, cela pourrait
endommager les connexions.

Ne pas coincer le cable d'alimen-
tation entre la porte du four et le
chassis et ne pas le faire passer
sur des surfaces brilantes. Dans
le cas contraire, I'isolation du
cable pourrait fondre et provoquer
un incendie suite a un court-
circuit.

Toutes les opérations sur des
équipements et des systemes
électriques ne peuvent étre réali-
sees que par des personnes habi-
litées et qualifiées.

En cas de dégats, éteignez I'ap-
pareil et débranchez-le du sec-
teur. Pour ce faire, coupez le fu-
sible domestique.

Veérifiez que la tension du fusible
est compatible avec I'appareil.

Sécurité du produit

AVERTISSEMENT : Les parties
accessibles de I'appareil devien-
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nent chaudes au cours de son
utilisation. Des mesures doivent
étre prises pour éviter de toucher
aux éléments de chauffage. Les
enfants de moins de 8 ans doi-
vent étre maintenus a I'écart,
sauf s'ils sont continuellement
surveillés.

Ne jamais utiliser |'appareil sous
I'emprise de I'alcool ou de toute
autre drogue.

Prenez garde lorsque vous utilisez
des boissons alcoolisées dans vos
plats. L'alcool s'évapore a tempé-
ratures élevees et peut provoquer
un incendie étant donné qu'il peut
s'enflammer lorsqu'il entre en
contact avec des surfaces
chaudes.

Assurez-vous qu’aucune subs-
tance inflammable ne soit placée
a proximité de I'appareil étant
donné que les cotés peuvent
chauffer pendant son utilisation.
L'appareil chauffe pendant son
utilisation. Des mesures doivent
étre prises pour éviter de toucher
aux éléments de chauffage qui se
trouvent a 'intérieur du four.
Fvitez d'obstruer les éventuelles
sorties d'aération.

Ne pas faire chauffer de boites de
conserves et de bocaux en verre
clos dans le four. La pression qui
s'accumulerait dans la boite/le
bocal pourrait le faire éclater.

Ne placez pas de plaques de
cuisson, de plats ou de feuille
d'aluminium directement sur le
bas du four. L'accumulation de
chaleur pourrait endommager le
fond du four.

N’utilisez pas de nettoyants for-
tement abrasifs ou de grattoir en
meétal aff(té pour nettoyer la porte
vitrée du four car ils peuvent rayer
la surface, ce qui peut entrainer
féler la vitre.

N'utilisez pas de nettoyeurs a
vapeur pour le nettoyage de I'ap-
pareil, car ceux-ci présentent un
risque d'électrocution.

(Varient en fonction du modéle de
four.)

Placer correctement la grille et le
lechefrite sur les gradins

Faites coulisser la grille ou le le-
chefrite entre 2 glissiéres de cou-
lissement et vérifiez-en I'équilibre
avant de placer des aliments des-
sus (Observez l'illustration ci-

d
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Ne pas utiliser I'appareil si la
porte en verre est absente ou
fendue.

La poignée du four n’est pas un
seche-serviettes. Ne pendez pas
de serviettes, gants ou produits
textiles similaires lorsque la porte
est ouverte avec la fonction gril.
Utilisez toujours des gants de
protection thermique lorsque vous
placez ou retirez des plats du four
chaud.

Placez le papier de cuisson con-
tenant les aliments dans la casse-
role ou sur I'accessoire du four
(plateau, grille métallique, etc.) et
insérez I'ensemble dans le four
préchauffé. Retirez le surplus de
papier de cuisson qui déborde de
I'accessoire ou de la casserole
afin d'éviter tout contact avec les
éléments chauffants du four.
N'utilisez jamais le papier de
cuisson a une température de

fonctionnement supérieure a la
valeur recommandée pour un pa-
pier de cuisson. Evitez de placer
le papier de cuisson directement
sur la base du four.
AVERTISSEMENT : Assurez-vous
que votre appareil est déconnecté
de I'alimentation électrique avant
de procéder au remplacement de
I'ampoule. Cette précaution vous
gvite tout risque de choc élec-
trique.

Pour éviter toute surchauffe, I'ap-
pareil ne doit pas étre installé
derriere une porte décorative.

Pour que votre appareil soit fiable:

veillez a ce que la fiche soit bien
branchée dans la prise afin que
des étincelles ne se produisent
pas.

Utilisez uniquement les cables de
rallonge d'origine, et veillez a ce
qu'ils ne soient pas coupés ou
autrement endommaggs.
Assurez-vous également que la
prise ne contient pas de liquide ni
de moisissure avant de brancher
I'appareil.

Utilisation prévue

Cet appareil est congu pour un
usage domestique. L'utilisation
commerciale est interdite.

Cet appareil sert uniquement a
des fins de cuisson. Il ne doit pas
étre utilisé a d’autres fins, par
exemple le chauffage du local.
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e Evitez d'utiliser cet appareil pour
réchauffer les assiettes sous le
grill, accrocher des serviettes et
des torchons, etc. sur les poi-
gnées, sécher et réchauffer quoi
que ce soit.

e | e fabricant ne saurait étre tenu
responsable des dégats causés
par une utilisation ou une mani-
pulation incorrecte.

e | e four peut étre utilisé pour dé-
congeler, cuire, rotir et griller des
aliments.

e | es pieces déetachees d’origine
sont disponibles pendant 10 ans,
a compter de la date d’achat du
produit .

Sécurité des enfants

e AVERTISSEMENT : Les parties
accessibles peuvent s'échauffer
pendant ['utilisation. Les enfants
doivent étre tenus a I'écart.

e [ es matériaux d’emballage peu-
vent présenter un danger pour les
enfants. Gardez les matériaux
d'emballage hors de portée des
enfants. Veuillez jeter les pieces
de I'emballage en respectant les
normes écologiques.

e Les appareils électriques sont
dangereux pour les enfants. Te-
nez les enfants a I'écart de I'ap-
pareil lorsqu'il fonctionne et inter-
disez-leur de jouer avec.
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e Ne rangez pas d’objets au dessus
de I'appareil que les enfants
pourraient atteindre.

e |orsque la porte avant est ouverte,
ne posez pas d’objets lourds des-
sus et ne permettez pas aux en-
fants de s’y asseoir. Il pourrait
basculer ou les charnieres de
porte étre endommageées.

Mise au rebut de I'ancien appareil

Conformiteé avec la directive DEEE et mise au
rebut des déchets :

Ce produit est conforme a la directive DEEE
(2012/19/UE) de I'Union européenne). Ce produit porte
un symbole de classification pour la mise au rebut des
équipements électriques et électroniques (DEEE).

Le présent produit a été fabriqué avec des pieces et
du matériel de qualité supérieure susceptibles d'étre
réutilisés et adaptés au recyclage. Par conséquent,
nous vous conseillons de ne pas le mettre au rebut
avec les ordures ménageres et d'autres déchets a la
fin de sa durée de vie. Au contraire, rendez-vous dans
un point de collecte pour le recyclage de tout matériel
électrique et électronique. Veuillez vous rapprocher
des autorités de votre localité pour plus d'informations
concernant le point de collecte le plus proche.

Conformiteé avec la directive LdSD :

L'appareil que vous avez acheté est conforme a la
directive LdSD (2011/65/UE) de I'Union européenne. Il
ne comporte pas les matériels dangereux et interdits
mentionnés dans la directive.

Elimination des emballages

e Les emballages sont dangereux pour les enfants.
Conservez les emballages en lieu sir a I'écart
des enfants. Les emballages de I'appareil sont
fabriqués a partir de matériaux recyclés. Elimi-
nez-les de maniere appropriée et triez-les en
fonction des instructions de recyclage des dé-
chets. Ne les jetez pas avec les déchets domes-
tiques normaux.



P Généralités
Vue d'ensemble

7 6 5

1 Grille 7 Trous d'évacuation de I'exces de vapeur
2 Gradins 8 Gradins
3 Lechefrite 9 Indicateur de niveau d'eau
4 Porte frontale 10 Réservoir d'eau
5 Poignée 11 Bandeau de commande
6 Conduit d'évacuation de la vapeur

1 2 3 4 5 6 7

12 11 10 9 6 8
1 Touche Marche/Arrét 6 Touche de réglage Température-Temps
2 Touche de sélection de programme 7 Touche Marche/Arrét de la cuisson
3 Affichage des fonctions 8 Touche de sélection du menu Plat cuising
4 Indicateur de I'norloge 9 Ecran de texte
5 Indicateur de température/poids 10 Ecran de sélection de plat cuisiné
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11 Touche de réglage Température/poids/booster
12 Touche Heure et réglages

Contenu de I'emballage

Les accessoires fournis peuvent varier selon le
modeéle de I'appareil. Tous les accessoires
décrits dans le manuel d’utilisation peuvent ne
pas faire partie de votre appareil.

Manuel de I'utilisateur

2. Lechefrite

Utilisée pour les patisseries, les aliments conge-
Iés et les grands rotis.

—_

3. Plaque creuse
Utilisée pour les patisseries, les grands rotis, les
plats en sauce et pour recueillir la graisse en
fonction grill.

4, Plaque a gateau
Utilisée pour les patisseries telles que les cookies
et les biscuits.

5. Grille
Utilisée pour les rotis et pour les aliments a cuire,
rotir ou pour les rago(its, elle se place dans le
four a la hauteur souhaitée.
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Placer correctement I'étagére métallique et la
plaque sur les chassis télescopiques

(Cette fonction est optionnelle. Elle peut ne
pas étre disponible sur votre produit.)

Les chassis télescopiques vous permettent d'ins-
taller et de retirer facilement les plagues et I'éta-
gere métallique.

Lorsque vous utilisez la plaque et I'étagére mé-
tallique avec les chassis télescopiques, vérifiez
que les goupilles situées a I'arriere du chassis
télescopique reposent contre les bords de I'éta-
gere métallique et du plateau.




Caractéristiques techniques

Données de base : Les informations sur |'étiquette énergétique des fours électriques sont fournies confor-
mément a la norme EN 60350-1 / IEC 60350-1. Ces valeurs sont déterminées a charge standard avec des
résistances de volte et de sole ou des fonctions de cuisson ventilée (le cas échéant).
La classe de consommation énergétique est déterminée conformément a la hiérarchie suivante en fonction
de la présence ou non sur I'appareil les fonctions correspondantes. 1-Cuisson tournante économique, 2-
Cuisson lente Turbo, 3- Cuisson Turbo, 4- Cuisson ventilée sole/voiite, 5- Cuisson voiite et sole.

** Reportez-vous a Installation, page 12.

Les caractéristiques techniques peuvent o Les valeurs mentionnées sur les étiquettes de

hanger sans avis préalable afin d'améliorer la |'appareil ou dans la documentation qui
qualité de I'appareil. |'accompagnent sont obtenues dans des
conditions de laboratoire conformément aux

Les illustrations comprises dans ce manuel normes correspondantes. En fonction des
ont schématiques et ;I)euvent.ne pas corres- conditions de fonctionnement et de I'enviran-
pondre exactement a I'appareil. nement de I'appareil, ces valeurs peuvent
varier.
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K Installation

Le produit doit étre installé par une personne qualifiée
conformément a la réglementation en vigueur. Dans le
cas contraire, la garantie n'est pas valable. Le fabri-
cant se sera pas tenu pour responsable des dégats
consécutifs a des procédures réalisées par des per-
sonnes non autorisées et pourra annuler la garantie
dans ce cas.

La préparation de I'emplacement et I'installa-
tion de I'électricité pour |'appareil sont sous la
responsabilité du client.

DANGER:
Installez I'appareil conformément aux régle-
mentations en matiere de gaz et d’électricité

en vigueur dans votre localité.

DANGER:

Avant I'installation, regardez si I'appareil
présente des défauts. Si tel est le cas, ne le
faites pas installer.

Les appareils endommagés présentent des
risques pour votre Sécurité.

Avant l'installation

L’appareil est destiné a étre installé dans les meubles
de cuisine disponibles dans le commerce. Une dis-
tance de sécurité doit étre laissée entre I'appareil et
les parois de la cuisine et des meubles. Voir le schéma
(valeurs en mm).
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e |essurfaces, les feuilles laminées synthétiques
et les adhésifs doivent résister a la chaleur (jus-
qu'a 100 °C min.).

e |esmeubles de cuisine doivent étre stables et
fixés.

e S'ily aun tiroir sous le four, une étagere doit
étre installée entre ce four et le tiroir.

e Transportez I'appareil avec au minimum deux
personnes.

o Tenez le four par les encoches présentes sur les
deux cotés pour le déplacer.

e Avant d'installer le produit, retirez tous les
matériaux et documents a l'intérieur.

e |esmeubles de cuisine doivent étre conformes
aux dimensions indiquées dans la figure ci-
dessous. A I'arriere du meuble de cuisine, dé-
coupez une ouverture aux dimensions indiquées
dans la figure ci-dessous pour assurer une venti-
lation suffisante.

N'installez pas I'appareil & proximité de réfri-
gérateurs ou congélateurs. La chaleur émise
par |'appareil augmenterait la consommation
d'énergie des dispositifs de refroidissement.

N'utilisez pas la porte et/ou la poignée pour
porter ou déplacer 'appareil.




*

min.

Installation et branchement

e Installez I'appareil conformément a toutes les
réglementations en matiére de gaz et
d’électricité en vigueur.

Raccordement électrique

Branchez |'appareil a une prise mise a la terre proté-

gée par un disjoncteur miniature de capacité suffisante

tel qu'indiqué dans le tableau « Caractéristiques

techniques ». Faites installer la mise a la terre par un

électricien qualifié lors de I'utilisation de I'appareil

avec ou sans transformateur. Notre société ne sera

pas tenue pour responsable des dégats résultant de

I'utilisation de I'appareil sans une installation de mise

7‘20

a la terre conforme aux réglementations locales en
vigueur.

DANGER:

L'appareil doit uniquement étre raccordé a
|'alimentation électrique par une personne
autorisée et qualifiée. La période de garantie
de I'appareil démarre uniguement apres son
installation correcte.

Le fabricant se sera pas tenu pour respon-
sable des dégats consécutifs a des procédures
réalisées par des personnes non autorisées.
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DANGER:

Le cable d'alimentation ne doit pas étre serré,

plié ou pincé ou entrer en contact avec des
pieces chaudes de I'appareil.
Un céble d'alimentation endommagé doit étre
remplacé par un électricien qualifié. Dans le
cas contraire, il présente un risque d'électro-
cution, de court-circuit ou d'incendie !

e |aconnexion doit étre conforme aux réglementa-
tions nationales en vigueur.

e  |esvaleurs de I'alimentation électrique doivent
correspondre aux valeurs figurant sur la plague
signalétique de I'appareil. Ouvrez la porte pour
voir la plaque signalétique.

e  |e cable d'alimentation de |'appareil doit étre
conforme aux valeurs du tableau "Caractéris-
tiques techniques".

DANGER:
Avant d’effectuer tout travail sur I'installation
glectrique, I'appareil doit &tre débranché du
réseau d'alimentation électrique.
Vous risqueriez un choc électrique !

La prise du cable d'alimentation doit &tre facile
d'acces apres I'installation (ne le faites pas
passer au-dessus de la table de cuisson).

Lors du cablage, vous devez respecter les
réglementations nationales/locales en matiére
d'électricité. Par ailleurs, vous devez utiliser
des prises et des fiches recommandées pour
fours. Au cas ou la limite de puissance de
I'appareil est supérieure a la capacité de
conduction du courant par la fiche et la prise,
branchez I'appareil directement sur une
installation électrique fixe sans utiliser de fiche
ni de prise.
Branchez le cable d'alimentation dans la prise.
Installation des produits
1. Faites coulisser le four dans le meuble, alignez-le
et fixez-le en vous assurant que le cable d'alimen-
tation n'est pas rompu et/ou coincé.
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Fixez le four avec les 2 vis comme sur l'illustration.
Apres l'installation, assurez-vous que les vis sont
suffisamment serrées et que le four ne bouge pas. Le
four peut basculer pendant Iutilisation s'il n'est pas
installé conformément aux instructions et si les vis ne
sont pas suffisamment serrées.

Pour les produits équipés d'un ventilateur (Elle
peut ne pas étre disponible sur votre produit.)

1 Ventilateur

2 Bandeau de commande

3 Porte

Le ventilateur intégrée refroidit a la fois le meuble
intégrée et la facade de I'appareil.

Le ventilateur continue de fonctionner pendant
20 a 30 minutes méme apres |'extinction du
our.

Si vous avez cuising en programmant la
minuterie du four, le ventilateur s'arrétera
également a la fin du temps de cuisson avec
toutes les autres fonctions.

Vérification finale
1. Mise en marche de I'appareil.
2. Veérifiez les fonctions.

Déplacement ultérieur

e Conservez le carton d'origine de I'appareil et
utilisez-le pour déplacer le produit. Suivez les
instructions figurant sur le carton. Sl vous n'avez
plus le carton original, emballez I'appareil dans
du film a bulles ou du carton épais avec du ru-
ban adhésif pour maintenir le tout.

e Afin d’éviter que la grille et la Iechefrite situés a
I'intérieur du four n’endommagent la porte, pla-
cez une bande de carton sur la contre-porte a
hauteur des plaques. Attachez la porte du four
aux parois latérales a I'aide de ruban adhésif.



e N'utilisez pas la porte ou la poignée pour soule-
ver ou déplacer I'appareil.

Ne placez aucun objet sur I'appareil et dépla-
67-le bien a plat.

Ne déplacez pas I'appareil s'il y a de I'eau

dedans; Vous pouvez déplacer I'appareil aprés

en avoir retiré le surplus d'eau.

Inspectez |'aspect général de I'appareil pour
déceler les dégats potentiellement dus au
ransport.
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B Préparation

Conseils pour faire des économies
d'énergie

Les conseils suivants vous permettront d'utiliser votre
appareil de fagon écologique et d'économiser ainsi de
I'énergie :

Utilisez des ustensiles de cuisine recouverts
d'émail car la transmission de chaleur sera amé-
liorée.

Lorsque vous cuisinez, lancez un préchauffage si
cela est conseillé dans le manuel d'utilisation ou
la description de la recette.

Premiére utilisation
Réglage de I'heure

O N OO~ W NN =

©

10
i
12
13
14
15
16

Indicateur de température/poids
Symbole de température interne du four
Symbole Booster (préchauffage rapide)
Touche Marche/Arrét de la cuisson
Touche de sélection du menu Plat cuisiné
Touche de réglage Température-Temps
Ecran de texte

Ecran de sélection de plat cuisiné
Symbole des réglages

Symbole de I'alarme

Symbole de fin du temps de cuisson

16/FR
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N'ouvrez pas la porte du four trop souvent pen-
dant la cuisson.

Essayez de faire cuire plusieurs plats simultang-
ment dans le four lorsque vous le pouvez. Vous
pouvez placer deux plats de cuisson sur le chas-
sis métallique.

Faites cuire plusieurs plats successivement. Le
four sera déja a température.

Vous pouvez économiser de I'énergie en étei-
gnant votre four quelgues minutes avant la fin du
temps de cuisson. N'ouvrez pas la porte du four.
Décongelez les plats surgelés avant de les cuire.

21 20 19 18 17 16 15 14 13 12 11 10
Touche Marche/Arrét 17 Symbole de temps de cuisson
Touche de sélection de programme 18  Symbole de cuisson a la vapeur (*)
Symbole de thermometre de cuisine (*) 19 Affichage des fonctions
Symbole Verrouillage de porte (*) 20 Touche de réglage de cuisson rapide - tempéra-
Indicateur de I'horloge ture - poids
21 Touche Heure et réglages

(Varient en fonction du modele de four.)

Branchez le cable d'alimentation et enclenchez le
fusible de I'appareil.

Vous devez régler la langue avant de régler I'heure.
Choisir la langue

® ¢ English

N

v




Lorsque vous allumez le four pour la premiere fois,
"Anglais" s'affiche sur I'écran de texte (12). Appuyez
légerement sur N\ ou N/ (11) pour sélectionner la

langue souhaitée. (10) Appuyez légerement sur
pour confirmer le choix de la langue.

L'écran de sélection de la langue ne s'affiche
que lors du démarrage initial. Utilisez le menu
Réglages pour changer de langue. Menu
Réglages, page 31.

Réglage de I’heure
® P

PN

10:30

® ¢ Réglagle horlose v

Apres le choix de la langue, "Réglage de I'heure”
s'affiche sur I'écran de texte (12). Appuyez légerement
sur N\ ou \ (11) pour saisir I'neure actuelle.

vant d'utiliser le four, il vous faut régler
I'heure. Si I'heure n'est pas réglée, le symbole
Réglages (14) reste allumé. Cette icone
disparait lorsque I'heure est réglée.

Premier nettoyage de I'appareil

La surface pourrait étre endommagée par

ertains détergents ou produits de nettoyage.
N'utilisez pas de détergents agressifs, de
poudre/cremes de nettoyage ou d'objets
tranchants pour le nettoyage.

1. Retirez tous les matériaux d'emballage.

2. Essuyez les surfaces de I'appareil a I'aide d’un
chiffon humide ou d'une éponge et terminez avec
un chiffon sec.

Premiére cuisson

Faites chauffer I'appareil pendant 30 minutes puis
éteignez-le. De cette maniére, tous les résidus de
production ou les couches de conservation seront
brilés et supprimés.

AVERTISSEMENT
Les surfaces chaudes peuvent provoquer des
briilures !

L'appareil peut étre trés chaud pendant son
utilisation. Ne touchez jamais les briileurs,
sections internes du four, résistances, etc.
lorsqu'ils sont chauds. Tenez les enfants &
I'écart.

Utilisez toujours des gants de protection
thermique lorsque vous placez ou retirez des
plats du four chaud.

Four électrique

1. Sortez toutes les plagues de cuisson et la grille
métallique du four.

Fermez la porte du four.

Sélectionnez la position "Traditionnel".
Sélectionnez I'intensité la plus forte pour le grill ;
voir Utilisation du four €lectrique, page 19.
Faites fonctionner le four environ 30 minutes.
Eteignez votre four ; voir Utilisation du four Elec-
trique, page 19

Nettoyage du systéme de vapeur :

1. Sortez toutes les plagues de cuisson et la grille
métallique du four.

2. Fermez la porte du four.

3. Sélectionnez la fonction "Cuisson vapeur".

4. Ajoutez 350 ml d'eau dans le réservoir d'eau (2).
Reportez-vous a Modes de fonctionnement,
page 21- utilisation de la fonction "Cuisson va-
peur”.

5. Faites fonctionner le four environ une heure.

o

oo

Appuyez sur la touche Iy quand « Appuyez sur

pour diffuser de la vapeur »” s'affiche a
I'écran.
6. Eteignez votre four ; voir Utilisation du four Elec-
trique, page 19

Four a grill

1. Sortez toutes les plaques de cuisson et la grille
métallique du four.

2. Fermez la porte du four.

3. Sélectionnez I'intensité la plus forte pour le grill ;

voir Utilisation du grill, page 32.

Faites fonctionner le four environ 30 minutes.

Eteignez votre grill ; voir Utilisation du grill,

page 32

o~

Une odeur et de la fumée peuvent se dégager
pendant quelques heures au cours de la
premiére utilisation. Ce phénoméne est tout a
fait normal. Assurez-vous que la piéce est bien
aérée pour évacuer |'odeur et la fumée. Evitez
de respirer la fumée et I'odeur qui se déga-
gent.
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B utilisation du four

Informations générales concernant la
patisserie, la rotisserie et les grillades

AVERTISSEMENT
Les surfaces chaudes peuvent provoquer des
briilures !

L'appareil peut étre trés chaud pendant son
utilisation. Ne touchez jamais les briileurs,
sections internes du four, résistances, etc.
lorsqu'ils sont chauds. Tenez les enfants &
I'écart.

Utilisez toujours des gants de protection
thermique lorsque vous placez ou retirez des
plats du four chaud.

DANGER:
Faites attention lors de I'ouverture du four car
de la vapeur peut s'en échapper.

La vapeur peut provoquer des br{ilures sur vos
mains, votre visage et/ou vos yeux.

Conseils pour la patisserie

e  Utilisez des plats en métal anti-adhérent adaptés
ou des ustensiles en aluminium ou des moules
en silicone résistant a la chaleur.

e  Utilisez I'espace de la plague au mieux.

e Placez le moule de cuisson au milieu.

e Sélectionnez I'emplacement adapté avant d'al-
lumer le four ou le grill. Ne changez pas d'em-
placement lorsque le four est chaud.

e Gardez la porte du four fermée.

Conseils pour rotir

e Assaisonner les poulets entiers, dindes et gros
morceaux de viande avec du jus de citron et du
poivre noir avant la cuisson augmentera la per-
formance de cuisson.

e  |aviande rotie met 15 & 30 minutes de plus a
cuire avec des 0s par rapport a un roti équivalent
sans os.

e  (Chaque centimétre d'épaisseur de viande re-
quiert environ 4 a 5 minutes de temps de cuis-
son.

e  Laissez la viande reposer dans le four pendant
environ 10 minutes apres le temps de cuisson.
Le jus se répartira sur I'ensemble de la viande et
ne coulera pas a sa découpe.

e Le poisson doit étre placé au milieu du four ou
plus bas dans un plat résistant au feu.

Conseils pour les grillades

Lorsque la viande, poissons et volailles sont grillés, ils

brunissent rapidement, deviennent croustillants et ne

séchent pas. Les morceaux minces, les brochettes de
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viandes et les saucisses mais également les Iégumes

a forte teneur en liquide (par exemple les tomates et

les oignons) sont particulierement adaptés a cette

cuisson.

e Répartissez les morceaux a griller sur la grille
métallique ou la plaque de cuisson avec la grille
métallique de maniére a ce que I'espace couvert
ne dépasse pas la taille de la résistance.

e Glissez I'étagere métallique ou la plaque de
cuisson avec la grille dans le four au niveau sou-
haité. Si vous faites des grillades sur I'étagere,
glissez la plaque de cuisson sur le chassis pour
recueillir les graisses. La plaque de cuisson a
glisser doit pouvoir couvrir toute la surface du gril.
Cette plague peut ne pas étre fournie avec le
produit. Ajoutez un peu d'eau dans la plague de
cuisson pour faciliter le nettoyage.

exposent a des risques d'incendie.
N'utilisez que des aliments a griller
adaptés a une chaleur de gril intense.
Ne placez pas la nourriture trop au fond
du gril. Il s'agit de la zone la plus
chaude et les aliments gras pourraient
prendre feu.

t Les aliments non adaptés pour le gril




Utilisation du four électrique
Bandeau de commande

1 2 3 4

21 20

19 18

Touche Marche/Arrét

Touche de sélection de programme

Symbole de thermometre de cuisine (*)

Symbole Verrouillage de porte (*)

Indicateur de I'horloge

Indicateur de température/poids

Symbole de température interne du four

Symbole Booster (préchauffage rapide)

Touche Marche/Arrét de la cuisson

10 Touche de sélection du menu Plat cuising

11 Touche de réglage Température-Temps

12 Ecran de texte

13 Ecran de sélection de plat cuisiné

14 Symbole des réglages

15 Symbole de I'alarme

16 Symbole de fin du temps de cuisson

17 Symbole de temps de cuisson

18  Symbole de cuisson a la vapeur (*)

19 Affichage des fonctions

20  Touche de réglage de cuisson rapide - tempéra-
ture - poids

21 Touche Heure et réglages

(Varient en fonction du modéle de four.)

Réglage de I'heure

Vous pouvez régler I'heure a nouveau quand vous le

souhaitez.

1. Pour régler I'neure, appuyez trois fois sur le

bouton Heure et Réglages (21) jusqu'a ce que

O©OoO~NO O wWwhN —

"Régler I'heure"s'affiche sur I'écran de texte (12)

quand le four est éteint.
2. Appuyez légérement sur /N ou \/ (11) pour
régler I'heure.

17 16 15 14 13 12 11 10

N

°r 030

© ¢ Régladle horloge & &

& NLors des coupures de courant inférieures a 20
1 minutes, I'heure reste en mémoire. L'heure ne
peut étre modifiée si le four est en marche.

Sélection d'une température et d'un mode de
fonctionnement.

1.

Appuyez sur le bouton Marche/Arrét (1) pour
allumer le four. Lorsque le four s'allume, des
icones de cuisson de la vo(ite et de la sole appa-
raissent dans I'écran Fonction (19) et "Tradition-
nel" s'affiche dans I'écran de texte (12). La tem-
pérature conseillée s'affiche dans le champ d'in-
dication de Température/Poids (6). Les résis-
tances actives et la position recommandée de la
plaque s'affichent dans I'écran Fonction (19).

© p ==
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Le four s'éteindra automatiquement au
bout de 20 secondes si aucun réglage du
our n'est réalisé sur cet écran.
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2. Appuyez sur /N ou sur N\ (11) pour sélection-
ner le mode de fonctionnement désiré.

Aprés la sélection de la fonction, les options "Tempé-

rature”, "Durée de cuisson", "Heure de fin de cuisson”

and "Booster " (cuisson rapide) peuvent étre réglées.

3. 2. Appuyez une fois sur le bouton de réglage de
cuisson rapide - température - poids et chauffage
rapide (20) pour passer a |'écran Température.

4. Appuyez sur N\ ou NV (11) jusqu'a ce que la
température souhaitée s'affiche dans le champ
d'indication de Température/Poids (6).

® P 18.15 'ED—UC‘A Mi
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® ¢ Temrérature Vv

5. Appuyez sur le bouton Démarrer/Arréter la cuis-
son (9) pour lancer le four avec la fonction sélec-
tionnée. "Cuisson" apparait a |'écran.

- N W OO

© P ,3:’5 200« A " Tableau des fonctions

' Le tableau des fonction indique les fonctions que vous

L e N pouvez utiliser avec le four et leurs températures
o Cuisson wiv o maximales et minimales respectives.

Les fonctions varient en fonction du modgle de
i la porte du four est ouverte pendant la our.
uisson, le message "Porte ouverte"

‘affiche a I'écran.

Arrét du four électrique

Appuyez sur la touche Marche/Arrét (1) pour éteindre
le four.

Positions des chassis (pour modeéle avec grill)
II'est important de placer la grille correctement sur le
chassis. La grille doit &tre insérée entre les chassis
métalliques comme sur l'illustration.

Ne laissez pas la plaque du gril appuyée sur le mur
arriére du four. Faites coulisser la grille vers I'avant du
chassis et placez-la a I'aide de la contre-porte afin
d'obtenir les meilleures performances du grill.
(Varient en fonction du modele de four.)

Pour des raisons de sécurité, la durée maxi-
mum qui peut étre définie pour "Durée de
cuisson" est limitée & 6 heures pour toutes les
positions, a |'exception des fonctions "Maintien
au chaud" et "Cuisson a faible température".

Les symboles correspondants clignoteront sur
I'écran pendant la réalisation des réglages.

Le programme est annulé en cas de coupure
de courant. Vous devez reprogrammer le four.

Il est impossible de régler I'heure pendant que
le four fonctionne, ou si une programmation
semi-automatique ou automatique est réalisée
sur le four.

Si, au cours de réglages, vous n'appuyez sur
aucun bouton pendant 20 secondes, le four
s'éteint.

CHISICICHS]
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Méme si le four est éteint, la lampe du four
‘allume lorsque la porte est ouverte.

jure
0 © o

E-N
-

Position de nettoyage ()
Symbole de thermometre de cuisine (*)
Gradins
Elément inférieur
Symbole de cuisson a la vapeur (%)
Vapeur rapide
Chauffage rapide
Symbole Verrouillage de porte (*)
Résistance de grill

0  Résistance de volte

— OO NO O™ wnN =

Les fonctions varient en fonction du modéle de
our!

Chaleur tournante 40-250

40-280
Cuisson 160-220
lente/Chauffage
économique par
tilat

Maintienauchaud | 60 [ 40-100

Modes de fonctionnement

L'ordre des modes de fonctionnement présenté peut
varier sur votre appareil.

Traditionnel

Les aliments sont cuits simultanément par le dessus
et le dessous. Adapté pour des gateaux, des patis-
series ou des gateaux et des rago(its. Cuisson avec
une seule plaque.

0) Pr_ 18.15 20 c,\ M
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Multifonction

L'air chaud généré par les résistances inférieure et
supérieure, est réparti tres rapidement et de fagon
uniforme dans le four a I'aide du ventilateur. Cuisson
avec une seule plaque.

@ P:I'— 18.715 17 C/\Nl
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® ¢ Multifonction
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Cuisson tournante

L"air chaud généré par la résistance arriére est
réparti rapidement et de fagon uniforme dans le four
a l'aide du ventilateur. Cela permet de cuire des plats
sur différents chassis et le préchauffage n'est pas
nécessaire dans la plupart des cas. Adapté pour la
cuisson avec des plaques multiples.

© P 18:20 180° "
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Ce Chaleur tournante v g

« NLorsque la porte du ventilateur est ouverte, le
l moteur du ventilateur ne fonctionne pas afin
de maintenir la chaleur a I'intérieur.

Multi cuisson

Les éléments chauffants supérieur, inférieur et celui
avec ventilateur sont en marche. La nourriture est
cuite également sur tous les cotés et rapidement.
Cuisson avec une seule plaque.
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Multi cuisson

18:20 205 ’\ <
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Chaleur tournante.+ élément inférieur
L'élément chauffant inférieur et le ventilateur (dans
la paroi arriére) sont en marche. Adapté pour la

cuisson des pizzas.

o v |1820 20"

® < Viande cuiss. lente ;. 7

Gril pulsé

L'air chaud généré par le gril fort est distribué trés
rapidement dans le four & I'aide du ventilateur.
Adapté pour les griller de grandes quantités de
viande.

-~
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e Placez des portions de grande ou moyenne
taille correctement sous la résistance de grill
pour les grillades.

e Réglez la température sur le niveau maximum.

e Retournez la nourriture a mi-cuisson.

Grill fort
Le grand grill sur le haut du four fonctionne. Adapté
pour les griller de grandes quantités de viande.

© » ==10:30 280° "
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e  Placez des portions de grande ou moyenne
taille correctement sous la résistance de grill
pour les grillades.

e Réglez la température sur le niveau maximum.

e Retournez la nourriture a mi-cuisson.
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Gril
Le petit grill sur le haut du four fonctionne. Adapté
aux grillades et aux gratins.

o
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]
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e Placez des portions de petite ou moyenne taille
correctement sous le résistance de grill pour
les grillades.

Réglez la température sur le niveau maximum.
Retournez la nourriture a mi-cuisson.

Chauffage économique par ventilateur

Pour réaliser des économies d'énergie, vous pouvez
utiliser cette fonction a la place de la cuisson nor-
male en utilisant la cuisson turbo dans une gamme
de température de 160-220 °C. Cependant, le
temps de cuisson augmentera quelque peu.

Les temps de cuisson ligs a cette fonction sont
indiqués dans le tableau "Chauffage économique
par ventilateur".

® P10 < AN
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Sole
Seule la sole fonctionne. Adapté par ex. pour des
pizza et pour dorer le dessous des plats.

o) Pr— 18.15 18 cA !
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Maintien au chaud
Peut étre utilisée garder un plat a une température

de service pendant une longue période de temps.

’BEE 5 cA i

o C él'laint.ien au chaud v g




Cuisson basse température
Pour cuire des plats a basse température plus
longtemps (10-15 heures).

© P 1815 100"
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Décongélation

Le four n'est pas chauffé. Seul le ventilateur (dans la
paroi arriére) est en marche.

Adapté pour décongeler les aliments granulaires
surgelés lentement a température ambiante et
refroidir les aliments cuisinés.

o185
oo
M
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Turbo Vapeur

Outre les fonctions de cuisson que vous réalisez a
I'aide de la Chaleur tournante entre 150-280 , vous
aurez également la possibilité d'envoyer de la vapeur
sur les plats lorsque le four a atteint la température
définie. Cependant, le temps de cuisson augmentera
quelque peu.

Cette option vous permet de cuisiner des plats a votre
0(t, hormis les menus automatiques.

© *{118:20 190° "
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1. Appuyez sur la touche (1).

2. Placez le plat dans le four.

3. Appuyez sur " /N ou N\ (11) pour sélection-
ner la fonction "Cuisson vapeur". Puis, ap-
puyez sur le bouton Démarrer/Arréter la cuisson
(9) pour lancer la cuisson. S'il n'y a pas d'eau
dans le systtme, "Remplir avec 350 ml
d'eau" apparait a I'écran. Ajoutez de I'eau au
moyen du récipient fourni avec le four jusqu'au
signal sonore. Voir ajouter de I'eau. "Porte ou-
verte" s'affichera quand vous aurez ajouté suf-
fisamment d'eau.

Turbo Vapeur

Utilisez uniquement de I'eau potable dans le
systeme a vapeur, pas d'autres liquides.

Fermez la porte et "Cuisson" s'affichent. "Appuyez

sur pour diffuser de la vapeur" s'affiche
lorsque la température définie est atteinte. Appuyez
sur le bouton touche du menu de plat cuisiné (10)
pour diffuser de la vapeur dans le four pendant 5
minutes. Vous pouvez diffuser de la vapeur 3 fois au
moment ol vous le souhaitez pendant le temps de
cuisson.

L'eau restant dans le systeme doit étre purgée
3 la fin de la cuisson. Voir Fonctions guide de
cuisson, page 28\idange de I'eau.

Nettoyage vapeur

Ce mode permet de ramollir la saleté a I'intérieur du
four une fois la cuisson terminée. Voir Nettoyage
vapeur. .

© P 18:20
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Nettoyagefaciledufour

(Cette fonction est optionnelle. Elle peut ne pas
étre disponible sur votre produit.)

Gréce a cette fonction, la saleté (a enlever le plus-
totpossible) dufour se ramollit et se laissenettoyerfa-
cilement. Veuillezvousreporter a la section « Net-
toyage - Nettoyagefaciledufour » pourlesdétails

® P:f_ ,8:85 N
O T Hettowage vareur + V¥
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Fonctionnement de I'unité de commande du four

1 2 3 4 5

21 20 19 18 17 16

Touche Marche/Arrét

Touche de sélection de programme

Symbole de thermometre de cuisine (*)

Symbole Verrouillage de porte (*)

Indicateur de I'norloge

Indicateur de température/poids

Symbole de température interne du four

Symbole Booster (préchauffage rapide)

Touche Marche/Arrét de la cuisson

10 Touche de sélection du menu Plat cuising

11 Touche de réglage Température-Temps

12 Ecran de texte

13 Ecran de sélection de plat cuisiné

14 Symbole des réglages

15 Symbole de I'alarme

16 Symbole de fin du temps de cuisson

17 Symbole de temps de cuisson

18  Symbole de cuisson a la vapeur (*)

19 Affichage des fonctions

20  Touche de réglage de cuisson rapide - tempéra-

ture - poids

21 Touche Heure et réglages

(Varient en fonction du modéle de four.)

Activation du mode de fonctionnement semi-

automatique

Dans ce mode de fonctionnement, vous pouvez régler

la durée pendant laquelle le four fonctionne (temps de

cuisson).

1. Appuyez sur le bouton Marche/Arrét (1) pour
allumer le four.

2. Appuyez sur N\ ou N (11) pour sélectionner la
fonction souhaitée.

3. Pour le temps de cuisson, appuyez sur le bouton

Heure et Réglages (21) une fois pour mettre

"Temps de cuisson" en surbrillance sur I'écran de

OO ~NOOTwnN —
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15 14 13 12 11 10

texte (12). Le symbole de temps de cuisson (17)
clignote simultanément.

4. Appuyez légerement sur N\ ou N (11) pour
régler le temps de cuisson. Le symbole de temps
de cuisson (17) s'affiche aprés avoir défini le
temps de cuisson.
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5. Mettez votre plat dans le four et fermez la porte.

6. Pour la température de cuisson, appuyez sur le
bouton de réglage de cuisson rapide - tempéra-
ture - poids (20) une fois pour mettre "Tempera-
ture" en surbrillance sur I'écran de texte.

7. Appuyez sur N\ ou \ (11) pour régler la
température.

8. Appuyez sur le bouton Démarrer/Arréter la cuis-
son (9) pour lancer la cuisson. "Cuisson" apparait
al'écran.

» Le four chauffera jusqu'a la température définie et il

maintiendra cette température jusqu'a la fin de la

durée de cuisson sélectionnée. La lampe du four
s'allume pendant le processus de cuisson.

ous les segments du symbole de température|
intérieure du four (7) s'allument lorsque le four

atteint la température définie.

9. Une fois la cuisson terminée, "Bon appétit...
Appuyez sur >¥ pour continuer" s'affiche a
I'écran et une alarme retentit.




10. Vous pouvez appuyer sur n'importe quelle touche
pour arréter I'alarme. Si vous appuyez sur la
touche Démarrer/Arréter la cuisson (9), le four
continue a fonctionner dans le mode sélectionné.
L'alarme s'arréte.

11. Si vous n'appuyez pas sur la touche Démar-
rer/Arréter la cuisson (9), le fou s'éteint automati-
quement et I'heure s'affiche.

Passage en fonctionnement entiérement auto-

matique

Dans ce mode de fonctionnement, vous pouvez régler

le temps de cuisson et la fin du temps de cuisson.

1. Appuyez sur le bouton Marche/Arrét (1) pour
allumer le four.

2. Appuyez sur /N ou N\ (11) pour sélectionner la
fonction souhaitée.

3. Pour le temps de cuisson, appuyez sur le bouton
Heure et Réglages (21) une fois pour mettre
"Temps de cuisson" en surbrillance sur I'écran
de texte (12). Le symbole de temps de cuisson
(17) clignote simultanément.

4, Appuyez légérement sur N\ ou N (11) pour
régler le temps de cuisson.

» Le symbole de temps de cuisson (17) s'affiche apres

avoir défini le temps de cuisson.

5. Pour la fin du temps de cuisson, appuyez sur le

bouton Heure et Réglages (21) plusieurs fois jus-

qu'a ce que "Fin du temps de cuisson" s'affiche
sur I'écran de texte (12). Le symbole Fin du temps
de cuisson (16) clignote simultanément.
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6. Appuyez sur /N ou N (11) pour régler la fin du
temps de cuisson.

» Aprés avoir réglé la fin du temps de cuisson, le

symbole Fin du temps de cuisson (16) s'affiche a

I'écran.

7. Mettez votre plat dans le four et fermez la porte.

8. Pour la température de cuisson, appuyez sur le
bouton de réglage de cuisson rapide - tempéra-
ture - poids (20) une fois pour mettre "Tempera-
ture" en surbrillance sur I'écran de texte. Appuyez
sur N\ ou N (11) pour régler la température.

9. Appuyez sur le bouton Démarrer/Arréter la cuis-

son (9) pour lancer la cuisson. "En attente" appa-

rait a I'écran.

» Le minuteur du four calcule automatiquement
I'heure de début de cuisson en déduisant le temps de
cuisson de la fin du temps de cuisson définie.

10. Le mode de fonctionnement sélectionné est activé
lorsque I'heure de début de cuisson est arrivée,
que "Cuisson" s'affiche a I'écran et que le four
chauffe a la température sélectionnée. Il maintient
cette température jusqu'a la fin de la durée de
cuisson. La lampe du four s'allume pendant le
processus de cuisson.

ous les segments du symbole de tempé-
rature intérieure du four (7) s'allument
lorsque le four atteint la température
définie.

11. Une fois la cuisson terminge, "Bon appétit...
Appuyez sur >I pour continuer" s'affiche &
I'écran et une alarme retentit.

12. Vous pouvez appuyer sur n’'importe quelle touche
pour arréter I'alarme. Si vous appuyez sur la
touche Démarrer/Arréter la cuisson (9), le four
continue a fonctionner dans le mode sélectionné.
L'alarme s'arréte.

13. Si vous n'appuyez pas sur la touche Démar-
rer/Arréter la cuisson (9), le fou s'éteint automati-
quement et I'heure s'affiche.

Si vous souhaitez annuler le programme
semi-automatique ou automatique apres
I'avoir activé, vous devez réinitialiser la
durée de cuisson. Vous pouvez également|
éteindre le four en appuyant sur la touche
Marche/Arrét (1) le cas échéant.

Réglage du booster

Utilisez la fonction Booster (préchauffage rapide) pour
que le four atteigne la température souhaitée plus
rapidement.

Le Booster ne peut pas étre sélectionné pour
les fonctions Décongélation, Cuisson lente,
Maintien au chaud et Cuisson basse tempéra-
ture. Le programme est annulé en cas de
coupure de courant.

Sélectionnez la fonction de cuisson souhaitée, puis :

1. Appuyez sur la touche Réglage de cuisson rapide
- température - poids (20) plusieurs fois jusqu'a
ce que "Booster désactivé" s'affiche a I'écran.

2. Appuyez sur /\ (11) pour afficher 1"Booster
active". Le symbole Booster (8) reste allumg.
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a |'écran en appuyant sur n'importe quel bouton (&
I'exception de \A).
Les boutons du four ne sont pas opérationnels
quand la fonction de verrouillage des touches
lest activée. Le programme est annulé en cas
de coupure de courant.

» Le symbole Booster (8) disparait des que le four
atteint la température souhaitée et le four reprend son
fonctionnement dans la fonction qui précédait la
fonction Booster.

3. Pour annuler le Booster, appuyez sur le bouton
Réglage de cuisson rapide - température - poids
(20) plusieurs fois jusqu'a ce que "Booster ac-
tive" s'affiche a I'écran.

4. Appuyez sur #\ (11) pour afficher "Booster
désactivé".

e

© t Booster désactivé

Se™

» Lorsque vous revenez a I'écran de sélection de
fonction aprés ce processus, le symbole Booster (8)
disparait.

Utilisation du verrouillage des touches

Vous pouvez empécher |'utilisation du four en activant
la fonction de verrouillage des touches.

Le verrouillage des touches peut étre utilisé
vec le four en fonctionnement ou & I'arrét. Le
our peut étre éteint en appuyant sur le bouton

Marche/Arrét (1) méme si le verrouillage des

touches est activé avec le four en fonctionne-

ment.

Activation du verrouillage des touches

1. Appuyez sur le bouton Heure et Réglages (21) a
courts intervalles jusqu'a ce que "Verrouillage
des touches désactivé" s'affiche a I'écran.

2. Appuyez sur la touche #\ (11) pour activer le
verrouillage des touches. Apres avoir activé le ver-
rouillage des touches, "Verrouillage des touches
activé" s'affichera a I'écran.
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» Apres avoir réglé le verrouillage des touches, le
message "Verrouillage des touches activé" s'affichera
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Désactivation du verrouillage des touches

1. Appuyez sur la touche N/ (11) pour désactiver le
verrouillage des touches. "Verrouillage des
touches désactivé" s'affiche a I'écran.

P

N
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Utilisation de I'horloge comme alarme

Vous pouvez utiliser I'norloge de I'appareil pour tout
type d'avertissement ou pense-béte en plus du pro-
gramme de cuisson.

L'alarme n'a aucune influence sur les fonctions du
four. Elle sert uniquement d'avertissement. Cela peut
étre utile, par exemple, lorsque vous voulez retourner
les aliments dans le four aprés un certain temps.
L'alrme émettra un signal une fois I'heure réglée
achevée

| 'heure d'alarme maximum de cuisson est de
23 heures et 59 minutes.

Pour régler I'alarme :
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1. Appuyez sur le bouton Heure et Réglages (21)
plusieurs fois jusqu'a ce que le symbole d'alarme
(15) s'affiche a I'écran.

2. Appuyez sur /N ou N/ (11) pour régler I'heure.
Le symbole de I'alarme (15) reste allumé apres le
réglage de I'heure de I'alarme.

3. Lorsque I'heure de I'alarme est écoulée, le sym-
bole de I'alarme commence a clignoter et le signal
sonore retentit.

4. Appuyez sur n'importe quel bouton pour arréter
['alarme.



Pour annuler I'alarme :

1. Appuyez sur le bouton Heure et Réglages (21)
plusieurs fois jusqu'a ce que le symbole d'alarme
(15) s'affiche a I'écran.

Tableau des temps de cuisson

2. Appuyez sur /N (11) jusqu'a ce que "00:00"
s'affiche a I'écran.

Cuisson au four et rotisserie

Les durées indiquées dans ce tableau ne
ervent que d'exemple. Elles peuvent varier
elon la température, I'épaisseur et le type

d'aliments, ainsi que vos préférences de
cuisson.

Le 1er étage du four est I'emplacement du
premier gradin.

Geomoueas [Uben | 7 | 3 | ™ | ».%
Gateaux dans du Un niveau e 3 175 2580
papier alimentaire* —

P e e T s e e

uis 180 ... 190

ors de la cuisson avec deux plagues simultanées, placez la plaque creuse sur la partie supérieure et I'autre plague sur la partie inférieure
* Nous vous suggérons de procéder a un préchauffage pour tout aliment a faire cuire,
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(**) Pour une cuisson nécessitant un préchauffage, préchauffez au début de la cuisson jusqu'a ce que le symbole
de la température du four (8) atteigne le niveau le plus élevé.

Chauffage économique par ventilateur

Ne modifiez pas la température de cuisson
apres que la cuisson ait commencé en mode

«Chauffage économique par ventilateur ».

Conseils pour la patisserie

e  Sile gateau est trop sec, augmentez la tempéra-
ture de 10°C et réduisez e temps de cuisson.

e  Sile gateau est trop humide, utilisez moins de
liquide ou baissez la température de 10°C.

e  Sile gateau est trop foncé sur le dessus, placez-
le au niveau inférieur, baissez la température et
augmentez le temps de cuisson.

e S'il est bien cuit a I'intérieur mais collant a
I'extérieur, utilisez moins de liquide, baissez la
température et augmentez le temps de cuisson.

Conseils pour la patisserie

e  Sila patisserie est trop séche, augmentez la
température de 10°C et réduisez le temps de
cuisson. Humectez les couches de pate avec une
sauce composée de lait, d'huile, d'oeuf et de
yaourt.

e  Sila patisserie met trop de temps pour cuire,
faites attention a ce que I'épaisseur de la patis-
serie que vous avez préparée ne dépasse pas la
profondeur de la plaque.

e Sila partie supérieure de la patisserie dore mais
que la partie inférieure n'est pas cuite, vérifiez
que vous n'avez pas utilisé trop de sauce pour le
bas de la patisserie. Essayez de répandre la
sauce équitablement sur les couches de pate et
le haut de la patisserie afin de les dorer au
méme niveau.

Faites cuire la pate conformément au mode et
a la température indiqués dans le tableau de

uisson. Si la partie inférieure n'est toujours
pas suffisamment dorée, la prochaine fois,
placez-la a un niveau inférieur.

Conseils pour la cuisson des Iégumes

e  Sile plat de légumes ne contient plus de jus et
devient trop sec, cuisez-les dans une casserole
avec un couvercle au lieu d'une plaque. Les ré-
cipients clos préservent le jus du plat.
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En mode « Chauffage économique par ventila-
eur », évitez d’ouvrir la porte pendant la

cuisson.

e Siun plat de légumes ne cuit pas, faites bouillir
les 1égumes au préalable ou préparez-les comme
des aliments en conserve et placez-les au four.

Fonctions guide de cuisson

Sélection des fonctions pour les plats cuisinés

Le menu Plat cuisiné comporte des programmes,

spécialement préparés pour vous par des cuisiniers

professionnels et enregistrés dans la mémoire de

I'unité de commande.

Dans ce menu, les fonctions de température, de

position du chassis, de poids et de cuisson sont

définies automatiguement.

Vous pouvez modifier le poids et le temps de cuisson

en fonction du plat et de vos golits.

Pour sélectionner les fonctions Guide de cuisson:

1. Appuyez sur le bouton Marche/Arrét (1) pour

allumer le four.

2. Appuyez sur le bouton Sélection de programme (2)

pour sélectionner I'écran de fonction Plat cuisiné.
A cette étape, "Gateaux&Pains&Tartes" s'affiche
a |'écran et |'écran de sélection de plat cuising
(13) est en surbrillance.
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3. Appuyez sur /N ou N (11) pour sélectionner le
menu principal de la fonction Plat cuising (Ga-
teaux, Pains, Tartes, Volaille, Viande, Poisson,
Plats spéciaux, Spécial).

4. Appuyez sur le bouton de sélection de menu de
plat cuisiné (10) afin de confirmer le menu Plat
principal souhaitg.

5. Appuyez sur N\ ou \ (11) pour sélectionner le
plat souhaité (Cookies, Gateau, Petit gateau, etc.).
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6. Placez votre plat dans le four.

7 Appuyez sur le bouton Démarrer/Arréter la cuis-
son (9) pour lancer la cuisson. "Cuisson" apparait
al'écran.

i vous n'appuyez pas sur le bouton
Démarrer/Arréter la cuisson (9) dans les
20 secondes, le four s'éteint automati-
quement.

8. Alafin de la cuisson, le message "Bon appé-
tit...” s'affiche a I'écran et une alarme retentit.

0uUs pouvez appuyer sur n’importe quelle
ouche pour arréter I'alarme.

Le message "Retour" qui s'affiche a
| gcran tout en navigant dans le menu des
plats vous permet de revenir au menu
supérieur. Appuyez sur le bouton de
sélection de menu de plat cuisiné (10)
afin de revenir au menu supérieur

Pour sélectionner les fonctions pour les plats

cuisinés a la vapeur :

1. Appuyez sur le bouton Marche/Arrét (1) pour
allumer le four.

2. Appuyez sur la touche Sélection de programme (2)
plusieurs fois jusqu'a ce que le symbole Cuisson
vapeur (18) s'affiche a I'écran. A cette étape,
"Gateaux&Pains&Tartes" s'affiche a I'écran.

3. Appuyez sur N\ ou N (11) pour sélectionner le
menu principal de la fonction Plat cuisiné (Ga-
teaux, Pains, Tartes, Volaille, Viande, Poisson,
Plats spéciaux, Spécial).

Avant de commencer la cuisson dans le menu Plat

cuising, vous pouvez définir le poids en fonction du

type de plat que vous avez sélectionné. Pour ce faire :

1. Appuyez sur le bouton Réglage de cuisson rapide
- température - poids (20) jusqu'a ce que I'indica-
teur de poid commence a clignoter.
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2. Appuyez sur Z\ ou N/ (11) pour régler le poids.

Avant de commencer la cuisson dans le menu Plat

cuising, vous pouvez définir le poids en fonction du

type de plat que vous avez sélectionné. Pour ce faire :

1. Appuyez sur le bouton Réglage de cuisson rapide
- température - poids (20) jusqu'a ce que I'indica-
teur de poid commence a clignoter.

2. Appuyez sur la touche (11) pour régler le poids.

Menu Plat cuisiné :

Variable selon les modéles

4. Appuyez sur le bouton de sélection de menu de
plat cuisiné (10) afin de confirmer le menu Plat
principal souhaité.

5. Appuyez sur /N ou N\ (11) pour sélectionner le
plat souhaité (Cookies, Gateau, Petit gateau, etc.).

6. Placez votre plat dans le four.

7. Appuyez sur le bouton Démarrer/Arréter la cuis-
son (9) pour lancer la cuisson.

8. "Ajouter 350 ml d'eau" s'affiche a I'écran.
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Risque pour la santé !

Utilisez uniquement de I'eau potable dans
le systéme a vapeur, pas d'autres li-
quides.

9. Ouvrez la porte et ajoutez de I'eau via I'alimenta-
tion d'eau. Le message "Porte ouverte" s'affiche
a I'écran avec |'avertissement sonore de remplis-
sage d'eau.

10. Le four démarre la cuisson et "Cuisson" s'affiche
al'écran dés que la porte est fermée.

11. Alafin de la cuisson, le message "Bon appé-
tit...", "Prenez votre plat" s'affiche a I'écran et
une alarme retentit.

» \lous pouvez appuyer sur n’importe quelle touche

pour arréter I'alarme.

12. Ouvrez la porte du four et prenez votre plat dés
que la cuisson s'acheve.

Fermez la porte de four pour lancer la fonction Vapo-

risation d'eau automatique.

» A cette étape, "Vaporisation d'eau” et le temps

nécessaire s'affichent a I'écran.

» » |l est crucial pour votre santé de ne pas utiliser le

restant d'eau puisque sa qualité va se détériorer avec

le temps. La vaporisation d'eau ramollit les saletés
incrustées dans le four et permet de les enlever plus
facilement apreés la cuisson.

» Frottez I'intérieur du four avec un chiffon aprés le

rejet de I'eau.

Utilisation du réservoir d'eau :

Le réservoir d'eau se compose de 2 parties. La partie

supérieure supprime la chaux de I'eau.

Assemblez les parties supérieure et inférieure du

réservoir comme sur l'illustration.

Agitez délicatement pour que I'eau passe de la partie

supérieure de la carafe vers sa partie inférieure.

Ne remplissez pas plus de 150 ml, sinon I'eau n'est

pas purifiée.

Enlevez la partie supérieure et versez I'eau dans le

fous avec la partie inférieure.

Enlevez le citron de I'eau contenue dans la
arafe en suivant le procédé ci-apres avant
haque usage. Faites dissoudre 2 cuilléres a

café de sel dans un verre et verser dans I'eau

de la carafe. Lavez ensuite le réservoir d'eau.
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1 Partie supérieure

2 Partie inférieure

Ajouter de I'eau :

1. Sortez le réservoir d'eau figurant sur I'illustration
().

2. Versez de I'eau dans le réservoir jusqu'a ce qu'un
signal sonore retentisse. Observez la quantité
d'eau au moyen de I'indicateur de niveau d'eau

Réservoir d'eau

Indicateur de niveau d'eau

Conduit d'évacuation de la vapeur
Tuyau de purge pour |'excédent d'eau

Le systéme reste au moins 10 minutes en
attente pour que vous puissiez ajouter de
I'eau. Sivous n'ajoutez pas d'eau au cours
des 10 minutes, le four s'éteint.

Pour nettoyer le réservoir d'eau, retirez-le du
our et lavez-le uniquement a I'eau.




érifiez le niveau d'eau du réservoir avec
I'indicateur de niveau en ajoutant de I'eau. Sl
le niveau d'eau dépasse le niveau maximal du

réservoir, I'excédent d'eau s'écoulera dans le
four. L'excédent d'eau qui s'écoule dans le
four peut affecter la cuisson lors des pro-
grammes de cuisson automatique a la vapeur
et engendrer de la condensation sur la contre-
porte. Afin d'éviter cela, retirez I'excédent
d'eau qui s'est écoulé dans le four avant que
la cuisson ne commence.

Si le four est éteint avant la fin de la cuisson et
qu'aucune fonction de cuisson est sélection-
née pendant 2 minutes, le message "Prenez
votre plat. L'eau va s'évaporer."apparait
sur I'écran de texte dés que le four s'allume
avec la touche Marche/Arrét (1). La vaporisa-
tion d'eau démarre automatiquement aprés 1
minute environ.

MISE EN GARDE
La porte doit rester fermée pendant la vapori-
sation d'eau.

Menu plat cuisiné a la vapeur :

pate fine

Pate a choux Dinde, cuisse Pommes de terre
en robe des
champs

- ROt de veau braisé

 Paeaubenne  F b ]
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Menu Réglages

Réglage de la luminosité

La luminosité peut étre réglée uniquement four éteint.

1. Appuyez sur le bouton Heure et Réglages (21)
plusieurs fois jusqu'a ce que "Luminosité" s'af-
fiche a I'écran.

2. Vous avez le choix entre 4 niveaux de luminosité 1,
2, 3 6t 4. Appuyez sur N\ ou \ (11) pour sé-
lectionner le niveau souhaité.

Le niveau de luminosité diminue afin
d'économiser |'énergie lorsque le four est
gteint. Il revient au niveau choisi une fois
le four allumé.

Réglage du contraste

Le contraste peut étre réglé uniquement four éteint.

1. Appuyez sur la touche Heure et Réglages (21)
plusieurs fois jusqu'a ce que "Contraste" s'affiche
al'écran.

2. Vous avez le choix entre 4 niveaux de contraste, a
savoir 1, 2, 3 et 4. Appuyez sur N\ ou N/ (11)
pour sélectionner le niveau souhaité.

Réglage du volume

Le volume peut étre réglé uniquement four éteint.

1. Appuyez sur la touche Heure et Réglages (21)
plusieurs fois jusqu'a ce que "Volume" s'affiche a
I'écran.

2. Vous avez le choix entre 3 niveaux de volume, a
savoir 0 (silence), 1 et 2. Appuyez sur ™\ ou
N/ (11) pour sélectionner le niveau souhaité.

Réglage de la langue

La langue peut étre réglée uniquement four éteint.

1. Appuyez sur le bouton Heure et Réglages (21)
plusieurs fois jusqu'a ce que la derniere langue
sélectionnée s'affiche a I'écran.

2. Appuyez sur /N ou \/ (11) pour sélectionner la
langue souhaitée.
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3. Confirmez a I'aide du bouton Sélection du menu
de plat cuisiné (10).
Utilisation du grill

AVERTISSEMENT
Fermez la porte du four pendant les grillades.
Les surfaces chaudes peuvent briler !

1. Appuyez sur le bouton Marche/Arrét (1) pour
allumer le four.

2. Appuyez sur /N ou N\ (11) pour sélectionner la
fonction de grill désirée.

3. Pour la température de cuisson, appuyez sur le
bouton de réglage de cuisson rapide - tempéra-
ture - poids (20) une fois pour mettre "Tempera-

Tableau des temps de cuisson pour le grill

ture" en surbrillance sur I'écran de texte. Appuyez
sur N\ ou N (11) pour régler la température.
Appuyez sur la touche Marche/Arrét (1) pour
éteindre le four.

Les aliments non adaptés pour le gril
exposent a des risques d'incendie.
N'utilisez que des aliments a griller
adaptés a une chaleur de gril intense.
Ne placez pas la nourriture trop au fond
du gril. Il s'agit de la zone la plus
chaude et les aliments gras pourraient
prendre feu.

250/ 20.25 min

2 %.30min

* selon I'épaisseur
*Préchauffez pendant 5 minutes.

**Si la température du gril de votre appareil ne peut étre réglée, le gril va fonctionner & une température maximale.
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[ Maintenance et entretien
Généralités

Un nettoyage régulier de I'appareil en rallongera la
durée de vie et diminuera |'apparition de problemes.

DANGER:

Débranchez I'appareil de la prise d'alimenta-
tion avant de commencer le nettoyage et
I'entretien.

Vous risqueriez un choc électrique !

DANGER:
Laissez I'appareil refroidir avant de le nettoyer.
Les surfaces chaudes peuvent briler !

o Nettoyez |'appareil aprés chaque utilisation. Il
vous sera ainsi possible d'6ter plus facilement
les résidus de nourriture éventuels, évitant ainsi
qu'ils ne brlent lors de I'utilisation suivante.

e Aucun produit nettoyant particulier n'est néces-
saire pour nettoyer I'appareil. Utilisez de I'eau
tiede avec du détergent, un chiffon doux ou une
éponge pour nettoyer |'appareil et essuyez-le a
I'aide d'un chiffon sec.

e Veillez toujours a bien essuyer les exces de
liquide apres le nettoyage et essuyez immédia-
tement tout déversement.

e N'utilisez pas de détergents contenant de I'acide
ou du chlore pour nettoyer les surfaces en acier
inoxydable et la poignée. Utilisez un chiffon doux
avec un détergent liquide non abrasif pour net-
toyer ces parties, en prenant soin de toujours
frotter dans le méme sens.

La surface pourrait étre endommagée par

ertains détergents ou produits de nettoyage.
N'utilisez pas de détergents agressifs, de
poudre/cremes de nettoyage ou d'objets
tranchants pour le nettoyage.

N'utilisez pas de nettoyeurs a vapeur pour le
nettoyage de |'appareil, car ceux-ci présentent
un risque d'électrocution.

Nettoyage du réservoir d'eau

Le réservoir d'eau se blogue a un certain point lorsque
vous e tirez vers vous.

Si vous tirez encore, il arrive au deuxieme point d'arrét
et se blogue a nouveau.

Continuez a tirer apres ce point et vous le libérez de
son emplacement.

Vous pouvez nettoyer le réservoir d'eau sous |'eau du
robinet apres |'avoir retiré.

N'utilisez pas de composants chimiques pour
nettoyer le réservoir d'eau. N'utilisez que de
I'eau.

Nettoyage du bandeau de commande
Nettoyez le bandeau de commande et les boutons de
commande avec un chiffon humide et essuyez-les.

Si votre produit est équipé des boutons, ne
retirez pas ceux de commande pour nettoyer lg)
panneau de commande.

Le panneau de commande pourrait étre
endommagé !

Nettoyage du four

Pour nettoyer la paroi latérale

(Cette fonction est optionnelle. Elle peut ne pas

étre disponible sur votre produit.)

1. Retirez la partie avant du rail latéral en le tirant
vers le cOté opposé de la paroi latérale.

2. Retirez le rail latéral complétement en le tirant

arois catalytiques

(Cette fonction est optionnelle. Elle peut ne pas
étre disponible sur votre produit.)

Les parois latérales internes (A) et/ou la paroi arriere
(B) de votre produit peuvent étre revétues d’un émail
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catalytique. Les parois catalytiques ont une couleur
matte claire et une surface poreuse. Ne nettoyez pas
les parois catalytiques du four. Les surfaces poreuses
des parois catalytiques sont nettoyées automatique-
ment par absorption et conversion des déversements
d'huile (vapeur et dioxyde de carbone).

Nettoyage vapeur facile

(Cette fonction est optionnelle. Elle peut ne pas

étre disponible sur votre produit.)

Il assure un nettoyage facile parce que la saleté (apres

avoir attendu pas trés longtemps) est ramollie par la

vapeur qui se forme a l'intérieur du four et les gouttes

d'eau de condensation sur les surfaces intérieures du

four.

1. Retirez tous les accessoires du four.

2. Versez 500 ml d'eau sur la plaquedufour et
placez-la sur la deuxieme grille.

3. Sélectionnez la fonction de nettoyage vapeur
facile. La durée de nettoyage apparaitra a I'écran
et ne pourra étre modifiée. Vous ne pourrez modi-
fier cette valeur. Vous pouvez définir I'heure de fin
de cette fonction de nettoyage.

4. Ouvrez la porte et essuyez les surfaces intérieures
du four avec une éponge ou un chiffon humide.

5. Utilisez de I'eau tiede avec du détergent, une
éponge ou un chiffon doux pour nettoyer la saleté
persistante et enlevez-la & I'aide d'un chiffon sec.

Nettoyage vapeur

Il garantit un nettoyage facile car il ra-mollit les saletés

résiduelles (sans trop attendre) a |'aide de gouttes

d'eau condensée a l'intérieur du four aprés avoir
produit de la vapeur pendant un certain temps.
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1. Appuyez sur le bouton Marche/Arrét (1) pour
allumer le four.

2. Assurez-vous que vous avez retiré la nourriture.
3. Appuyez sur la touche /N ou \/ (11) afin de
sélectionner le mode "Nettoyage vapeur”.

4. Appuyez sur le bouton Démar-rer/Arréter la
cuisson (9) pour lancer la cuisson.

S'iln'y a pas d'eau dans le systeme, le message

“Remplir avec 150 ml d'eau” s'affiche a I'écran.

5. Al'aide du récipient fourni, remplissez le four de
150 ml d'eau.

Risque pour la santé !

Utilisez uniquement de I'eau potable dans
le systéme a vapeur, pas d'autres li-
quides.

6. Silatempérature a I'intérieur du four est infé-
rieure a 100°C lorsque la porte est fermée, le net-
toyage démarre im-médiatement. Si la tempéra-
ture & l'intérieur du four n'est pas inférieure a
100°C lorsque I'eau est ajoutée et la porte fermée,
le message "Refroidissement” s'affiche a I'écran.

Lorsque la température interne passe en dessous de

100°C, le nettoyage démarre automatiquement.

°or 1820
® T éblettwage 0035 5 v

7. Lorsque le nettoyage commence, le message
"Nettoyage" s'affiche.

» La vapeur est alimentée dans le four jusqu'a épui-

sement de |'eau présente dans le systeme.

Le nettoyage vapeur dure environ 35 minutes

o avec le réservoir rempli complétement. Moins
il y a d'eau, moins le nettoyage dure long-
temps.

8. Lorsqu'il n'y a plus d'eau, "Essuyez les sur-
faces" s'affiche.

9. Ouvrez la porte et essuyez les sur-faces inté-
rieures du four avec une éponge ou un chiffon
humide.

Lorsque le nettoyage est terminé (en général, lorsqu'il

n'y a plus d'eau), le reste d'eau doit tout de méme



étre vidé. Voir Fonctions du guide de cuis-son,

page 30, Vidange de I'eau.

Nettoyage de la porte du four.

Utilisez de I'eau tiede avec du détergent, un chiffon
doux ou une éponge pour nettoyer la porte du four et
essuyez |'appareil a I'aide d'un chiffon sec.

N'utilisez pas de détergents abrasifs ou de
grattoirs en métal dur pour nettoyer la porte du
our. Vous pourriez rayer la surface et endom-
mager la vitre.

e panneau vitré intérieur de la porte avant est
recouvert pour faciliter le nettoyage du maté-
riel. N'utilisez pas de détergents abrasifs, de
racloirs en métal durs, d'éponge métallique ou
d'eau de javel la vitre intérieure de la porte
avant car ils pourraient rayer la surface. Ceci
pourrait détruire le matériel de revétement.

Retirer la porte du four.

1. QOuvrez la porte frontale (1).

2. Ouvrez les clips sur le logement de la charniére (2)
sur les cotés droit et gauche de la porte frontale
en faisant pression sur les clips, tel qu'illustré
dans le schéma.

1 2 3
1 Porte frontale
2 Charniére

12 3

3. Ouvrez la porte frontale & moitié.

4. Retirez la porte frontale en la tirant vers le haut
pour la libérer des charniéres droite et gauche.

Les étapes effectuées pendant le processus dej
retrait doivent étre suivies dans I'ordre inverse

pour installer la porte. N'oubliez pas de fermer
les clips du logement de la charniére lors de la
réinstallation de la porte.

Retrait de la vitre de la porte

(Cette fonction est optionnelle. Elle peut ne pas
étre disponible sur votre produit.)

Le panneau vitré interne de la porte du four peut étre
retiré pour le nettoyage.

0

1 Cadre

2 Piece en plastique

Tirez vers vous et retirez le morceau en plastique placé
ha porte d'entrée.

4 123

1 Panneau vitré du fond

2 Panneau vitré du fond

3 Panneau de verre extérieur

4 Encoche en plastique du panneau de vert-Bas
Comme illustré sur la figure, soulevez le panneau de
verre du fond (1) Iégérement dans la direction A et
retirez-le dans la direction B.

Répétez cette opération pour enlever le panneau en
verre intérieur (2).
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La premiére étape pour réassembler la porte est de
réinstaller le panneau de verre intérieur (2).

Comme illustré sur la figure, placez le coin chanfreiné
du panneau en ver pour qu'il reste sur le coin chan-
freiné de I'encoche en plastique.

Le panneau de verre intérieur (2) doit étre installé dans
I'encoche en plastique prés du panneau en verre du
fond (1).

Quand vous installez le panneau en verre de derriére
(1), vérifiez que le coté imprimé du panneau fait face
au second panneau en verre.

II'est important d'asseoir les coins inférieurs de tous
les panneaux en verre intérieurs dans 'encoche en
plastique inférieure.

Poussez le morceau en plastique dans le cadre jusqu'a
ce que vous entendiez un “click".

Remplacement de I'ampoule du four

DANGER:

Avant de remplacer I'ampoule de four, vérifiez
que I'appareil est débranché de I'alimentation
et froid afin d'éviter tout risque de choc
glectrique.

Les surfaces chaudes peuvent briler !
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L'ampoule du four est une ampoule électrique
d'éclairage spéciale pouvant résistant & des
chaleurs allant jusqu'a 300°C. Reportez-vous
aux Caractéristiques techniques, page 11 pour
les détails. Des ampoules de four sont dispo-
nibles auprés de votre technicien autorisé.

L'emplacement le la lampe peut varier par
rapport a l'illustration.

L'ampoule utilisée dans cet appareil n'est pas
o appropriée a |'éclairage d'une piece d'un

ménage. Cette ampoule est destinée a aider
I'utilisateur a distinguer les denrées alimen-

taires.

Les ampoules utilisées dans cet appareil
doivent résister a des conditions physiques
extrémes telles que des températures supé-
rieures a 50 °C.

ICHCICHC]

Si votre four est équipé d'une lampe ronde :

1. Débranchez I'appareil de I'alimentation.

2. Dévisssez le cache de I'ampoule en le tournant
dans le sens contraire des aiguilles d'une montre
pour |'enlever.

3. Silalampe de votre four est de type (A) comme
I'indique le schéma ci-apres, Otez-la en la faisant
pivoter comme illustré, avant de la remplacer. Si,
par contre, elle est de type (B), tirez-la pour |'Gter
comme illustré sur le schéma avant de la rempla-
cer

4. Remettez en place le cache de I'ampoule.
Si votre four est équipé d'une lampe carrée :
1. Débranchez I'appareil de I'alimentation.
2. Retirez les chassis métalliques comme sur I'illus-
tration. Reportez-vous a Nettoyage du four,
page 33.



3. Retirez le cache en verre de protection avec un
tournevis.

4, Silalampe de votre four est de type (A) comme
I'indique le schéma ci-apres, Otez-la en la faisant
pivoter comme illustré, avant de la remplacer. Si,
par contre, elle est de type (B), tirez-la pour I'ter
comme illustré sur le schéma avant de la rempla-

Remettez en place le cache en verre et les chés-
sis métalliques.
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Recherche et résolution des pannes

Le four émet de la vapeur lorsqu'il est en marche..

e |l estnormal que de la vapeur s'échappe pendant le fonctionnement. >>> Cela n'est pas un defaut.

Le appareil émet des bruits métalliques lors des phases de chauffage et de refroidissement.

e Lorsque les pieces métalliques sont chauffées, elles peuvent se détendre et émettre ces bruits. >>>
Cela n'est pas un defaut.

Le appareil ne fonctionne pas.

e Le fusible d'alimentation est défectueux ou grillé. >>> Vérifiez les fusibles dans la boite a fusibles.
Remplacez ou réactivez-les le cas échéant.

e |'appareil n'est pas reli¢ & la prise de mise a la terre. >>> Vérifiez le branchement de la prise.

e Les boutons/manettes/touches sur le bandeau de commande de fonctionnent pas. >>> I se peut que le
verrouillage des touches soit activé. Veuillez le désactiver. (Reportez-vous a Utilisation du verrouil-
lage des touches, page 26 )

La lumiere du four ne s'allume pas.

e |’ampoule du four est défectususe. >>> Remplacer I"ampoule du four.

e |'alimentation est coupée. >>> Vérifiez s'il y a du courant. Veérifiez les fusibles dans la boite a
fusibles. Remplacez ou réactivez-les le cas échéant.

Le four ne chauffe pas.

e Peut ne pas étre réglé sur une certaine fonction de cuisson et/ou a une certaine température. >>> Ré-
glez le four sur une certaine fonction de cuisson et/ou a une certaine température.

e 'alimentation est coupée. >>> Vérifiez 'il y a du courant. Verifiez les fusibles dans la boite a
fusibles. Remplacez ou réactivez-les le cas échéant.

Consultez le technicien autorisé ou le reven-
deur qui vous a vendu I'appareil si vous ne
parvenez pas a résoudre le probléme apres
avoir suivi les instructions comprises dans ce

chapitre. N'essayez jamais de réparer un
appareil défectusux vous-méme.
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A termék hasznalatbavétele eldtt kérjiik, olvassa el alaposan a hasznalati Gtmutatét!

Kedves Vasarlonk!

Kdszonijlik, hogy Beko terméket vasarolt. Bizunk benne, hogy nagyszer(i eredményeket érhet el a cstiicsmindségl és
modern technoldgidval késziilt termék segitségével. Ezért kérjik, a készlilék haszndlatba vétele eldtt olvassa végig a
hasznalati Gtmutat6t és minden hozzakapcsolodd dokumentumot. Ezeket ne dobja ki, mert a jév6ben még sziiksége
lehet rdjuk. Ha a terméket tovabbadja, kérjiik, a jelen hasznalati Gtmutatdt is adja at a termék (j tulajdonoséanak.
Figyeljen oda a hasznalati itmutatéban 16vé figyelmeztetésekre és informaciokra.

Ne feledje, hogy a hasznalati tmutatéban tébb modell leirdsa is szerepelhet. Az egyes modellek kozti kiildnbségekre
kiilon felhivjuk a figyelmet.

Jelmagyarazat
A haszndlati Gtmutatoban az alabbi szimbdlumokat haszndljuk:

Fontos informdci6 vagy hasznos tipp a
hasznalatra vonatkozdan.

Figyelmeztetés a személyi sérlilést vagy
vagyoni kart okozd veszélyes helyzetre.

,’ Aramiités veszélye.

/N
it Tz kialakulasanak veszélye.

Forro fellilet.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

Ce€ Made in TURKEY
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tl Fontos biztonsagi és kdrnyezetvédelmi utasitasok és
figyelmeztetések

A fejezetben talalhato biztonsagi
utasitasok segitenek a sériilések
elkeriilésében. Ezen utasitasok
figyelmen kivill hagydsa a garancia
elvesztését eredmenyezheti.

Altalanos biztonségi utasitasok

4/HU

A készilléket csak abban az
esetben hasznalhatjak 8 év alatti
gyermekek és csokkent fizikai,
érzekszervi vagy mentalis
képességekkel rendelkezd vagy
tapasztalatlan emberek,
amennyiben megfeleld
feliigyeletet vagy a késziilék
biztonsagos hasznalatara
vonatkozo utasitasokat kapnak és
megértik a termékkel kapcsolatos
veszélyeket.

Ne hagyja, hogy a gyermekek a
termekkel jatszanak. A tisztitast
és a felhasznaloi karbantartast a
gyermekek csak feltigyelet mellett
végezhetik el.

A készliléket nem hasznalhatja
csokkent fizikai, érzékelési, illetve
mentalis képességl vagy hianyos
tapasztalatokkal €s ismeretekkel
rendelkez0 személy (a
gyermekeket beleértve) kiveve
megfeleld utasitasok vagy
feligyelet mellett.

Gyermekek felligyelet mellett sem
jatszhatnak a készillékkel.

Ha a terméket atadja mas
szemeély részére szemelyes
haszndlatra, vagy eladasra keril,
gy6zGdjon meg rola, hogy atadja a
kekikonyvet, termék cimkeket és
mas, a termekhez tartozo
dokumentumokat.

Az lizembe helyezést és a javitast
minden esetben Képzett
Szereldnek kell elvégeznie. A
gyartd nem vallal felelsséget
azokeért a karokert, melyek
képzetlen személy altal vegzett
javitasi munkak kovetkeztében
jonnek létre és érvénytelenithetik
a garanciat. Az izembe helyezés
el6tt alaposan olvassa at a
hasznalati Utmutatot.

Ne mikodtesse a berendezést, ha
az meghibasodott, vagy lathato
sertilés van rajta.

Biztositsa, hogy a termék
funkciogombjai minden hasznalat
utan ki legyenek kapcsolva.

Elektromos biztonsag

A termék meghibasodasa esetén
fel kell fliggeszteni annak
hasznalatat, és hivatalos
szervizzel kell megjavittatni.
Aramiités kockdzata 4ll fenn!

A terméket mindig a "M(szaki
specifikaciokban" meghatarozott
feszilltségli és vedelm( foldelt



konnektorhoz/vezetékhez
csatlakoztassa. A késziileket
képzett villanyszerel( altal
készitett foldelt konnektorral
hasznalja. A terméket
transzformatorral €s anélkl is
hasznalhatja. Vallalatunk nem
vallal felel6sséget az olyan jellegl
karokeért, melyek abbdl erednek,
hogy a terméket nem a helyi
el6irasok szerint foldelte.

Soha ne tisztitsa gy a termeket,
hogy vizet ont ral Aramités
kockazata all fenn!

Soha ne érintse meg a dugot
nedves kézzel! Soha a ne
kabelnél fogva hizza a ki a dugot,
hanem mindig magat a dugot
fogja meg.

A terméket beszerelés,
karbantartas, tisztitas és javitas
soran ki kell huzni.

Amennyiben a termék tapkabele
megsériilt, a veszélyek elkertilése
érdekében azt csak a gyarto,
annak szervizkOzpontja vagy
hasonldan kepzett személyek
cserélhetik ki.

A készliléket ugy kell beszerelni,
hogy az teljesen levalaszthato
legyen a rendszerr6l. A
levalaszthatosagot halozati
csatlakozodugoval, vagy az
elektromos berendezésbe épitett
kapcsoloval kell biztositani, a

szerelési szabalyozasoknak
megfelelGen.

Hasznalat kdzben a sit6 hatso
felilete felforrdsodik. Biztositsa,
hogy a elektromos csatlakozasok
ne érjenek hozza a hatso
felllethez, ellenkezd esetben ezek
megséerilhetnek.

A tapkabelt soha ne csiptesse a
s(itd ajtaja és annak haza kozg,
illetve soha ne vezesse el forrd
feliletek felett. Ellenkezd esetben
a kabel szigetelése elolvadhat, ez
pedig rovidzarlatot és tlizet
okozhat.

Az elektromos berendezéseken
csak szakképzett és engedéllyel
rendelkez6 személy dolgozhat.
Meghibasodas esetén kapcsolja ki
a késziiléket, és huzza ki a
konnektorbdl. Ennek
elvégzesehez kapcesolja le a
biztositékot.

Gy6z6djon meg rola, hogy a
biztositék teljesitmenye megfelel-
e a terméknek.

Termékbiztonsag

FIGYELEM: A késziilék és annak
alkatrészei hasznalat kdzben
felforrosodhatnak. Ugyeljen arra,
hogy ne érintse meg a sitd
melegitd részeit. Tartsa a 8 évnél
fiatalabb gyerekeket tavol a
terméktdl, vagy folyamatosan
feligyeljen rajuk annak kozelében.
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e Ne haszndlja a terméket, ha
alkohol és/vagy drogok befolyasa
alatt all.

e Ha az ételekben alkoholos italokat
hasznal, legyen Ovatos. Az alkohol
magas homersekleten elparolog,
és tlizet okozhat, forrd
feluletekkel érintkezve ugyanis
meggyullad.

e Soha ne helyezzen gyulékony
anyagokat a termék kozelébe,
mivel hasznalat kozben a termék
oldala is felmelegedhet.

e Hasznalat soran a készillék
felforrosodik. Ne érintse meg a
s(itd melegitd részeit.

e Tartson minden szell6zényilast
szabadon.

e Asiitében soha ne melegitsen
lezart konzervet vagy
befGttesiiveget. A
tartalyban/livegben keletkez6
nyomas azok szétrobbanasat
okozhatja.

¢ Ne helyezzen kozvetlendl a sit6
aljara stitGtalcakat, edényeket
vagy alufdliat. A felgyilemld hé
karosithatja a sutd aljat.

e Asiitéajto Uivegének tisztitasahoz
ne hasznaljon durva
suroloszereket vagy fém dorzsit,
mivel ezek az liveg karcolodasat
okozhatjak.

e A Kkeszllék tisztitdsahoz ne
hasznaljon g6ztisztitot, mivel az
aram(tést okozhat.

6/HU

(Modellenként eltérd.)

A sitéracs és a talca megfeleld
felhelyezése a tartora

Nagyon fontos, hogy a sitéracsot
és/vagy talcat megfelelGen
helyezze fel a tartora. A
stitbracsot vagy talcat csusztassa
be a 2 sin kozé és gy6z6djon meg
rola, hogy egyensulyban van-e
mielGtt felhelyezi ra az élelmiszert
(Keérjlk, tekintse meg a kovetkez
jbrat)./P h

Soha ne haszndlja a sit6t, ha az
elilsd (ivegajtd nincs a helyen,
vagy torott.

A siit6 fogantyuja nem
torolkozoszaritd. Ne akasszon
torolkozot, keszty(it vagy hasonlo



textil terméket a fogantydra,
amikor a grill funkcio van
bekapcsolva a nyitott ajto mellett.
Ha a forr¢ sit6be ételt tesz be,
vagy ételt vesz ki bel6le, minden
esetben hasznaljon héallo
keszty(it.

Helyezze a s(itGpapirt a kondér
aljara vagy a sité edényre (tepsi,
rostély stb.) az étellel egytt, majd
tegye elémelegitett siitdbe.
Tavolitsa el a sutpapir kildgo,
felesleges reszeit ugy, hogy a
papir ne érintkezzen a s(itd forrd
részeivel. Soha ne hasznalja a
s(itdpapirt a sutépapir dobozan
jelzett hdmersékletet meghaladd
stitési homérsekleten. Ne tegye a
stit6papirt kozvetlendl a sit6
aljara.

FIGYELEM: Miel6tt égét cserel, az
aramUtés megeldzese érdekeben
gy6z6djon meg rdla, hogy a
készlléket kikapcsolta.

A készliléket nem szabad
dekorativ ajtd moge telepiteni a
tulmelegedés elkerlilése

Mindig csak az eredeti kabelt
hasznalja.

Ugyeljen arra, hogy a termék
dugdjat és a konnektort ne értje
folyadék vagy nedvesség.

Rendeltetés

Ez a termék kizarolag otthoni
hasznalatra késziilt. Kereskedelmi
hasznalata nem engedélyezett.

A készlilék csak fozeshez
hasznalhatd. Egyéb célokra, pl. a
szoba f(itése, nem hasznalhato.
A termék nem hasznalhato a
tanyérok melegitésére a grill alatt,
nem akaszthato tériérongy,
konyharuha stb. a fogantyura
szaritas céljabal, és nem
hasznalhato flitésre.

A gyartd nem vallal felel6sséget a
nem megfeleld hasznalatbol vagy
kezelésbdl eredd karokert.

A sitd élelmiszerek
felolvasztasara, sitésére és
grillezésére alkalmas.

Biztonsagi eldirasok gyermekekre
nézve

FIGYELEM: A hozzaférhetd részek

érdekeben. . hasznalat kizben

A termek kigyulladasanak elkerulése felforrésodhatnak. A

érdekeben: , kisgyermekeket tartsa tévol a

e Ugyeljen arra, hogy a dugo berendezéstdl!
megfelelGen illeszkedjen a e A csomagoléanyag a
konnektorba, hogy ne gyermekekre nézve veszélyes
képzOdhessenek szikrak. lehet. Tartsa tavol a gyermekektd|

e Ne hasznaljon sérillt, elvagott

oo a csomagoloanyagot. Kérjik, a
vagy hosszabbitd kabeleket.

csomagolds valamennyi részét a
7/HU



kdrnyezetvédelmi szabvanyoknak
megfelelen selejtezze le.

e Avillannyal miikodo termékek
veszélyesek a gyermekekre.
Tartsa gyermekeit tavol a
termektdl, amikor az zemel, €s
ne hagyja, hogy jatsszanak azzal.

e Ne helyezzen olyan targyakat a
készllék folé, amelyeket a
gyerekek esetleg meg akarnak
érinteni.

e Ha az ajto nyitva van, ne tegyen
ra nehéz targyat és ne engedije
ratiini a gyermeket. Felborulhat
vagy elromolhat a zsanér.

A régi termék leselejtezése

A WEEE-iranyelvnek valé megfelelés és a hul-
ladék termék megsemmisitése:

pid

I
A termék megfelel az uniés WEEE-iranyelv
(2012/19/EU) kovetelményeinek. A terméken
megtalalhatd az elektromos és elektronikus hulladékok
besorolaséra vonatkozo szimbdlum (WEEE).

A terméket magas minGségii alkatrészekbdl és
anyagokbadl dllitottak el6, amelyek ismételten
felhasznalhatok és alkalmasak az djrahasznositasra. A
hulladék terméket annak élettartamanak végén ne a
szokdsos haztartasi vagy egyéb hulladékkal egyiitt
selejtezze le. Vigye el azt egy az elektromos és
elektronikus berendezések Ujrahasznositasara
szakosodott begy(jtéhelyre. A begyijtéhelyek kapcsan
kérjiik, tajékozodjon a helyi hatdsagoknal.
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Az RoHS-iranyelvnek valé megfelelés:

Az On 4ltal megvasarolt termék megfelel az uniés
RoHS-iranyelv (2011/65/EU) kdvetelményeinek. A
termék nem tartalmaz az iranyelvben meghatarozott
karos vagy tiltott anyagokat.

A csomagoldanyag kidobasa

A csomagoldanyagok veszélyt jelentenek a
gyermekek szamara. Ezért a csomagoldanyag
gyermekektd| tavol tartandd. A termék
csomagoldanyaga Ujrahasznositott anyagokbol
késziil. Selejtezze le ezeket ennek megfelelden.
A csomagoldanyagot ne haztartasi hulladékkeént
kezelje.



A Altalénos tajékoztato
Attekintés

O~ WN —

Slitéracs

Polcok

Télca

Eliils6 ajtd

Fogo

GGzelvezet vezeték

- S OO~
— o

5
Vizelvezet6 lyukak
Polc elhelyezése
Vizszint jelz6
Viztartaly
VezérlGpanel

OOl WN —

12 11

Be- / Kikapcsolé gomb

Programvalaszté gomb

Funkcid kijelz6

Aktudlis id6 kijelz6 mez6

Hémérséklet/Suly kijelz6 mez6

Hémérséklet-id6 novelése/csdkkentése-navigalas
gombok

10 9 6 8

Siités elinditasa/ledllitasa gomb
Félkész élelmiszer menii vélasztégomb
Szbveges kijelz6

Félkész étel kivalaszto kijelz6
Hémérséklet/stly/ndveld bedllitd gomb
d6 és bedllitasok gomb
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A csomag tartalma

tartozékok a modell fiiggvényében
dltozhatnak. Az On készlilékében nem
aldlhatd meg valamennyi, jelen kézikényvben
bemutatott tartozék.

1. Hasznélati Gtmutaté

2. Sitétalca
Stiteményekhez, fagyasztott ételekhez és
sliltekhez hasznalhatd.

3. Mély télca
Tésztakhoz, nagyobb sliltekhez, rendkiviil szaftos
ételekhez, tovabba a grillezés kdzben kioldddo
zsir Bsszegytjtéséhez hasznalhato.

4. Siteményes talca
Stiteményekhez, pl. sitikhez és kekszekhez
haszndlhato.

5. Siit6racs
Slitéshez, illetve a siitésre vagy f6zésre kerlild
ételek kivant szintre torténd helyezéséhez
hasznalhato.

6. Asitbracs és a talca megfelel§ felhelyezése
a teleszkdpos tartdra
(Ez a funkcid opcionalis. Nem biztos, hogy
elérhetd az On késziilékén.)
A teleszkdpos tartok a talcak és a sitéracs
kénny(i behelyezését és kivételét teszik lehet6ve.
Amikor a talcat és a sitéracsot a teleszkopos
tartéval hasznalja, gy6zadjon meg rola, hogy a
teleszkopos tartok hatso részén taldihato tiik a
slitéracs és a talca pereménél legyenek.

10/HU



Miiszaki adatok

Teljes energiafogyasztas 3.1kW
“ Vezeték tipus / keresztmetszet percHO5VW-FG 3 x 1,5 mm

zembe helyezési méretel
magassag/széelesség/melység

Alapvetd tudnivaldk: Az elektromos stitk energiacimkéjén kézolt informacidkat az EN 60350-1 / IEC
60350-1 szabvany alapjan adtuk meg. Ezeket az értékeket standard terhelés mellett alsé és felsé melegités
vagy ventilatoros melegités (ha van) mellett adtuk meg.
Az energiahatékonysagi besorolast a kdvetkezd prioritassal hataroztuk meg attdl fliggéen, hogy az adott
termék rendelkezik-e az adott funkcidval. 1-F6zés gazdasagos ventilatorral, 2- Turb6 lassu siités, 3- Turbd
slités, 4- Ventilatoros also/felsd melegités, 5-Alsé és felsd melegités.

** Lasd . Beszerelgs, oldal 12.

gép miiszaki adatai mindség fejlesztése gép cimkéin vagy a dokumentumokon
érdekében el6zetes értesités nélkiil eltiintetett értékek laboratdriumi koriilmények
megvaltozhatnak. kozott keriiltek meghatdrozasra, a vonatkozd
- — — szabvanyok szem el6tt tartdsa mellett, A
Jelenlhasznalan ultasnas/ban tala!hato értékek milkodési kériiiményektsl fiiggden az értékek
sak példaadatok, igy elképzelhetd, hogy nem eltéréek lehetnek.
egyeznek széz szdzalékban az 6n gépénél
megadott értékekkel.
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k] Beszerelés

A termék kizardlag képzett szakember, a hatalyban
1év6 torvényeknek megfelelden helyezheti izembe.
Ellenkez6 esetben a garancia érvényét vesztheti. A
gyarto nem vallal feleldsséget azokért a karokért,

melyek képzetlen személy altal végzett javitdsi munkdk

kovetkeztében jonnek Iétre és érvénytelenithetik a
garanciat.

hely biztositasa, valamint az elektromos
csatlakozasok kialakitasa az Uigyfél
kotelessége.

\[ESZELY:
Uzembe helyezéshez a készliléket a helyi gaz

gs/vagy elektromos szabvanyoknak
megfeleléen kell csatlakoztatni.

VESZELY:
A beszerelés el6tt szemrevételezéssel
ellendrizze a termék sértetlenségét. Ha a

termék sériilt, ne szerelje azt be.
A sériilt termékek balesetveszélyesek
lehetnek.

tavolsaghan kell elhelyezni. Lasd az dbrat (értékek
mm-ben)

A feliileteknek, szintetikus lemezeknek és
ragasztéanyagoknak héallénak kell lennilik
(100 °C minimum).

A konyhabitor szintje legyen beallitva és rogzitve.
Ha fidk van a siit6 alatt, polcot kell behelyezni a
SUt6 és a fiok kozé.

Legalabb két ember vigye a készilléket.
Mozgatashoz fogja meg a siit6 mindkét oldalan
taldlhatd kezeldnyilast.

A készlilék beszerelése eldtt tavolitson el a
belsejébdl minden anyagot és dokumentumot.
A konyhabutornak meg kell felelnie az alabbi
abran megadott méreteknek. A konyhabitor
hétso részén ki kell vagni egy az aldbbi bran
megadott méretii nyildst, hogy biztositsuk a
megfeleld szell6zést.

Uzembe helyezés elott

A késziilék kereskedelmi forgalomban lév6
konyhabutorokba beépithetd. A készilléket a konyha
falatdl és az egyéb felszereléstdl biztonsagos
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Ne helyezze a késziiléket hiitészekrény vagy
meélyhiits mellé. A késziilék &ltal leadott hé a
hiitkésziilékek esetében fokozott
energiafelnasznalast eredményez.

termék emelésére és/vagy szallitdséra az
ajtot vagy a foganty(t ne hasznalja.




*

perc

Uzembe helyezés és csatlakoztatas

o Uzembe helyezéshez a késziiléket a helyi géz és
elektromos szabvanyoknak megfelel6en kell
csatlakoztatni.

Elektromos csatlakoztatas

A terméket a "Muiszaki specifikaciok" tablazatban

leirtak szerint egy megfelel§ kapacitasu

kismegszakitoval védett, féldelt konnektorhoz

csatlakoztassa. A terméket akar transzformatorral akar

anélkiil hasznalja, a foldelés szerelési munkadlatait

bizza képzett villanyszereldre. Cégiink nem vallal

7‘20

felelésséget a helyi szabalyozasoknak megfeleld
foldelés hidnyabdl szarmazd karokeért.

VESZELY:

A terméket csak szakképzett személy
csatlakoztathatja a halézathoz. A termék
garancidlis ideje a helyes beszerelés utan
kezdGdik csak el.

A gyartd nem vallal felel6sséget azokért a
karokért, melyek egy képzetlen személy ltal
végzett javitasi munkak kovetkeztében jonnek
|gtre.
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VESZELY:
A vezetéket nem szabad beszoritani,
meghajlitani, és nem érintkezhet a termék

forrd részeivel.

A sériilt vezetéket csak szakképzett szereld
cserélheti ki. Ellenkez6 esetben aramiités,
rovidzarlat vagy t(iz veszélye all fenn!

e Acsatlakozasnak meg kell felelnie az orszag
elGirasainak.

e A halézati adatoknak és a terméken talalhatd
tipustablazat adatainak meg kell egyezniiik. A
tipustablazat megtekintéséhez nyissa ki az elsd
ajtot.

e Avezetéknek meg kell felelnie a "Miszaki
adatok" tabldzatban feltiintetett értékeknek.

VESZELY:

Mielétt barmilyen elektromos beszerelési
munkéat végezne, csatlakoztassa le a terméket
a f6 aramforrasral.

Ezzel aramiitésnek teszi ki magat!

A beszerelést kovetden a dugd legyen kénnyen
elérhetd (ne legyen a f6z6lap folott).

Beszerelés utan ellendrizze, hogy a csavarok jol meg
vannak-e hizva, és a siitd nem mozog-e. A siité
felborulhat haszndlat kzben, ha nem az utasitasok
szerint van beszerelve, és ha a csavarok nincsenek
eléggé meghuzva.

Hiitéventillatorral felszerelt termékekhez (Nem
biztos, hogy elérhetd az On késziilékén.)

vezetékezés soran vegye tekintetbe az
orszagos és a helyi elektromos
szabalyozasokat, tovabba a siitéhoz haszndlja

a megfeleld konnektort, valamint
vezetéket/csatlakozot. Amennyiben a termék
teljesitmény-hatarai meghaladjak a csatlakozd
vagy a konnektor, illetve a vezeték
dramtovabbitasi képességét, akkor a
termékhez régzitett elektromos beszerelésre
van szlikség, tehat kozvetlenil, csatlakozo és
konnektor/vezeték kizbeiktatasa nélkiil.

Csatlakoztassa a kabelt az konnektorba.

A termékek beszerelése

1. lllessze és rogzitse a siit6t a szekrénybe,
mikdzben megbizonyosodik arrél, hogy a vezeték
nem tort el és/vagy hajlott meg.

Az dbranak megfelel6en rogzitse a siitét 2 csavarral.

14/HU

1 H(it6 ventillator

2 VezérlGpanel

3 At

A beépitett hitéventilator az egész beépitett szekrényt
és a termek elillsd részét hiti.

slitd lekapcsoldsat kdvetden a hiitéventillator
még korilbeltil 20-30 percig miikddik.
Ha a siit6 iddzit6jét hasznalva siitdtt, akkor a
sitési idg lejartakor a hit6ventildtor is ledll az
sszes tobbi funkciéval egyitt.

Utolsé ellendrzés

1. Uzemeltesse a terméket..

2. Ellendrizze a funkcidkat.

A régi termék leselejtezése

o (rizze meg a termék eredeti csomagolasat, és
abban szallitsa a terméket. Jarjon el a
csomagolason feltlintetett utasitasok szerint. Ha
a termék eredeti csomagoldsa mar nincs meg,
akkor csomagolja a terméket buborékfélidba
vagy vastag kartondobozba, majd zarja azt le
szigszalaggal.

e Annak megel6zésére, hogy a sitd grill és a
talcaja ne okozzon kart a siit6 ajtajaban,
helyezzen egy 1-1,5 cm méret( kartonpapirt a
slit6 belsd ajtajara, ami a tlcakkal egy szintben
van. A siit ajtajat ragassza az oldalso falaihoz.




e Atermék emelésére és szdllitdsara az ajtdt vagy
a foganty(t ne hasznalja.

Ne helyezzen semmilyen targyat a termékre,
gs dllitsa fligg6leges helyzetbe.

Ne mozditsa el a terméket, ha viz van benne. Al
terméket a viz elvezetése utan mozditsa csak
el.

zemrevételezéssel ellendrizze, hogy a
erméken nem keletkeztek-e sériilések a
zallitas sordn.
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B Elkészités

Energiatakarékossagi tippek

A kévetkez6 informéaciok segitenek Onnek késziiléke

kornyezetkiméld, energiatakarékos médon valo

hasznalataban:

e Haszndljon sotét szinli zomancos tepsit, mert az
jobban vezeti a meleget,

e Ha ezt ajanlja a felhasznaldi kézikényv vagy a
szakacskonyv, siités el6tt melegitse el6 a

tanyérokat.
e Siités kdzben ne nyitogassa a siitd ajtajat.
Elsé hasznalat
Iddbeallitas

1 2 3 4

e Amikor csak lehetséges prébaljon meg minél
tobb ételt egyszerre megsiitni a siitében. A
slitést gy is elvégezheti, hogy egyszerre két
edényt helyez a grillracsra. )

e SiissOn tobb ételt egymas utan. Igy a kovetkezé
étel behelyezésekor a siit6 mar meleg lesz.

e Azzal is energidt takarithat meg, ha a siitési id6
letelte el6tt néhany perccel kikapcsolja a siitét.
Ne nyissa ki a siit6 ajtajat.

e Siités eldtt olvassza ki a mirelit ételt.

21 20

19 18

Be- / Kikapcsold gomb
Programvalaszté gomb

Hlspraba szimbdlum (%)

Ajtozar szimbolum ()

Aktudlis id6 kijelz6 mez6
Hémérséklet/Sly kijelz6 mezé

Siit6 bels hémérséklete szimbdlum
Booster szimbolum (gyors elémelegités)
Siités elinditasa/ledllitdsa gomb
Félkész élelmiszer menii valasztégomb

Hémérséklet-id6 novelése/csdkkentése-navigalas
gombok

Szbveges kijelz6

Félkész étel kivalaszto kijelz6
Beéllitdsok szimbdlum
Riasztasi szimbolum

A slitési idd vége szimbdlum
Siitési id6 szimbdlum
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18 Gozslités szimbdlum (*)

19 Funkcio kijelz6

20 Hoémérséklet-sly és Gyorsmelegités bedllitd
gomb

21 1d6 és bedllitasok gomb

* (Modellenként eltérd.)

Dugja be a vezetéket a kapcsolja be termék

biztositékat.

Az id6 bedllitasa el6tt be kell allitania a nyelvet.

Nyelv megaddsa

® P A

® ¢ English v

Els@ bekapcsoldskor a széveges kijelz6n (12) "English"
(angol) jelenik meg. Nyomja meg a /\ vagy \/



gombot (11) a kivant nyelv kivalasztasahoz. (10) A

nyelvwalasztas véglegesitéséhez nyomja meg:

nyelvbedllitd képernyd az elsé inditas soran
jelenik meg. A nyelv mddositdsahoz hasznalja
Bedllitdsok mentit. Bedllitdsok menti,
oldal 31.

Allitsa be az id6t

w3

@ ¢ Set day time I

Anyelv kivdlasztdsa utan a szbveges kijelz6n "Time
setting" (Id6 bedllitasa) jelenik meg (12). Finoman
nyomja meg a /\ vagy \/ gombot (11) az id6
bedllitdsdhoz.

slit6 haszndlata el6tt be kell dllitani az id6t.
Ha nem allitja be az idét, a Beallitdsok
zimbolum (14) égve marad. Amint az idét
beallitja, ez eltlinik.

A késziilék elso tisztitasa

Egyes tisztitdszerek karosithatjak a feliiletet.
Ne hasznaljon durva tisztitészereket,
(roldport/-krémet vagy éles targyakat.

1. Tavolitson el minden csomagoldanyagot.

2. Tordlje le a késziiléket egy nedves ruhaval vagy
szivaccsal, majd szaraz ruhaval.

Elsé bekapcsolas

Kapcsolja be a késziiléket koriilbelll 30 percre, majd

kapcsolja ki. Ennek kovetkeztében a felliletrél leég

minden gyartasi reziduum és réteg.

FIGYELMEZTETES

A forrd felliletek égési sériilést okozhatnak!

A késziilék haszndlat kézben felforrésodhat.
Soha ne érjen hozza a forré f6z6lapokhoz, a
slit6 belsd részéhez, a flitGelemekhez stb. A
gyermekeket tartsa tavol!

Ha a forrd siitébe ételt tesz be, vagy ételt vesz
ki bel6le, minden esetben hasznaljon héalld
keszty(it.

Elektromos siité

1. Vegyen ki minden siit6talcat és grillrdcsot a
siit6hél.

2. Csukja be a siit§ ajtajat.

3. Valassza ki a Statikus pozicidt.

4, Allitsa a grillt a legmagasabb fokozatra; lasd Az

elektromos siitd haszndlata, oldal 19.
Jérassa a siit6t kb. 30 percig.

Kapcsolja ki a siitét; 1asd Az elektromos stitd
haszndlata, oldal 19

A g6zolo rendszer tisztitasahoz:

1. Vegyen ki minden siit6talcat és grillracsot a
Sut6bdl.

2. Csukja be a siitd ajtajat.

3. Vdlassza ki a "Steam + Fan heating" funkciot.

4. Ontsdn 350 kébcenti vizet a Tartélyba (2). A
"Steam + Fan heating" funkcid haszndlataval
kapcsolatban ldsd Mikddési modok, oldal 21.

5. Jarassa a siit6t korllbellil egy 6ran keresztil.

2l

Nyomja meg a gombot, amikor a “Press

Iy to spray steam” (Nyomja meg a
gombot a g6zoléshez) iizenet jelenik meg a
kijelz6n.

6. Kapcsolja ki a siit6t; 1asd Az elektromos siitd
haszndlata, oldal 19

Grillsiitd

1. Vegyen ki minden siit6talcat és grillracsot a
sit6hdl.

2. Csukja be a siit§ ajtajat.

3. Allitsa a grillt a legmagasabb fokozatra; ldsd A
grillstité mikddtetése, oldal 31.

4, Jarassa a siit6t kb. 30 percig.

5. Kapcsolja ki a grillt; lasd A grillsiitd mikddtetése,
oldal 31

mikor els@ alkalommal mikadteti, néhany
Oran at flist és szag képzddhet. Ez teljesen
normalis. A flist és szag eltavolitdsahoz
gy6z6djon meg arrdl, hogy a helyiség
megfelelén szell6zik. Kertilje a kilépd fiist és
szag kozvetlen belégzését.

17/HU



B A siitd miikddtetése

Altalanos informacio siitésrdl, roston
siitésrdl és grillezésrol

FIGYELMEZTETES
A forrd felliletek égési sériilést okozhatnak!

A késziilék haszndlat kézben felforrésodhat.
Soha ne érjen hozza a forré f6z6lapokhoz, a
slit6 belsd részéhez, a flitGelemekhez stb. A
gyermekeket tartsa tavol!

Ha a forrd siit6be ételt tesz be, vagy ételt vesz
ki beléle, minden esetben hasznaljon hdallo
keszty(it.

VESZELY:
A siit6ajtot Gvatosan nyissa ki, mivel g6z
tavozhat.

A kidramlé g6z megégetheti kezét, arcat
gs/vagy szemét.

Tippek siitéshez

e Megfeleld teflon bevonatl fém-, aluminium

edényt vagy hdallg szilikon siitéformat hasznaljon.

e Haszndlja ki megfelel6en a réacs felliletét.

e Helyezze a siit6format a récs kdzepére.

e  Vdlassza ki a megfeleld sin poziciot a siit6 vagy
grill bekapcsoldsa el6tt. Amig a siit6 forrd, ne
valtoztassa meg a racs pozicigjat.

e  Tartsa csukva a siit6ajtot.

Tippek roston siitéshez

e Haaz egész csirkét/pulykat vagy nagydarab
husokat siités el6tt bekeni (pl. citromlével és

feketeborssal), akkor a javul a siitési teljesitmény.

e Acsontozott his siitéséhez képest az azonos
méret(, csontos hus stitése koriilbelil 15-30
perccel tovabb tart.

e A hus vastagsaganak minden centiméterére
koriilbelll 3-5 perc siitési id§ szamolandé.

e Hagyja a hust a siitében 10 perccel a siitési id6
lejarta utan. A citromlét egyenletesen oszlassa el,
igy nem folyik ki, amikor elvagja a hust.

e Ahalat hGallo talban, a kézéps6, vagy alsé racsra
helyezze.

Tippek grillezéshez

Ha halat, szarnyast vagy egyéb hust grillez, gyorsan

megpirul, ropogdssa valik és nem szarad ki. A

hisszeletek, saslikok és kolbdszok, tovabba a nagy

viztartalmu z6ldségek, mint pl. a paradicsom és a

hagyma kifejezetten jol grillezhetok.

e Helyezze el a grillezni kivant ételeket a grillracson
vagy a grillrdcsos stit6tepsiben dgy, hogy az
ételek altal elfoglalt hely ne haladja meg a
melegité méretét.

18/HU

e (slsztassa be a racsot vagy a tepsit a siitében a
kivant szintre. Ha a grillezéshez siitéracsot
hasznal, cstisztassa a siit6tepsit az alsé sinre a
kicsopdg6 zsir felfogasara. A becstsztatni kivant
slit6tepsinek olyan méretiinek kell lennie, amely
lefedi a teljes grillez6 teriiletet. Ez a tepsi lehet,
hogy nem jar a termékhez. A kdnnyebb
tisztithatdsag érdekében Gntson vizet a
slit6tepsibe.

A grillezéshez nem alkalmas
glelmiszerek grillezése tlizveszélyes
lehet. Csak olyan élelmiszert grillezzen,

ami birja a magas hét.

Ne helyezze az ételt tdl hatra a grill
hétso részébe. Ez a legforrbb fellilet,
itt a zsiros étel meggyulladhat.




Az elektromos siit6 hasznalata
Vezérlopanel
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21 20 19 18 17 16 15 14 13 12 11 10

Be- / Kikapcsold gomb
Programvalaszté gomb

Hlspraba szimbdlum (%)

Ajtozar szimbolum ()

Aktualis id6 kijelz6 mez6
Hémérséklet/Sly kijelz6 mezé

Sit6 bels6 hémérséklete szimbolum
Booster szimbdlum (gyors elémelegités)
Siités elinditasa/ledllitdsa gomb
Félkész élelmiszer menii valasztégomb
Hémérséklet-id6 novelése/csdkkentése-navigalas
gombok

Szbveges kijelz6

Félkész étel kivalaszto kijelz6
Beéllitdsok szimbdlum

Riasztasi szimbolum

A siitési idd vége szimbdlum

Siitési idd szimbolum

G6zsiités szimbolum (*)

Funkcid kijelz6

Hémérséklet-stly és Gyorsmelegités bedllitd
gomb

|d6 és bedllitasok gomb

(Modellenként eltérd.)

Az aktualis idd beallitasa
Az id6t barmikor djra bedllithatja.

1.

Az id6 bedllitasahoz kikapcsolt dllapotban nyomja
le haromszor az Id6 és Bedllitasok gombot (21),
mig a "Set day time" (izenet jelenik meg a
szoveges kijelz6n (12).

Finoman nyomja meg a /\ vagy \ gombot
(11) az id6 bedllitdsahoz.

® P 1030 A b

® ¢ Set dav time 8w

& 20 percnél kevesebb ideig tartd aramsziinet

1 esetén az idébeallitas nem veszik el. Ha
barmelyik siit6funkcio aktiv, az idé nem
véltoztathatd meg.

Valassza ki a hémérsékletet és a miikodési

madot

1. Asité bekapcsoldsahoz nyomja meg a
bekapcsold gombot (1). A siit6 bekapcsolasat
kovetden a funkcio kijelzon (19) az alsd és felsd
melegités ikon, a szdveges kijelz6n (12) pedig a
"Static" felirat jelenik meg. Az ajanlott
hémérséklet a Homérséklet/Sly kijelzon jelenik
meg (6). Az aktiv melegit6k és a javasolt
tepsihelyzet a funkcid kijelz6n (19) jelenik meg.

© P 1815 200° "
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® ¢ Static Sew

Ha semmit sem allit be a funkcid
kijelz6n,a stitd 20 masodpercen bellil
automatikusan kikapcsol (19).

19/HU



2. Nyomja meg a /\ vagy \V/ (11) gombot a
kivant izemmad kivalasztasahoz.

A funkcid kivalasztasa utan beallithaté a

"Temperature" (h6mérséklet), "Cook time" (siitési idd),

"Cook end time" (siitési id6 vége) és a "Booster"

(gyorsmelegiés).

3. 2. Ahémérséklet kijelz6 eléréséhez nyomja meg
egyszer a Homérséklet-Suly és Gyorsmelegités
bedllité gombot (20).

4, Nyomja meg "\ vagy N gombot (11), mig a
hémérséklet/suly kijelz6 mezében a kivant
hémérséklet megjelenik (6).

° P 1815 200°
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® ¢ Temrerature TV

5. A kivalasztott funkcidval vald siitéshez nyomja
meg a Siités elinditasa/ledllitdsa gombot (9). A
kijelz6n a "Cooking" (Siités) felirat jelenik meg.

ia

i
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® ' Cooking Svw

Ha az ajtd siités kdzben nyitva van, a
kijelz6n megjelenik a "Door open" (Nyitott
jto) figyelmeztetés.

Az elektromos siitd kikapcsolasa

A siit kikapcsolasahoz nyomja meg a Ki/bekapcsold
gombot (1).

Sin poziciok (grillracsos modellek esetében)
Fontos, hogy megfelel6en helyezze a grillracsot a
sinekbe. A grillrdcsot az illusztralt mddon helyezze a
sinek kozg.

A grillrdcs ne fesz(iljén a siité hatsd falanak. A
megfeleld grillezési teljesitmény érdekében probalja a
grillrdcsot a sin eliils részére cstsztatni.
(Modellenként eltérd.)

20/HU
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Funkciotablazat

A siitvel
minimum
taldlja.

hasznalhato funkcidkat és a maximum és
hémérsékletiiket a funkcié tabldzatban

funkciok az egyes modellek esetében
eltérnek.

Biztonségi okokhdl a "Cook time" (Siitési id6)

minden funkcid esetén legfeljebb 6 dra lehet,

kivéve a "Warm Keeping" (Melegen tartas) és
"Low Temperature Cooking" (Alacsony h&foku
slités) funkciokat.

CHS!

Mikozben a beallitdsokat végzi, a megfeleld
szimbdlumok villognak a kijelzon.

&

Aramkimaradas esetén a program torlédik.

Ujra kell programoznia a sitét.

&

Ha a siit6n barmelyik funkcio aktiv, vagy ha
¢l-automata vagy teljesen automata
programozast valasztott, az aktualis idé nem
allithatd be.

©]

Ha a siitd bedllitasa sordn 20 masodpercig egy
lgombot sem nyom meg, a stit6 kikapcsol.




stit6lampa akkor is g, ha a s(it6 ki van
kapcsolva, de az ajtaja nyitva van.
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Tisztitasi allapot (*)
Huspraba szimbdlum (*)
Polc elhelyezése
Als6 melegité
G6zsiités szimbdlum (*)
Turbd légkeverés
Héfokozo
Ajtézar szimbdlum (*)
Grill melegité

0  Felsé melegité

— OO NO O™ wnN =

funkciok az egyes modellek esetében
eltérnek!

[ Ventilatoros

40-250

[ Lassi 160-220
slités/Gazdasagos
ventilatoros

Felolvasztds e

Miikodési médok i
Az itt lathatd miikédési mddok sorrendje eltérhet az On
késziiléken ldthato elrendezéstdl.

Allandé

Az ételt alulrdl és fellilr6l egyszerre melegiti.

Alkalmas pl. tortdk, édes tésztak, vagy siitemények

és raguk siit6formaban vald siitéséhez. Siités egy
tdlcaval.

°r 1815 200° "
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® ¢ Static

Alland6+légkeverés

Az alsd és fels6 melegitd altal felforrdsodott levegl a
ventilator segitségével gyorsan és egyenletesen
eloszlik az egész siitbben. Siités egy talcdval.

P ]85 15"
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® ¢ Static+fan

PV

Légkeveréses siités

A hatsé melegitd altal felforrésodott levegd a
ventilator segitségével gyorsan eloszlik az egész
sit6ben. Alkalmas arra, hogy az ételt kiilénbdzé
magassaghban slisse meg, legtdbbszor nincs sziikség
elémelegitésre. Tobb talcaval vald siitésre alkalmas.

© » " ]18:20 180° "

® C éFan heating o v &

» Y asitbajto nyitva van, ledll a ventiltor, hogy
1 bent maradjon a meleg levegd.

Tobbfunkcids (3-D) siités

A fels6 és als6 melegités és a Iégkeverés
mikddésben van. Az étel minden oldalrdl
egyenletesen és gyorsan megsiil. Siités egy talcaval.

21/HU



Tobbfunkcids (3-D) siités

© P —118:20 205° "

(NS

® © Multl cooking (DY v &

Pizza
Alsd melegités, valamint légkeveréses siités (a hatso
falban) be van kapcsolva. Pizzas(itéshez alkalmas.

pe w2
i3y -~
ey

©» 11820 210° "
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® ¢ Fan heating+Bottom { «

Teljes grill + Légkeverés

A teljes grill altal felforrésodott levegd a ventilator
segitségével gyorsan eloszlik az egész stitében.
Alkalmas nagyobb darab hisok grillezésére.

© » == 10:30 200° "
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@ ¢ Full grill+Fan Q_gg\, o

e Grillezéshez tegyen nagyobb vagy kdzepes
méret(i adagokat megfelel6 magassagba a grill
melegitd ala.

o Allitsa maximumra a hémérsékletet.

o Agrillezési id felénél forditsa meg az ételt.

Teljes grill
A siit6 tetején talalhatd nagy grill mikodésben van.
Alkalmas nagyobb darab husok grillezésére.

© » ==10:30 280° "
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® ¢ Full arill v

e Grillezéshez tegyen nagyobb vagy kdzepes
méret(i adagokat megfelelé magassagha a grill
melegitd ala.

e Allitsa maximumra a h6mérsékletet.

e Agrillezési id6 felénél forditsa meg az ételt.

22/HU

Grill
A siit6 tetején taldlhato kis grill mikddésben van.
Grillezéshez és gratin készitésre alkalmas.

© P 1030 28
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® ¢ Low grill tv e

e Grillezéshez tegyen kisebb vagy kézepes
méret(i adagokat megfeleld magassagban a
grill melegitd ala.

Allitsa maximumra a hémérsékletet.
A grillezési id6 felénél forditsa meg az ételt.

Gazdasagos ventilatoros melegités
Energiatakarékossagi céllal hasznalhatja ezt a
funkciét a 160-220°C hémérsékleten folytatott
|égkeveréses siités helyett. Azonban a siitési id6
kissé megnovekszik.

A funkciohoz kapcsolodo siitési idéket a
"Gazdaségos ventilatoros melegités" tablazatban
taldlja.

g
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® ¢ Eko—fan heating

Als6 melegités
Csak az alsé melegités aktiv. Alkalmas pizza
készitésehez és az ételek alulrol torténd piritasara.

© P 1815 180"
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® ¢ Bottom heating

wve

Melegen tartds
Az ételek hosszu ideig tartd melegen tartdsara
alkalmas.

© P,f_ . < AN
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® ¢ lWarm keering v




Alacsony héfoku siités
Alacsony héfoku, hosszu id6tartamu siitéshez
hasznalhat6 (10-15 dra).

© P 1815 100"
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® < Low temr. cooking

GV

Felolvasztas

A siit6 nem meleg. Csak a ventilator (a hatsé falban)
miikadik.

Fagyasztott ételek lassu, szobah6mérsékleten
torténd kiolvasztasahoz és a megsiilt étel
leh(itéséhez haszndlhato.

@ p{r ' ] ,335 AN:
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® ¢ Defrost v

Turbd g6z

A 150-280 kozotti I6gkeveréses siitésnél arra is
lehetGsége van, hogy az ételeket azutdn gdzdlje, hogy
a siitd elérte a bedllitott hdmérsékletet. Azonban a
slitési idd kissé megnovekszik.

Ezzel az opcidval az automatikus meniikon kiviil sajat
izlésének megfeleld ételeket készithet.

. 18:20 19 cA 8l

® ¢ SteamtFan heating ; v &

1. Nyomja meg a gombot (1).

2. Tegye be az edényt a siitGhe.

3. Nyomja meg a #\ vagy \ gombot (11) a
"Steam + Fan heating" (G6z + Légkeverés)
funkcid kivalasztasahoz. Ezutan, a siités
elinditdsahoz nyomja meg a F6zés
inditasa/ledllitasa gombot (9). Ha a rendszerben
nincs viz, a képernydn a "Fill with 350 ml
water" (Toltse fel 350 ml vizzel) felirat jelenik
meg. A feltbltéshez hasznalja a mellékelt
viztartalyt, amig hangjelzést nem hall. Lasd: Viz
adagoldsa. Ha elegend vizet toltétt be, a “Door
open” (Ajto nyitva) felirat jelenik meg.

A siitd vezérlé egységének miikodtetése

Turb6 g6z

g6zrendszerben kizarolag csapvizet
hasznaljon.

Csukja be az ajtot, ekkor a “Cooking” (Siités) felirat

jelenik meg. A “Press to spray steam”
(G8zoléshez nyomja meg a gombot) felirat jelzi, haa a
sUit6 elérte a beallitott hémérsékletet. A Félkész étel
menii valasztogomb (10) megnyomasaval a siité 5
percre g6z funkciora valt. A siitési id6 alatt
tetsz6leges id6ben haromszor alkalmazhat g6zolést.

slités végeztével a rendszerben maradt vizet
le kell engedni. Lasd: Fdzési dtmutatd
funkciok, oldal 28, iz leeresztése.

GOztisztitas
Ez az lizemmdd a siités utdn haszndlhatd a raszaradt
szennyez6dések meglagyitdsahoz. Lasd

GOztisztitds, .
orr 820
® ¢ Steam cleaning v

Konny( gdztisztitas

(Ez a funkcid opcionalis. Nem biztos, hogy
elérhet6 az On késziilékén.)

Ez a funkcié lehet6vé teszi, hogy a siitében 1év kosz
(nem tul sok id6 utan) fellazuljon és kénnyebben
tisztithatd legyen. Kérjiik olvassa el a "Tisztitds -
kénny(i gbztisztitas” fejezetet a kdnnyi

gBztisztitashoz.

® P ,8385 Al
i

© © Steam cleaning o v @

23/HU



— =2 OO NO O~ wWwN =

21

21 20

19 18

Be- / Kikapcsolé gomb
Programvalaszté gomb

Hlspraba szimbdlum (%)

Ajtozar szimbolum ()

Aktualis id6 kijelz6 mez6
Hémérséklet/Sly kijelz6 mezé

Sit6 bels6 hémérséklete szimbolum
Booster szimbdlum (gyors elémelegités)
Siités elinditasa/ledllitdsa gomb
Félkész élelmiszer menii valasztdgomb
Hémérséklet-id6 novelése/csdkkentése-navigalas
gombok

Szbveges kijelz6

Félkész étel kivalaszto kijelz6
Beéllitdsok szimbdlum

Riasztasi szimbolum

A siitési idd vége szimbdlum

Siitési idd szimbolum

G6zsiités szimbdlum (*)

Funkcid kijelz6

Hémérséklet-stly és Gyorsmelegités bedllitd
gomb

|d6 és bedllitasok gomb

(Modellenként eltérd.)

Fél-automata iizemmdd engedélyezése
Ebben a miikddési mddban beallithatja, hogy mennyi
ideig mlikddjon a siit6 (siitési idd).

1.
2.

3.

A siité bekapcsolasahoz nyomja meg a
bekapcsold gombot (1).

Finoman nyomja meg a N\ vagy NV (11) a
funkcid kivdlasztasahoz.

A siitési id6hdz nyomja meg az 1d6 és Beallitasok
(21) gombot egyszer, mig a széveges kijelz6n (12)
a "Cook time" (Stitési idd) felirat megjelenik. Ezzel
egyid6ben felvillan a siitési id6t szimbolum (17).
Finoman nyomja meg a #\ vagy \ gombot
(11) a siitési id6 beallitdsahoz. A siitési id6

24/HU

17 16 15 14 13 12 11 10

bedllitasat kovetben a siitési id6 szimbdlum
felvillan.

® Pr_‘fg‘a“a‘gmcz\m

® ¢ Cook time
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Sew

5.
6.

Tegye az edényt a siit6be és csukja be az ajtdt.

A siitési hémérséklet bedllitasahoz nyomja meg a
Hémérséklet — Tomeg és Gyorsmelegités
Beallitasa (20) gombot egyszer, hogy a
"Temperature" felirat jelenjen meg a Kijelzn.

A h6mérséklet beallitdsdhoz hasznalia a /N vagy
N/ gombot (11).

A siités elinditdsahoz nyomja meg a F6zés
inditasa/ledllitdsa gombot (9). A kijelz6n a
"Cooking" (Sités) felirat jelenik meg.

» A siit6 felmelegszik a bedllitott hémérsékletre, és a
bedllitott siitési id6 végéig fenntartja ezt a
hémérsékletet. A siités id6tartama alatt a siit6lampa

vilagit.
mikor a sit6 eléri a bedllitott hémérsékletet,
a belsd stitéhémérséklet abra (7) valamennyi
része vilagitani kezd.
9. Asiités befejezése utan a "Good appetite...Press

10

DI to continue™ (J6 étvagyat.. Folytatdshoz
nyomja meg a >l gombot ), felirat jelenik meg a
kijelz6n és egy hangjelzést fog hallani.

. A figyelmeztet6 hang megszakitdsahoz nyomja

meg valamelyik gombot. Ha megnyomja a siités
elinditasa/ledllitasa gombot (9), a siité a valasztott
funkciéval miikadik tovabb. A jelzés ledll.



11. Ha nem nyomja meg a siités elinditasa/ledllitasa
gombot (9), a siit6 automatikusan kikapcsol és az
aktudlis id jelenik meg.

Valtson teljesen automata iizemmodra

Ebben az (izemmddban beallithatja a siitési idét és a

slitési id6 végét.

1. A siit6 bekapcsolasahoz nyomja meg a
bekapcsold gombot (1).

2. Finoman nyomja meg a Z\ vagy V (11) a
funkcid kivalasztasahoz.

3. Asiitési id6hdz nyomja meg az 1d6 és Bellitasok
(21) gombot egyszer, mig a szbveges kijelz6n (12)
a "Cook time" (Sitési idd) felirat megjelenik.
Ezzel egyid6ben felvillan a sitési id6t szimbolum
7).

4. Finoman nyomja meg a /\ vagy v gombot
(11) a siitési id6 beallitdsahoz.

» A sltési id6 bedllitasat kovetben a siitési id6

szimbdlum (17) felvillan.

5. Asiitési id6hdz nyomja meg az 1d6 és Bellitasok
(21) gombot tdbbszdr egymas utan, mig a
szdveges kijelz6n (12) a "Cook end time" (Siitési
id6 vége) felirat megjelenik. Ezzel egyidejlileg a
sitési id6 vége szimbolum (16) felvillan.

© ¢ 18,20 200°
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id6 végéig fenntartja ezt a hémérsékletet. A siités
id6tartama alatt a siit6lampa vilagit.

mikor a siit6 eléri a bedllitott
hémérsékletet, a belsd stitéhémérséklet
Abra (7) valamennyi része vildgitani kezd.

11. Asiités befejezése utan a "Good appetite...Press
D to continue" (JO étvagyat.. Folytatashoz
nyomja meg a Pl gombot ), felirat jelenik meg a
kijelz6n és egy hangjelzést fog hallani.

12. A figyelmeztetd hang megszakitasahoz nyomja
meg valamelyik gombot. Ha megnyomja a siités
elinditdsa/ledllitasa gombot (9), a siit6 a valasztott
funkcidval miikadik tovabb. A jelzés ledll.

13. Ha nem nyomja meg a siités elinditasa/ledllitasa
gombot (9), a siitd automatikusan kikapcsol és az
aktudlis idd jelenik meg.

Ha tordini szeretné félautomata vagy
automata programot a bedllitas utan,
ismét be kell dllitania a siitési idét. Ha
szilkséges, a sitét a
Bekapcsolas/Kikapcsolas gomb (1)
megnyomasaval is kikapcsolhatja.

Bootser beallitasa
A Booster (gyors elémelegités) funkcidval a siit6
gyorsabban eléri a kivant héfokot.

Nem vélaszthatd a Booster funkcié olvasztds,
lass(l siités, melegentarto és alacsony hdfoku
s(ités esetén. Aramkimaradas esetén a
Booster bedllitasai torlédnek.

6. Nyomja meg a /\ vagy \/ gombot (11) a
sitési id6 végének bedllitdsahoz.

» Miutan bedllitotta a a siitési id6 végét, a kijelz6n

megjelenik a sitési id6 vége szimbolum (16).

7. Tegye az edényt a siit6be és csukja be az ajtot.

8. Asiitési hémérséklet bedllitasahoz nyomja meg a
Hémérséklet — Témeg és Gyorsmelegités
Bedllitdsa (20) gombot egyszer, hogy a
"Temperature" felirat jelenjen meg a Kijelzén. A
hémérséklet bedllitdsahoz hasznalja a /\ vagy
\/ gombot (11).

9. Asiités elinditdsahoz nyomja meg a F6zés
inditasa/ledllitdsa gombot (9). A kijelz6n a
"Waiting" (vVdrakozas) felirat jelenik meg.

» Az id6zitd automatikusan kiszdmolja a siitési id6

kezdetét ligy, hogy a megadott vég-idépontbol a siitési

id6t levonja.

10. A kivalasztott m(ikodési mod aktivalddik, amikor
elérkezik a siités kezdGideje, a kijelz6n a
"Cooking" felirat jelenik meg és a siit6
felmelegszik a bedllitott h6mérsékletre. A sitési

Valassza ki a kivant siitési id6t, majd:

1. Nyomja meg a Hémérséklet-Stly és Gyors
felmelegités beallitd gombot (20) tébbszér egymas
utan, mig a "Bootser passive" felirat megjelenik a
kijelz6n.

2. Nyomja meg a #\ gombot (11) a "Booster
active" kijelzéséhez. A Booster szimbdlum (8)
égve marad.

© P =—10:30 200% ~"
o

f——

O T Enostar active Sv@'

» A Bootser szimbdlum (8) elttinik, amit a sit6 a kivant
héfokot eléri, és a sitd visszatér a Bootser funkcid
el6tti mikodésre.

3. A Bootser funkci6 lekapcsolasahoz nyomja meg a
Hémérséklet-Sly és Gyors felmelegités beallitd
gombot (20) tdbbszor egymas utan, mig a
"Bootser active" felirat megjelenik a kijelzén.
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4. Nyomja meg a #\ gombot (11) a "Booster
passive" kijelzéséhez.

© P 11030 200°
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» Miutan ezen mlvelet utdn visszatér a funkcidvalaszto
képernyGre, megjelenik a Bootser szimbdlum (8).

A billentyiizar hasznalata

A siit6 haszndlatat a billenty(izar funkci¢ aktivaldsaval
el6zheti meg.

billenty(izarat a siit6 haszndlata kdzben és
zon Kiviil is lehet haszndlni. A sit6 a
bekapcsold gomb (1) segitségével akkor is
kikapcsolhato, ha a billenty(izér a siité
miikédése kézben aktivélva van.

103
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Az éra hasznalata figyelmeztetésre
A késziilékben taldlhato orat a stitési programtdl kiilén,
egyéb figyelmeztetésekre és emlékeztetdkre is
haszndlhatja.
A figyelmeztet6 dra nincs kihatdssal a siitd funkcidira.
Ezt csak emlékeztetésre lehet haszndini. Ez akkor lehet
példdul hasznos, ha egy adott id6 utan meg szeretné
forditani a hist a stit6ben. Az ébresztGora jelez, ha a
bedllitott id6 lejart.

maximalis riasztasi idd 23 éra 59 perc lehet.

A billentyiizar bekapcsolasa

1. Nyomja meg egymds utdn addig az IdG és
Bedllitasok gombot (21), amig a kijelz6n meg nem
jelenik a Key lock passive(Billenty(izar
kikapcsolva) felirat.

2. Abillentylizar aktivalasdhoz nyomja meg a /\

(11) gombot. A billenty(izar aktivaldsa utdn a "Key

lock active” (Billentyiizar bekapcsolva) felirat

jelenik meg a kijelzén.

®© P - A M
'CIR Keu lock active ;‘v g

» A billenty(izar bekapcsoldsa utdn a "Keylock active"
(Billenty(izar bekapcsolva) felirat jelenik meg, amikor
megnyom egy gombot (kivéve \A).

mennyiben a billenty(izar be van kapcsolva, a

{it6 gombjai nem mikadnek. Aramkimaradas
esetén a billenty(izar bedllitasai torlédnek.

A billentyiizar bekapcsolasa

1. A billenty(izar kikapcsolasahoz nyomja meg a \
(11) gombot. Ekkor a "Key lock passive”
(Billenty(izar lekapcsolva) felirat jelenik meg a
kijelzon.
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A riasztas beallitasa:
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1. Nyomogassa addig az id és beallitdsok gombot
(21), amig a kijelz6n meg nem jelenik a Riasztas
szimbdluma (15) felirat.

2. Azid6 bedllitisahoz hasznalja a /\ vagy \/
gombot (11). A figyelmeztetd szimbdlum (15)
bedllitasat kovetéen a figyelmeztetés dbra
vilagitani fog.

3. Afigyelmeztetési id6 lejarta utan a figyelmeztetés
abra villogni kezd, és egy jelz6hang hallhatd.

4, A riasztast barmely gomb megnyomasaval
ledllithatja.

A riasztas leallitasa:

1. Nyomogassa addig az id és beallitdsok gombot
(21), amig a kijelz6n meg nem jelenik a Riasztas
szimbdluma (15) felirat.

2. Addig nyomkodja a "\ (11) gombot, amig a
"00:00" felirat nem jelenik meg a kijelzn.



Siitési idotablazat Siités és roston siités

A tablazatban feltlintetett id6zitések Az els6 sin a s(it6 alsé sinje.
itmutatoként szolgdlnak. Az id6 bedllitasa
ligghet az étel h6mérsékletétdl, vastagsagatdl,

tipusatol és az On f6zési szokasaitdl.

Télcaban késziilt Egy szint L 3 175 25..30
stitemények* =

majd 180 ... 190
majd 180 ... 190

gy P ! y tep. !
* Minden élelmiszer esetén javasolt az elémelegités.

(**) Ha a siitéshez a siitd elémelegitésére van sziikség, azt a siités megkezdése el6tt tegye meg, amig a sité
hémérsékletjelzd dbréja (8) a legutolso szintre emelkedik.
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Gazdasagos ventildtoros melegités Gazdasagos ventiltoros melegités modban

Gazdasagos ventildtoros melegités mad soha ne nyissa ki az ajtét.
bekapcsolasa utan ne modositsa a
hémérsékletet.

Tippek siitemény siitéshez Fozési utmutato funkciok

e Tul szdraz sitemény esetén 10 -kal ndvelje a A félkész étel funkciok kivalasztasa
hémérsékletet és cstkkentse a sitési idot. A Félkész étel meni olyan programokat tartalmaz,

e Nedves siitemény esetén kevesebb folyadékot melyeket professziondlis szakacsok készitettek az On
haszndljon és csokkentse a hémérsékletet 10 - szamara és a vezérlGegység memoriajaban mentettek
kal. el.

e Amennyiben a siitemény teteje tdl s6tét, helyezze  Ebben a meniiben a hdmérséklet, a sin, a timeg és a
a talcat egy alacsonyabb szintre, cstkkentse a slitési funkcidk automatikusan be vannak dllitva.
hémérsékletet és ndvelje a siitési id6t. A témeget és a s(itési id6t a sajat izlésének és az adott

e Amennyiben a siitemény kiviil megfeleléen ételnek megfeleléen modosithatja.
megslilt, de belll nem teljesen, kevesebb A f6zési Utmutato funkcidk kivalasztasa:
folyadékot hasznaljon, cstkkentse a 1. Asiit6 bekapcsolasahoz nyomja meg a
hémérsékletet és ndvelje a siitési idt. bekapcsold gombot (1).

Tippek tésztasiitéshez 2. AFélkész étel funkcio kijelz6 kivalasztasahoz

e Tul szdraz tészta esetén 10 -kal ndvelje a nyomja meg a Programvalaszté gombot (2). Ebben
hémérsékletet és csokkentse a siitési id6t. Kenje a lépésben a “Cakes&Breads&Tarts” felirat
be a tészta rétegeit tejbdl, olajbdl, tojashal és jelenik meg a kijelz6n és a Félkész étek
joghurtbol allo keverékkel. kivdlasztasa kijelz6 (13) kijeldlésre kertil.

*  Amennyiben a tészta elkészitése tdl sokdig tart, :
figyeljen oda, hogy a tészta vastagsaga ne legyen ® P ’0_35 4

nagyobb, mint a talca mélysége.

e Amennyiben a tészta fels6 oldala megpirul, de a
belsd része nem f6 meg rendesen, gy6z6djon
meg réla, hogy megfeleld mennyiségii szoszt
hasznalt-e a tészta elkészitéséhez. Egyenletesen 3

=

Cle %I‘.:d:as breads tarts v g

A kivant félkész élelmiszer funkcié kivalasztasahoz

oszlassa el a keveréket a tésztarétegek kozott és ' haszndlia a /A vagy \ (11) gombokat
a tészta tetején, hogy egyenletesen piruljon. (Cakes&Breads&Tarts (Torta, kenyér, pite), Meat
tésztat a slitési tabldzatban megjelolt mod és poultry (Hus szarnyas), Meat (Hus), Fish (Hal),
hémérséklet szerint siisse. Ha az also rész Special meals (Specidlis élelmiszerek)).
még mindig nem pirult meg rendesen, 4. Akivant Féétel menti megerdsitéséhez nyomja
legkdzelebb helyezze egy szinttel lejjebb. meg a Félkész étel menii vélasztégombot (10).
Tippek zoldségsiitéshez 5. Akivant élelmiszer kivdlasztdsahoz haszndlja a
Amennyiben a zoldségtal kezd kiszaradni és ™\ vagy V' gombokat (11) (Cookies
megbarnulni, a télca helyett inkabb fedeles (Siitemeny), Cake (Torta), Small cake
serpenyét hasznaljon a siitéshez. A lezart (Aprosiitemény), stb.).

edények jobban megdrzik a leveket.

e Amennyiben a zbldségek nem fének meg
rendesen, a slitést megel6zen f6zze meg ket
vagy a konzerves termékekhez hasonldan
készitse el 6ket, majd utana tegye be Gket a
sitdbe.
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6. Tegye be az ételt a siit6he.

7. Asiités elinditdsahoz nyomja meg a F6zés
inditasa/ledllitisa gombot (9). A kijelz6n a
"Cooking" (Siités) felirat jelenik meg.

mennyiben a siités inditasa/ledllitasa (9)
lgombot nem nyomja meg 20
masodpercen beliil, a siit lekapcsol.

8. Asités befejezése utan a "Good appetite..." (J6
étvagyat), felirat jelenik meg a kijelz6n és egy
hangjelzést fog hallani.

figyelmeztets hang megszakitasahoz
nyomja meg valamelyik gombot.

A menny|ben az étel meniiben navigdlva
Iehetosege van visszalépni egy felsébb
menlibe, a "Back" (Vissza) felirat jelenik
meg a kijelzén. A fels6 men(ibe trténd
visszalépéshez a Félkész étel menli
valasztégombot (10).

A Félkész étel meniiben térténd siités megkezdése

el6tt a kivdlaszthatja az adott étel témegét: Ehhez:

1. Nyomja meg a Hémérséklet - Sly és
Gyorsmelegités beallitd gombot (20), amig a
tdmegjelz6 mez6 villogni nem kezd.

@{ﬁ—mmae“"
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2. Atdmeg bedllitisahoz haszndlja a /\ vagy \
gombot (11).

A Félkész étel meniiben térténd siités megkezdése

el6tt a kivdlaszthatja az adott étel témegét: Ehhez:

1. Nyomja meg a Hémérséklet - Sly és
Gyorsmelegités beallité gombot (20), amig a
tdmegjelz6 mez6 villogni nem kezd.

2. A tdmeg bedllitdsahoz haszndlja a vagy gombot
(11).

Félkész élelmiszer menii:

A kiildnféle modellek esetén eltérg lehet

Grillezett csirke Halfilg Marhasiilt

 Brownie | | Sajtosmakardni | Foltostkenal | | Sedritottalma

kivalasztasa:
1. A siit6 bekapcsolasahoz nyomja meg a
bekapcsold gombot (1).

2. Révid id6kozénként nyomja meg a
Programvdlaszté gombot (2), mig a g6zsiit6
szimbéluma (18) meg nem jelenik a kijelz6n.
Ebben a lépéshen a “Cakes&Breads&Tarts”
felirat jelenik meg a kijelz6n.

3. Akivant félkész élelmiszer funkcid kivalasztasahoz
haszndlja a /\ vagy \/ (11) gombokat
(Cakes&Breads&Tarts (Torta, kenyér, pite), Meat
poultry (Hus szamyas), Meat (Hus), Fish (Hal),
Special meals (Specidlis élelmiszerek)).

g yom|
meg a Félkész étel menii valasztdgombot (10).
5. Akivant élelmiszer kivalasztasahoz haszndlja a
"\ vagy N gombokat (11) (Cookies
(Sitemény), Cake (Torta), Small cake
(Aprosiitemény), stb.).
Tegye be az ételt a siit6be.
7. Asiités elinditdsahoz nyomja meg a F6zés
inditasa/ledllitasa gombot (9).
8. Ekkor a "Fill with 350 ml water" (Toltson bele
350 ml vizet) (izenet jelenik meg a kijelzén.
Sérlilésveszély!
g6zrendszerben kizérélag csapvizet
hasznaljon.

IS
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9. Nyissa ki az ajtdt, majd a vizbedml6 nyilason
keresztiil 6ntse be a vizet. A viz betbltése kizben
a "Door open" (Ajt6 nyitva) Uizenet jelenik meg a
kijelzon, és ekdzben egy hangjelzést fog hallani.

10. Az ajtd becsukasa utan a siité megkezdi a siitést
és a "Cooking" (Stités) felirat jelenik meg a
kijelzon.

11. A siités befejezése utén a "Good appetite" (J6
étvagyat), "Please take the meal" (Kérjiik, vegye
ki az ételt) felirat jelenik meg a kijelz6n és egy
hangjelzést fog hallani.

» A figyelmeztet6 hang megszakitdsahoz nyomja meg

valamelyik gombot.

12. Amikor a siités befejez6dik, nyissa ki a siitd ajtajat
és vegye ki az ételt.

Csukja be az ajtét és inditsa el az Automata Gdz

funkci6t.

» Ebben a Iépésben a “Disposing water”

(Vizleeresztés) és az ehhez szilkséges idd jelenik meg

a kijelz6n.

» Az egészsége meglrzése érdekében rendkivil fontos,

hogy a bennmaradt vizet ne hasznalja fel, mivel a viz

minGsége a siités kdzben rendkivili mértékben
lecstkken. A vizleeresztés meglazitja a siitGben
taldlhatd szennyezédéseket, melyet igy sokkal
kénnyebb eltavolitani.

» A viz leeresztése utdn egy térléruha segitségével

torolje ki a siitd belsejét.

A viztartaly hasznalata:

A viztartaly 2 részbdl tevdik dssze. A felsé rész a

vizben 166 vizk eltavolitdsara szolgdl.

A viztartaly also és felsd részét a képen lathaté modon

szerelje 6ssze.

Finoman razza meg, hogy a fels6 tartalyban 1év6 viz

atker(iljon az also tartalyba.

Soha ne toltson be egyszerre tébb, mint 150 cm3 vizet,

mert ekkor a kész{ilék nem tudja megtisztitani azt.

Tavolitsa el a fels6 részt és az also rész segitségével

Ontse a vizet a siitébe.

Minden haszndlat el6tt vizk6mentesitse a

iztartalyt az alabbiak szerint eljarva. Oldjon fel
2 tedskanalnyi sét egy poharban, majd 6ntse
bele a viztartalyba. Ezutan dblitse ki az alsé
viztartalyt.
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1 Felsé rész

2 Als6 rész

Viz betdltése:

1. Hizza ki a tartélyt (1).

2. Ontson vizet a tartalyba tgy, hogy hallhatéva
valjon a figyelmeztet6 hang. A vizszintjelz6 (2)
segitségével ellendrizze, hogy mennyi viz van a
tartalyb

Viztartaly

Vizszintjelz6

G6zelvezet§ vezeték

Leereszt6 vezeték a felesleges vizhez

Mo =

rendszer 10 percig varja, hogy vizet toltsén
be. Ha nem tolt be vizet 10 percen beliil, akkor
a siitd kikapcsol.

tartaly megtisztitdsahoz vegye azt ki a
s(it6bdl, és oblitse el tiszta vizzel.

viz betdltése kdzben a vizszintjelzé
segitségével ellendrizze, hogy mennyi viz van a
artalyban. Ha a vizszint meghaladja a tartély
max. jelzését, akkor a felesleges viz a siitébe
ker(il. A siit6be kertil§ felesleges viz hatassal
lehet a gdzsiités automata siitési programokra,
és paralecsapddast okozhat a siit§ ajtajan.
Ennek elkeriilése érdekében, mieltt
megkezdené a siitést, szabaduljon meg a
slit6be kerilt felesleges viztdl.




Ha siit6t a siitési folyamat befejezte el6tt
kikapcsoljam és 2 percen bellil nem valaszt ki
(tési funkcidt, a kijelzén a "Please take the
meal. Water will evaporize." (Vegye ki az
gtelt. G6z0lés indul.) lizenet jelenik meg,
miutdn a s(it6t a Be/Kikapcsolas gombbal (1)
kikapcsolta. A viz kiiiritése 1 perc utan
automatikus megkezdddik.

Chicken < 1600 g | Friss z6ldség Pisztrangragu Baranysillt
vékonytésztas

ﬁ FIGYELMEZTETES
A g6z0logtetés kdzben tartsa a st ajtajat

csukva.

Gozzel elkészitheto félkész ételek:
A kiilonféle modellek esetén eltérd lehet

Gmolestorta. . |

Gagogtéeld | b L )

Beallitasok menii

Fényerd bedllitdsa

A fényer6t csak a siitd kikapcsolt dllapota mellett lehet

bedllitani.

1. Nyomja meg ismételten az id6 és beallitasok
gombot (21), amig a kijelz6n meg nem jelenik a
"Brightness" (Fényerd) felirat.

2. Négyféle fényer6sség szint kozill lehet vélasztani:
1,2,3654. A/N\/ N/ (11) gombok
segitségével valassza ki a kivant szintet.

Ha a siitd kikapcsolt llapotban van, akkor

z energiatakarékossag érdekében a siité
leveszi a fényerdszintet. A fényerGszintet
automatikusan visszadllitja a stit6, amikor
bekapcsolja azt.

Kontraszt bedllitdsa

A kontrasztot csak a siit6 kikapcsolt allapota mellett

lehet bedllitani.

1. Nyomja meg ismételten az id6 és beallitasok
gombot (21), amig a kijelz6n meg nem jelenik a
"Contrast" (Kontraszt) felirat.

2. Négyféle kontraszt szint kozill lehet valasztani: 1,
2,3654. A /N\/\/ (11) gombok segitségével
valassza ki a kivant szintet.

Hangerd beéllitasa

A hanger6t csak a siit6 kikapcsolt allapota mellett

lehet bedllitani.

1. Nyomja meg ismételten az id6 és beallitdsok
gombot (21), amig a kijelz6n meg nem jelenik a
"Volume" (Hangerd) felirat.

2. Harom hanger6sség koziil lehet valasztani: 0, 1 és
2. AN\ /\/ (11) gombok segitségével
valassza ki a kivant szintet.

Nyelv bedllitdsa

Anyelvet csak a siit6 kikapcsolt dllapota mellett lehet

bedllitani.

1. Nyomogassa addig az id6 és bedllitisok gombot
(21), amig a kijelz6n meg nem jelenik a legutobb
kivalasztott nyelv.

2. A\ vagy NV (11) gombok segitségével
valassza ki a kivant nyelvet.

3. AFélkész étel menii valasztogomb (10)
megnyomasaval ergsitse meg.

A grillsiito miikodtetése
FIGYELMEZTETES

Grillezés kdzben csukja be a siitdajtot.
A forr feliilet égési sériilést okozhat!

1. Asité bekapcsoldsahoz nyomja meg a
bekapcsold gombot (1).
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2. AN\ vagy N/ (11) megérintésével vélasszakia 4. A siit§ kikapcsolasahoz nyomja meg a

kivant grillfunkcict. Ki/bekapcsold gombot (1).

3. Asiitési hémérséklet bedllitasahoz nyomja meg a A grillezéshez nem alkalmas
H6mérséklet — Témeg és Gyorsmelegités glelmiszerek grillezése tlizveszélyes
Bedllitdsa (20) gombot egyszer, hogy a lehet. Csak olyan élelmiszert grillezzen,
"Temperature" felirat jelenjen meg a Kijelz6n. A ami birja a magas hét.
hémérséklet bedllitasahoz haszndlja a /\ vagy Ne helyezze az ételt tdl hatra a grill
N/ gombot (11). hétso részébe. Ez a legforrbb fellilet,

itt a zsiros étel meggyulladhat.

Siitési ido tablazat grillezéshez
Grillezés elektromos grillel

Baranyborda 250/max 20...25 min.

vastagsagtol fiigg
*5 percig melegitse elé
**Ha a terméke grillezési hémérsékletét nem lehet bedllitani, a grill 2 maximalis hémérsékleten fog mikédni.

32/HU



[ Karbantartas és tisztitas

Altalanos tajékoztato
A termék rendszeres tisztitasaval megnd a termék
élettartama és cstkkennek a gyakran el6forduld
problémak.

VESZELY:
Karbantartds és tisztitas el6tt valassza le a
készliléket a tapellatasrol.

Ezzel aramiitésnek teszi ki magat!

VESZELY:
Hagyja hogy a kész(ilék kihdiljon mielétt
hozzéakezd a tisztitdsahoz.

A forrd fellilet égési sériilést okozhat!

e Minden haszndlat soran alaposan tisztitsa meg a
terméket. llyen mddon kdnnyebben eltavolithatok
a f6zési szennyezGdések, ezaltal elkertilheti, hogy
kévetkez6 hasznalatkor raégjenek a feliiletre.

e Atermék tisztitdsahoz nincs sziikség specidlis
eszkozokre. A termék tisztitdsahoz mosdszeres
vizbe aztatott puha ruhat vagy szivacsot
hasznaljon, majd trélje szarazra terméket.

e Afisztitas utdn minden esetben torélje le a
felesleges folyadékot, és a nagymennyiségben
kidmlott folyadékot pedig azonnal tordlje le.

e Arozsdamentes acél vagy inox felliletek, tovabba
a fogantyl tisztitdsahoz soha ne hasznaljon savat
vagy klort tartalmazd tisztitoszereket. Ezen részek
tisztitdsahoz egy mososzerbe aztatott puha ruhat
haszndljon, és figyeljen, hogy mindig egy irdnyba
tordlje a feliletet.

Eqyes tisztitdszerek karosithatjak a felliletet.

Ne hasznaljon durva tisztitészereket,
(roldport/-krémet vagy éles targyakat.

készlilék tisztitdsahoz ne hasznaljon
g6ztisztitét, mivel az aramiitést okozhat.

A tartaly tisztitasa

A tartaly a kihiizasakor egy adott helyen megall.

Ha tovabb hizza maga felé, egy masodik helyen
szintén megdll.

Ha teljesen ki akarja hizni, hizza tovabb maga felg.

Az eltavolitds utan a tartaly folyd viz alatt tisztithatja.

tartdly tisztitisahoz soha ne hasznaljon
egyszeres tisztitdszereket. Csak vizet
hasznaljon.

A vezérldpult tisztitasa

A vezérlGpult és a gombok tisztitdsahoz hasznaljon
nedves rongyot, majd a tisztitst kdvetden tréljon
szarazra minden feliiletet.

mennyiben terméke rendelkezik gombokkal,
a vezérldpanel tisztitdsahoz ne tavolitsa el a
ezérlégombokat.
A vezérl6panel megsériilhet!

A siito tisztitasa

Az oldalfalak tisztitasa

(Ez a funkcid opciondlis. Nem biztos, hogy elérhetd

az On késziilékén.)
Az oldalsé keret elilsG részének eltavolitdsahoz
hizza azt el az oldalfaltdl.

2. Hiazza meg maga felg, és vegye ki teljesen az
oldalsd keretet

Katalitikus falak

(Ez a funkcid opciondlis. Nem biztos, hogy elérhetd
az On késziilékén.)

A siit6 bels falfeliilete (A) és/vagy a hatsd fala (B)
katalitikus anyaggal van bevonva. A katalitikus fal
enyhén matt szin(i és pordzus felliletd. A siit6
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katalitikus falat nem szabad tisztitani. A katalitikus
falak pordzus felillete a kifolyt olaj elnyelésével és
konvertalasaval (g6zzé és szén-dioxidda)

tomatiki tisztulnak,

Goztisztitas konnyen

(Ez a funkcid opciondlis. Nem biztos, hogy elérhetd

az On késziilékén.)

Konny(i tisztitast biztosit, mivel a siit6 belsejében

képz6dd g0z fellazitja a szennyez6dést (amely nem tul

régi) és a vizcseppek lecsapddnak a siitd belsé

felliletein.

1. Minden tartozékot tavolitson el a siit6bdl.

2. Ontsén 500 ml vizet a siitd talcara és helyezze be
a talcdt a siité masodik polcara

1. Asiit6 bekapcsolasahoz nyomja meg a
bekapcsold gombot (1).
2. Ugyeljen ra, hogy ne legyen étel a stitben.
3. AN/ N\ gombok (11) segitségével valassza ki
a "Steam cleaning" (G6ztisztitas) izemmaodot.
4, A tisztitas megkezdéséhez nyomja meg a Fézés
inditasa/ledllitdsa gombot (9).
Ha a rendszerben nincs viz, a kijelz6n a "Fill with 150
ml water" (Toltse fel 150 ml vizzel) felirat jelenik meg.
5. Toltse fel 150 ml vizzel, a siit6hdz mellékelt
viztartaly haszndlatval.
Sériilésveszély!
g6zrendszerben kizarolag csapvizet
hasznaljon.

6. Ha az ajt6 becsukasakor a siit6 bel-sejében mért
hémérséklet nem éri el a 100°C-ot, akkor a
tisztitas azonnal kezdetét veszi. Ha a siit6
hémérséklete ennél magasabb, amikor a vizet
betdlti és az ajtot becsukja, akkor a"Cooling"
(Leh(ilés) iizenet jelenik meg a kijelz6n.

Ha a siit6 hémérséklete 100°C ald esik, akkor a

tisztitas automatikusan kezdetét veszi.

..

3. Valassza ki a konny géztisztitas funkciot. A
képerny6n meg fog jelenni a tisztitas idétartama
és nem lehet megvaltoztatni. Ennek a tisztito
funkcionak a befejezési ideje bedllithato.

4. Nyissa ki az ajt6t és egy nedves szivaccsal vagy
ruhaval torélje ki a siitd belsd feliileteit.

5. A makacs szennyez6dés eltavolitasahoz
hasznaljon mosdszeres vizet, puha ruhat vagy
szivacsot, majd torélje szarazra a siit6t.

Goztisztitas

Megkonnyiti a tisztitast, mert fellazitja a lerakddasokat

(ha azok nem tul régiek) gy, hogy egy ideig g6zt

enged, majd a g6zpara kicsapodik a siit6 falain.

orr 1820
® ¢ Stesm cleaning . v -
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7. Amikor a tisztitas kezdetét veszi, akkor megjelenik
a "Cleaning" (Tisztitas) tizenet a kijelzdn.

» A siit6 addig engedi a g6zt, amig a viz teljesen ki

nem fogy a rendszerbdl.

g6z0lés kb. 35 percet vesz igénybe teljesen
eltdltott viztartaly mellett. Kevesebb
mennyiség(i viz esetén a g6zolés révidebb
ideig tart.

8. Amikor a viz kifogy, a "Wipe the surfaces"
(Tordlje ki a s(itét) iizenet jelenik meg a kijelz6n.

9. Nyissa ki az ajtot, és tordlje ki a siitd belsejét egy
nedves szivaccsal vagy konyharuhaval.

Ha a tisztitas befejez6d6tt (ami altaldban a viz

elfogyasakor kovetkezik be), akkor gondoskodjon réla,

hogy a maradék viz le legyen eresztve. Lasd: Fozési

Utmutatd funkciok, oldal 30, Viz leeresztése.

Az siit6ajto oldalfal tisztitisahoz mosdszeres vizbe

aztatott puha ruhdt vagy szivacsot haszndljon, majd

torolje szarazra terméket.



slit6ajtd tisztitdsahoz ne haszndljon erds
(roldszereket vagy éles kapardkat. Ezek
megsérthetik a felliletet, és az liveg
tonkremehet.

z els6 ajtd belsd Gvege a kénny(
isztithatdsdg érdekében bevonattal
rendelkezik. Az iivegfeliilet tisztitdsahoz ne
haszndljon, durva stroldszereket vagy kemény
fémbdl késziilt kapardeszkozt, mert azok
fellileti karcoldst okozhatnak. Ez pedig tonkre
teheti az bevonatot.

A siit6 ajtajanak eltavolitasa

1. Nyissa ki az ajtot (1).

2. Nyomja le és nyissa ki az ellils6 ajto jobb és bal
oldalan talalhatd zsanérokat (2), az dbrdn lathato
madon.

1 2 3
1 Ellils6 ajtd

2 Zsanér

3 Sité

12 3

3. Csukja be féiig az eilis ajtét.
4. Tavolitsa el az eliilsg ajtat felfelé huzva, mig
kienged a jobb és bal oldali zsanérokbdl.

z ajtd visszaszereléséhez forditott sorrendben

égezze el a fenti mdveleteket. Ugyeljen rd,
hogy visszacsukja a zsanémal taldlhaté
kapcsokat az ajtd visszahelyezése utan.

Az ajto belso iivegének eltavolitasa

(Ez a funkcid opcionalis. Nem biztos, hogy elérhetd
az On késziilékén.)

Az ajtd belsd livegpanelje a tisztitds érdekében
eltavolithatd.

Nyissa ki a siit6 ajtajat

1 Keret

2 Mianyag elem
Huzza meg és tavolitsa el az eliilsg ajto felsé részére
[t mdi részt,

4 123

1 Legbelsd (ivegpanel

2 Belsd tivegpanel

3 Kiils6 tivegpanel

4 Mianyag tivegpanel-nyilas — Alsd

Az dbran lathaté modon finoman emelje fel a legbelsd
livegpanelt (1) az A-val jelzett helyen, majd hizza azt
ki a B-vel jelzett irdnyba.

Ismételje meg a miiveletet a belsd iivegpanel (2)
eltdvolitisahoz.
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Az ajto atcsoportositasahoz vezetd elsd 1épés a belsd
livegpanel (2) visszahelyezése.
Az iivegpanel levagott sarkat helyezze (gy, hogy az a

A belsé livegpanelt (2) a legbelsé tivegpanel (1)
melletti midianyag nyilasra kell szerelni.
A legbelsd (ivegpanel (1) visszahelyezésekor Uigyeljen
rd, hogy a panel nyomtatott fele a legbelsé Gvegpanel
felé nézzen.
Fontos, hogy a bels@ iivegpanel als6 sarka a m(ianyag
nyilasba keriljon.
Nyomja a miianyag részt a vaz felé dgy, hogy kattand
hangot halljon.
A siitd lampajanak cseréje
VESZELY:
A s(it6 lampdjanak cseréje el6tt, az aramiités
elkertilése érdekében gy6zdjon meg rdla,
hogy a termék ki van-e hizva a konnektorhol
és a megfelelden leh(ilt-e.
A forrd fellilet égési sériilést okozhat!

A sit6 egy specidlis elektromos lampéat

haszndl, mely egészen 300 °C-o0s

hémérsékletet is kibir. Tovabbi részletekért
tekintse meg a Mdiszaki adatok, oldal 77 cim{
fejezetet. Lampat a Hivatalos Szervizektl

vasarolhat.
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lampa helyzete eltérhet az dbran lathatd
poziciotdl.

készlilékben haszndlt lampa nem alkalmas a
héazban torténd megvildgitasra. A lampa célja,
hogy lathatd legyen az étel.

késziilékben hasznalt lampaknak extrém
kornyezeti hatdsoknak kell ellendlniuk, mint pl.
laz 50 °C hémérséklet.

Amennyiben a siitdje kor alaki lampaval
rendelkezik:

1. Huzza ki a késziiléket a konnektorbdl.

2. Az liveg burkolat eltavolitdshoz forgassa az

Ha azonsiit6jeazaldbbidbranlathatd (A)
tipustldmpaval van
felszerelveakkorazabranlathatomaddonforgatassalta
volitsa el éscserélieki. Ha (B)
tipustakkorazabranldthatdmodonhuzzakiéstavolits

4. Tegye vissza az (iveg burkolatot.

Amennyiben a siitéje négyzet alakii lampaval

rendelkezik:

1. Hizza ki a késziiléket a konnektorbdl.

2. Aleirt mddon tavolitsa el a tartokat. Lasd A stitd
tisztitdsa, oldal 33.



4. Ha azonsiit6jeazalabbidbranldthatd (A)
tipusdlampaval van
felszerelveakkorazabranlathatémddonforgatassalta
volitsa el éscserélieki. Ha (B)
tipustiakkorazabranlathatdmaodonhlizzakiéstavolits

a el, majdcseréljeki.

3. Egy csavarhizd segitségével tavolitsa el az iiveg
burkolatot.
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Hibaelharités

A siit6 gozt bocsat ki magahol hasznalat kozhen.

o Normdlis jelenség, hogy mikddtetés kdzben gdz képzédjon. >>> Ez nem hiba.

A termék fémes hangokat bocsat ki felmelegedeés vagy lehiilés kizben.

e Haa fém alkatrészek felheviilnek, kitdgulhatnak, és ez zajt eredményezhet. >>> £z nem hiba.

A termék nem miikddik.

o Afdbiztositd kiégett vagy lekapcsolodott. >>> Ellendrizze a biztositékokat a biztositékdobozban.
Sziikség szerint cserélje ki vagy kapcsolja vissza a biztositékot.

e Akésziilék nincs bedugva a (foldelt) konnektorba. >>> Ellendrizze a dugasz csatlakozdsat.

e AvezériGpanelen Iévd gombok nem mikddnek. >>> Lehet, hogy be van kapcsolva a billenty(izar.
Kérjlik, kapcsolja ki. (Ldsd A billentyiizdr haszndlata, oldal 26 )

e Asitdldmpa meghibasodott. >>> Cserélje ki a stitdlampat.

o Nincs dramellatas. >>> Ellendrizze, hogy van-e dram. Ellendrizze a biztositékokat a
biztositékdobozban. Sziikség szerint cserélje ki vagy kapcsolja vissza a biztositékot,

A siitd nem melegit.

e Nincs bellitva funkcio és/vagy hémérséklet. >>> Allitson be funkcidt 6s hémérsékleti értéket a
Funkcio és/vagy Homérsékletbeallito gombbal.

e Nincs dramelldtas. >>> Ellendrizze, hogy van-e dram. Ellendrizze a biztositékokat a
biztositekdobozban. Sziikseg szerint cserélje ki vagy kapcsolja vissza a biztositékot.

mennyiben az ebben a fejezetben leirt
utasitasokat betartva sem tudja megsziintetni
hibajelenséget, vegye fel a kapcsolatot a
Hivatalos Szervizzel vagy a kereskeddvel, akitdl

a terméket vasarolta. Soha ne kisérelje meg
maga megjavitani a hibas kész(iléket.
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