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WARNING!

In order to ensure a normal operation of your refrigerating appliance, which uses a completely environmentally

friendly refrigerant the R600a (flammable only under certain conditions) you must observe the folloving rules:

+ Do not hinder the free circulation of the air around the appliance.

+ Do not use mechanic devices in order to accelerate the defrosting, others than the ones recommended by the
manufacturer.

+ Do not destroy the refrigerating circuit.

+ Do not use electric appliances inside the food keeping compartment, other than those that might have been
recommended by the manufacturer.

WARNUNG!

Ihr Gerat verwendet ein umweltvertragliches Kaltemittel, R600a (nur unter bestimmten Umstéanden brennbar).

Um einen einwandfreien Betrieb Ihres Gerates sicherzustellen, beachten Sie bhitte folgende Vorschriften:

+ Die Luftzirkulation um das Gerét darf nicht behindert sein.

+ Verwenden Sie auRer der vom Hersteller empfohlenen, keine mechanischen Hilfsmittel, um den Abtauprozess
zu beschleunigen.

+ Der Kaltemittelkreislauf darf nicht beschadigt werden.

+ Verwenden Sie im Lebensmittelaufbewahrungsbereich Ihres Geréates keine elektrischen Geréte, es sei denn,
sie sind vom Hersteller empfohlen.

YBATA!

Onga Toro, wo6 3abe3neuntn HopMmanbHy poboTy Balloro xonoguneHWKa, B SKOMY BUKOPUCTOBYETLCS

oxonogxyounn peareHT R600a, abcontoTHO HELLKIANUBMI A1 HABKOSTMLLHBOIO CepeaoBuLLa (3anmaeTbes

nvwe 3a neBHNX ymoB), Bam

HeobxigHo goTpyMyBaTUCA HAacTyNHWUX MpaBuIT..

+ He cTBOpIONiTE NEPENOH ANA BifbHOI LIMPKYMALii NOBITPA HAaBKOSIO XONOAUMbHUKA.

+ He KopuCTynTECh XOOAHUMU MEXaHIYHUMMU NPUCTPOSIMM Ta IHCTPYMEHTaMu AnS BuganeHHsa noogy nig vYac
PO3MOPOXXYBaHHS XOMNOAUIbHMKA, OKPIM TUX, LLO PEKOMEHA0BaHI BUPOOHUKOM.

+ He ponyckanTe NOLLKOKEHHS OXONOOXKYKUOro KOHTypa.

¢ He BcTaHOBNIONTE BCEPEAMHY XONOAUNBHOTO BiOAINEHHS, Ae 30epiraloTbCst NPOAYKTU, KOAHMX €NTEKTPUYHNX
NPUCTPOIB, OKPIM TKX, LLLO PEKOMEHA0BaHI BUPOOHNKOM.
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Congratulations on your choice of a BEKO Quality
Appliance, designed to give you many years of service.

Safety first!

Do not connect your appliance to the electricity supply
until all packing and transit protectors have been
removed.

* Leave to stand for at least 12 hours before switching
on, to allow compressor oil to settle, if transported
horizontally.

* If you are discarding an old appliance with a lock or
latch fitted to the door, ensure that it is left in a safe
condition to prevent the entrapment of children.

» This appliance must only be used for its intended
purpose.

* Do not dispose of the appliance on a fire. Your
appliance contains non CFC substances in the
insulation which are flammable. We suggest you
contact your local authority for information on disposal
and available facilities.

* We do not recommend use of this appliance in an
unheated, cold room. (e.g. garage, conservatory,
annex, shed, out-house etc.)

To obtain the best possible performance and trouble
free operation from your appliance it is very important to
read these instructions carefully. Failure to observe
these instructions may invalidate your right to free
service during the guarantee period.

Please keep these instructions in a safe place for easy
reference.

This appliance is not intended for use by person with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge unless they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance by a person responsible for their safety.

Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.




Electrical requirements

Before inserting the plug into the wall socket
make sure that the voltage and the frequency
shown in the rating plate inside the appliance
corresponds to your electricity supply.

We recommend that this appliance is
connected to the mains supply via a suitably
switched and fused socket in a readily
accessible position.

Warning! This appliance must be earthed.
Repairs to electrical equipment should only be
performed by a qualified technician. Incorrect
repairs carried out by an unqualified person
are carry risks that may have critical
consequences for the user of the appliance.
ATTENTION!

This appliance operates with R600a which is
an environmental friendly but flammable gas.
During the transportation and fixing of the
product, care must be taken not to damage
the cooling system. If the cooling system is
damaged and there is a gas leakage from the
system, keep the product away from open
flame sources and ventilate the room for a
while.

WARNING - Do not use mechanical devices
or other means to accelerate the defrosting
process, others than those recommended by
the manufacturer.

WARNING - Do not damage the refrigerant
circuit.

WARNING - Do not use electrical appliances
inside the food storage compartments of the
appliance, unless they are of the type
recommended by the manufacturer.
WARNING - If the supply cord is damaged, it
must be replaced by the manufacturer, its
service agent or similarly qualified persons in
order to avoid a hazard.

Transportation instructions

1. The appliance should be transported only in
an upright position. The packing as supplied
must be intact during transportation.

2. If during the transport the appliance, has
been positioned horizontally, it must not be
operated for at least 12 hours, to allow the
system to settle.

Instruction for use

3. Failure to comply with the above
instructions could result in damage to the
appliance, for which the manufacturer will not
be held liable.

4. The appliance must be protected against
rain, moisture and other atmospheric
influences.

Important!

» Care must be taken while cleaning/carrying
the appliance not to touch the bottom of the
condenser metal wires at the back of the
appliance, as this could cause injury to fingers
and hands.

* Do not attempt to sit or stand on top of your
appliance as it is not designed for such use.
You could injure yourself or damage the
appliance.

* Make sure that the mains cable is not caught
under the appliance during and after moving,
as this could damage the cable.

* Do not allow children to play with the
appliance or tamper with the controls.

Installation instructions

1. Do not keep your appliance in a room
where the temperature is likely to fall below 10
degrees C (50 degrees F) at night and/or
especially in winter, as it is designed to
operate in ambient temperatures between +10
and +38 degrees C (50 and 100 degrees F).
At lower temperatures the appliance may not
operate, resulting in a reduction in the storage
life of the food.

2. Do not place the appliance near cookers or
radiators or in direct sunlight, as this will
cause extra strain on the appliance's
functions. If installed next to a source of heat
or freezer, maintain the following minimum
side clearances:

From Cookers 30 mm

From Radiators 300 mm

From Freezers 25 mm

3. Make sure that sufficient room is provided
around the appliance to ensure free air
circulation (Item 2).

* Put the back airing lid to the back of your
refrigerator to set the distance between the
refrigerator and the wall (Item 3).



4. The appliance should be positioned on a
smooth surface. The two front feet can be
adjusted as required.To ensure that your
appliance is standing upright adjust the two
front feet by turning clockwise or anti-
clockwise, until firm contact is secured with
the floor. Correct adjustment of feet prevents
excessive vibration and noise (Iltem 4).

5. Refer to "Cleaning and Care" section to
prepare your appliance for use.

Getting to know your appliance
(Item 1)

1 - Thermostat and lamp housing
2 - Adjustable Cabinet shelves
3 - Wine bottles support
4 - Water collector
5 - Crisper cover
6 - Crisper
7 - Compartment for quickly freezing
8 - Ice tray support & ice tray
9 - Compartments for frozen froods keeping
10 - Adjustable foot
11 - Dairy Compartment
12 - Shelf for jars
13 - Shelf for bottles

Suggested arrangement of food in
the appliance

Guidelines for obtaining optimum storage and
hygiene:

1. The fridge compartment is for the short-
term storage of fresh food and drinks.

2. The freezer compartment is rated
and suitable for the freezing and storage
of pre-frozen food.

The recommendation for storage as
stated on the food packaging should be
observed at all times.

3. Dairy products should be stored in the
special compartment provided in the door
liner.

4. Cooked dishes should be stored in airtight
containers.

5. Fresh wrapped produce can be kept on
the shelf. Fresh fruit and vegetables should be
cleaned and stored in the crispers.

6. Bottles can be kept in the door section.

Instruction for use

7. To store raw meat, wrap in polythene
bags and place on the lowest shelf. Do not
allow to come into contact with cooked food,
to avoid contamination. For safety, only store
raw meat for two to three days.

8. For maximum efficiency, the removable
shelves should not be covered with paper or
other materials to allow free circulation of cool
air.

9. Do not keep vegetable oil on door
shelves. Keep the food packed, wrapped or
covered. Allow hot food and beverages to cool
before refrigerating. Leftover canned food
should not be stored in the can.

10. Fizzy drinks should not be frozen and
products such as flavoured water ices should
not be consumed too cold.

11. Some fruit and vegetables suffer damage
if kept at temperatures near 0°C. Therefore
wrap pineapples, melons, cucumbers,
tomatoes and similar produce in polythene
bags.

12. High-proof alcohol must be stored upright
in tightly closed containers. Never store
products that contain an inflammable
propellant gas (e.g. cream dispensers, spray
cans, etc.) or explosive substances. These
are an explosion hazard.

Temperature control and adjustment

Operating temperatures are controlled by the
thermostat knob (Item 5) and may be set at
any position between 1 and 5 (the coldest
position).

The average temperature inside the fridge
should be around +5°C (+41°F).

Therefore adjust the thermostat to obtain the
desired temperature. Some sections of the
fridge may be cooler or warmer (such as
salad crisper and top part of the cabinet)
which is quite normal. We recommend that
you check the temperature periodically with a
thermometer to ensure that the cabinet is kept
to this temperature. Frequent door openings
cause internal temperatures to rise, so it is
advisable to close the door as soon as
possible after use.



Before operating

Final Check

Before you start using the appliance check
that:

1. The feet have been adjusted for perfect
levelling.

2. The interior is dry and air can circulate
freely at the rear.

3. The interior is clean as recommended
under "Cleaning and care.”

4. The plug has been inserted into the wall
socket and the electricity is switched on.
When the door is open the interior light will
come on.

And note that:

5. You will hear a noise as the compressor
starts up. The liquid and gases sealed within
the refrigeration system may also make some
(noise), whether the compressor is running or
not. This is quite normal.

6. Slight undulation of the top of the cabinet is
guite normal due to the manufacturing
process used; itis not a defect.

7. We recommend setting the thermostat knob
midway and monitor the temperature to
ensure the appliance maintains desired
storage temperatures (See section
Temperature Control and Adjustment).

8. Do not load the appliance immediately it is
switched on. Wait until the correct storage
temperature has been reached. We
recommend checking the temperature with an
accurate thermometer (see; Temperature
Control and Adjustment).

Storing frozen food

Your freezer is suitable for the long-term
storage of commercially frozen foods and also
can be used to freeze and store fresh food.

If there is a power failure, do not open the
door. Frozen food should not be affected if the
failure lasts for less than 18 hrs. If the failure
is longer, then the food should be checked
and either eaten immediately or cooked and
then re-frozen.

Instruction for use

Freezing fresh food

Please observe the following instructions to
obtain the best results.

Do not freeze too large a quantity at any one
time. The quality of the food is best preserved
when it is frozen right through to the core as
quickly as possible.

Do not exceed the freezing capacity of your
appliance in 24 h.

Placing warm food into the freezer
compartment causes the refrigeration
machine to operate continously until the food
is frozen solid. This can temporarily lead to
excessive cooling of the refrigeration
compartment.

When freezing fresh food, keep the
thermostat knob at medium position. Small
quantities of food up to 1/2 kg. (1 Ib) can be
frozen without adjusting the temperature
control knob.

Take special care not to mix already frozen
food and fresh food.

Making ice cubes

Fill the ice - cube tray 3/4 full with water and
place it in the freezer. Loosen frozen trays
with a spoon handle or a similar implement;
never use sharp-edged objects such as
knives or forks.

Defrosting

A) Fridge compartment

The fridge compartment defrosts
automatically. The defrost water runs to the
drain tube via a collection container at the
back of the appliance (Item 6).

During defrosting, water droplets may form at
the back of the fridge compartment where a
concealed evaporator is located. Some
droplets may remain on the liner and refreeze
when defrosting is completed. Do not use
pointed or sharp-edged objects such as
knives or forks to remove the droplets which
have refrozen.

If, at any time, the defrost water does not
drain from the collection channel, check that
no food particles have blocked the drain tube.
The drain tube can be cleared with a pipe-
cleaner or similar implement.



Check that the tube is permanently placed with
its end in the collecting tray on the compressor
to prevent the water spilling on the electric
installation or on the floor (ltem 7).

B) Freezer compartment

Defrosting is very straightforward and without
mess, thanks to a special defrost collection
basin.

Defrost twice a year or when a frost layer of
around 7 (1/4") mm has formed. To start the
defrosting procedure, switch off the appliance
at the socket outlet and pull out the mains
plug.

All food should be wrapped in several layers
of newspaper and stored in a cool place (e.g.
fridge or larder).

Containers of warm water may be placed
carefully in the freezer to speed up the
defrosting.

Do not use pointed or sharp-edged
objects, such as knives or forks to remove
the frost.

Never use hairdryers, electrical heaters or
other such electrical appliances for defrosting.
Sponge out the defrost water collected in the
bottom of the freezer compartment. After
defrosting, dry the interior thoroughly (Item 8
& 9). Insert the plug into the wall socket and
switch on the electricity supply.

Replacing the interior light bulb
(Item 10)

In case that the light bulb is out of function it is
easily to replace. First make sure that the
refrigerator / freezer is disconnected from the
power supply by removing the plug. Take a
flat screwdriver and keep it carefully without
force into the left gap between lamp cover and
internal cabinet. Then press the handle of the
screwdriver carefully to the left side until you
notice that the left pin of the cover is
disengaged . Repeat this procedure on the
right gap, however now press the handle of
the screwdriver carefully to the right side. If
both sides are loosened the cover can be
removed easily.

Ensure that bulb is screwed securely in the
bulb holder. Plug the appliance into the power
supply. If the light still fails, replace E14
screw-cap type 15 Watt (Max) bulb from your
local electrical store and then fit it. Carefully

Instruction for use

dispose of the burnt-out light bulb
immediately.

If you have changed the light bulb please fix
the cover again in it's former position. Take
care that the cover snaps-in correctly.

Cleaning and care

1. We recommend that you switch off the
appliance at the socket outlet and pull out the
mains plug before cleaning.

2. Never use any sharp instruments or
abrasive substances, soap, household
cleaner, detergent or wax polish for cleaning.

3. Use luke warm water to clean the cabinet
of the appliance and wipe it dry.

4. Use a damp cloth wrung out in a solution
of one teaspoon of bicarbonate of soda to one
pint of water to clean the interior and wipe it
dry.

5. Make sure that no water enters the
temperature control box.

6. If the appliance is not going to be used for
a long period of time, switch it off, remove all
food, clean it and leave the door ajar.

7. We recommend that you polish the metal
parts of the product (i.e. door exterior, cabinet
sides) with a silicone wax (car polish) to
protect the high quality paint finish.

8. Any dust that gathers on the condenser,
which is located at the back of the appliance,
should be removed once a year with a
vacuum cleaner.

9. Check door seals regularly to ensure they
areclean and free from food particles.

10. Never:

* Clean the appliance with unsuitable material,
eg petroleum based products.

* Subject it to high temperatures in any way,
 Scour, rub etc., with abrasive material.

11. Removal of dairy cover and door tray :

» To remove the dairy cover, first lift the cover
up by about an inch and pull it off from the
side where there is an opening on the cover.
* To remove a door tray, remove all the
contents and then simply push the door tray
upwards from the base.

12. Make sure that the special plastic
container at the back of the appliance which
collects defrost water is clean at all times. If
you want to remove the tray to clean it, follow
the instructions below:



» Switch off at the socket outlet and pull out
the mains plug

* Gently uncrimp the stud on the compressor,
using a pair of pliers, so that the tray can be
removed

« Lift it up.

* Clean and wipe it dry

* Reassemble, reversing the sequence and
operations

13. To remove a drawer, pull it as far as
possible, tilt it upwards and then pull it out
completely.

Repositioning the door
Proceed in numerical order (Item 11).

Do’s and don’ts

Do- Clean and defrost your appliance
regularly (See "Defrosting")

Do- Keep raw meat and poultry below
cooked food and dairy products.

Do- Take off any unusable leaves on
vegetables and wipe off any soill.

Do- Leave lettuce, cabbage, parsley and
cauliflower on the stem.

Do- Wrap cheese firstly in greaseproof paper
and then in a polythene bag, excluding
as much air as possible. For best results,
take out of the fridge compartment an
hour before eating.

Do- Wrap raw meat and poultry loosely in
polythene or aluminium foil. This
prevents drying.

Do- Wrap fish and offal in polythene bags.

Do- Wrap food with a strong odour or which
may dry out, in polythene bags, or
aluminium foil or place in airtight
container.

Do- Wrap bread well to keep it fresh.

Do- Chill white wines, beer, lager and mineral
water before serving.

Do- Check contents of the freezer every so
often.

Do- Keep food for as short a time as possible
and adhere to "Best Before" and "Use
by" etc. dates.

Do- Store commercially frozen food in
accordance with the instructions given on
the packets.

Do- Always choose high quality fresh food
and be sure it is thoroughly clean before
you freeze it.

Instruction for use

Do- Prepare fresh food for freezing in small
portions to ensure rapid freezing.

Do- Wrap all food in aluminium foil or freezer
quality polythene bags and make sure
any air is excluded.

Do- Wrap frozen food immediately after
purchasing and putitin to the freezer as
soon as possible.

Do- Defrost food in the fridge compartment.

Don’t- Store bananas in your fridge
compartment.

Don’t- Store melon in your fridge. It can be
chilled for short periods as long as it
is wrapped to prevent it flavouring
other food.

Don’t- Cover the shelves with any protective
materials which may obstruct air
circulation.

Don’t- Store poisonous or any dangerous
substances in your appliance. It has
been designed for the storage of
edible foodstuffs only.

Don’t- Consume food which has been
refrigerated for an excessive length of
time.

Don’t- Store cooked and fresh food together
in the same container. They should
be packaged and stored separately.

Don’t- Let defrosting food or food juices drip
onto food.

Don’t- Leave the door open for long periods,
as this will make the appliance more
costly to run and cause excessive ice
formation.

Don’t- Use sharp edged objects such as
knives or forks to remove the ice.

Don’t- Put hot food into the appliance. Let it
cool down first.

Don’t- Put liquid-filled bottles or sealed cans
containing carbonated liquids into the
freezer, as they may burst.

Don’t- Exceed the maximum freezing loads
when freezing fresh food.

Don’t- Give children ice-cream and water
ices direct from the freezer. The low
temperature may cause ‘freezer
burns' on lips.

Don’t- Freeze fizzy drinks.

Don’t- Try to keep frozen food which has
thawed; it should be eaten within 24
hours or cooked and refrozen.



Don’t- Remove items from the freezer with
wet hands.

Energy Consumption

Maximum frozen food storage volume is
achieved without using the drawers provided
in the freezer compartment. Energy
consumption of your appliance is declared
while the freezer compartment is fully loaded
without using the drawers.

Practical advice concerning the reduction
of the electricity consumption

1. Make sure that the appliance is located in
well-ventilated areas, far from any source of
heat (cooker, radiator etc.). At the same time,
the location of the appliance must be done in
such a way that it prevents it to be under the
direct incidence of the sunbeams.

2. Make sure that the food purchased in
refrigerated/frozen condition is placed into the
appliance as soon as possible, especially
during summertime. It is recommended to use
thermal insulated bags to transport the food
home.

3. We recommend the thawing of the packets
taken out from the freezer compartment be
done in the refrigerator compartment. For this
purpose, the packet which is going to be
thawed will be placed in a vessel so that the
water resulting from the thawing does not leak
in the refrigerator compartment. We
recommend you to start the thawing at least
24 hours before the use of the frozen food.

4. We recommend reducing the number of
door openings to the minimum.

5. Do not keep the door of the appliance open
more than necessary and make sure that after
each opening the door is well closed.

Instruction for use

Information concerning the noise
and the vibrations which might
appear during the operation of the
appliance

1.The operation noise can increase during the
operation.
- In order to keep the temperatures at the
adjusted temperatures, the compressor of the
appliance starts periodically. The noise
produced by the compressor becomes
stronger when it starts and a click can be
heard when it stops.
- The performance and operation features of
the appliance can change according to the
modifications of the temperature of the
ambient environment. They must be
considered as normal.
2.Noises like liquids flowing or as being
sprayed
- These noises are caused by the flow of the
refrigerant in the circuit of the appliance and
comply with the operation principle of the
appliance.
3.0Other vibrations and noises.
- The level of noise and vibrations can be
caused by the type and the aspect of the floor
on which the appliance is placed. Make sure
that the floor does not have significant level
distortions or if it can yield to the weight of the
appliance (it is flexible).
- Another source of noise and vibrations is
represented by the objects placed on the
appliance. These objects must be removed
from the appliance
- The bottles and the vessels placed in the
refrigerator touching each other. In such
cases move the bottles and the vessels so
that there is a small distance between them.

Troubleshooting

If the appliance does not operate when

switched on, check;

» That the plug is inserted properly in the
socket and that the power supply is on. (To
check the power supply to the socket, plug
in another appliance)



» Whether the fuse has blown/circuit breaker If the appliance is still not operating at all after
has tripped/main distribution switch has above checks, contact the dealer from whom
been turned off. you purchased the unit.

* That the temperature control has been set Please ensure that above checks have been
correctly. done, as a charge will be made if no fault is

 That the new plug is wired correctly, if you found.

have changed the fitted, moulded plug.

Technical data

Brand BEKO
Appliance type REFRIGERATOR-FREEZER type | [ %
Model CSA31032 & CSA31032X
Total gross volume (1.) 294
Total usable volume (1.) 282
Freezer usable volume (1.) 78
Refrigerator useful volume (I.) 204
Freezing capacity (kg/24 h) 3.5
Energy class (1) A++
Power consumption (kWh/year) (2) 204
Autonomy (h) 18
Noise [dB(A) re 1 pW] 39
Ecological refrigerating agent R600a
(1) Energy class: A+++ ... D (A+++ = economical ... D = less economical)
(2) The real power consumption depends on using conditions and appliance location.

The symbol mmm on the product or on packaging indicates that this product may not be
treated as household waste. Instead it shall be handed over to the applicable collection
point for the recycling of electrical and electronic equipment. By ensuring this product is
disposed of correctly, you will help prevent potential negative consequences for the
environment and human health, which could otherwise be otherwise be caused by
inappropriate waste handling of this product. For more detailed information about recycling
of this product, please contact your local city office, you household waste disposal service
or the shop where you purchased the product.




Gebrauchsanweisung

Wir danken Ihnen , dass Sie sich fur den Kauf eines
BEKO Produkte entschieden haben. lhr Gerat
genugt hohen Ansprichen und wurde fur eine
langjahrige Benutzung entworfen.

Wichtige Hinweise fir Ihre Sicherheit !

e Entfernen Sie das gesamte Verpackungsmaterial,
bevor Sie das Gerat einschalten

e Nachdem Sie das Gerat aufgestellt haben, sollten Sie
mit dem Anschliessen und Einschalten mindestens 12
Stunden warten, damit sich das Kaltemittel im Kreislauf
setzen kann.

e Schnapp-oder Riegelverschluss vom ausgedienten
Gerat entfernen oder unbrauchbar machen, damit sich
spielende Kinder nicht selbst im alten Gerat
einschliessen konnen.

e Das Gerat ist nur fur den Gebrauch im Haushalt
bestimmt.

e Werfen Sie das Gerat nicht ins Feuer. Fur das in dem
Gerat verwendete Kuhlmittel und die Gase in der
Isolierung  sind  spezielle  Entsorgungsverfahren
vorgeschrieben .

Befolgen Sie die Mullverordnungen in lhrer Region, um
das Gerat sicher zu entsorgen.

e Nicht zu empfehlen ist die Verwendung des Gerates in
sehr kalten, unbehitzten Raumen (Garage, Keller,
Lagerrdume, usw.)

Damit Sie den gré3tmoglichen Nutzen aus lhrem Gerét
ziehen und es optimal und stérungsfrei benutzen
benutzen koénnen, lesen Sie bitte die
Bedienungsanleitung aufmerksam durch. Bewahren Sie
sie fur den Bedarfsfall sorgfaltig auf. Die Nichtachtung
dieser Hinweise koénnen zu Sachschaden und zum
Verlust der Garantie fuhren.

Dieses Geréat ist nicht dafir bestimmt durch Personen (einschlielich Kinder) mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder mangels
Erfahrung und/oder mangels Wissen benutzt zu werden, es sei denn, sie werden durch eine fir
ihre Sicherheit zustandige Person beaufsichtigt oder erhielten von ihr Anweisungen, wie das
Gerat zu benutzen ist.




Elektrischer Anschluss

Bevor Sie das Gerat anschliessen, prifen Sie
unbedingt, ob die auf dem Typenschild
angegebene Wechselspannung mit der
Netzspannung Ubereinstimmt. Die
elektrischen Anschlisse missen den
gesetzlichen Vorschriften entsprechen.
Schliel3en Sie das Geréat an eine leicht
zugangliche Steckdose an .

Warnung !

Dieses Gerat muss richtig geerdet werden.
Reparatur- und Wa rtungsarbeiten sollten nur
von Fachkréaften durchgefihrt werden.
Reparaturen, die von nicht qualifizierten
Personen ausgefuhrt werden, sind eine
Gefahrenquelle und kénnen gefahrliche
Konsequenzen fur den Benutzer des
Gerates haben.

Achtung!

Dieses Geréat verwendet das Kuhlmittel
R600a, ein Gas mit hoher
Umweltvertraglichkeit, das aber brennbar ist.
Achten Sie beim Transportieren und
Aufstellen des Geréts darauf, dal3 keine Teile
des Kuhlmittelkreislaufs beschadigt werden.
Vermeiden Sie bei Beschadigungen offenes
Feuer oder Ziundquellen, und liften Sie den
Raum, in dem sich das Geréat befindet,
mehrere Minuten lang.

Warnung !

Verwenden Sie zur Beschleunigung des
Abtauprozesses keine mechanischen oder
anderen Hilfsmittel als die vom Hersteller
empfohlenen Mittel.

Warnung !

Achten Sie darauf, dass der
KahImittelkreislauf nicht beschadigt wird.
Warnung !

Keine elektrische Gerate benutzen um den
Abtauprozess zu beschleunigen.
Verwenden Sie in der Kuhl-Gefrier -
Kombination keine anderen als die vom
Hersteller empfohlenen elektrischen Gerdate.
Warnung !

Wenn die Netzanschlussleitung dieses
Gerates beschadigt wird, muss sie durch den
Hersteller oder seinen Kundendienst oder
eine &hnlich qualifizierte Person ersetzt
werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.
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Transporthinweise

1. Wahrend des Transports sollte das Geréat
stets aufrecht stehend und in
Originalverpackung transportiert werden.

2. Wurde das Gerat waagerecht
transportiert, so muld es zur Beruhigung des
Kéltekreislaufes wenigstens 12 Stunden ruhig
lassen, bevor der Inbetriebnahme.

3. Fur Schaden infolge Nichtbeachtung haftet
der Hersteller nicht.

4. Das Gerat muss vor Regen, Feuchtigkeit
oder anderen Witterungsbedingungen
geschuitzt werden

Wichtig !

e Greifen Sie nicht mit der Hand unter das
Gerat wahrend der Reinigung oder des
Transportes. Sie kdnnten sich an scharfen
Kanten oder an die Rohre auf der
Geréateruckseite verletzen.

e Setzen Sie sich nicht auf das Gerat. Sie
konnten sich verletzen oder Beschadigungen
am Gerat bewirken.

e Keine schweren Gegenstande bzw. das
Gerat selbst auf das Netzkabel stellen. Das
konnte zur Beschadigung des Netzkabels
fuhren.

e Lassen Sie Kinder nicht mit dem Gerat
spielen.

Aufstellen

1. Die Umgebungstemperatur hat eine
Auswirkung auf den Energieverbrauch und
die anwandfreie Funktion des Kuhlgerates.
Bei der Standortwahl sollten Sie darauf
achten, das Geréat in einem Raum mit einer
konstanten Umgebungstemperatur in Betrieb
zu setzen die seiner Klimaklasse entspricht,
dh. + 10...+38° C. (50...100° F ) .

Ein Raum mit schwankenden Temperaturen
(insbesonders nachts oder im Winter unter
10° C) ist zu vermeiden.

2. Bei niedrigen Temperaturen ist es moglich,
dass das Gerat nicht funktioniert. Das bewirkt
eine Verminderung der Lagerungsdauer von
Lebensmitteln, mindert unnétig den Nahrwert
und im schlechtesten Fall kbnnen
Lebensmittel frihzeitig verderben

Vermeiden Sie direkte Sonneneinstrahlung,
und stellen Sie das Geréat nie in der Nahe
einer direkten Warmequelle auf. (Heizkorper,
Herd, Ofen ).



Die Mindestabstande zu solchen Geraten
betragen :

zu Gasherden 300 mm

zu Heizkorper 300 mm

zu Gefriergeraten 25 mm
3. Halten Sie einen Raum um das Gerét,
damit die Luft frei zirkulieren kann. (Abb.2)
Laftungsgitter auf der Geratriickseite
einsetzen (Abb.3)
4. Das Gerat muss auf einem festen, ebenen
Untergrund stehen. Bodenunebenheiten
durch Ein-oder Herausdrehen der beiden
StellfuRen vorne ausgleichen. Vermeiden Sie
starke Gerdusche durch richtige Ausrichtung
(Abb 4).
5. Lesen Sie Kap. ,, Reinigung und
Instandehaltung “ bevor der Inbetriebnahme.

GeratelUbersicht
( Abb. 1)

1 - Thermostat und Beleuchtungsarmatur
2 - Hohenverstellbare Ablagen
3 - Weinflaschengestell
4 - Tauwasserablauf
5 - Deckel fur Gemuseschubladen
6 - Gemuseschubladen
7 - Schnellgefrierabteil
8 - Eiswirfelfach mit Eiswirfelschale
9 - Gefrierschubladen zur Aufbewahrung
von tiefgefrorenen Lebensmitteln
10 - Hohenverstellbare Fuf3en
11 - Fach fur Milchprodukte
12 - Glaserfach
13 - Flaschenfach

Allgemeine
Einlagerungsempfehlungen

10.1m Kuhlteil werden frische Lebensmittel
und Getranke fur kurze Zeit aufbewahrt
11.1m Gefrierfach sind im Handel erhaltliche
tiefgefrorene Produkte fur einen langen
Zeitraum aufzubewahren, und aul3erdem
besteht die Méglichkeit frische Lebensmittel
einzufrieren und zu lagern. Bei abgepackten
Waren auf Haltbarkeits- bzw.
Verbrauchsdatum achten und die
angegebenen Lagerbedingungen unbedingt
einhalten.

12.Bewahren Sie Milchprodukte im
speziellen Turfach auf.
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1. Gekochte Speisen in dicht schliessenden
GefalRen aufbewahren.

2. Frische Lebensmittel, gut verpackt, kdnnen
auf den Ablagengittern aufbewahrt
werden.Gemuse und Obst werden in den
Gemiseschubladen aufbewahrt.

3. Bewahren Sie Flaschen im Turfach auf.
4. Frisches Fleisch, in Polyathylenbeutel gut
verpackt, kann nur fur einige Tagen auf die
unterste Ablage im Kuhlabteil gelagert werden
Vermeiden Sie , dass das Fleisch in
Bertihrung mit den gekochten Speisen
kommt.

5. Decken Sie die Ablagegitter nicht mit
Papier ab , damit die Luft zirkulieren kann.
6. Kein Pflanz6él im Tarafch aufbewahren.
Vergewissern Sie sich, daf? die Lebensmittel
gut verpackt bzw. abgedeckt sind, bevor Sie
sie einlagern. Lassen Sie warme
Lebensmittel und Getranke abkihlen, bevor
Sie sie im Gerat einlagern .

Keine Konserven nach dem Offnen im
Kuhlschrank aufbewahren.

7. Glasflaschen mit kohlenséurehaltigen
Sodawasser durfen nicht im Gefrierabteil
aufbewahrt werden.

8. Kalteempfindliche Gemusearten
(Paradeiser, Gurken) und Obst (Ananas,
Wassermelonen) mit luftdichter Verpackung
aufbewahren.

9. Hochprozentiger Alkohol darf nur aufrecht
in fest versiegelten Behaltern aufbewahrt
werden. Lagern Sie im Kuhlschrank keine
flichtigen, explosiven oder brennbaren Stoffe.

Temperaturregelung.
Einstellung der Temperatur

Mit den Thermostat kann die die gewlinschte
Lagertemperatur eingestellt werden (Abb. 5).
Wenn das Gerat die eingestellte Temperatur
erreicht hat, schaltet sich der Thermostat
automatisch aus, steigt die Temperatur
wieder, so schaltet es sich wieder ein.
Stellung ,, MAX “ bedeutet die niedrigste
Innentemperatur (kéalteste Einstellung).

Wird der Temperaturregler auf Stufe Mitte
zwischen 1 und 5 eingestellt, so wird im
Kihlbereich automatisch +5°C (+41°F)
erreicht.



Im Kuhlschrank gibt es kaltere und warmere
Zonen (Gemuseschublade, oberes Teil des
Kihlschranks). Jedes Lebensmittel sollte den
richtigen Platz bekommen, damit es lange
frisch bleibt.

Wir empfehlen, die Temperatur der
Raumtemeperatur, der Haufigkeit mit der der
Kuhlschrank getffnet wird, sowie der Menge
der eingelagerten Lebensmittel entsprechend
einzustellen.

Die Temperatur im Kihlschrank regelmafig
an verschiedenen Stellen mit einem
Thermometer messen. Vermeiden Sie
unnoétiges und zu langes Offnen der Tiir.

Bevor der Inbetriebnahme
Bevor der Innbetriebnahme prufen Sie ob :

1. Die Stellfu3en vorne ausgeglichen wurden.

2. Der Innenraum gereinigt wurde und die
Luft frei zirkulieren kann

3. Der Innenraum sauber ist ( gem. den
Empfehlungen im Kap. ,,Reinigung )

4. Der Netzstecker richtig eingesteckt ist.

Achtung :

5. Immer wenn das Gerét einschaltet,
werden Sie ein Summen hoéren, das von dem
Kompressor des Kihlschranks erzeugt wird
Gerausche werden auch vom Kihlmittel der
Kihl-Gefrier-Kombination erzeugt. Diese sind
normale Betriebsgerausche.

6. Die leicht gewdlbte Form des
Kihlschranks, fabrikationsbedingt, ist kein
Defekt.

7. Um den korrekten Betrieb des Geréts zu
erhalten, den Thermostat auf eine mittlere
Position einstellen.

8. Sie kdnnen Lebensmittel in das Geréat
einrdumen, wenn eine geeignete
Kihltemperatur erreicht ist. Prifen Sie die
Temperatur im Kihlabteil mit einem
Thermometer.

Lagern von tiefgefrorenen
Lebensmitteln

Im Gefrierschrank sind im Handel erhaltliche
tiefgefrorene Produkte fur einen langen
Zeitraum aufzubewahren.

Sollte der Strom ausfallen, 6ffnen Sie die Tur
nicht. Falls die Unterbrechung nicht mehr als
18 Stunden dauert, werden die Lebensmittel
im Gefrierfach nicht beeintrachtigt.
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Einmal aufgetaute oder angetaute Produkte
sollten sobald wie moglich verzehrt werden
und nicht wieder einfrieren, aul3er sie werden
zu einem Fertiggericht weiter verarbeitet.

Einfrieren von frischen
Lebensmitteln

Einige Regeln sollten beachtet werden, um
Qualitatsverluste zu vermeiden und die
Erhaltung von Konsistenz, Geschmack,
Néahrwert, Vitamineninhalt und Aussehen der
Tiefkuhlkost zu garantieren:

Frieren Sie nie eine zu grol3e Menge frische
Ware auf einmal ein, sonst kann die Ware
nicht schnell genug bis zum Kern
durchgefroren werden und so kdnnen, nach
dem Auftauen, Qualitat- und
Geschmacksverluste auftreten.

Das Gefriervermbgen des Gerates nicht zu
Uberschreiten.

Moglichst schnell einfrieren!

Die einzulegenden Lebensmittel nicht mit den
bereits im Fach befindlichen in Berlhrung zu
kommen .

Lassen Sie warme Lebensmittel abkihlen,
bevor Sie sie im Geréat einlagern.

Abtauen des Gerates

Kuhlabteil

Das Abtauen erfolgt vollautomatisch wahrend
der Kompressor von dem Thermostat
unterbrochen wird. Keine Eingriffe sind
erforderlich.

Das Abtauwasser ladft durch den
Tauwasserablauf in die Auffangschale auf
dem Kompressor und verdunstet dort durch
die Warme des Kompressors. (Abb. 6).

Das Auftreten von Wassertropfen auf der
inneren Ruckwand des Kihlraums zeigt die
automatische Abtauphase an. Nach dem
Abtauen sind Reif- bzw. Eisschichtflecken auf
der Rickseite des Kihlschrankes nicht
unublich. Verwenden Sie keine spitzen
Gegenstande wie Messer oder Gabeln, um
diese zu entfernen. Die AbfluR6ffnung
regelmanig mit einem Reinigungsstabchen
reinigen, damit das Tauwasser stetig und zUgig
abflieRen kann.

Halten Sie die Auffangrinne und die
Ablaufoffnung sauber. Ist diese verstopft, dann
lassen sich die Verschmutzungen mit dem
gelieferten Werkstuck beseitigen (Abb.7).



Gefrierteil

Durch den eingebauten
Tauwassersammelbehdlter gestaltet sich das
Abtauen sehr einfach und unkompliziert.

Sie sollten etwa zweimal pro Jahr abtauen,
bzw. wenn sich eine Eisschicht von etwa 7
mm (1/4”) Starke gebildet hat. Schalten Sie
zum Abtauen das Gerat ggf. an der
Steckdose ab und ziehen Sie den
Netzstecker.

Wickeln Sie die Lebensmittel in mehrere
Lagen Zeitungspapier und verstauen Sie dann
alles an einem kuhlen Ort (z.B. Kuhlschrank
oder Speisekammer).

Um das Abtauen zu beschleunigen, kdnnen
Sie vorsichtig Behalter mit warmem Wasser in
das Gefrierabtelil stellen.

Verwenden Sie zum Entfernen des Eises
niemals einen spitzen oder scharfen
Gegenstand, wie etwa ein Messer oder eine
Gabel.

Verwenden Sie zum Abtauen niemals einen
Haartrockner, ein elektrisches Heizgerét oder
ahnliche Elektroapparate.

Wischen Sie das Tauwasser auf, das sich am
Boden des Gefrierabteils angesammelt hat,
und trocknen Sie den Innenraum nach dem
Abtauen grindlich ab (Abb. 8 & 9).
Verbinden Sie den Netzstecker mit der
Steckdose und schalten Sie den Strom wieder
an.

Wechseln des tiranschlags

Befolgen Sie nacheinander die einzelnen
Schritte entsprechend der Numerierung
(Abb. 11).

Wechsel der Glihlampe
(Abb. 10)

Falls die Innenbeleuchtung einmal ausfallen
sollte, kann das Leuchtmittel leicht ersetzt
werden. Trennen Sie das Kihlgerat zunachst
von der Stromversorgung, indem Sie den
Netzstecker ziehen. Nehmen Sie einen
Schlitzschraubendreher zur Hand, setzen Sie
die Klinge vorsichtig in den linken Spalt
zwischen Lampenabdeckung und Innenwand.
Bewegen Sie den Griff des Schraubendrehers
vorsichtig nach links, bis sich der linke Stift
der Abdeckung l6st. Dies wiederholen Sie mit
dem rechten Spalt, hier bewegen Sie den Griff
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des Schraubendrehers entsprechend
vorsichtig nach rechts. Wenn beide Seiten
geldst sind, lasst sich die Abdeckung leicht
abnehmen.

Kontrollieren Sie dann, ob das Leuchtmittel
richtig eingeschraubt ist. Verbinden Sie das
Gerat mit der Stromversorgung. Sollte das
Licht noch immer nicht aufleuchten, erwerben
Sie ein neues Leuchtmittel (E14-Gewinde,
maximal 15 Watt) im Elektrofachhandel und
schrauben dieses ein. Entsorgen Sie das
ausgebrannte Leuchtmittel sofort und mit
Vorsicht.

Nach dem Austausch des Leuchtmittels
setzen Sie die Abdeckung wieder wie zuvor
auf. Achten Sie darauf, dass die Abdeckung
richtig einrastet.

Reinigung und Pflege

1. Vor der Reinigung empfiehlt es sich, das
Gerat ggf. an der Steckdose abzuschalten
und den Netzstecker zu ziehen.

2. Verwenden Sie zum Reinigen weder
scharfe Gegenstéande noch Scheuermittel,
Seife, Haushaltsreiniger, andere Putzmittel
oder Wachspolitur.

3. Reinigen Sie den Innenraum des Gerats
mit lauwarmem Wasser und reiben Sie ihn
dann trocken.

4. Befeuchten Sie zum Reinigen ein Tuch in
einer Losung aus einem Teeloffel
Natriumbikarbonat (doppeltkohlensaures
Natron) und einem halben Liter Wasser, und
wischen Sie den Innenraum damit aus.

5. Achten Sie darauf, dal3 kein Wasser in die
Thermostateinheit gelangt.

6. Wenn das Gerat fur eine langere Zeit nicht
verwendet werden soll, dann schalten Sie es
ab, nehmen Sie samtliche Lebensmittel
heraus, reinigen Sie es, und lassen Sie die
Tar leicht gedffnet.

7. Zum Polieren der Metallteile des Gerats
(d.h. die TurauflRenseite und die seitlichen
AulRenwéande) empfehlen wir die Verwendung
eines Wachses auf Silikonbasis (Autopolitur).
Auf diese Weise wird die hochwertige
AulRenlackierung geschutzt.

8. Staub, der sich auf dem Kondensator hinter
dem Gerat ansammelt, sollte einmal pro Jahr
mit einem Staubsauger entfernt werden.



9. Uberprifen Sie die Turdichtung regelméaRig
auf Sauberkeit und achten Sie darauf, dai3
sich keine Reste von Lebensmitteln 0.4.
darauf befinden.

10.Vermeiden Sie es in jedem Fall,

 das Gerat mit ungeeigneten Substanzen zu
reinigen, wie etwa mit benzinhaltigen Mitteln,
» es allzu hohen Temperaturen auszusetzen,

* es mit scheuernden Substanzen zu putzen,
abzureiben o0.4.

11. Ausbau des Deckels des
Milchproduktefachs und der Turablage:

* Zum Ausbau den Deckel zunachst 2-3 cm
anheben und dann an der Seite abziehen, an
der sich im Deckel eine Offnung befindet.

* Um eine Tlrablage zu entfernen, zunachst
den gesamten Inhalt der Ablage entfernen
und dann einfach vom Boden her nach oben
driicken.

12. Achten Sie darauf, daf3 die Plastikschale
an der Ruckseite des Gerats, die zum
Sammeln von Tauwasser dient, immer sauber
bleibt. Wenn Sie die Schale zum Reinigen
ausbauen wollen, dann gehen Sie wie folgt
Vor:

» Das Gerat ggf. an der Steckdose abschalten
und den Netzstecker ziehen.

*Den Stift am Kompressor vorsichtig mit einer
Zange zuriickbiegen, so dal3 die Schale freiliegt.
 Die Schale abnehmen.

 Die Schale reinigen und trockenreiben.
«Zum Wiedereinbauen die gleichen Schritte in
umgekehrter Reihenfolge ausfihren.

13. Starkere Eisablagerungen sollten
regelmafig mittels ein Eisschabers aus
Plastik entfernt werden. Massive
Eisablagerungen vermindern die Kihlleistung
Ihres Gerats.

Was Sie tun sollten und was auf
keinen fall-einige Hinweise

Richtig: Das Gerat regelmafig reinigen und
abtauen (siehe Abschnitt ,Abtauen”).

Richtig: Rohes Fleisch und Geflugel tiefer lagern
als gekochte Speisen und Molkereiprodukte.

Richtig: Bei Gemuse alles unbrauchbare
Blattwerk entfernen und etwaigen Schmutz
abwischen.

Richtig: Blattsalat, Kohl, Petersilie und
Blumenkohl am Stiel belassen.
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Richtig: Kase fest in Butterbrotpapier und dann in
einen Beutel aus Polyethylen wickeln, und die Luft
soweit als moglich herausdriicken. Kase
schmeckt am besten, wenn er eine Stunde vor
dem Verzehr aus dem Kihlabteil genommen wird.

Richtig: Rohes Fleisch und Gefliigel nicht zu fest
in Polyethylen- oder Aluminiumfolie einwickeln,
um ein Austrocknen zu verhindern.

Richtig: Fisch und Innereien in
Polyethylenbeutel wickeln.

Richtig: Lebensmittel, die einen starken Geruch
haben oder nicht austrocknen sollen, in
Polyethylenbeutel oder Aluminiumfolie wickeln
oder in luftdichten Behaltern lagern.

Richtig: Brot gut einwickeln, damit es frisch bleibt.

Richtig: Weil3wein, Bier und Mineralwasser vor
dem Servieren gut kiihlen.

Richtig: Von Zeit zu Zeit den Inhalt des
Gefrierabteils Uberprifen.

Richtig: Lebensmittel so kurz wie mdglich
aufbewahren und die Angaben ,Mindestens
haltbar bis:” bzw.

Richtig: Handelsubliche Tiefkihlware
entsprechend der Hinweise auf der jeweiligen
Verkaufsverpackung lagern.

Richtig: Zum Einfrieren nur frische
Lebensmittel bester Qualitdt verwenden und
diese vorher grundlich saubern.

Richtig:Einzufrierende Lebensmittel vorher in
kleine Portionen zerlegen, damit sie rasch
durchfrieren.

Richtig: Lebensmittel zum Einfrieren in
Aluminiumfolie oder Gefrierbeutel aus
einwandfreiem Polyethylen packen und darauf
achten, daf3 die Luft vollstandig herausgedrickt
wurde.

Richtig: Tiefkiihlware gleich nach dem
Einkaufen einwickeln und sobald als mdglich
in das Gefrierabteil legen.

Richtig: Tiefkiihlware zum Auftauen ins
Kuhlabteil legen.

Falsch: Bananen im Kuhlabteil lagern.

Falsch: Melonen im Kihlabteil lagern. -
Melonen kdnnen allerdings fur kurze Zeit
gekuhlt werden, solange sie eingewickelt
werden, so dalf3 sich ihr Aroma nicht auf
andere Lebensmittel Ubertragt.

Falsch: Die Ablagen mit einem schonenden
Material bedecken. - Dies wirde die
Kaltluftzirkulation behindern.

Falsch: Gifte oder Gefahrenstoffe im Geréat
lagern. - Das Gerat ist ausschliel3lich fur die
Lagerung von Lebensmitteln bestimmt.



Falsch: Lebensmittel verzehren, die zu lange
im Gerat gelagert wurden.

Falsch: Gekochte Speisen und frische
Lebensmittel zusammen in einen Behalter
tun. - Beides sollte getrennt verpackt und
gelagert werden.

Falsch: Beim Auftauen Wasser oder Flissigkeit
von Lebensmitteln auf andere Lebensmittel
tropfen lassen.

Falsch: Die Tur langere Zeit offenstehen
lassen. - Hierdurch wird der Betrieb des
Gerats teurer, und die Eisbildung verstarkt
sich.

Falsch: Zum Entfernen des Eises spitze oder
scharfe Gegenstande verwenden, wie etwa
ein Messer oder eine Gabel.

Falsch: Warme Speisen ins Gerat stellen. -
Besser zuerst abkihlen lassen.

Falsch: Mit Flussigkeit gefiillte Flaschen oder
ungeotffnete Konserven mit
kohlenséurehaltigen Getranken in das
Gefrierabtelil stellen. - Diese kdnnen
zerplatzen.

Falsch: Beim Einfrieren frischer Lebensmittel
das maximale Gefriervermbgen
Uberschreiten.

Falsch: Kindern Speiseeis oder Eissorbetts
unmittelbar nach dem Herausnehmen aus
dem Gefrierabteil geben. - Die sehr niedrige
Temperatur kann zu ‘kalten Verbrennungen’
an den Lippen fuhren.

Falsch: Kohlensaurehaltige Getranke
einfrieren.

Falsch: Aufgetaute Tiefkihlware weiter
aufbewahren. - Statt dessen innerhalb von
24 Stunden verzehren oder kochen und
wiedereinfrieren.

Falsch: Mit feuchten Handen etwas aus dem
Gefrierabteil herausnehmen.

Energieverbrauch

Das maximale TK-Stauvolumen wird ohne
Schubladen im Tiefkihlfach erreicht. Der
Energieverbrauch lhres Geréates wurde bei
komplett gefulltem Tiefklhlfach ohne
Schubladen ermittelt.

Praktische Tipps zum Energiesparen

1. Sorgen Sie dafir, dass das Gerét an einer gut
belifteten Stelle und nicht in der Nahe von
Warmequellen (Herd, Heizung, usw.) aufgestellt
wird. Achten Sie gleichzeitig darauf, dass das
Gerét nicht im prallen Sonnenlicht steht.
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2. Sorgen Sie dafir, dass gekihlte oder gefrorene
Speisen so schnell wie moglich in das Gerat
gegeben werden; dies gilt natirlich insbesondere
im Sommer. Wir empfehlen, Kihltaschen zum
Transport von Lebensmitteln zu verwenden.

3. Geben Sie Speisen zum Auftauen in den
Kuhlbereich. Vergessen Sie nicht, die Speisen in
einen Behalter zu geben, damit kein Tauwasser in
den Kuhlbereich auslauft. Beginnen Sie
mindestens 24 Stunden im Voraus mit dem
Auftauen.

4. Versuchen Sie, die Tur so selten wie mdglich
zu offnen.

5. Offnen Sie die Tur des Gerates nicht unnotig,
achten Sie darauf, dass die Tur anschliel3end
wieder richtig geschlossen wird.

Hinweise zu Gerauschen und
Vibrationen, die im Betrieb auftreten
kdnnen

1. Das Betriebsgerdusch kann im laufenden
Betrieb zunehmen.

- Um die vorgegebenen Temperaturen zu halten,
springt der Kompressor des Gerates von Zeit zu
Zeit an. Das Betriebsgerausch kann bei
laufendem Kompressor zunehmen, beim Anhalten
des Kompressors kann ein Klicken zu hoéren sein.
- Die Leistung des Geréates kann sich je nach
Temperatureinstellung und unmittelbarer
Umgebung @ndern. Dies muss als normal
betrachtet werden.

2. Gerausche wie flieRende Flussigkeiten oder
Spritzer

- Diese Gerausche werden durch den Durchfluss
des Kihlmittels im Gerat verursacht; dies ist in
Anbetracht der Funktionsweise des Gerates vollig
normal.

3. Sonstige Vibrationen und Gerausche.

- Gerausche und Vibrationen kdnnen je nach
Typ und Neigung des Untergrundes, auf dem das
Gerat aufgestellt wurde, starker oder schwéacher
ausfallen. Achten Sie darauf, dass der Boden
mdglichst eben ist und das Gewicht des Gerates
mihelos tragen kann.

- Weitere Gerausche und Vibrationen kdnnen
durch auf dem Geréat abgestellte Gegenstande
verursacht werden. Nehmen Sie solche
Gegenstande vom Gerat herunter.

- Im Gerat gelagerte Flaschen oder andere
Behalter bertihren einander. Ordnen Sie Flaschen
und Behalter so an, dass sich diese nicht
bertihren kénnen.



Massnahmen bei Betriebstérunger

Wenn das Gerat nach dem Einschalten nicht

funktionieren sollte, dann prufen Sie, ob

* der Netzstecker richtig in der Steckdose
steckt, und dal3 der Strom angeschaltet ist
(zum Prifen der Stromversorgung kdnnen
Sie ein anderes Gerét an die Steckdose
anschliel3en);

* ob evtl. die Sicherung durchgebrannt ist / der
Sicherungsautomat ausgeldst wurde oder
der Hauptschalter auf Aus steht;

Technische Daten

Gebrauchsanweisung

» ob der Temperaturwahlschalter richtig
eingestellt wurde;

+ (falls der angegossene Stecker ersetzt
wurde) ob der neu angebrachter Stecker
richtig verdrahtet wurde.

Sollte das Geréat nach dieser Uberpriifung
immer noch nicht funktionieren, dann setzen
Sie sich bitte mit dem Handler in Verbindung,
bei dem Sie das Gerat erworben haben.

Denken bitte Sie daran, dal3 eine Gebuhr
fallig wird, wenn am Gerat kein Fehler
gefunden werden sollte; prifen Sie das Geréat
daher auf jeden Fall wie oben beschrieben.

Hersteller

BEKO

Typ (Sterne — Kennzeichnung)

KUHL-GEFRIER-Typ | % €33

Modell

CSA31032 & CSA31032X

Gesamter Bruttoinhalt (1) 294
Gesamter Nutzinhalt (1) 282
Gefrierteil Nutzinhalt (1) 78
Kihlteil Nutzinhalt (1) 204
Gefriervermogen in kg /24h 3,5
Energie-Effizienz-Klasse (1) A++
Energieverbrauch KWh/Jahr (2) 204
Lagerzeit bei Storung (h) 18
Gerausch [dB(A) re 1 pW] 39

Umweltfreundliches Kihimittel R600a

(1) Energie-Effizienz-Klassen A+++ ... D (die Effizienzklassen fur Elektrogeréte reichen
von A+++ = niedrigster Verbrauch bis D = hoher Verbrauch )

(2) Der wirkliche Energieverbrauch hangt von vom Standort der Kihl-Gefrier-Kombination
und von den Funktionierungsbedingungen ab.

E Bedeutung des Symbols ,,Mulltonne*
|

Schonen Sie unsere Umwelt, Elektrogerate gehdren nicht in den Hausmiill.

Nutzen Sie die fir die Entsorgung von Elektrogeraten vorgesehenen Sammelstellen und geben
dort lhre Elektrogeréte ab die Sie nicht mehr benutzen werden.

Sie helfen damit die potenziellen Auswirkungen, durch falsche Entsorgung, auf die Umwelt und die
menschliche Gesundheit zu vermeiden.

Sie leisten damit lhren Beitrag zur Wiederverwertung, zum Recycling und zu anderen Formen der
Verwertung von Elektro- und Elektronik-Altgeréten.

Informationen, wo die Gerate zu entsorgen sind, erhalten Sie tber lhre Kommunen oder die
Gemeindeverwaltungen.

In vielen Landern der EU ist die Entsorgung von Elektro- und Elektronik-Altgeraten Gber den Haus-
und/oder Restmiill ab 13.8.2005 verboten.
In Deutschland ab 23.3.2006.
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IHCTPYKLiA 3 ekcnnyaTauil

BiTaemo Bac 3 npuabaHHaM BuUcokosikicHoro xonoaunsHuka BEKO
wo 6yne Bam cnyxutn TpuBanum yac.

Besneka nepw 3a ece!

He BMuKanTe xonoaunbHWK OO eneKkTpomepexi, AOKM He npubepeTe
BCHO YMNAKOBKY i TPAHCNOPTYBarbHi KpPiNneHHs.

 HAKWwo BM NEpeBO3UNN  XOSNOAWSTBHUK Y  FOPU3OHTarbHOMY
NOMNOXEHHI,

He BMukanTe noro nicns posnakyBaHHA NpUHaUMHI 12 roguHu, ons
TOro, Wwob BCi cMcTemMu NPUALLAN OO HOPMW.

* AKWO BM BMKMOAETE CTApUA XONOAUMbHUK, U B HBOTO Ha ABEPSIX €
3aMOK 4/ 3acyB, BMEBHITbCS, WO BOHW B pobo4vyomy cTaHi, wob aitm
rpatynchb, BUNaAgKOBO HE ONMUHUMNCS B HBOMY 3a4MHEHUMM.

» XonogunbHUK Mae BUKOPUCTOBYBATUCH NNLLIE 3@ MPU3HAYEHHSM.

* [lo3byBatouncb CTaporo XxonogusnbHWKA, He HamaramTecss Noro
cnanutu. B Tennoisonauii  xonogunbHUKa — BUKOPUCTOBYHTLCS
3anmMucTi matepianu. Mu pagumo BamMm 3B’d3aTUCA 3 MiCLEBUMMU
opraHamu Bragm gng oTpUMaHHA iHopMaLii CTOCOBHO TOro, Kyau
MOXXHa BUKUHYTU CTapUin XONOOUIbHUK.

* Mu He pekoOMeHOYEMO KOPUCTYBaTMUCHA XONOAWUSTbHUKOM B
HeonarnwBaHOMY, XON0AHOMY MicCLji (Hanpuknag, rapaxi, Ha cknagi, B
npunbyaosi, nig HaBicoM, y HaABIpHIN NPUOYAOBI i T.H.)

LLlo6 3abe3neuntn makcumanbHoO edekTBHyY i 6e3nepebinHy poboTty
XONoAunbHWKA, OyXe BaXIMBO YBaXXHO NPOYMTaATU LI iHCTPYKLHO.
Monamka xonogunbHWka B pes3ynbTaTi HEAOTPUMAHHS  Halnx
pekoMmeHauin moxe no3baButm Bac npaBa Ha ©6e3kOWTOBHE
obcnyroByBaHHS BNIPOAOBX rapaHTiMnHOMo nepioay.

byab nacka, 36epirante U0 IHCTPYKUiO B HaginHOMY Micui, LWo6 ii
MOXHa 6yno nerko 3HanTu B pasi HEOOXiAHOCTI.

PeMOHT xonogunbHUKa NOBUHEH 34iINCHIOBATY NULLE KBasidikoBaHUN
cneuianict 3 ABTopusoBaHoro CepsicHoro LIeHTpy.

B pasi NOWKOMKEHHA €neKkTpU4HOro npoBoay, Koro HeobxigHo
3aMiHMTK, Wo6 3anobirtn ypaxeHHK enekTpudHuM cTpymom. [Ons
3aMiHW NpoBO4Y BUKAMYTE cneuianicta 3 ABTOPM30BaHOro
CepsicHoro LleHTpy.

MpucTpin He Npu3HavYeHUn NS BUKOPUCTaHHA NOAbMU 3i 3HWKEHUMU hisn4HMMK abo
pPO3yMOBUMM 30iOHOCTAMMU, a TAaKOXK MNOPYLUEHHAMM YyTNMBOCTI. Jlroaum, Wwo He maloTb
[OCBiAy NOBOMKEHHS 3 AaHUMU NMPUCTPOEM, MOXYTb BUKOPUCTOBYBaTU MOro nuiie nig
Harnsagom AocBigYeHnx ocib, BignoBiaanbHUX 3a 6e3neky. BUKopucTaHHA NpUCTpoLo AiTbMU
TaKoX Mae€ BiabyBaTUCA Nifg KOHTPOEM AOPOCIIUX.
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Bumoru oo erieKTponoctTa4aHHA

lMepen TUM, ik BCTaBUTKM LUTENCENDb A0
€NeKTPUYHOI PO3ETKU, BNEBHITLCS, LLO Hanpyra i
yacTtoTa CTpPyMY, BKa3aHi Ha 3aBOLCbKIN Mapui
BCepeaVHi XxonoaunbHuKa, BignoBsigaTb
Hanpysi Ta YacToTi cTpymy y Bawiomy 6yauHky.
Mun pekomeHAayeMO Nigkno4aTn XONoANITbHUK
A0 enekTpoMepeXi Yepes po3eTKy, HaNeXHUM
YMHOM BCTAHOBIEHY Y NErkogoCTYNMHOMY MiCLii.
YBATA! XonoannbHuk Mmae 6yt 3a3eMnenuni.
PeMOHT enekTpunyHoro obnagHaHHsa mae
BUKOHYBaTUCS nuvLle KBanigpikoBaHUM
cneuianictom. HenpaBunbHWU PEMOHT,
BUKOHaHWNN HEKBanNipikoBaHOK NOANHOLO,
NoB'A3aHNIN 3 PU3MKOM | XONOLUNbHUK MOXE
cTatn HebeaneyHnm B ekcnnyartadii.

YBAT A! B cucremi oxonoakeHHs XonoaurbHuKa
umnpkyrnoe ra3z R600a, o He mMae LWKigIMBoro
BMMMBY Ha HABKOSWLUHE CcepefoBULLIE, ane Jerko
3anmaeTbes. [ig yac TpaHcnopTyBaHHA Ta
BCTaAHOBMNEHHSA XONoauIbHNUKa HaMmaramTech He
MOLLKOANTU CUCTEMY OXOJSTOPKEHHSA. AKLLO
MOLLIKO)KEHHS TaKU CTanocs i Mae mMicue BUTIK
rasy 3 CUCTEMU OXONOKEHHS, CIiAKYWTE 3a TUM,
wob nopsg i3 xonoamnbHUKOM He Byno mpkepen
BiOKPUTOro BOrH0, 4o6pe NpoBiTPiTh
NPUMILLLEHHS.

YBATA! [1nsa 3anobGiraHHs HeLLacHUM BUnaakam,
AKLLO LUHYP >XWUBMEHHS NOLUKOKEHUI, NOro Mae
3aMiHUTK BMPOBHMK, MOro cnewjianicT 3 cepaicy un
iHWa ocoba, KoTpa Mae aHanoriyHy Keasnidikawito.
YBAT A - He kopucTynTech XogHnMm
MeXaHiYHHUMM MPUCTOCYBAHHSAMMW OKPIM TUX, LLIO
pekoMeHAYHTbCS B Ui IHCTPYKUIT Ans
NPUCKOPEHHS PO3MOPOXXYBaHHSA XONo4MbHMKa
Ta OYMLLEHHA MOPO3USBHOT KaMepw Bif NboAay.
YBAT A - He gonyckanTe NoOwKOgKeHb CUCTEMM
OXONODKEHHS.

YBATA - He BcTaHoBMONTE BCepeanHi
XOSTI0AUNBHUKA eNEKTPUYHMX NPUCTOCYBaHb,
OKpIM TUX, WO peKOMeHO0BaHi BUPOOHNKOM
XonoaunbHuKa.

IHCTPYKUiA 3 TpaHCNOPTYBaHHA

1. XonoaunsHWK Mae TpaHCnopTyBaTUCS
nvwe y BepTukanbHOMY CTaHi.
3aBoAcbka yrnakoBka nig vac
TpaHCNOPTYBaHHSA Mae€ 3anuwnTUCh
HENOLUKOXKEHOHO.
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2. AKLo xonoannbHUK Nig Yac
TpaHCNOpTYBaHHA 6YB PO3MiLLEHWI
rOpU3oHTarnbHO, HUM He Cnif KopucTyBaTucs
npuHanMHi 12 rogmHn, wob BCi Moro cuctemm
NPUALLAN OO HOPMW.

3. BupobHuk He Hece BignoBiganbLHOCTI 3a
NOLLKOOKEHHA XONoaunbHMKA, SKLLO
NopYyLLYTLCA BULLLE3ragaHi pekomeHaadii.
4. XonoannbHUK Mae ByTn 3axuLleHnm Big,
AoLy, BOSOM Ta iHWMX aTMOCdepHUX
BNINBIB.

Baxknuee 3ayeaeHHs1!

* Cnig 6yt obepexxHnmm nig Yac Ynctkm abo
nepeMilLleHHs1 XonoaunbHMKa | He TopKaTUCS
MeTaniYHnUX YacTuH KOHZeHcaTopa B 3aHin
YacTuHI xonoguneHuka, 60 B pesynbTarTi
MOXXHa MOLUKOANTW NarnbLi Ta pyKu.

* He cipanTte i He cTaBanTe Ha XONOAUIbHUK.
BiH ana uboro He npu3HayeHnn. Bu moxeTe
oTpMMaTU TPaBMy UM NOLUKOAUTU
XONOAUINbHUK.

* BneBHIiTbCA, WO enekTpU4HUM Nposia He
noTpanue Nig Xono4unbHUK Nig Yac i nicns
nepeMilLleHHs1 XONoAunbHUKA, iHaKLWe Noro
MO>XXHa NOLLUKOAUTW.

* He go3sonanTe Oitsam rpatucs 3
X0NoannNbHNKOM abo rpaTncs 3 pydkamm 4m
KHONKaMun KepyBaHHS.

IHCTPYKLUiA 3i BCTaHOBMEHHA

1. He cTtaBTe xonoauneHWK B NpUMILLEHHI, e
TemnepaTypa Moxe onyckatucs Humwkye 10°C
BHOYi abo, 0co6nMBO, B3MMKY, OCKISTbKN
XONOANNBbHUK po3paxoBaHMii Ha poboTy 3a
TemnepaTypu HaBKONULLIHBOrO cepeaoBuLLa B
mexax Big +10 go +38°C. 3a 6inbLlu HNU3bKOI
TemnepaTypu XonoaunbHUK MOXe He
npautoBaTu i TepMiH 36epiraHHa NpoayKTiB B
HbOMY Ma€ ByTN CKOPOYEHNNA.

2. He BcTaHoBNOMUTE XONOANNBHUK NO6NM3Y
BiZl KyXOHHMX NNUT abo pagiaTopiB onaneHHs
4YM Ha NPSAMOMY COHSYHOMY CBITi, OCKINIbKN
e BUKNNUYe AoaaTKOBE HaBaAHTAXXEHHS Ha
arperaTu xonogunbHuKa

AKLLO BM 3MyLLEHI BCTAHOBIIOBATH
XONOANNbHUK NopA i3 oxepenom tenna abo
MOPO3UNbHNKOM, 3abe3neyTte HacTyrnHy
MiHiManbHy Bi4CTaHb:



BiZ KyXOHHUX NnunT 30 MM

BiA pagiatopis onaneHHsa 300 Mm

3. Hamarantecsb, W00 HaBKOMNO XONoAnIbHUKa
Oyno 4OCTaTHbLO BiflbHOrO Micus i NOBITPA
BiNTbHO UMpKynioBano (AuB. man. 2).

* BCcTaHOBITb BEHTUNALIMHY KPULLKY Ha
3a4HbOMY Bouji xonoausibHUKa Ans Toro,
LLlo6 3abe3neuntn HeobXigHy BiACTaHb MiX
XONOAMUNBHUKOM i CTiHOW (AMB. Man. 3).

4. X0noannbHUK Mae CTOSATU Ha PiBHIN
nosepxHi. [1Bi nepeaHi Hixkkn maroTb ByTu
BiAMNOBIgHMM YMHOM BigperynboBaHi. Lo
AOCSITU CyBOPO BEPTUKANBHOIO MOSIOXEHHS
XONoAunbHWKA, BIAPEryntonTe HiXKK,
obepTatoun ix 3a abo NpoTU roagUHHMUKOBOI
CTPIfKW, OOKN BOHWN He ByayTb CTIKO CTOSATH
Ha nignoasi.

[MpaBunbHe peryroBaHHS HIXKOK
XonoaunbHWKa nonepesxye HagMipHy
Bibpauito Ta wym (amMB. man. 4).

5. 3BepHiTbCcs Ao po3aginy “YueHHs
XonogunbHUKa i gornsag 3a HUM”, Wwoo
NiaroTyBaTW XONO4MMNbHUK A0 eKkcnnyaTauil.

3aranbHi BigomMmocTi npo

XonoausiibHUK:
(Man. 1)

1 - Kopobka namnu i Tepmocrtaty
2 - SHIMHI NONNYKK
3 - Monuua anga BuH
4 - XXono6 onsa cTikaHHS KOHAEHCcaTy
5 - Kpuwika swmka gnsa oBodis
6 - Awmkn onga oBodiB
7 - BigaineHHs WwWBMOKol 3aMOpO3KM
8 - BigaineHHs NoTkiB Anst NpUroTyBaHHS
neoay
9 - BigaineHHs 36epiraHHs 3aMOpPOXEHMX
NPOAYKTIB
10 - PerynboBaHi HiXXKu
11 - BigaineHHs Ans MonoYHUX NpoayKTiB
12 - MNonwn4yka gnga 6aHok
13 - MNMonun4yka anga nnawok

PekomeHgoBaHMM cnocid po3milueHHA
NPOAYKTIB Y XONoAUITbHUKY

PekomeHaauii 3 onTumanbHoro 36epiraHHs Ta
OOTPUMAHHS CaHiTapHUX HOPM:

IHCTPYKLIiA 3 eKcnnyaTauii

1. XonoaunebHe BigaineHHs npusHadeHe ans
HeTpmBanoro 306epiraHHs CBiXKMX NPOAYKTIB Ta
HanoiB.

2. Mopo3unbHa Kamepa Mae 3aMOpPOXYHYy
30aTHICTb B TPU 3ipOYKM | NpU3HayeHa ong
30epiraHHs1 3aMOPOXXEHMX NPOOYKTIB.
PekomeHaauii 3i 36epiraHHA 3aMOPOXXEHNX
NpOoAYKTIB BKasaHi Ha 1X ynakoBui i X cnig
OOTPUMYyBaTUCA B yCiX BUNagKax.

3. NpuroToBaHi cTpaBu MaTb 36epiratuca B
LLiNTbHO 3aKpUTOMY NoCyAi.

4. CBixi NpOAYKTW B yrNakoBLi MOXHa
30epirati Ha nonunyui. CBiXi PYKTU Ta OBOM
MatoTb ByTK YncTumm Ta 36epiraTuca B SLLMKY
01151 OBOMIB.

5. Mnawkn moxHa 36epiratn y
cneujianbHOMY BigAiNeHHI Ha aBepsiX.

6. Cupe Mm'aco 36epirante y nonieTUNeHoOBUX
nakeTax Ha HanHWXYin nonuydi. He
AonyckamTe KOHTaKTy CMporo m'daca 3
roTOBUMM CTpaBamu, LLOO YHUKHYTH
3apaxeHHs 3 meToto be3nekn 3bepirante
cupe M'sico nuuie aBa-Tpu AHi.

7. Ans makcumanbHO epekTuBHOI poboTun
XOrnoAunbHUKA, 3HIMHI MONNYKN HE NOBUHHI
OyTn HakpuTi Nnanepom abo iHWNM
MaTepianom, Lo nepeLKogXae BinbHin
LMPKYNsALUil XonogHoro nositTpsi.

8. He TpumanTe pocnuHHy onito Ha Nonuusx
3 BHYTPILWHBbOI CTOPOHU OBEPLAT.
36epirante NpoayKTV 3aropHyTUMN,
ynakoBaHmun abo nifg KpULLKOHO.

Oxonogitb rapsdi npoaykTn abo Hanoi nepLu
HI>K CTaBUTU X B XONOAUIBbHUK . BigkpuTi
KOHCEpPBW HE MOBUHHI 36epiratnca y
KOHCEpPBHMX HaHKax.

9. He MOXHa 3amMOpoOXXyBaTK ra3oBaHi Hanof,
a nig 3 apomaTtnsoBaHoOl BOAM He BapTO
BXWBATU HAATO XOSIOAHWNM.

10. [lesiki oBoYi Ta (ppyKTM NCYIOTLCA Bif,
TemnepaTtypu, 6nmsbkoi go 0° C. Tomy
TpUMamnTe aHaHacu, ANHIO, OripKK, TOMaTn Ta
iHWI nogibHi NnpoayKTN y NonieTUNeHOBNX
nakeTtax.

11. Hikonu He 36epirante y XonoannbHUKY
NPOAYKTU, LLO MICTATb JIErko3anMmncTuin ras
(Hanpumep, BEPLLKM 3 PO3NUN0BaYEM,
KOHCEPBMW B aep030SIbHOMY YraKkyBaHHi 1 T.M.)
abo BMOYXOBI pe4OBUHU.

Lle moxe 6yTn HebGe3neyHo.



PerynioBaHHA TeMnepaTtypm.

TemnepaTtypa BcepeavHi xonoaunbHuKa
peryntioeTbCa PyyYKo TepMoCTaTy, WO MOXe
OyTn BCcTaHoBMNeHa B 6yab-sike NOSTIOXKEHHSA
MiX 115 (MakcumanbHO HU3bKa
TemnepaTtypa).

CepefnHs TemnepaTypa BCcepeauHi
XONOAWNBLHOrO BigAineHHs mae 6ytn +5 °C.
ToMy BCTaHOBITb TEPMOCTAT B MOSIOXEHHS,
Lo 3abe3neynTb NOTPiIOHY TemnepaTtypy. B
Pi3HUX MiCLAX BCEpPEeANHI XONOANNBHOMO
BiA4INeHHs (Hanpuknag, swuka ansg osBodyis
abo y BepxHin YacTuHi BiaadineHHs)
TemnepaTypa Moxe 6yTu BuLie abo HuxYe,
LLIO LiISTKOM HOpMarbHO.

Mw pagumo nepiognyHo NepeBipATU TOYHUM
TEPMOMETPOM 4uM 36€epiracTbcsa BCepeauHi
xonoaunbHWKa NoTpibHa Temnepatypa.

B pasi 4actoro Big4MHEHHS ABEPUSAT XOnoaHe
NOBITPS BUXOAUTb 3 XONOANUNbHUKA |
TemnepaTypa BcepeavHi nigBuLLyeTbCH, TOMY
He 3anuwanTe agepusTta BigYMHEHUMMU |
HamMaramTecs 3a4nHATU IX AKOMora LuBugLLe.

Mepen noyaTkom po6oTn

OcmaHHs1 nepesipka

lMepen noyaTkoM ekcnnyaTtauil XonoansibHUKa
nepesipTe HACTynHe:

1. MepenHi HixXkn matoTb BYTK BigperynbLoBaHi
Tak, Wwob 3abeanevyBaTi CTiKE NONOXEHHS
XONOAUSbHUKA.

2. BcepeauHi xonoauneHmka mae 6yt cyxo,
NOBITPS 32 HAM MOBMHHO LMPKYNOBATU BiSTbHO.
3. XonogunbHUK BcepeanHi mae 6yTn 4ncto
BUMUTUM, SIK PEKOMEHAOYETLCH Yy PO34ini ,
“UuweHHa xonogunbHWKa i gornag 3a HUMm”.
4. litencenb noBUHEH OyTW BCTaBnNEHUN y
pPO3€eTKY Ta ENEKTPUYHNIA CTPYM BBIMKHYTUNA.
Konu BiguMHAOTLCA ABEpLUSTa XON04UNbHOIMo
BiQ4INEHHA, Ma€e 3aropsTUChb Nlamnoyka
BHYTPILLUHBbOrO OCBITIIEHHA.

3BepHiTb yBary Ha Te, LWO:

5. Bu 6ygeTe 4yt Wym Npu BBIMKHEHHI
KomMmnpecopa. PignHa Ta ras BcepeauHi
CUCTEMU OXONOKEHHS TAKOX MOXYTb
CTBOPIOBATU OEAKMN LLYM, HE3ANEXHO Bif
TOro, Npautoe KOMNpecop Yu Hi. Lle uinkom
HOpPMarnbHO.

6. BepxHsa yactnHa 6yae Tpoxm BibpyBatu. Lle
HOpPMarnbHO i He € AedeKkToMm.

IHCTPYKLIiA 3 eKcnnyaTauii

7. Mn pagnmo BCTaHOBUTM TEpMOCTAaT B
cepeaHe NoSIOXKEeHHS | AeAKNIN Yac
crnocTtepirat 3a TemnepaTtypoto, Lwob
nepecsBigyYNTUCh, WO XONOAUMNBHUK NigTPUMYE
noTpibHy TemnepaTypy 36epiraHHs (avs.
po3ain «PerynioBaHHs Temnepatypu’).

8. He 3aBaHTaxynTte X0noAunnbHUK ogpasy
nicns BBIMKHEHHS1. 3a4yekanTte, JOKU
BCepeavHi He BCTaHOBUTLCS NOTPiOHa
Temnepatypa. Mu pagumo nepesipaTu
TemnepaTypy TOYHUM TEPMOMETPOM.

306epiraHHs 3aMOpPOXEeHUX NPOAYKTIB

XonoaunesHWK po3paxoBaHui Ha TpuBane
306epexxeHHs1 Xxap4oBMX NPOAYKTIB,
3aMOpPOXEHMX NMPOMMUCITIOBMM criocobom, a
TakoX MOXe OyTn BUKOpPUCTaHUI Ans
3aMOpPOXEHHS | 36epiraHHs CBIXXMX NPOLYKTIB.
B pasi nepeboiB i3 enekTponocTtayaHHsaM He
BiIKpMBaNTe ABepLUATA XONOoAUNbHUKA.
3aMOopOXeHi NPOAYKTM HE NOCTPaXaaroThb,
SKLLO eNEeKTponocTavyaHHA NnepepBaHo MeHLLUE,
Hi>XX Ha 18 roguH. AKWo cTpymMy Hemae BinbLu
TpyvBanuu yac, To crig NepesipuTn NPOLYKTH,
LLIO 36epiratoTbCs | HEranHo BUKOPUCTATK X
abo npoBapuTh i 3aMOPO3NTK 3HOBY.

3amMopoXyBaHHS CBIXXUX NPOAYKTIB

He 3amopoxynte npoaykTn ogpasy B HagTo
BEJSIKIN KiNbKOCTI 3a OauH pas.

MpoaykTn Kpalue 36epiratoTbCs, KO BOHU
NPOMOPOXEHi HAaCKpi3b MakCcMMarbHO
LLIBUAKO.

He nepeBaHTaxynte MOpPO3UNbHY Kamepy
GinbLue, Hixx Ha Jo0by.

AKLLO NoKnacTy 40 MOPO3USbHOI Kamepu
Tenni NpoayKTn, To arperaT XonoausbHMKa
NoBWHHI OyayTb NpautoBaTn 6e3nepepsHo,
NMOKW NPOAYKTN HEe 3aMOopOo3aTbCs. Ha aknincb
yac ue npuasege 40 HaaMIPHOIO 3HMKEHHS
TemMnepaTypu B XON0AUNbHOMY BiaLiNEHHI.
3amMOopOXyHUM CBiXKi NPOAYKTU, BCTAHOBIIONTE
TepMocTaT B cepeHE NOSOXeHHSA. HeBenuki
nopuii npoaykTiB (4o

0,5 Kkr) MOXHa 3amopoxxyBaTn 6e3 3MiHK
NONOXEHHA TepMocCTarTy.

OcobnnBo peTenbHO CnigkynTe 3a TuMm, LWob
He 30epiraT pa3omM 3aMOpPOXKEHI Ta CBiXi
NPOAYKTWN.



3amMopoXyBaHHA nNbLoAy

3anoBHITb JIOTOK ANd Nboay Boaow Ha 3/4 i
NOMICTITb MOr0 Yy MOPO3UISTbHE BiAgiNEeHHS.
HictaBanTe Kybukmn Nbody py4Ko NOXKN abo
iHWWM NofibHNM IHCTPYMEHTOM; HIKOMU He
KOPUCTYNTECh rocTpuMmn abo pixkyunmm
npegmeTamu.

Po3mMopoxyBaHHS:

A) XosnodunbHe 8i00ineHHs

XonogwnbHe BiaAiNeHHS pO3MOPOXYETLCS
aBTOMaTU4HO. Tana BoAa cTikae ao
APEeHaxXHOT TpyOKM Yepes HakonuyyBarbHUN
KOHTEMHEpP B 3aHi YaCTUHI XONoauNbHKKA.
(am.. man. 6).

IMig yac po3mMopOXKyBaHHA Kpansi BoAn
MOXYTb HaKonNu4yBaTUCS Y 3a4Hi YaCTUHI
X0noaunbHOro BigdineHHs, ae po3MilleHumn
npuxoBaHu BunapoByBaB. BoHN MOXyTb
3anuIMTUCS Ha CTiHLiI BUNnapoByBana, e
NOBTOPHO 3aMep3HYTb, KON 3aKiH4YMTbCA
pPO3MOpPOXYBaHHA. He Buaansante 3amepsni
Kpansi roctpummn abo pixkyummmn npegmeTamm
KWTanT HoXiB abo BUAENOK. AKLWO B SIKyCb
MUTb BM nobauunTe, WO Tana Boga He BUTIKae
3 HaKonu4yyBasnbHOro KOHTENHepPa, nepesipTe,
4K He 3abunacb ApeHaxHa Tpybka B
pesynbTati NoTpanfsiHHA YaCTUHOK NPOAYKTIB.
[peHaxHy TpybKy MOXXHa npoayTn Oyab-aKum
NPUCTPOEM ANA NpoYncTKK. MNepecsigviTbes,
LLIO KiHL,eBa YacTMHa OpeHaxXHOT TpyoKu
3HaxoauTbCs B NOTKY Ans 36upaHHa Boau Ha
Komnpecopi, Ansa 3anobiraHHa NoTpansisiHHS
BOAM Ha €NeKTpUYHi YacTuHu abo Ha nignory.
(pnc 7).

B) Mopo3unbHa kamepa

Mopo3unbHa Kamepa po3MOPOXYETLCSA OyXKe
npocTo i 6e3 3aMBOro KrNonoTy 3aBAsiku
HasIBHOCTI crewjianbHoro nigaoHy ans
30MpaHHa Tanoi Boaw.

PoamopoxyiiTe kamepy Agidi Ha pik abo konu
HaKOMMYNTBLCA Lap HaMOpPO3i TOBLLUWHO 0 7
MM. LLlo6 po3noyaTn po3mMopoXKyBaHHS,
BUMKHITb XONOOUITbHUK 3 MEPEXi, BUTATHYBLUN
LUTENCcenNb 3 eNeKTPUYHOI PO3ETKM.

Bci npoaykTtu cnig 3aropHyTU B KifbKa LiapiB
nanepy i cknacTtu B NPOXOrogHOMY MicCLi
(Hanpuknag, xonoaunbHUKY abo KoMopi).
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[ns Toro, wob nNpMcKOpUTU PO3MOPOXKYBAHHS,
MOXHa NOCTaBUTU A0 MOPO3USNBHOT Kamepu
EMHICTb 3 TENno BOOOH0.

He kopuctyntecb roctpumm abo pixxyummm
npeamMeTamMm, Ha 3pa3oK HOXiB abo
BUAENOK Ans Toro, wWob Buaanutu
HamMopo3b.

Hikonu He kopucTyntecs heHom,
enekTpnyHnm obirpisayem abo 6yab-sikum
IHLUMM enekTPUYHUM npunagom gns
PO3MOPOXKEHHS.

Buganite rybkoto Tany oy, Lo 3ibpanack
Ha OHi MOpOo3unbHoI kamepu. lNicns
PO3MOPOXXYBaHHS BUTPITb HACYXO BHYTPILLHIO
nosepxHio kamepu (Man. 8 n 9).

BcrtaBTe wrencernb B po3eTKy i BBIMKHITb
XONOANNBHUK.

3amiHa namnoy4ku BcepeauHi

xonoaunbHUKa
(Man. 10).

AKL0 NnamnoYvka BHYTPILLHbOrO OCBITIIEHHA
neperopina, ii nerko 3amiHnTn. Hacamnepeg,
YMNEBHITLCA B TOMY, LLO XONOAUNBbHUK /
MOPO3UITbHUK BiOKNHOYEHUN Bif
enekTpomepexi, BANHABLUK LUTENcenbHy
BUITKY 3 PO3eTKN. BisbMiTb Nracky BUKPYTKY i
obepexHo, He 3aCTOCOBYOYM CUiy, BCTaBTe i
B JTIBUN MPOMIXKOK MiXK KPULLKOK NTaMMOYKN i
BHYTPILLHbOK NOBepXHe kopnycy. [1oTim
0bepexHO HaTUCKanTe Ha Py4YKYy BUKPYTKK
BJiBO, JOKN HEe NMOMITUTe, O NiBUA BUCTYN
KPULLKKN BUBINbHUBCA. [10BTOPITL OnepaLito 3
npaBuM MPOMIXKKOM, ane Tenep obepexxHo
HaTUCKanUTe pyyKy BUKPYTKM BNpaBo. AKLLO
0bnagi CTOPOHU BUBINIbHEHI, KPULLIKY MOXHA
Nerko 3HATU.

lNepekoHanTecs, Wo naMmnoyka LWisfibHO
BKpyYeHa B NaTPOH. YBIMKHITb
enekTponpunag 4o Mepexi. Akwo naMmnoyka
BCe XX He npautoe, 3aMiHiTb i HOBOK
namMno4koto 3 Lokonem E14 notyxHictio 15 BT
(makcumyMm), npuabaHy B HANGAMx4Yomy
MarasuHi enekTpoToBapiB, i BKPYTIThb ii.
HeBigknagHo ytunisynte neperopiny
NnamMnouyKy.

AKLLO BU 3aMiHUIM NAaMMNOYKy OCBITNEHHS,
BCTaHOBITb KPULLKY Ha MicLe B nonepeaHe
nonoxeHHs. lNepekoHantecs, WO KpULLKa
BCTaBIieHa NpaBumbHO.



YuweHHs xonoannbHUKA i gornaa
3a HUM

1. Mu pagnmo BaMm BUMUKATU XONOAUMBHUK
BUMMKaYeEM i BUTAryBaTu LWITencenns 3
€NeKTPUYHOI PO3eTKM nepes YNLLEHHAM.

2. Hikonn He kopucTynTecb AN YMLLEHHS
XONoaunbHUKa roCTPUMN iHCTPYMeHTaMn abo
abpasuBHUMM MaTepianamu, MUIomMm,
nobytoBnmmM 3acobamu onst YNLLEHHS,
MUIOYMMKU abo nonipyrynmMm 3acobamu.

3. Ans YneHHsa kopnycy XonogunbHuKa
KOPUCTYNTECH TENSO BOLOK | BUTUpanTe
MNOro Hacyxo.

4. 3MOMIiTb raHyipKy Y pO34uHi Xap4oBol coam
(ogHa yanHa noxka Ha niBniTpa Boan) ons
TOro, Wob BUMUTK XONOANNBHUK BCEPEaNHI, i
NPOTPITb BCIi NOBEPXHI HACyXo.

5. CnigkynTe 3a TuM, WWob Boaa He
noTpannsna 4o Kopobku TepmocTarty.

6. AKLWO BMN He 3bupaeTecb KOpUCTyBaTUCH
XOST0QUNBHUKOM TPpUBanun Yyac, BUMKHITb
noro, 3abepiTb 3 HHOro BCi MPOAYKTU, BUMUNTE
3cepeanHn Ta 3anuwiTb ABepudaTa He
NPUYMHEHUMM.

7. Mv pagumo Bam nonipysaTtu meTtanesi
YacTuHM Kopnycy (TO6TO, 30BHILLHIO
NoBEPXHIO ABepeN, DOKOBI CTiHKK)
CUNIKOHOBOK MacCTUKOI (aBTOMOBIiNbHMI
noniposne) ons Toro, wob 36epertu BUCOKY
AKICTb NodpapbyBaHHS.

8. MNun, Wwo 36upaeTbca Ha KoHAeHcaTopi,
po3TalloBaHOMY B 3aJHiN YaCTUHI
XonoaunbHUKa, crig pas Ha pik BuaansaTm
NMMIOCOCOM.

9. PerynapHo nepesipsanTe yLiNlbHEHHS
ABepudar, wob nepecsigumMTucs, WO BOHO
4YUCTE | HA HbOMY HEMAE 3anuLLKIB NPOAYKTIB.
10. Hikonu:

* HE YMCTITb XONOAUNBHUK HE NMPU3HAYEHNMN
ANns uboro 3acobamu, TakMMn, K Hanpuknag,
PEYOBUHMU, LLO MICTATb BEH3UH;

* He nigaaBanTe XONo4UNbHUK BMNBY
BUCOKOT TeMneparypu;

* He MUITE, He NPOTUPAaNTE i T.M. XONOANNbHNK,
BMKOPUCTOBYIOUMN abpasvBHi maTepiany;
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11. CnigkynTte 3a TUM, W06 nnacTmacosui
NOTOK, PO3TaLLOBaHUN Yy 3a[iHiN YaCTUHI
xonoaunbHuka ansa 3éupaHHa Tanoi Boau, oys
3aBXau YNCTUM.

Akwo Bam Tpeba BUTATHYTU 1Oro, o6
NOMUTU, OOTPUMYNTECH HAaBEAEHUX HXKYe
peKkoMeHaauin:

* BUMKHITb BUMMKaA4 Bing namnoyku i
BUTAMHITb LUTENCESb 3 PO3ETKY;

* 06epexHO PO3irHiTb NNOCKOrydLaMN 3aLUinky
Ha Komnpecopi, Wwob

12. [ins Toro, wob BUTATHYTU BUCYBHUN SLLUK,
NOTArHITL Moro Ha cebe Jo KiHugA, npu
NiAHIMITb | BUTAMHITb 30BCiM.

MNMepeHaBiwyBaHHA ABepUAT

BukoHnanTe aji B NOocnigoBHOCTI, BKa3aHin Ha
cxemi (Man. 11).

LLlo cnig i 4oro He MOXHa poouTH

Cnia - perynspHoO Y CTUTU | PO3MOPOXKYBaTH
XONoaunbHUK (AuB. po3ain «PO3MopoXKyBaHHS»)
Cnipg - 36epiratn cmpe M'ACO | NTULIIO HA HUXKHIX
nonuusx, Nig NonMuaMMU, Ha KX CTOATb rOTOBI
CTpaBu Ta MOJSIOYHI NPOAYKTN.

Cnip - ounwatv oBoMi Big 3emMni Ta BUAANATH
He BUKOPWUCTOBYBaHe NNCTS.

Cnia - He Bigpi3aTK NUCTA canaTy Ta NeTPYLLKK
Bif, KOpPEHIB, a 3BMYalHy Ta KOJIbOPOBY KanycTy
Big KavaHa.

Cnia - cvp cnepluy 3aroptaTi y neprameHTHUN
nanip, a NoTiM KfacTu 40 nonieTUneHoBoro
nakeTy, Buaansaw4m 3 nakeTy Bce nositps. Ons
NoninweHHs1 CMakoBMX SIKOCTEN cupy,
pEeKOMEeHAYETLCA AicTaBaTh NOro 3 XONOAUbHUKA
3a roAvHY 00 BXMBaHHS.

Cnip - knacTu cupe M'sico Ta NT1uU 40
nonieTuneHoBoro nakety abo antomiHieBol
donbrun, He 3aropTatoum cunbHo. Lle 3anobirae
BUCYLLYBaHHIO.

Cnip - knactn puby Ta Tenbbyxmn oo
nonieTuneHoBnx NakeTiB.

Cnip - 3aroptatv NPOAYKTH, LLIO MaKOTb CUNBHWUIA
3anax, Y1 NpPoAyKTH, LLIO MOXYTb BUCOXHYTHU, Y
nonieTuneHoBun naket abo anoMiHieBy onbry
4n 36epirat iX B LWiNbHO 3aKpUTOMY nocyai.
Cnip - petenbHO 3anakoByBaTu xnib, 06
30epertTu Noro CBiKMM.

Cnia - oxonoaxysaTu 6ini BMHa, NMBO Ta
MiHeparnbHy Bo4yY nepeq BXUBAHHAM.



Cnip - yacTiwe nepeBipsaATM NPOOYKTH, LLLO
30epiraloTbCsa Y MOPO3UIbHIN Kamepi.

Cnip - 36epiratn NpoayKkTM BNPOAOBX SsIKOMOra
MEHLLIOro Yacy i CyBOpo JOTpMMYyBaTUCH
TepMiHiB 36epiraHHs.

Cnip - 36epiraT roToBI 3aMOPOXKEHI NPOOYKTH
BiANOBIAHO [0 IHCTPYKLiN, BKa3aHUX Ha
ynakoBL,i.

Cnip - 3aBxan BMGMpaTH CBXI NPOaYKTU
BWCOKOT AKOCTI | peTenbHO MUTU iX nepes,
3aMOPOXEHHSAM.

Cnia - 4innTK cBiXXi NPOAYKTU HA ManeHbKi
nopuii, wWo6 BOHM LUBUALLE 3aMOPOXKYBaNUCh.
Cnip - 3aropTtati BCi NPOAYKTU B antoMiHieBY
donbry abo cnewjianbHi NONIETUNEHOBI NakeTy ANs
MOpPO3uIbHUKa | BMOanaTu 3 ynakoBKu BCe MOBITPS.
Cnip - akomora ckopille 3aroptaTi LWOWHO
KynneHi 3amMopoXeHi NPoAYKTU | KnacTu iX 4o
MOPO3UNbLHOI KaMepu.

Cnip - po3mMopoXyBaTh 3aMOPOXEHI NPOAYKTUN Y
XOSTI0ANNBHOMY BiaAiNeHHI.

He cnip - 36epiratn y xonognnbHuky 6aHaHu.
He cnig - 36epirati B XonoaunbHUKY AuHo. i
MOXHa OXONOANTM BNPOAOBX KOPOTKOIo 4acy,
SIKLLIO BOHA 3aropHyTa Tak, LwWob ii 3anaxom He
nponaxnu iHWi NPOaYKTU.

He cnia - 3akpynBaTtn nonuui 6yab-akumm
3aXMCHUMK MaTepianamu, Lo MOXYTb
nepeLuKkogKaTh LMpKynauii noBiTps.

He cnig - 36epirati B X0noguMnbHUKY OTPYWHI
abo Hebe3neyHi pe4yoBMHM.

XonoaunbHWK NPpU3HaYeHnn nuwe ans
30epiraHHA XapyoBMX MPOLYKTIB.

He cnia - BxxuBatn npogykTy, wo 36epiranvca B
XONoAUIbHUKY NOHag, NpUnycTUMMIA Yac.

He cnig - 36epiratn pasom B ogHOMy nocygi
roToBi CTpaBu Ta CBiXi NpoaykTn. BoHn matoTb
OyTM NoknageHi 4o pPi3HMX KOHTENHEPIB |
36epiraTncsa okpemo.

He cnip - gonyckatu, Wwob piguHa 3 NpoaykTiB,
LLIO PO3MOPOXYKOTbCS, Kpanana Ha iHLUi
NPOAYKTU, SKi 30epiratoTbCs B XONOAUMBHUKY.
He cnipg - 3anuwaTu aBepusta xonogunbHUKa
BiJYMHEHMMM BNPOJOBX TPUBAoro 4acy, 6o ue
npuseene 00 A0OATKOBUX BUTpAT B MOro
eKkcnnyaTauil.

He cnia - BukopuctoByBaTu roctpi abo pixyui
npeameTn, Ha KWTanT HOXiB abo BMaenok ans
BUOaneHHs HaMopoa3i.

23

IHCTPYKLIiA 3 eKcnnyaTauii

He cnip - ctaButn 0o XonoaunbHUKa rapsui
npoayktu. Tpeba cnepluy gatu im
MPOXOSOHYTH.

He cnipg - knact1 4o Mopo3nnbHOT Kamepu
NNSLWKA, HANOBHEHI BOAOD, abo He BiaKpwUTI
6aHkn rasosaHoil Boaun, 60 BOHM MOXYTb
posipBaTUCS.

He cnia - nepenoBHioBaTn Hagmipy
MOPO3UNbHY Kamepy Mig 4ac 3aMOPOXKEHHS
CBIKUX MPOAYKTIB.

He cnig - naBatu gitam mopoaueo abo
dpyKTOBY BOAY NPAMO 3 MOPO3UITbHOI KAMEPMU.
BoHU MoxyTb 06MOpo3nTn rybu.

He cnipf - 3amopoXXyBaTu rasoBaHi Hanoi.

He cnig - TpuBanuin yac 36epiratu
PO3MOpPOXEHI MPOAYKTH, iX Tpeba BUKopucTaTm
BNPOoAoBX 0obu abo npoBapuTH i 3aMOpo3nNTH
3HOB.

He cnip - gictaBaTy NpoayKTy 3 XONOAUNbHUKA
MOKPUMU pyKamm



EHep2ocnoxueaHHs1

o6 y makcumanbHi Mipi BUKOpUCTOBYBaTH
NPOCTip MOPO3UNbHOI Kamepu Ans 36epiraHHA
NPOAYKTIB, CNi4 BUNHATN 3 HET BUCYBHI
KOHTenHepw. [laHi Npo eHeprocnoXmBaHHSA
X0noannbHMKa HaBeaeHi Ans YMOB, KONu
BUCYBHiI KOHTENHEPW BUNHATI, 1 MOPO3UIbHa
Kamepa MOBHICTIO 3aBaHTaXxeHa.

MpakTn4Hi pekomMeHaauil WOA0 3HUXKEHHSA
CMOXNBaHHSA eNeKTpoeHeprii

1. MNo6GyToBi enekTponpunaau cnig
BCTaHOBMOBATK Yy Ao6pe NpoBIiTPOBAHMX
MicuaX nogani Big opkepen Tenna, Takux gk
KYXOHHI NNuTK, pagiatopu onaneHHa 1 T.n. Kpim
TOro, cnig yHUKaTu Miclb, Kyau notpannse
NpsIMe COHAYHE NMPOMIHHS.

2. MNpuabaHi oxonomXeHi Yn 3aMOpPOXKEHI
NPOAYKTU CNif oapasy KrnacTu BiAnoBigHO Y
xonoaunsHe abo MOpPO3nnbHE BioAINEHHS,
ocobnuBo, y niTHO nopy. [1ns AocTaBkm
NPOAYKTIB 3 Mara3nHy 4040MYy peKOMeHAYyETbCA
BUKOPUCTOBYBATU TEPMOCYMKN.

3. lNpoaykTn, BUAHATI 3 MOPO3UIBHOI Kamepw,
pekoMeHAyeTbCA nomiwaTi ans
PO3MOPOXYBaHHS Y XONoAunbHe BiagineHHs.
LLlo6 He ponycTutn 3abpyaHEHHs
XON0AMNBbHOrO Bia4iNEeHHs, 3aMOPOXEHI
NPOAYKTM CNiA BKNagaTu y nocyn, Kyau nig vyac
BigTaBaHHs Oyae cTikaTtv BoAa.
PoamMopoXyBaHHSA NpOaYKTiB pEKOMEHOYETLCA
noYmHaTW, MPMHANMHI, 3a OOy A0 BXMBAHHA.
4. PekoMeHOYETbCS BigKpMBaTh ABepuaTa
sikomora pigLe.

5. He sanuwanTe asepudra npunagy
BiOKPUTMMK 6e3 NoTpebu 1 cTexTe 3a TUM, Wwob
BOHM 3aBXaun Oynu LWiNbHO 3aKpuTi.
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Bi6bpauisi U wym, siKi MOXXymb
@UHUKamu nid yac pobomu npunady

1. Y npoueci poboTu xonoaunbH1Ka piBeHb

LYMY MOXe MiaBuLLyBaTUCS.

- Ona nigTpumaHHA TemnepaTypy y BioaiNeHHAxX
Ha 3aaHOMYy piBHI NepioANYHO BMUKAETLCA
Kkomnpecop npunagy. ¥ MOMEHT 3anycKy
KoMnpecopa WyM NiACUNIOETLCS, a Npu
BMMMWKaHHI KOMNpecopa YyTHO KraLaHHS.

- Poboui xapaktepucTuku npunagy MOXyTb
3MiHIOBaTUCA 3aneXHo Bif 3MiH TemnepaTypu
HaBKONULLIHBOIO cepefosulla. Lie HopmansHe
aBuLLe.

2. Wym, cxoxui Ha 3BYK pPiguHWK, WO NSETLCS

4Yn po3BpU3KyETLCS.

- MNpuynHOIO Taknx WYMIB € LMPKYNALis
XONOA0AareHTy B CUCTEMi OXOJTOPKEHHS, LLIO
BignoBigae npuHuunam pobotu npunagy.

3. IHwi BiGpauii 1 wymun.

- PiBeHb Wwymy 1 Bibpauii 3anexuTb Big TUny 1
SIKOCTi Mignorun, Ha sKin BCTaHOBIEHO nNpunag.
Mignora mae 6yt 4OCUTL PIBHOLO i
BUTPUMYBATK Bary npunagy.

- [bxepenom wymy MoxyTb 6yTn npegmeTn, aKi
nexatb Ha npunagi. Taki npegmeTn cnig
npmnbpatu 3 npunagy.

- lym Moxe BUHMKaTK TOAi, KONN CTUKaOTLCS
po3TalloBaHi Nopyy NAawkun abo iHwWuik nocya.
Y Takux Bunagkax cnig TPOXu po3CyHyTU
nnawkn abo nocya.

ycyHeHHﬂ HecnpaBHOCTeﬁ

AKLLO XONOANINBbHUK HE NMpauoe, KON Noro
BBIMKHEHO, NepecBiaviTbCs:

* WO WTEencesnb BCTaBNEHUA OO €NEKTPUYHOI
PO3ETKN NPaBUSBbHO i LLIO ENEKTPUYHUIA CTPYM
He BUMKHeHUN. (NS nepeBipkuM HasiBHOCTI
CTPYMY BBIMKHITb O Ui€l pO3eTKM iHLINIA
npunag);

* LLIO He 3ropiB 3anobiKHUK, HE BUMKHYBCS
BUMMKAY, Y4 HE BUMKHEHWI TONOBHUI BUMUKAY
Ha pO3MoAiNbYOMY LUTKY;

* LL|O perynsitop TemnepaTypu BCTaHOBIIEHUN
BipHO;

* LLIO HOBWUW LUITENCESb, L0 BUKOPUCTOBYETHCA
3aMiCTb 3aBOLCbKOro, NOCTaBfeHU BipHO.
AKWwo xonoaunbHUK BCe LWe He npaLtoe nicng
TOro, ik Bu BUKOHanNu nepepaxoBaHi BuLLE
nepeBipOYHiI 4il, 3BEPHITLCA NO 4ONOMOry 40
cneuianicta AsTopusosaHoro CepsicHOro
LieHTpy.
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TexHiYHi xapaKTepuCcTUKU

Mapka BEKO
Twvn xonogunbHMKa XonognnbHUK-MOPO3UJTIbHUK
TMny |

Mogenb CSA31032 & CSA31032X
3aranbHumn ob’em (1) 294
KopucHum ob’em (1) 282
KopucHun o6’em MOpO3nnbHOI kKamepu (1) 78
KopucHun 06’em xonogubHOro BigainieHHs (n) 204
[MpOoJyKTMBHICTb MOPO3UIBLHOT Kamepu (Kr/goba) 3.5
Knac eHeprocnoxvBaHHs (1) A++
CnoxvBaHHsA enekTpoeHepril (kBt/rog) (2) 204
Mpunyctnma nepepsa B nogadi enekrpoeHeprii 18
(4ac)
Wym [dB(A) Ha 1 pW] 39

EkonoriyHo 6e3nevHnin oxonomxkyo4dmin peareHT R600a
(1) Knac eHeprocnoxuaHHsi: A+++ ... D (A+++ = Binbll €KOHOMiYHUM, D = HaliMeHLL
€KOHOMIYHWN)
(2) PeanbHe cnoxmBaHHA eNeKTpoeHepril 3aneXuTb Bif KOHKPETHMX YMOB eKcnyaTtauii.

X

CuvBon mmmm Ha BMPOOI 4M ynakoBUi BKasye, LLO LEen npunag He cnig ytunidyBatu 3
nobytoBummn Bigxogamu. HatomicTtb noro Tpeba 3gaTtu y BIiANOBIAHWUW NMYHKT 36opy Ans
yTunizauii enekTpu4yHoOro Ta enekTpOHHOro obnagHaHHA. 3abes3nevyoun  HanexHy
yTunisauito UbOro npunagy, Bu crnpustumeTe 3anobiraHH MNOTEHUINHUM HeraTMBHUM
Hacnigkam Ons OOBKiNns Ta 340p0oB’s NMI0AMHU, SKi MOXYTb OYTU CNPUYMHEHI HENPaBUNBbHUM
CTaBMNEeHHAM 00 yTunisauii uboro Bupoby. 3a goknagHiwow iHopmauieto Wwoao yrunisadii
Lboro BMpoOy 3BEpHITbCA 4O MiCLEBOI aaMiHicTpauii, cnyxou yTunisauii nobyToBux Bigxoais
abo oo marasuHy, B sKkoMy B/ Npuadanu npunag.

Bupo6Huk: ‘S.C. Arctic S.A.’, [aTta BMpoOHMLTBA MICTUTLCS B CEPIMHHOMY

Gaesti, str.13 Desembrer Ne210, HOMepI NPOAYKTY, WO BKa3aHUN Ha

Romania (PymyHis) €TMKEeTLI, pO3TaLlOBaHil Ha NPOAYKTI, a
came, nepi ABi uMcpu cepinHOro Homepa

IMnopTep Ha TepuTopii YKpaiHu: Nno3Ha4aroTb pik BUPOOHMLTBA, a OCTaHHi ABi

MM KoHHekT M XMenbHULUbKUN, - Micaub. Hanpuknag, «10-100001-05»

Byn YopHoBona 23 O3Ha4ae, Lo NPOAYKT BUTOTOBSIEHUN B

TpasHi 2010 poky.
IHpopmaLito Npo cepTudikaito NPoayKTy

Bu moxeTe yTouHUTH, 3aTenedoHyBaBLUM
Ha rapsdy ninito 0-800-500-4-3-2.
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